








Vzdy to spravné reseni.

Odpoved na kazdou vyzvu.

Na stole, na pracovni plose, na sténé, na centralnim varném
bloku nebo dokonce vestavéno: zafizeni iVario Pro se vejde
prosté viude. Budete ho mit po ruce ve dne v noci a okamzité
k dispozici. Hodi se do kazdé kuchyné a Ize jej snadno
nainstalovat, at uz pfi zfizovani nové kuchyné, nebo prestavbé
té plvodni.

Diky integrovanému odtoku vody neni nutny ani odtokovy
Zlabek v podlaze. Vyhnete se tak kluzké podlaze v kuchyni

a zvysite bezpecnost prace. Dokonce ani velky uklid v kuchyni
neni se zafizenim iVario Pro Zadny problém: splfiuje vysoké
naroky normy IPX5.

® Vase vyhody
Pracovisté, které se
prizplsobi a spini vSechna
vasSe pfani.

Samostatné stojici zafizeni  ZavéSeni na sténu

Stolni zafizeni

Stolni zafizeni na podstavci




Mensi kuchyné.

Mene je vice. Prostor a cas.

Vykon plus pFesnost - to je efektivni produkce. 80
jidel, 62 minut, spokojeni hosté. To je vafeni bez
nutnosti sledovani a bez ztraty kvality. To je vareni v
zafizeni iVario Pro L. Vafeni, které je navic prostorové
usporné, protoze dovede nahradit spordk, grilovaci

desku, fritézu, sklopnou panev i varny kotel.

Usporadani kuchyné
Predtim Pote

Usporadani kuchyné
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Uspoa mista

1 x spordk
2 x varny kotel
2 x sklopna pecici panev

1 x spordk
1 x varny kotel

1 x sklopnd pecici panev

1 x fritéza 1 x iVario Pro L
Vareni Peéeni/Duseni Fritovani
téstovin drlbeziho ragu hranolkd

b I b

27 min. 69 min 20 min. 28 min 15 min.
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13 min.
WV
13 min.
W
49 min.
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© Usetrite
Cas pfipravy a prostor.
Bez kompromist v oblasti
kvality pokrmd.

rational-online.com/cz/invest

Uspora mista.

Se zafizenim iVario Pro nahradite velké
mnozstvi béznych varnych zafizeni a
usetrite tak prdmérné az 33 % mista.

Uspora ¢asu.

Jeden varny systém, tfi produkty, 80
jidel: se zafizenim iVario Pro pracujete
vyrazné efektivnéji nez s konvenénimi
kuchyriskymi spotrebici, a usetfite tak
drahocenny pracovni ¢as.

Hospodarnost.

MUzZete se na to podivat z jakéhokoli uhlu:

Cisla hovori jasne.

Predpokladem Uspé&sné kuchyné je vysoka

produktivita. Diky celé Fadé vykonnych funkci je
zarizeni iVario Pro investici, ktera se rychle vrati.
Spoijuje v sobé totiz funkce mnoha kuchyriskych
spotiebicl. Seti misto, pracovni dobu, suroviny,

® Vyplatiseto
Secteno a podtrzeno: extrémné
kratka doba navratnosti investice,
ale hlavné radost z odvedené

elektrickou energii i vodu. A samoziejmé také penize. prace.

rational-online.com/cz/invest

Vas zisk

Metoda vypoctu Vas zisk navic
zarok zarok

Spocditejte
si to sami

Maso

AZ o0 10 % nizsi spotreba surovin u denniho menu
(maso na nudli¢ky, ragu) diky pecicimu vykonu
iVarioBoost. Az o 10 %* nizsi spotieba surovin

u dusenych pokrm pfipravovanych pres noc.

Energie

Priimérna uspora 68 kWh za den diky vysoké mire
ucinnosti topného systému* iVarioBoost.

Pracovni doba

Priimérna uspora 120 minut pracovni doby za den
na jedno zafizeni diky rychlosti topného systému
iVarioBoost, automatickému vareni se systémem
iCookingSuite a také diky vareni pres noc.

Cigténi

Priimérna rocni Gispora vody a cisticich
prostiedki*. Neni nutné ¢istit tolik hrncli a panvi.

Vase navyseni zisku za rok

Néklady na suroviny u béznych
sporakd, sklopnych panvi a varnych kotl
1.620.000 CZK

=162.000 CZK
Naklady na suroviny se zafizenim iVario Pro
1.458.000 CZK
68 kWh x 4,60 CZK za kWh =156.400 CZK
1 000 hodin x 120 CZK
(smiSena kalkulace hodinové sazby =120.000 CZK
Ucinnosti vareni/¢isténi)
600 litrd vody na kazdou sménu x
89 CZK/m?3 a 50 litr( cisticich prostredkd =37.150 CZK
za rok

= 475.550 CZK

Priimérna provozni restaurace pripravujici 600 jidel denné (2 servirovani) v zafizeni iVario Pro L a XL, vyssi zisk v porovnani s provozem
s béznym sporakem, sklopnou panvi, varnym kotlem a fritézou.
* v porovnani s béznymi sklopnymi panvemi, varnymi kotli a fritézami
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Udrzitelnost

Dobre pro zivotni
prostredi, jeste lepsi
Dro penézenku.

Udrzitelnost zachovava zdroje a Setfi penize: energeticky
efektivni vyroba a logistika, nové standardy v oblasti

uspory energie, nizsi spotfeba materialu a moznost

likvidace vyslouZilych zafizent jsou u spole¢nosti RATIONAL
samoziejmosti. A stejné samoziejma je udrzitelnost se
zafizenim iVario Pro ve vasi kuchyni: v porovnani s tradi¢nimi
kuchyriskymi spotfebici usetfite az 40 % energie. Dosahnete
nizsi spotfeby surovin a méné nadbytecné produkce.

9 Setrné k zivotnimu prostiedi
Abyste mohli vafit zdravé
a udrzet environmentalni

rovhovahu hodnou svého jména.

rational-online.com/cz/green

Oveérena kvalita.

/arizeni 1Vario Pro
obstoji ve zkousce
casu. Po dlouha léta.

Bézny den v kuchyni je narocny. | proto jsou produkty
RATIONAL robustni a peclivé zpracované. Stoji za tim
princip ,jedna osoba = jedno zafizeni". To znamena,
Ze kazdy ve vyrobé nese plnou odpovédnost za
kvalitu svého vyrobeného zafizeni iVario Pro. Jméno
odpovédného technika proto naleznete na typovém
Stitku. Stejné tak jsme naro¢ni i na nase dodavatele:
hlavni pozornost vénujeme vysokym standardiim
kvality, neustalému zlepSovani a zajiStovani
spolehlivosti a Zivotnosti produktd.

® Na to se mlzete spolehnout
Vhodné pro kazdodenni pouziti, kvalitni,
s dlouhou Zivotnosti — pocitejte se
spolehlivym partnerem.

rational-online.com/cz/company

RATI

RATIONAL Wittenheim SAS
4 rue de la charente
F-68271 Wittenheim Cedex
www rational-onine.com

proudly assembled by
| Alain Ramponi |

Mod. &
[ LMX 200BE AX ]
[ 3NAC400v | [5060Hz |
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Prislusenstvi

Ty spravne ingredience pro vas uspech

PrisluSenstvi musi byt robustni, vydrzet pracovat kazdy den

a také musi byt vhodné k naro¢nému pouziti v kuchynich
restauraci. Ve spolecnosti RATIONAL to plati jak pro voziky, tak
i pro varné a fritovaci kose, pro VarioMobil nebo napfiklad pro
lopatky. Protoze pouze s origindlnim pfislusenstvim RATIONAL
muZzete vyuzit vynikajici vlastnosti zafizeni iVario Pro pfi vareni
v celé jejich Sifi. Aby se skutecné povedlo i vafeni s nizkymi
teplotami, téstoviny nebo ragu.
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® Originalni pfislusenstvi
RATIONAL
Sofistikované pfislusenstvi,
diky kterému dosahujeme tak
pusobivych vysledkd.

rational-online.com/cz/prislusenstvi

o ConnectedCooking

iVario Pro 2-S
Postup ,Peceni* byl ukoncen.

‘o ConnectedCooking

iVario Pro L
Zprava HACCP je k dispozici.

iFi

ConnectedCooking.

VsSe pod kontrolou.

V&ichni dnes mluvi o on-line Fedenich. Zafizeni iVario Proje ma. ® ConnectedCooking

Pripojit se na ConnectedCooking, zabezpecenou internetovou Vykonné sitové Feseni od
platformu od spole¢nosti RATIONAL, se nyni mUzete s v .

; , . A AR o spolecnosti RATIONAL. Abyste
integrovanym WiFi rozhranim jiz v zakladni vybavé. Osvedcil Fv) . Y

se vam recept na kr(iti prsa? Jednoduse jej odelete na véechny vzdy méli vse pod kontrolou.

zafizeni v siti. NezaleZi na tom, kde zrovna jste. Co ktery varny
systém zrovna déla? Podivejte se na smartphone. Hledate
inspiraci? Vstupte do databaze receptdl. Potrebujete aktualizovat
software? Aktualizace probéhne automaticky pres noc. Nacist
data HACCP? Hotovo jednim kliknutim.

rational-online.com/cz/
ConnectedCooking
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Prehled modelt iVario.

Ktery z nich je pro vas ten pravy?

S o @

30 nebo 3 000 jidel? Hodné mista? Méné iVario 2-XS Pro 2-S ProL Pro XL
mista? Zarizeni iVario Pro se pfizpUsobi
vaSim potfebam a ohromi vas vynikajicim
h P . . y_ ) .., Pocet porci od 30 50- 100 100 - 300 100 - 500
vykonem. Ve dne i v noci. A brzy i ve vasi
Uzite¢ny objem 2 x17 litrd 2 x25 litra 100 litrt 150 litrd

kuchyni.

Vice o moznostech, funkcich a pfislusenstvi

Plocha na peceni

2x2/3GN(2x13dm?)

2x1/1GN (2 x19dm?)

2/71 GN (39 dm?)

3/1GN (59 dm?)

naleznete na adrese: rational-online.com. Sifka 1100 mm 1100 mm 1030 mm 1365 mm
Hloubka 756 mm 938 mm 894 mm 894 mm
Vyska (véetné podstavce / dolni ¢asti) 485 mm (1080 mm) 485 mm (1080 mm) 608 mm (1078 mm) 608 mm (1078 mm)
Hmotnost 117 kg 134 kg 196 kg 236 kg
Piipojka vody R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
Odtok vody DN 40 DN 40 DN 50 DN 50
Prikon (3 NAC 400V) 14 kW 21 kW 27 kW 47 kW
Pojistky (3 NAC 400V) 20A 32A 40A 63 A
Volitelné moznosti

iCombi Pro — Novy standard Lo

Zatizeni iCombi Pro je inteligentni, G¢inné a flexibilni. Vareni v tlaku - ° ° o

A prindsi pozadované vysledky. Zas a znovu. Nezélezi .

. Ly v iZoneControl o ° ° °

na tom, kdo ho obsluhuje. Spole¢né se zafizenim

iVario Pro je bezkonkurencni pro profesionaini Vareni s nizkymi teplotami (pfes noc, sous vide, konfitovani) o ° ° °

kuchyné.
WiFi o ° ° °
Priklady vykonu (na jednu nédobu)
Ragti restovani (maso) 4,5 kg 7 kg 12 kg 24 kg
Doba vareni 5 min. 5 min. 5 min. 5 min.
Vareni gulase (maso a omacka) 17kg 25 kg 80kg 120 kg
Doba vareni bez tlaku 102 min. 102 min. 102 min. 102 min.
Doba vareni v tlaku = @ -14% 88 min. @ -14% 88 min. @ -14% 88 min.

iCombi Classic — technologie poctivého femesla Pfedem namocena cizrna 4 kg 7kg 20kg 30kg

iCombi Classic je odolny, snadno ovladatelny a funguje Doba vareni bez tlaku 65 min. 65 min. 65 min. 65 min.

stejné presné jako vy. To je divod, proc je to na miru Doba varenf v tlaku - O -35% 42 min. O -35% 42min. O -35% 42 min.

Sité reSent pro ty, ktefi maji zkuSenosti a chté&ji ovladat

svlj konvektomat ru¢né. Brambory na loupacku 7 kg 12 kg 45 kg 65 kg
Doba vareni bez tlaku 49 min. 49 min. 49 min. 49 min.
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Doba vareni v tlaku

® standardni o volitelné

© -14% 42 min.

© -14% 42 min.

© -14% 42 min.
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ServicePlus:

/acatek uzasneho partnerstvi.

Kvalitni servis pomaha zafizenim spolecnosti RATIONAL a
vasi kuchyni dosahnout absolutniho Uspéchu spolecné: od
prvni konzultace, pres instalaci, spusténi, zaSkoleni obsluhy, po
aktualizaci softwaru a ChefLine nebo zdkaznickou linku — se
spole¢nosti RATIONAL mate vie. Nebo mUzZete pokracovat ve
vzdélavani na Akademii RATIONAL. Zaroven muzete kdykoli
kontaktovat nékterého z certifikovanych prodejcti RATIONAL
zafizent: ten se nejlépe vyzna ve varnych systémech a najde ten
pravy pro vasi kuchyni. A v pfipadé nouzové situace je servis
spolec¢nosti RATIONAL v dosahu po celém svéte.

26

® ServicePlus
Vse s jedinym cilem: abyste svou
investici vyuZivali po dlouhou
dobu, vytézili ze svych varnych
systém{l vzdy maximum a nikdy
nevycerpali nové napady.

rational-online.com/cz/ServicePlus

// _Po Gcasti na Zivém vafeni RATIONAL

live, jsme se rozhodli poridit si varny
systém RATIONAL."

iVario live.

George Kailis, majitel a manazer TAMALA Café
Bar, Kiti, KyprTAMALA Café Bar, Kiti, Kypr

Nenechte si 0 tom pouze
vypravet, vyzkousejte si to sami.

Dost bylo teorie, je €as na praxi, protoze nic neni presvédcivéjsi
nez vase vlastni zkuSenost: zazijte varné systémy RATIONAL

v akci, nechte si pfedvést inteligentni funkce a vyzkousejte, jak
s nimi m{Zete pracovat. Nazivo, nezavazné a nedaleko od vas.
Mate dotazy nebo potiebujete informace o moznostech vyuziti
specialné pro vas? Pak nam zavolejte nebo poslete e-mail. Dalsi
informace, podrobnosti, filmy a recenze zakaznik( naleznete na
adrese rational-online.com.

® Zaregistrujte se na:
Tel. +420 226 521 500
info.cz@rational-online.com

rational-online.com/cz/live
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RATIONAL Czech Republic s.r.o.
Evropska 859/115

160 00 Praha 6 — Vokovice
Ceska republika

Tel. +420 226 521 500

info.cz@rational-online.com
rational-online.com

O f ¥ © in

i@

80.21.754-V-01-MDS/Leno-04/20-cs_CZ

Prévo na technické zmény na zakladé dal$iho vyvoje vyhrazeno.



