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iCombi Pro

bl | 1|
= = .
| . —
XS 6-half size 10-half size 6-full size 10-full size 20-half size 20-full size
Eléctrico
N°: 3 ph 208/240 V EER CATERRA.0000210 EED) CB1ERRA.0000212 EER CD1ERRA.0000215 EED CC1ERRA.0000218 EED CE1ERRA.0000221 B3 CF1ERRA.0000224 CG1ERRA.0000227
N°: 3 ph 480V - CB1ERRA.0000213 B3 CD1ERRA.0000216 EED CC1ERRA.0000219 EED CE1ERRA.0000222 B3 CF1ERRA.0000225 CG1ERRA.0000228
N°: 1 ph 208/240V EET] CATERRA.0000211 EE CB1ERRA.0000214 - - - -
Carga conectada 5.7 kW/5.7 kW 10.8 kW/10.8 kW 18.9 kW/18.9 kW 22.4 kW/22.4 kW 37.4 kW/37.4 kW 37.2 kW/37.2 kW 67.9 kW/67.9 kW
Voltaje 3ph208/240V  3ph208/240V /3ph480V  3ph208/240V /3 ph480V 3 ph 208/240V /3 ph 480V 3 ph 208/240V /3 ph480V 3 ph 208/240V /3 ph480V 3 ph 208/240V /3 ph 480V
Peso 142 Ib (64 kg) 223 1b (101 kg) 287 Ib (130 kg) 298 Ib (135 kg) 382 1b (173 kg) 560 Ib (254 kg) 717 Ib (325 kg)
Gas -

N°: Gas Natural - 1 ph 120 V

N°: Gas Natural - 1 ph 208/240 V
N°: Gas Liquido - 1 ph 120 V

Ne°: Gas Liquido - 1 ph 208/240 V
indice de conexién - Gas Natural
indice de conexién - Gas Liquido

Peso

Capacidad

Comidas por dia

Ancho

Profundidad (incluida la manija de la puerta)
Altura (incluido el tubo de ventilacién)
Opciones

iCareSystem AutoDose

Puerta de apertura hacia la izquierda
Cierre de seguridad para la puerta
Drenaje de grasa integrado
Proteccién para el panel de control
Panel de control con cerradura
UltraVent montada

UltraVent Plus montada
HeavyDutyLine

MobilityLine

Paquete de rack movil

SecurityLine

MarineLine

Accesorios

Aqui encontrara los accesorios apropiados:

4-13"x 18" 1/2 sheet pans;
4-123/4"x14"x21/2"
steam pans;

4x2/3GN

20-80
25 %4in (655 mm)
24 Y2in (621 mm)
23 3in (594 mm)

Pagin[19]

EER CB1GRRA.0000230
CB1GRRA.0000231

B3 CB1GRRA.0000232
B3 CB1GRRA.0000233
49,500 BTU

48,500 BTU

254 Ib (115 kg)

6-13"x 18" 1/2 sheet pans;
6-123/4"x 20 7/8" steam

pans;
6x1/1GN;12x1/2GN

30-100
33 %in (850 mm)
33 % in (842 mm)
31 %in (804 mm)

o O o

o

Pagin[21]

EER CD1GRRA.0000234
B CD1GRRA.0000235
B3 CD1GRRA.0000236
B3 CD1GRRA.0000237

83,500 BTU

82,000 BTU

331 1b (150 kg)

10-13"x 18" 1/2 sheet pans;
10-12 3/4"x 20 7/8" steam

pans;
10x1/1GN;20x 1/2 GN

80-150

33 %in (850 mm)
33 % in (842 mm)
41 7&in (1,064 mm

o O o

o

Pagin[21]

Puede encontrar més informacion y opciones en la pagina [8] y en nuestro sitio web. Ademas, podr4 solicitar informacién sobre la combinacion de

opciones y voltajes especiales.

/\WARNING
Cancer and Reproductive Harm
www. PES Warnings.ca.gev

Thin memeniag i requieed By the State of Cabfornis
b et Propavtion B requirereres

Attention CA Residents: Prop 65 Warning.
i This warning applies to all listed units.
|
|

J

EER CC1GRRA.0000238
EXEDR] CC1GRRA.0000239
106,500 BTU

104,000 BTU

333 1b (151 kg)

6-18" x 26" full sheet pans;
12-12 3/4" x 20 7/8" steam pans;
6x2/1TGN/12x1/1GN

60-160

42 Y4in (1,072 mm)
411in (1,042 mm)
31 % in (804 mm)

Pagin[25]

I CE1GRRA.0000240
B3 CETGRRA.0000241
152,000 BTU

148,500 BTU

424 1b (192 kg)

10-18" x 26" full sheet pans;
20-12 3/4" x 20 7/8" steam pans;
10x2/1GN/20x1/1GN

150-300

42 V4in (1,072 mm)
411n (1,042 mm)
41 7gin (1,064 mm)

o O o

o

Pagin[25]

B3 CF1GRRA.0000242
B3 CF1GRRA.0000243
B3 CF1GRRA.0000244
159,500 BTU

156,000 BTU

602 Ib (273 kg)

20-13"x 18" 1/2 sheet pans;
20-12 3/4" x 20 7/8" steam pans;
20x1/1GN;40x 1/2 GN

150-300

34 %in (877 mm)
36in (913 mm)

73 %4in (1,872 mm)

Pagin[29]

I CG1GRRA.0000245
B CG1GRRA.0000246
303,500 BTU

296,500 BTU

790 Ib (358 kg)

20-18" x 26" full sheet pans;
40-12 3/4" x 20 7/8" steam pans;
20x2/1GN/40x1/1GN

300-500

42 5% in (1,082 mm)
44in (1,118 mm)
73 %in (1,872 mm)

Pagin[29]



iCombi Classic
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6-half size 10-half size 6-full size 10-full size 20-half size 20-Ffull size

Eléctrico

N°: 3 ph 208/240V B3 CB2ERRA.0000249 B3 CD2ERRA.0000252 EED) CC2ERRA.0000255 B3 CE2ERRA.0000258 B CF2ERRA.0000261 B3 CG2ERRA.0000264
N°: 3 ph 480V CB2ERRA.0000250 B CD2ERRA.0000253 B CC2ERRA.0000256 B CE2ERRA.0000259 B CF2ERRA.0000262 B CG2ERRA.0000265
N°: 1 ph 208/240 V B3 CB2ERRA.0000251 - - - - -
Carga conectada 10.8 kW/10.8 kW 18.9 kW/18.9 kW 22.4 KW/22.4 kW 37.4 kW/37.4 kW 37.2 kW/37.2 kW 67.9 kW/67.9 kW

Voltaje

Peso

Gas

N°: Gas Natural - 1 ph 120V

N°: Gas Natural - 1 ph 208/240 V
N°: Gas Liquido - 1 ph 120 V

N°: Gas Liquido - 1 ph 208/240 V
indice de conexién - Gas Natural
indice de conexién - Gas Liquido

Peso

Capacidad

Comidas por dia
Ancho

Profundidad (incluida la manija de la puerta)
Altura (incluido el tubo de ventilacién)

Opciones

Puerto Ethernet

Interfaz WiFi y puerto Ethernet
Puerta de apertura hacia la izquierda
Cierre de seguridad para la puerta
Drenaje de grasa integrado
Proteccidn para el panel de control
Panel de control con cerradura
HeavyDutyLine

MobilityLine

Paquete de rack movil
SecurityLine

MarineLine

Accesorios

Aqui encontrara los accesorios apropiados:

3 ph 208/240V / 3 ph 480 V
212 1b (96 kg)

B3 CB2GRRA.0000267
B3 CB2GRRA.0000268
CB2GRRA.0000269
49,500 BTU

48,500 BTU

245 1b (111 kg)

6-13"x 18" 1/2 sheet pans;
6-12 3/4" x 20 7/8" steam

pans;
6x1/1GN;12x1/2GN

30-100
33 %in (850 mm)
33 Ysin (842 mm)
315 in (804 mm)

Pagin[21]

3ph208/240V /3 ph480V
272 1b (123 kg)

B CD2GRRA.0000270
B CD2GRRA.0000271
m CD2GRRA.0000272
83,500 BTU

82,000 BTU

316 1b (143 kq)

10-13"x 18" 1/2 sheet pans;
10-12 3/4" x 20 7/8" steam

pans;
10x1/1GN;20x 1/2 GN

80-150

33 %2in (850 mm)
33 % in (842 mm)
41 7g1in (1,064 mm)

0O 0O 0O O o O o o o

o

Pagin[21]

Puede encontrar mas informacién y opciones en la pagina [8] y en nuestro sitio web. Ademas, podra solicitar informacion sobre la combinacion de

opciones y voltajes especiales.

Cancer and Reproductive Harm
www. PE5Warnings.ca.gov

Thin memeniag i requieed By the State of Cabfornis
b et Propavtion B requirereres J

’ /\ WARNING

Attention CA Residents: Prop 65 Warning.
This warning applies to all listed units.

3ph208/240V /3 ph480V
283 Ib (128 kg)

R CC2GRRA.0000273
B3 CC2GRRA.0000274
106,500 BTU

104,000 BTU

327 Ib (148 kg)

6-18"x 26" full sheet pans;
12-123/4" x 20 7/8" steam pans;
6x2/1TGN/12x1/1GN

60-160

42 Y4in (1,072 mm)
411in (1,042 mm)
315 in (804 mm)

ON BON BON NON NON RON BON BON RO,

o

Pagin[25]

3ph208/240V /3 ph480V
364 Ib (165 kg)

CE2GRRA.0000275
B3 CE2GRRA.0000276
152,000 BTU

148,500 BTU

415 |b (188 kg)

10-18" x 26" full sheet pans;
20-12 3/4" x 20 7/8" steam pans;
10x2/1GN/20x1/1GN

150-300

42 Y4in (1,072 mm)
411in (1,042 mm)
41 7g1in (1,064 mm)

ON BON BON BON NON RON RON NON NC)

o

Pagin[25]

3 ph 208/240V / 3 ph 480 V
541 Ib (245 kg)

B3 CF2GRRA.0000277
B3 CF2GRRA.0000278
B3 CF2GRRA.0000279
159,500 BTU

156,000 BTU

589 Ib (267 kg)

20-13"x 18" 1/2 sheet pans;
20-12 3/4" x 20 7/8" steam pans;
20x1/1GN;40x1/2GN

150-300

34 %in (877 mm)
36in (913 mm)

73 %4in (1,872 mm)

o O o

o

Pagin[29]

3 ph208/240V /3 ph 480V
691 Ib (313 kg)

CG2GRRA.0000280
B3 CG2GRRA.0000281
303,500 BTU

296,500 BTU

763 Ib (346 kg)

20-18" x 26" full sheet pans;
40-12 3/4" x 20 7/8" steam pans;
20x2/1GN/40x1/1GN

300-500

42 % in (1,082 mm)
44in (1,118 mm)
73 %4in (1,872 mm)

o o o

o

Pagin[29]

ENERGY STAR esta disponible para los sistemas de coccion 6-half size y 6-full size size eléctrico y gas, asi como 10-half size eléctrico.



Opciones iCombi Pro y iCombi Classic

iCareSystem AutoDose

Sistema integrado de limpieza y almacenamiento auténomo para equipos de mesa iCombi Pro.

El uso de los cartuchos RATIONAL Active Green y Care (productos de cuidado) permite realizar muchos procesos de
limpieza con una sola carga, evita el contacto del usuario con productos quimicos y ofrece una limpieza de los equipos mas
eficiente e incluso autdnoma, sin intervencién manual.

XS 6-half size 10-half size 6-fullsize 10-fullsize 20-halfsize 20-fullsize

iCombi Pro - o o o o) = =

iCombi Classic - - - = = - —

Puerta del equipo con apertura hacia la izquierda en equipos de mesa
Para facilitar el acceso al equipo en cocinas con condiciones especiales, es posible pedir la puerta con apertura hacia la
izquierda.

XS  6-halfsize 10-half size 6-fullsize 10-full size 20-halfsize 20-full size

iCombi Pro o o o o o = =

iCombi Classic - o o o o = -

Paquete de rack movil para equipos de mesa

Los bastidores colgantes se sustituyen por un rack movil y la guia de insercién correspondiente. Encontrard los carros

de transporte adecuados para cargar y descargar su sistema de coccidn de forma cémoda y seguraenla[21]yen la

pagina [25].

Caracteristicas del equipamiento:

> Los racks mdviles son adecuados para los accesorios medidas GN (hay disponibles varios racks méviles con diferentes
nimeros de insertos)

> Guia deinsercidn estandar para carro de transporte de equipos de mesa

XS 6-half size 10-half size 6-fullsize 10-fullsize 20-halfsize 20-full size

iCombi Pro - o o o o = =

iCombi Classic - o o o o - -

Paquete de rack mévil para Combi-Duo

Los bastidores colgantes se sustituyen por un rack movil y la guia de insercién correspondiente. Los carros de transporte

adecuados para una carga y descarga comoda y segura de su Combi-Duo se pueden encontrar en la pagina [15],

pagina [21], asi como en la pagina [17] y en la pagina [25].

Caracteristicas del equipamiento: (a configurar en cada sistema de coccién)

> Los racks moviles son adecuados para los accesorios medidas GN (hay disponibles varios racks moviles con diferentes
numeros de insertos)

> Guia deinsercién Combi-Duo para carro de transporte Combi-Duo

XS  6-halfsize 10-halfsize 6-full size 10-full size 20-halfsize 20-Ffull size
iCombi Pro - o o o o - —

iCombi Classic - o o o o - —

Opciones iCombi Pro y iCombi Classic

Drenaje de grasa integrado

Las gotas de grasa se evacuan de la cdmara de coccion automaticamente y de forma confiable y se recogen en recipientes
colectores de grasa especiales. Para la aplicacién de esta opcién en los sistemas de coccidn de los modelos 6-half size,
10-half size, 6-full size, 10-full size es necesario usar los siguientes accesorios: mesa UG Il, mesa UG IV o kit de nivelacidn.
Caracteristicas del equipamiento:

> Componentes basicos: charola recolectora de grasa, tubos y recipiente colector de grasa

> Para componentes especificos, consulte el archivo de datos técnicos: Drenaje de grasa integrado

XS  6-halfsize 10-halfsize 6-full size 10-full size 20-halfsize 20-Ffull size

iCombi Pro = o o o o o o

iCombi Classic - o o o o o o

Accesorios para el drenaje de grasa integrado

60.73.309 Carro de transporte para el recipiente del drenaje de grasa integrado (Combi-Duo y
equipos de piso)

MarineLine para equipos eléctricos

Permite el funcionamiento eficiente y seguro de su sistema de coccidn en los barcos, incluso en mares agitados.

Caracteristicas del equipamiento:

> Proteccién antivuelco y antideslizante de los equipos de mesa (modelos XS, 6-half size, 10-half size, 6-full size,
10-full size) atornillandolos a bases fijas. Las mesas y bases disponibles las puede encontrar en la pagina [19], pagina
[21] y en la pagina [25]

> S Las patas de acero inoxidable y un kit de fijacién adicional permiten atornillar o soldar los equipos de piso (modelos
20-half size, 20-full size) y asi asegurarlos contra la inclinacion y el deslizamiento

> Soporte de puerta ajustable para amortiguar el movimiento al abrir y cerrar la puerta, asi como para fijarla en posicion
abierta

> Los bastidores colgantes y los racks méviles disefados especialmente, aseguran los accesorios de coccién contra el
deslizamiento involuntario

> Cumple con los requerimientos de higiene de USPHS

> Certificado por la Germanischer Lloyd

XS 6-half size 10-half size 6-fullsize 10-fullsize 20-halfsize 20-Ffull size

iCombi Pro o o o o o o [¢)

iCombi Classic - o o o o o [o)

Accesorios MarineLine

60.76.348 Rejilla de proteccion de la puerta con apertura hacia la derecha, modelo 6-half size
60.76.350 Rejilla de proteccién de la puerta con apertura hacia la izquierda, modelo 6-half size
60.76.353 Rejilla de proteccidn de la puerta con apertura hacia la derecha, modelo 10-half size
60.76.355 Rejilla de proteccidn de la puerta con apertura hacia la izquierda, modelo 10-half size
60.76.351 Rejilla de proteccidn de la puerta con apertura hacia la derecha, modelo 6-full size
60.76.352 Rejilla de proteccién de la puerta con apertura hacia la izquierda, modelo 6-full size
60.76.356 Rejilla de proteccidn de la puerta con apertura hacia la derecha, modelo 10-full size
60.76.412 Rejilla de proteccién de la puerta con apertura hacia la izquierda, modelo 10-full size
60.76.413 Rejilla de proteccidn de la puerta, modelo 20-half size

60.76.414 Rejilla de proteccidn de la puerta, modelo 20-full size



Opciones iCombi Pro y iCombi Classic

e | Fme=7 ] SecurityLine

Caracteristicas del equipamiento:
> Panel de control con cerradura

> Rack moévil con manija retractable para modelos 20-half size y 20-full size

> Ducha de mano y cajén Care con cerradura, para modelos 20-half size y 20-full size

> Mecanismo de apertura para la cdmara de coccion (modelos de piso)

> Sonda térmica hecha de un metal flexible

> Los carros para la 20-full size tienen 12 guias L con una distancia de 4 3/8" (112 mm).

iCombi Pro - o o o

iCombi Classic - o o o

Cierre de seguridad para la puerta

tanto, protege contra quemaduras de vapor.
Caracteristicas del equipamiento:

iCombi Pro o o o o

iCombi Classic - o o o

Panel de control con cerradura

iCombi Pro - o o o
iCombi Classic - o o o
MobilityLine

Accesorios especiales para el uso mévil en el catering de eventos o en los banquetes.
Caracteristicas del equipamiento:

@ 7 3/41in (200 mm). Soporte con barras de proteccion contra impactos

pedal
7 60.31.164 Mesa Il, version MobilityLine modelo 6-half size, 10-half size
60.31.165 Mesa Il, version MobilityLine modelo 6-full size, 10-full size
| 60.21.334 Bastidor de base movil 20-half size
60.22.496 Bastidor de base movil 20-full size

10

> Puerta de la camara de coccidn con cerradura en version de seguridad, con rejilla de acero inoxidable integrada

XS 6-half size 10-half size 6-fullsize 10-full size 20-half size

El cierre de seguridad de la puerta impide que la puerta de la cdmara de coccidn se abra con demasiada rapidez y, por lo

> Apertura de la puerta de la cdmara de coccién de los equipos de mesa accionando la manija de la puerta en 2 pasos
> Apertura de la puerta de la cdmara de coccién de los equipos de piso, presionando un pedal adicional

XS  6-halfsize 10-half size 6-full size 10-full size 20-halfsize

XS 6-half size 10-half size 6-fullsize 10-full size 20-half size

> Para equipos de mesa modelos 6-half size, 10-half size, 6-full size y 10-full size: Mesa Il MobilityLine con 14 pares de
rieles de apoyo. Abierta por dos lados, con paneles laterales, reforzados en los lados. 4 ruedas de acero inoxidable con

> Para equipos de piso modelos 20-half size y 20-full size: Bastidor especial con 4 ruedas de acero inoxidable y freno de

Elementos especificos de seguridad protegen el sistema de coccién contra la destruccidn deliberada e impiden que se utilice
de manera perjudicial hacia terceros. Unicamente para sistemas de coccidn con puerta de apertura hacia la derecha.

20-full size
o

o

20-Ffull size
o

o

Protege contra el acceso no autorizado y la destruccién deliberada, con una cubierta de plastico virtualmente indestructible
(LEXAN) (cerradura no integrada). Unicamente para sistemas de coccién con puerta de apertura hacia la derecha.

20-full size

o

o

O O O o

Opciones iCombi Pro y iCombi Classic

[

HeavyDutyLine

Disefnados para su uso en condiciones dificiles, especialmente cuando se da un gran desgaste mecénico, los sistemas de
cocciéon HeavyDutyLine se adaptan perfectamente a los requisitos de, por ejemplo, grandes cocinas de produccion.
Caracteristicas del equipamiento:

> Elemento(s) de metal para proteger el panel frontal del equipo, la perilla central de ajuste, etc.

> Rack movil reforzado para modelos 20-half size y 20-full size

> Una sonda térmica externa de conexién USB (no incluye sonda térmica interna)

> Preparacion para la instalacidn de los protectores contra golpes izquierda y derecha (accesorios)

XS  6-halfsize 10-halfsize 6-full size 10-full size 20-halfsize 20-Ffull size
iCombi Pro - o o o o o o

iCombi Classic - o o o o o [¢)

Accesorios HeavyDutyLine

60.76.106 Proteccidn contra golpes 6-half size , 10-half size. Sélo en combinacion con Mesa Il
60.76.354 Proteccidn contra golpes 6-full size, 10-full size. Sélo en combinacién con Mesa Il
60.76.367 Proteccién contra golpes izquierdo 20-half size

60.76.361 Proteccidn contra golpes derecho 20-half size

60.76.292 Proteccidén contra golpes izquierdo 20-full size

60.76.112 Proteccién contra golpes derecho 20-half size

Proteccidn para el panel de control
Proteccién de impacto plegable, de plastico inastillable (LEXAN) para el panel de control.

XS 6-half size 10-half size 6-fullsize 10-full size 20-halfsize 20-fullsize
iCombi Pro - o o o o o o

iCombi Classic - o o o o o [¢)

Sistemas de coccién modelos con XS premontada UltraVent o UltraVent Plus

Las campanas de condensacién premontadas permiten una instalacidn particularmente sencilla y rapida de los sistemas
de coccidn de este tipo XS en el lugar de instalacidn. Gracias al cableado interno de fabrica, no es necesaria una toma de
corriente independiente para la UltraVent o la UltraVent Plus.

UltraVent, premontada sobre XS UltraVent Plus, premontada sobre XS

iCombi Pro o o

Puerto Ethernet
La interfaz Ethernet (RJ45) permite que los sistemas de coccidn se conecten a la red por cable. Esto permite que los sistemas
de coccidn se conecten a ConnectedCooking.

XS  6-halfsize 10-half size 6-full size 10-full size 20-halfsize 20-Ffull size

iCombi Pro ° ° ° ° ° ° °
iCombi Classic - o o o o o o
11



Opciones iCombi Pro y iCombi Classic

(WiFi

12

Interfaz WiFi y puerto Ethernet

Conexidn de red flexible de los sistemas de coccidn a través de una interfaz WiFi inaldmbrica (estandar IEEE 802.17) o
cableada a través de la interfaz (RJ45). Esto permite que los sistemas de coccion se conecten a ConnectedCooking.

iCombi Pro
iCombi Classic

Conexidn a un sistema de optimizacion de energia

XS
°

6-half size 10-half size

o

o

6-full size
[ ]

o

10-full size 20-half size

o

o

20-full size
[ )

o

Interfaz para la conexidn directa del sistema de coccién al sistema de optimizacién de energia de acuerdo con la norma

DIN 18875.

iCombi Pro

iCombi Classic

XS

6-halfsize 10-half size

o

o

o

o

6-full size
o

o

10-full size 20-half size

o

o

o

o

20-Ffull size
o

o

Combi-Duo XS

Kit Combi-Duo

Kit de instalacién para la combinacidn especial de dos sistemas de coccion RATIONAL uno encima del otro (no se incluye
ninguna mesa o base en el kit). Permite trabajar simultaneamente con los diversos modos de coccién y sin necesidad de
espacio adicional.

60.73.768 Modelo XS sobre modelo XS con puerta de apertura hacia la derecha

60.74.276 Modelo XS sobre modelo XS con puerta de apertura hacia la izquierda

60.74.780 Modelo XS sobre modelo XS con puerta de apertura hacia la derecha, versién MarineLine
60.74.929 Modelo XS sobre modelo XS con puerta de apertura hacia la izquierda, versién MarineLine

Mesa | para Combi-Duo
Abierta por todos los lados.

60.31.020 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 25 1/8 22 1/8 |21 7/8in (639 | 563 | 555 mm)
60.31.170 Con ruedas giratorias, medidas An. | Prof. | Al.: 26 1/8 |27 3/8 |22 1/8in (663 | 696 | 563 mm)

Mesa Il para Combi-Duo
4 pares de rieles de apoyo con un compartimiento. Abierta por dos lados, con paredes laterales.

/]

60.31.046 Estéandar, medidas An. | Prof. | Al.: 25 1/8 122 1/8 |21 7/8in (639 | 563 | 557 mm)

60.31.058 Con fijacién (MarineLine) (MarineLine),
medidas An. | Prof. | Al.: 253/8 |24 1/8|22in (644|613 | 560 mm)

UltraVent y UltraVent Plus

UltraVent: La campana de condensacién condensa y evacua los vapores. No es necesaria una conexion exterior.
UltraVent Plus: La campana de condensacidn condensa y evacua los vapores. La tecnologia de filtrado especial reduce los
humos molestos. No es necesaria una conexién exterior.

60.74.254 UltraVent XS, 1 ph 120 V conexién eléctrica,
medidas An. | Prof. | Al.: 253/4223/4|91/2in (657 | 580 | 240 mm)

60.74.407 UltraVent Plus XS, 1 ph 120 V conexién eléctrica,
medidas An. | Prof. | Al.: 25 3/4|223/4112 7/8in (657 | 580 | 329 mm)

Kit de adaptacién
Para adaptar una campana UltraVent XS existente o para montar una UltraVent Plus XS en una instalacién Combi- Duo.

60.78.383 Kit de adaptacion UltraVent XS y UltraVent Plus XS para Combi-Duo

13



Combi-Duo 6-half size y 10-half size Combi-Duo 6-half size y 10-half size

Kit Combi-Duo Tapa de la ducha de mano
Kit de instalacidn para la combinacidn especial de dos sistemas de coccion RATIONAL uno encima del otro (no se incluye Para asegurar la abertura de la ducha de mano en la base. El kit incluye la tapa y un tapon para cerrar higiénicamente la salida
ninguna mesa o base en el kit). Permite trabajar simultaneamente con los diversos modos de coccién y sin necesidad de del agua cuando se desmonta la ducha de mano, por ejemplo en el sistema de coccidn inferior de un Combi-Duo.
espacio adicional.
87.01.790S Tapa de la ducha de mano
Sistema de coccion superior - Sistema de coccién
eléctrico superior - gas Carro de transporte para rack mévil Combi-Duo
Sistema de coccidn inferior XS 6-half size 6-half size El carro de transporte puede ajustarse de forma éptima a la altura de la instalacion Combi-Duo correspondiente.
Estandar Eléctrico 6-halfsize | E E El set con panel de acoplamiento para el Kit Combi-Duo se necesita una sola vez para la instalacion del Combi-Duo.
10-half size | E E . . . .
Gas 6-half size G G G 60.75.388 Set de carro de transporte Combi-Duo con panel de acoplamiento para Kit Combi-Duo
10-halfsize G _ 3 60.76.981 Carro de transporte Combi-Duo,
medidas An. | Prof. | Al.: 22 1/8 |33 1/8 |41 3/8-58 1/8in (561 | 842 | 1052-1478 mm)
MarineLine Eléctrico 6-half size = K =
10-half size - K =

E 60.73.991 Combi-Duo modelo 6-half size E/G sobre modelo 6-half size o modelo 10-half
size E XY

G 60.75.751 Combi-Duo modelo 6-half size E/G o modelo XS sobre modelo 6-half size G EE

I 60.75.755 Combi-Duo modelo XS sobre modelo 6-half size E o modelo 10-half size E

K 60.76.708 Combi-Duo modelo 6-half size E sobre modelo 6-half size E o modelo
10-half size E MarineLine

Guia de insercidn para rack mévil Combi-Duo
La guia de insercidn es necesaria para el uso de un rack moévil en el Combi-Duo.

60.75.761 Guia deinsercién para rack mévil Combi-Duo

Kit de drenaje de grasa integrado para Combi-Duo
Kit para Combi-Duo mévil Ampliacién de la opcién con drenaje de grasa integrado (pégina [8]): Tubos, fijaciones y recipientes.
Kit con ruedas de altura ajustable. Use con 6-half size eléctrico o gas sobre 10-half size eléctrico.

La altura puede ajustarse gradualmente hasta 3/4 in (20 mm).

60.75.873 Kit de drenaje de grasa integrado para la instalacién sobre kit Combi-Duo moévil
60.75.406 Kit de drenaje de grasa integrado para la instalacién sobre Mesa | Combi-Duo
60.31.622 Modelos 6-half size, 10-half size,

medidas An. | Prof. | Al.: 33 3/8|303/8|33/8in (848 | 773 | 85 mm) L&}
Carro de transporte para contenedores

Permite transportar el bidén/charola llenos de forma segura.

Base con patas
La base con patas asegura una instalacion elevada y segura de los sistemas de coccién iCombi 6-half size y 10-half size. Se 60.73.309 Carro de transporte para el recipiente del drenaje de grasa integrado (Combi-Duo y
' ' incluyen dos juegos de patas de altura regulable: 3 3/81in - 4 1/4in (87-107 mm) y 6 in - 6 3/4 in (152-172 mm). equipos de piso)

60.31.668 Modelos 6-half size, 10-half size,
medidas An. | Prof. | Al.: 34 1/4| 25| 6in (870|635 | 152 mm)

Mesa | para Combi-Duo 6-half size sobre 6-half size
Abierta por todos los lados. Con ajuste de altura a hasta 3/4 in (20 mm).

60.31.200 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 33 7/8|27 |7 7/8in (860 | 685 | 200 mm)m
60.31.201 Con ruedas de altura ajustable,
medidas An. | Prof.| Al.: 34 3/4|30|7 7/8in (884 | 763 | 200 mm) EEl
60.31.202 Con fijacion (MarineLine), medidas An. | Prof. | Al.: 34 7/8|28|7 7/8in (885 | 710 | 200 mm)

UltraVent y UltraVent Plus (sélo para sistemas de coccién en versién eléctrica)

UltraVent: La campana de condensacién condensa y evacua los vapores. No es necesaria una conexion exterior.
UltraVent Plus: La campana de condensacién condensa y evacua los vapores. La tecnologia de filtrado especial reduce los
humos molestos. No es necesaria una conexion exterior.

60.76.179 UltraVent Combi-Duo 6-half size, 10-half size, conexién eléctrica 1 ph 120V,
medidas An. | Prof. | Al.:33 1/2|38 1/8| 12 1/4in (854|970 | 313 mm)

60.76.177 UltraVent Plus Combi-Duo 6-half size, 10-half size, conexidn eléctrica 1 ph 120V,
medidas An. | Prof. | Al.:33 1/2|38 1/8| 15 3/41in (854 | 970 | 403 mm)
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Combi-Duo 6-full size y 10-full size

Kit Combi-Duo

espacio adicional.

Sistema de coccidn superior -

eléctrico
Sistema de XS 6-half size 6-full size
coccion inferior
Estéandar Eléctrico 6-full size J J F
10-full size J = F
Gas 6-full size H H H
10-full size H = =
MarinelLine Eléctrico 6-full size Apertura - = L
hacia la derecha
10-full size Apertura — = L
hacia la derecha
6-full size Apertura - = M
hacia la izquierda
10-full size Apertura — = M
hacia laizquierda
F 60.74.725 Combi-Duo modelo 6-full size E/G sobre modelo 6-full size o modelo

10-Full size E X

Kit de instalacidn para la combinacidn especial de dos sistemas de coccion RATIONAL uno encima del otro (no se incluye
ninguna mesa o base en el kit). Permite trabajar simultaneamente con los diversos modos de coccién y sin necesidad de

Sistema de coccién
superior - gas

6-half size 6-full size

F
- F
H

H 60.75.752 Combi-Duo modelo 6-half size, size 6-full size E/G o modelo XS sobre modelo

6-full size G EEI)

J  60.75.756 Combi-Duo modelo 6-half size E/G o modelo XS sobre modelo 6-full size E o

modelo 10-full size E

L 60.76.709 Combi-Duo modelo 6-full size sobre modelo 6-full size E or 10-full size E con

apertura hacia la derecha MarineLine

M 60.76.710 Combi-Duo modelo 6-full size sobre modelo 6-full size E or 10-full size E con

apertura hacia la izquierda MarineLine

Kit para Combi-Duo movil

La altura puede ajustarse gradualmente hasta 3/4 in (20 mm).

60.31.635 Modelos 6-full size, 10-full size
medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/2 |33 3/4|3 3/8in (1106 | 856 | 85 mm) &

Base con patas
La base con patas asegura una instalacion elevada y segura de los sistemas de coccién iCombi 6-full size y 10-full size. Se

Kit con ruedas de altura ajustable. Use con 6-full size gas o eléctrico sobre 10-full size eléctrico.

' ' incluyen dos juegos de patas de altura regulable: 3 3/8in -4 1/4in (87-107 mm) y 6 in - 6 3/4 in (152-172 mm).

60.31.671 Modelos 6-full size, 10-full size
medidas An. | Prof. | Al.: 43|32 7/8|6in (1092 | 835 | 152 mm)

Mesa | para Combi-Duo 6-full size sobre 6-full size
Abierta por todos los lados. Con ajuste de altura a hasta 3/4 in (20 mm).

60.31.204 Con ruedas de altura ajustable,

medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/2|37 7/8|7 7/8in (1106 | 963 | 200 mm) EE

60.31.205 Con fijacion (MarineLine),
medidas An. | Prof. | Al.: 43 5/8|357/8|7 7/8in (1107 | 910 | 200 mm)
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60.31.203 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 42 5/8 | 34 7/8|7 7/8 in (1082 | 885 | 200 mm) EEQ

Combi-Duo 6-full size y 10-full size

UltraVent y UltraVent Plus (sélo para sistemas de coccién en versién eléctrica)

UltraVent: La campana de condensacién condensa y evacua los vapores. No es necesaria una conexion exterior.
UltraVent Plus: La campana de condensacidn condensa y evacua los vapores. La tecnologia de filtrado especial reduce los
humos molestos. No es necesaria una conexion exterior.

60.76.180 UltraVent Combi-Duo 6-full size, 10-full size, conexidn eléctrica 1 ph 120 V, medidas
An. | Prof.| Al.: 42 1/4| 46|12 1/4in (1075 | 1170 | 313 mm)

60.76.178 UltraVent Plus Combi-Duo 6-full size, 10-full size, conexidn eléctrica 1 ph 120V,
medidas An. | Prof. | Al.: 42 1/4| 46| 16 in (1075 | 1170 | 407 mm)

Tapa de la ducha de mano
Para asegurar la abertura de la ducha de mano en la base. El kit incluye la tapa y un tapén para cerrar higiénicamente la salida
del agua cuando se desmonta la ducha de mano, por ejemplo en el sistema de coccidn inferior de un Combi-Duo.

87.01.790S Tapa de la ducha de mano

Carro de transporte para rack mévil Combi-Duo
El carro de transporte puede ajustarse de forma dptima a la altura de la instalacion Combi-Duo correspondiente.
El set con panel de acoplamiento para el Kit Combi-Duo se necesita una sola vez para la instalaciéon del Combi-Duo.

60.75.387 Set de carro de transporte Combi-Duo con panel de acoplamiento para Kit Combi-Duo

60.76.982 Carro de transporte Combi-Duo,
medidas An. | Prof. | Al.: 30 3/8 |37 3/4 |41 3/8-557/81in (773 | 961 | 1052-1418 mm)

Guia de insercién para rack mévil Combi-Duo
La guia de insercidn es necesaria para el uso de un rack moévil en el Combi-Duo.

60.75.760 Guia de insercién para rack mévil Combi-Duo

Kit de drenaje de grasa integrado para Combi-Duo
Ampliacion de la opcidn con drenaje de grasa integrado (pagina [8]): Tubos, fijaciones y recipientes.

60.75.876 Kit de drenaje de grasa integrado para la instalacién sobre kit Combi-Duo moévil

60.75.411 Kit de drenaje de grasa integrado para la instalacién sobre Mesa | Combi-Duo

Carro de transporte para contenedores
Permite transportar el bidén/charola llenos de forma segura.

60.73.309 Carro de transporte para el recipiente del drenaje de grasa integrado (Combi-Duo y
equipos de piso)
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Productos de limpieza y cuidado iCombi
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Pastillas de detergente Active Green para iCombi Pro y iCombi Classic
La nueva férmula altamente efectiva, libre de fosfatos y fésforo, permite ahorrar hasta un 50% en productos quimicos de
limpieza de uso corriente.

56.01.535 Pastillas de detergente Active Green, 150 unidades [
Pastillas de detergente para SelfCookingCenter y CombiMaster Plus (a partir de 05/2017)

Pastillas de detergente con un complejo de ingredientes activos intensivos para una limpieza confiable y de alto
rendimiento.

56.00.210A  Pastillas de detergente, 100 unidades
Care-Tab para iCombi Pro, iCombi Classic y SelfCookingCenter con Efficient CareControl

Las sustancias de mantenimiento protegen activamente el generador de vapor y la cdmara de coccidn contra las incrustacio-
nes de cal. Seguridad de operacion, sin sistemas de ablandamiento de agua y sin la tediosa descalcificacion manual.

56.00.562 Care-Tabs, 150 unidades EEI

Pastillas de abrillantador para SelfCookingCenter sin Efficient CareControl y

CombiMaster Plus (a partir de 05/2017)
Proteccidn activa y prolongacién de la vida util gracias a las sustancias de cuidado altamente eficaces. La cdmara de coccion
queda totalmente limpia, higiénica y brillante.

56.00.211 Pastillas de abrillantador, 50 unidades

Cartucho de detergente Active Green para iCombi Pro con la opcién iCareSystem AutoDose

Los cartuchos de limpieza Active Green para el iCareSystem AutoDose combinan todas las ventajas conocidas de las
pastillas de limpieza Active Green con una funcién de almacenamiento y, como resultado, la posibilidad de una limpieza y un
mantenimiento totalmente autbnomos de su iCombi Pro.

56.01.912 Cartucho de detergente Active Green / 6 cartuchos por caja

Cartucho Care para iCombi Pro con la opcion iCareSystem AutoDose
Los cartuchos Care para el iCareSystem AutoDose combinan todas las ventajas conocidas de las pastillas Care con una
funcién de almacenamiento, lo que permite una limpieza y un mantenimiento totalmente auténomos de su iCombi Pro.

56.01.914 Cartucho Care / 6 cartuchos por caja

Detergente liquido (para todos los CombiMaster y ClimaPlus Combi)

9006.0153 Detergente de accion fuerte para parrillas, para suciedad incrustada, 2.6 gal (10 1)
9006.0137 Abrillantador, 2.6 gal (10 1) (solo para ClimaPlus Combi con CleanJet)

Descalcificador, bomba descalcificadora
Para una descalcificacion eficaz del generador de vapor con sustancias de mantenimiento especiales.

6006.0110US Descalcificador, 4 x 1 gal
6004.0203 Bomba de pedal para descalcificacidon del generador de vapor

Pistola pulverizadora manual
Manejo extra facil gracias al mecanismo de bomba incorporado.

6004.0100 Pistola pulverizadora manual para limpieza a mano

Accesorios modelo XS

Mesa XS

Para un montaje elevado entre 5 7/8 in (150 mm) y 7 1/2 in (190 mm) sobre superficies de trabajo bajas y para compensar
superficies de trabajo ligeramente irregulares asi como para la fijacion sobre una mesa (MarineLine). Abierta por todos los
lados.

60.31.029 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 24 3/4 |17 1/4|5 7/8 in (629 | 438 | 148 mm)
Mesall
Abierta por todos los lados.

60.31.018 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 25 1/8| 22 1/8|36 5/8 in (639 | 563 | 931 mm) &
60.31.169 Con ruedas giratorias, medidas An. | Prof. | Al.: 26 1/8 |27 3/8 |37 in (663 | 696 | 939 mm)

Mesalll

8 pares de rieles de apoyo con dos compartimientos y nivel intermedio. Abierta por dos lados, con paredes laterales.

60.31.044 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 25 1/8 |22 1/8 |36 3/41in (639 | 563 | 932 mm)

60.31.057 Con fijacion (MarineLine),
medidas An. | Prof. | Al.: 25 3/8 |24 1/8 |36 7/81in (644 | 613 | 936 mm)

Soporte de pared
Para sitios con poco espacio esta disponible la opcidn que permite fijar el equipo a la pared (material de montaje no
incluido). Los requerimientos para la instalacién se deben consultar con un arquitecto o especialista.

60.30.968 Soporte de pared XS

UltraVent
La campana de condensacién condensa y evacua los vapores. No es necesaria una conexion exterior.
Conexién eléctrica 1 ph 120 V, medidas An. | Prof. | Al.: 253/4 22 3/4|91/2in (657 | 580 | 240 mm)

60.74.254 Modelo XS

UltraVent Plus
La campana de condensacién condensa y evacua los vapores. La tecnologia de filtrado especial reduce los humos molestos.
Conexidn eléctrica 1 ph 120 V, medidas An. | Prof. | Al.: 253/4 22 3/4|12 7/8in (657 | 580 | 329 mm)

60.74.407 Modelo XS

Bastidor colgante

60.74.331 7 guias (sélo para 1/2 sheet pans y contenedores GN) estandar con modelos XS
60.73.724 11 guias (sélo para contenedores GN)

60.74.449 Versién Marine (con seguro para la carga)
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Accesorios modelo XS

Kit de montaje

Para la el montaje profesional de su equipo modelo XS incl. UltraVent XS o UltraVent Plus modular.

60.74.285 UltraVent XS incluido el kit de montaje
60.74.408 UltraVent Plus XS incluido el kit de montaje

Blindaje térmico para el panel lateral
paneles laterales del equipo.

60.74.182 Blindaje térmico izquierdo, modelo XS (An. 2 1/4 in (58 mm))

Interruptor de condensacién
El vapor que sale se condensa y se evacua a través del desagtie del equipo.

60.74.037 Modelo XS (Al. 17 1/4 in (438 mm))

}_.- Memoria USB RATIONAL
]
o 42.00.162

Memoria USB 3.0 para programas de coccién y datos HACCP
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La instalacién posterior del blindaje térmico permite la colocacidon de fuentes de calor (por €j. una parrilla) cerca de los

Accesorios modelo 6-half size y 10-half size

Kit de nivelacién
Para compensar los desniveles en la instalacion sobre mesa o la instalacién directamente sobre el puede ser cambiada hasta
3/4in (20 mm). La junta proporciona un sellado higiénico, especialmente cuando se instala sobre mosaicos o losetas.

60.74.795 Kit de nivelacién, modelos 6-half size, 10-half size,
medidas An. | Prof. | Al.: 33 1/2|241/8|13/8in (850|614 | 34 mm)
60.76.846 Kit de nivelacion fijable (MarineLine) modelos 6-half size, 10-half size,

medidas An. | Prof.| Al.:345/8 24 1/8|13/8in (881|614 | 34 mm)

Kit de instalacion mévil de piso
Kit con ruedas y altura ajustable. Ajuste de altura de hasta 3/4 in (20 mm).

60.31.622 Modelos 6-half size, 10-half size,
medidas An. | Prof. | Al.: 33 3/8|303/8|3 3/8in (848|773 | 85 mm) [EQ

Extension de la mesa
Para la instalacién sobre una 27 1/2 in (700 mm) superficie de trabajo baja.

60.11.655 Modelos 6-half size, 10-half size, medidas An. | Prof. | Al.:33 |3 7/8| 1/8in (840 | 100 | 2 mm)

Base con patas

La base con patas asegura una instalacion elevada y segura de los sistemas de coccion iCombi 6-half size y 10-half size. Se
incluyen dos juegos de patas de altura regulable: : 3 3/8in -4 1/4in (87-107 mm) y 6 in - 6 3/4in (152-172 mm). Para la
instalacion sobre una superficie de trabajo de 700 mm de profundidad.

60.31.668 Modelos 6-half size, 10-half size, medidas An. | Prof. | Al.: 34 1/4| 25| 6in (870 | 635 | 152 mm)

Extension de altura de la unidad para configuraciones de sobremesa
Para instalacion de sobremesa en superficies con al menos 27 1/2 in (700 mm) de profundidad. Abierto en todos los lados.

60.31.099 Modelos 6-half size, 10-half size,
medidas An. | Prof. | Al.: 34 7/8 |26 1/8|5 7/8in (885 | 663 | 150 mm)

Mesa baja Il

3 pares de rieles de apoyo. Abierta por dos lados, con paredes laterales.

60.31.206 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 33 7/8 |27 5/8| 17 1/2in (860 | 703 | 445 mm)

Mesall
Abierta por todos los lados.

60.31.089 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 33 7/8 | 27 | 27 1/2in (860 | 685 | 699 mm) EER

60.31.095 Con ruedas de altura ajustable,
medidas An. | Prof. | Al.: 34 3/4|30| 27 1/2in (884 | 763 | 699 mm) EX}

60.31.096 Con fijacién (MarineLine), medidas An. | Prof. | Al.: 34 7/8 |28 |27 1/2in (885 | 710 | 699 mm)

Mesalll

14 pares de rieles de apoyo. Abierta por dos lados, con paredes laterales.

60.31.086 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 33 7/8 |27 5/8 |27 1/2in (860 | 703 | 699 mm) EEI

60.31.103 Con ruedas de altura ajustable,
medidas An. | Prof. | Al.: 34 3/4 |30 1/4 |27 1/2in (884 | 769 | 699 mm) EEl]

60.31.110 Con fijacion (MarineLine),
medidas An. | Prof. | Al.:34 7/8 |28 1/4|27 1/2in (885|716 | 699 mm)
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Accesorios modelo 6-half size y 10-half size
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Mesa Il MobilityLine
14 pares de rieles de apoyo. Abierta por dos lados, con paneles laterales, reforzados en los lados. Acero inoxidable con
@ 7 3/4in (200 mm). Soporte con barras de proteccion contra impactos.

60.31.164 MobilityLine, medidas An. | Prof. | Al.: 47 1/4 |35 1/4 |31 1/8in (1199 | 894 | 789 mm)

Mesallll

14 pares de rieles de apoyo. Abierta por un lado, con paredes laterales, pared trasera y cobertura superior.

60.31.091 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 33 7/8 27 5/8 |27 1/2in (860 | 703 | 699 mm)

60.31.105 Con ruedas de altura ajustable,
medidas An. | Prof. | Al.: 34 3/4|301/4|27 1/2in (884|769 | 699 mm)

60.31.112 Con fijacion (MarineLine),
medidas An. | Prof. | Al.: 34 7/8 |28 1/4|27 1/2in (885 | 716 | 699 mm)

Mesa lll versién UltraVent, modelo 6-half size
20 pares de rieles de apoyo. Abierta por un lado, con paredes laterales, pared trasera y cobertura superior. Elevada para
instalarse con una campana recirculante.

60.31.214 Estéandar, medidas An. | Prof. | Al.: 33 7/8 |27 5/8 |37 1/4in (860 | 703 | 945 mm)

60.31.215 Con ruedas de altura ajustable,
medidas An. | Prof. | Al.: 34 3/4|301/4 |37 1/4in (884 | 769 | 945 mm)

Mesa IV

14 pares de rieles de apoyo. Abierta por un lado, con paredes laterales, pared trasera y cobertura superior.

60.31.093 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 33 7/8 |27 5/8|27 1/2in (860 | 703 | 699 mm)

60.31.107 Con ruedas de altura ajustable,
medidas An. | Prof. | Al.:343/4|301/4|27 1/2in (884 | 769 | 699 mm)

60.31.114 Con fijacion (MarineLine),
medidas An. | Prof. | Al.: 34 7/8 |28 1/4|27 1/2in (885|716 | 699 mm)

UltraVent (sélo para sistemas de coccién en versién eléctrica)
La campana de condensacién condensa y evacua los vapores. No es necesaria una conexion exterior.
Conexidn eléctrica 1 ph 120 V, medidas An. | Prof. | Al.: 33 1/2 |34 3/4|12 1/4in (854 | 885|313 mm)

60.76.179 Modelos 6-half size, 10-half size

UltraVent Plus (sélo para sistemas de coccién en version eléctrica)
La campana de condensacién condensa y evacua los vapores. La tecnologia de filtrado especial reduce los humos molestos.
Conexion eléctrica 1 ph 120 V, medidas An. | Prof. | Al.: 33 1/2 |34 3/4 |15 3/4in (854 | 885 | 403 mm)

60.76.177 Modelos 6-half size, 10-half size

Bastidor colgante modelo 6-half size

60.61.618 Estandar, 6 bandejas (distancia entre guias 2 5/8 in (68 mm))
60.61.624 7 bandejas (distancia entre guias 2 5/8 in (68 mm))
60.61.615 5 bandejas (distancia entre guias 3 3/8 in (85 mm))
60.61.672 Versién Marine (USPHS), 6 bandejas (con seguro para carga)

Accesorios modelo 6-half size y 10-half size

Bastidor colgante modelo 10-half size

60.11.550 Estandar, 10 bandejas (distancia entre guias 2 5/8 in (68 mm))
60.11.547 8 bandejas (distancia entre guias 3 3/8 in (85 mm))
60.11.573 Versién Marine (USPHS), 10 bandejas (con seguro para carga)

Rieles extraibles para sistemas de coccién 6-half size, 10-half size
Rieles extraibles para facilitar el uso de los accesorios de coccidn en los bastidores colgantes, con una distancia entre rieles
de 2 5/8in (68 mm).

60.76.894 Rieles extraibles para iCombi Pro y iCombi Classic, 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")

60.76.897 Rieles extraibles para SelfCookingCenter y CombiMaster Plus (a partir de 09/2011),
1/1GN (12 3/4" x 20 7/8")

Rack movil, modelo 6-half size
Sélo en combinacion con la guia de insercién para rack movil.

60.61.700 Estandar, 6 bandejas (distancia entre guias 2 1/2 in (64 mm))

Rack mévil, modelo 10-half size
Sélo en combinacion con la guia de insercidn para rack movil.

60.11.400 Estandar, 10 bandejas (distancia entre guias 2 1/2 in (64 mm))
60.11.601 8 bandejas (distancia entre guias 3 1/8 in (80 mm))

Guia de insercion para rack movil
Las guias de insercidn son necesarias para el uso de un rack moévil para platos.

60.75.115 Guia de insercidn estandar modelo 6-half size, 10-half size

Carro de transporte para rack moévil

El carro de transporta facilita la carga y descarga del rack mévil, también fuera del sistema de coccidn, y garantiza un
transporte seguro. La version estandar esta adaptada de forma éptima a la altura de las mesas.

El carro de transporte de altura ajustable es adecuado para colocar los sistemas de coccidn en las superficies de trabajo y en
las mesas elevadas.

60.74.000 Estéandar, medidas An. | Prof. | Al.: 205/8 |35 7/8|391in (525|911 | 990 mm)

60.75.606 Altura regulable,
medidas An. | Prof. | Al.: 205/8 |35 7/8 |31 1/2-52 3/8in (525 | 911 | 800-1330 mm)

Rack maévil para platos
El rack movil para platos admite platos ya preparados (de hasta 12 1/4 in (31 cm) de diametro) para su regeneracién en
Finishing. Sélo en combinacién con la guia de insercién para rack movil.

60.61.701 Modelo 6-half size, 15 platos (altura max. de la comida 2 3/4 in (70 mm))
60.11.602 Modelo 10-half size 26 platos (altura méx. de la comida 2 3/4 in (70 mm))

Sistemas Finishing para banquetes

El kit Finishing contiene todos los accesorios necesarios para poder trabajar con Finishing inmediatamente. Compuesto de
rack movil para platos, Thermocover y carro de transporte. S6lo en combinacién con la guia de insercion para el rack mévil.
Ahorre hasta un 15% vs. la compra por separado.

60.11.629 Modelo 10-half size 26 platos (altura méx. de la comida 2 3/4 in (70 mm)
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Thermocover
Compuesto de materiales aislantes de temperatura, los platos se mantienen calientes hasta 20 minutos después del
Finishing. El cierre magnético facilita abrir y cerrar el Thermocover rapidamente.

6004.1007 Modelo 6-half size
6004.1009 Modelo 10-half size

Sonda térmica USB

Se pueden conectar facilmente otras sondas térmicas externas a través de la conexion USB. La sonda térmica externa
sencilla permite la supervisién de un alimento en iCombi Pro o puede utilizarse como sustituto de la sonda térmica interna
en iCombi Classic. La kit de pasteurizacidn y Sous-vide permite cocinar con bolsas de vacio con un control exacto de la
temperatura del nucleo. Con el kit de extensidn, se puede conectar de forma higiénica una sonda térmica externa a otro
sistema de coccidn.

60.76.316 Kit de pasteurizacién y Sous-vide para equipos de mesa y de piso
60.76.317 1 sonda térmica de conexion externa para equipos de mesa
60.76.876 Kit de extensién para sonda térmica USB

Elemento auxiliar de posicionamiento para la sonda térmica
Facilita la colocacién correcta de la sonda térmica en productos liquidos, blandos o muy pequeios. El elemento auxiliar de
posicionamiento se puede fijar a los racks moviles y a los bastidores colgantes.

60.71.022 Modelos 6-half size, 10-half size, 6-full size, 10-full size, 20-half size y 20-full size
Soporte de pared

Para sitios con poco espacio esta disponible la opcidn que permite fijar el equipo a la pared (material de montaje no
incluido). Los requerimientos para la instalacién se deben consultar con un arquitecto o especialista.

60.31.168 Soporte de pared size 6-half size
Blindaje térmico para el panel lateral

La instalacién posterior del blindaje térmico permite la colocacion de fuentes de calor (por ej. una parrilla) cerca de los
paneles laterales del equipo.

60.75.110 Blindaje térmico izquierdo, modelo 6-half size (An. 2 in (53 mm)) 24h)]
60.75.113 Blindaje térmico derecho, modelo 6-half size (An. 2 in (53 mm))
60.75.773 Blindaje térmico izquierdo, modelo 10-half size (An. 2 in (53 mm)) B2
60.75.771 Blindaje térmico derecho, modelo 10-half size (An. 2 in (53 mm))

Interruptor de condensacion
El vapor que sale se condensa y se evacua a través del desaglie del equipo.

60.72.592 Modelos 6-half size, 10-half size, 6-full size y 10-full size (Al. 18 in (458 mm))

Memoria USB RATIONAL

42.00.162 Memoria USB 3.0 para programas de coccién y datos HACCP

Accesorios modelo 6-full size y 10-full size

\ Kit de nivelacién

W - .
U 3/4in (20 mm). La junta proporciona un sellado higiénico, especialmente cuando se instala sobre mosaicos o losetas.
60.74.597 Kit de nivelacién, modelos 6-full size, 10-full size,
medidas An. | Prof. | Al.: 42 1/4|32|13/8in (1072 | 814 | 34 mm)
60.76.845 Kit de nivelacion fijable (MarineLine) modelos 6-full size, 10-full size,

medidas An. | Prof. | Al.: 43 3/8|32|13/8in (1103 | 814 | 34 mm)

Kit de instalacién mévil de piso
Kit con ruedas y altura ajustable. Ajuste de altura de hasta 3/4 in (20 mm).

60.31.635 Modelos 6-full size, 10-full size

medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/2 |33 3/4|3 3/8in (1106 | 856 | 85 mm) [

Base con patas
La base con patas asegura una instalacion elevada y segura de los sistemas de coccién iCombi 6-full size y 10-full size. Se

' : ' incluyen dos juegos de patas de altura regulable: 3 3/81in - 4 1/4in (87-107 mm) y 6 in - 6 3/4 in (152-172 mm).

60.31.671 Modelos 6-full size, 10-full size
medidas An. | Prof. | Al.: 43|32 7/8 | 6in (1092 | 835 | 152 mm)

Mesa baja ll

3 pares de rieles de apoyo. Abierta por dos lados, con paredes laterales.

Mesal
Abierta por todos los lados.

60.31.102 Con ruedas de altura ajustable,

60.31.109 Con fijacion (MarineLine),
medidas An. | Prof. | Al.: 43 5/8|357/8|27 1/2in (1107 | 910 | 699 mm)

Mesalll

14 pares de rieles de apoyo. Abierta por dos lados, con paredes laterales.

60.31.104 Con ruedas de altura ajustable,

60.31.111 Con fijacion (MarineLine),
medidas An. | Prof. | Al.: 43 5/8 |36 1/8 |27 1/2in (1107 | 916 | 699 mm)

Mesa Il MobilityLine

7 3/4in (200 mm). Soporte con barras de proteccién contra impactos.

60.31.208 Estédndar, medidas An. | Prof. | Al.: 42 5/8 |35 1/2|17 1/2in (1082 | 903 | 445 mm)

60.31.090 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 42 5/8 |34 7/8| 27 1/2in (1082 | 885 | 699 mm) [ET}

medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/2 |37 7/8 |27 1/2in (1106 | 963 | 699 mm) EELY

60.31.087 Estandar, medidas An. | Prof. | Al: 42 5/8 |35 1/2 |27 1/2in (1082 | 903 | 699 mm) EEN

medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/2 |38 1/8|27 1/2in (1106 | 969 | 699 mm) EEQ

14 pares de rieles de apoyo. Abierta por dos lados, con paneles laterales, reforzados en los lados. Acero inoxidable con @

60.31.165 MobilityLine, medidas An. | Prof. | Al.: 56 | 43 1/8 |31 1/8in (1421 | 1094 | 789 mm)

Para compensar los desniveles en la instalacion sobre mesa o la instalacién directamente sobre el puede ser cambiada hasta
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Mesallll

14 pares de rieles de apoyo. Abierta por un lado, con paredes laterales, pared trasera y cobertura superior.

60.31.092 Estédndar, medidas An. | Prof. | Al.: 42 5/8 |35 1/2|27 1/2in (1082 | 903 | 699 mm)

60.31.106 Con ruedas de altura ajustable,
medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/2|38 1/8 |27 1/2in (1106 | 969 | 699 mm)

60.31.113 Con fijacion (MarineLine),
medidas An. | Prof. | Al.: 43 5/8|36 1/8|27 1/2in (1107 | 916 | 699 mm)

Mesa Il version UltraVent, modelo 6-full size
20 pares de rieles de apoyo. Abierta por un lado, con paredes laterales, pared trasera y cobertura superior. Elevada para
instalarse con una campana recirculante.

60.31.216 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 42 5/8 |35 1/2|37 1/4in (1082 | 903 | 945 mm)

60.31.217 Con ruedas de altura ajustable,
medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/2|38 1/8 |37 1/4in (1106 | 969 | 945 mm)

Mesa lV

14 pares de rieles de apoyo. Abierta por un lado, con paredes laterales, pared trasera y cobertura superior.

60.31.094 Estédndar, medidas An. | Prof. | Al.: 42 5/8 |35 1/2|27 1/2in (1082 | 903 | 699 mm)

60.31.108 Con ruedas de altura ajustable,
medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/2|38 1/8|27 1/2in (1106 | 969 | 699 mm)

60.31.115 Con fijacion (MarineLine),
medidas An. | Prof. | Al.: 43 5/8|36 1/8|27 1/2in (1107 | 916 | 699 mm)

UltraVent (sélo para sistemas de coccién en versién eléctrica)
La campana de condensacién condensa y evacua los vapores. No es necesaria una conexion exterior.
Conexidn eléctrica 1 ph 120 V, medidas An. | Prof. | Al.: 42 1/4 |42 5/8 |12 1/4in (1075 | 1085 | 313 mm)

60.76.180 Modelos 6-full size, 10-full size

UltraVent Plus (sélo para sistemas de coccién en versién eléctrica)

La campana de condensacion condensa y evacua los vapores. La tecnologia de filtrado especial reduce los humos molestos.

Conexién eléctrica 1 ph 120 V, medidas An. | Prof. | Al.: 42 1/4 |42 5/8 | 16 in (1075 | 1085 | 407 mm)

60.76.178 Modelos 6-full size, 10-full size

Bastidor colgante modelo 6-full size

60.62.123 Estandar, 6 bandejas (distancia entre guias 2 5/8 in (68 mm))
60.62.171 5 bandejas (distancia entre guias 3 3/8 in (85 mm))
60.62.168 7 bandejas (distancia entre guias 2 1/2 in (65 mm))
60.62.178 Versidn Marine (USPHS), 6 bandejas (con seguro para carga)

Bastidor colgante modelo 10-full size

60.12.133 Estandar, 10 bandejas (distancia entre guias 2 5/8 in (68 mm))
60.12.143 8 bandejas (distancia entre guias 3 3/8 in (85 mm))
60.12.146 Versién Marine (USPHS), 10 bandejas (con seguro para carga)

Adaptador para Full Size Sheet Pan
Para el uso de bandejas full size 18" x 26". la combinacién de varios adaptadores es posible sélo con el bastidor colgante
(max. 3 para el modelo 6-full size y 5 para el modelo 10-full size).

60.12.156 Adaptador para Full size Sheet Pan modelos 6-full size, 10-full size

Accesorios modelo 6-full size y 10-full size

Rack movil, modelo 6-full size
Sélo en combinacion con la guia de insercidn para rack movil.

60.62.150 Estandar, 6 bandejas (distancia entre guias 2 1/2 in (64 mm))

Rack movil, modelo 10-full size
Sdlo en combinacién con la guia de insercidn para rack movil.

60.12.150 Estandar, 10 bandejas (distancia entre guias 2 1/2 in (63 mm))

Guia de insercidn para rack movil
Las guias de insercién son necesarias para el uso de un rack moévil para platos.

60.74.650 Guia de insercion estandar modelo 6-full size, 10-full size

Carro de transporte para rack movil

El carro de transporta facilita la carga y descarga del rack moévil, también fuera del sistema de coccidn, y garantiza un
transporte seguro. La version estdndar esta adaptada de forma éptima a la altura de las mesas.

El carro de transporte de altura ajustable es adecuado para colocar los sistemas de coccidn en las superficies de trabajo y en
las mesas elevadas.

60.73.999 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 28 7/8 |39 1/8 38 7/8 in (735 | 996 | 990 mm)

60.75.605 Altura regulable,
medidas An. | Prof. | Al.: 28 7/8 39|31 1/2-52 3/8in (735|990 | 800-1330 mm)

Rack mévil para platos
El rack movil para platos admite platos ya preparados (de hasta 12 1/4 in (31 cm) de didametro) para su regeneracion en
Finishing. Sélo en combinacién con la guia de insercién para rack movil.

60.62.017 Modelo 6-full size, 34 platos (altura max. de la comida 2 3/8 in (61 mm))
60.12.062 Modelo 10-full size, 42 platos (altura max. de la comida 3 1/4 in (82 mm))
60.12.022 Modelo 10-full size, 52 platos (altura max. de la comida 2 1/2 in (63 mm)

Sistemas Finishing para banquetes

El kit Finishing contiene todos los accesorios necesarios para poder trabajar con Finishing inmediatamente. Compuesto de
rack movil para platos, Thermocover y carro de transporte. Sélo en combinacién con la guia de insercién para el rack movil.
Ahorre hasta un 15% vs. la compra por separado.

60.62.196 Modelo 6-full size, 34 platos (altura max. de la comida 2 3/8 in (61 mm)
60.12.154 Modelo 10-full size, 42 platos (altura méx. de la comida 3 1/4 in (82 mm)
60.12.155 Modelo 10-full size, 52 platos (altura max. de la comida 2 1/2 in (63 mm)

Thermocover
Compuesto de materiales aislantes de temperatura, los platos se mantienen calientes hasta 20 minutos después del
Finishing. El cierre magnético facilita abrir y cerrar el Thermocover rapidamente.

6004.1016 Modelo 6-full size
6004.1014 Modelo 10-full size
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Sonda térmica USB

Se pueden conectar facilmente otras sondas térmicas externas a través de la conexion USB. La sonda térmica externa
sencilla permite la supervisién de un alimento en iCombi Pro o puede utilizarse como sustituto de la sonda térmica interna
en iCombi Classic. La kit de pasteurizacidn y Sous-vide permite cocinar con bolsas de vacio con un control exacto de la
temperatura del ntcleo. Con el kit de extension, se puede conectar de forma higiénica una sonda térmica externa a otro
sistema de coccidn.

60.76.316 Kit de pasteurizacidn y Sous-vide para equipos de mesa y de piso
60.76.317 1 sonda térmica de conexion externa para equipos de mesa
60.76.876 Kit de extension para sonda térmica USB

Elemento auxiliar de posicionamiento para la sonda térmica
Facilita la colocacidn correcta de la sonda térmica en productos liquidos, blandos o muy pequenos. El elemento auxiliar de
posicionamiento se puede fijar a los racks mdviles y a los bastidores colgantes.

60.71.022 Modelos 6-half size, 10-half size, 6-full size, 10-full size, 20~-half size y 20-full size
Blindaje térmico para el panel lateral

La instalacién posterior del blindaje térmico permite la colocacidn de fuentes de calor (por ej. una parrilla) cerca de los
paneles laterales del equipo.

60.75.769 Blindaje térmico izquierdo, modelo 6-full size (An. 2 in (53 mm)) 24h)]
60.75.768 Blindaje térmico derecho, modelo 6-full size (An. 2 in (53 mm))
60.75.776 Blindaje térmico izquierdo, modelo 10-Ffull size (An. 2 in (53 mm)) EZIJ
60.75.774 Blindaje térmico derecho, modelo 10-full size (An. 2 in (53 mm))

Interruptor de condensacion
El vapor que sale se condensa y se evacua a través del desagtie del equipo.

60.72.592 Modelos 6-half size, 10-half size, 6-full size y 10-full size (Al. 18 in (458 mm))

Memoria USB RATIONAL

42.00.162 Memoria USB 3.0 para programas de coccién y datos HACCP

Accesorios modelo 20-half size y 20-full size

o b bl

1]

Rack movil, modelo 20-half size
Para cargar y descargar con rapidez y gran comodidad el equipo de piso.

60.21.290 Estandar, 20 bandejas (distancia entre guias 2 1/2 in (65 mm))
60.21.287 15 bandejas (distancia entre gufas 3 1/4 in (84 mm))

60.21.288 16 bandejas (distancia entre guias 3 1/8 in (80 mm))

60.21.289 17 bandejas (distancia entre guias 2 7/8 in (74 mm))

60.21.319 SecurityLine, 20 bandejas (distancia entre guias 2 1/2 in (65 mm))

60.21.291 20 bandejas, reforzadas versién HeavyDuty/Marine
(distancia entre guias 2 1/2 in (65 mm))

Rack mévil, modelo 20-full size
Para cargar y descargar con rapidez y gran comodidad el equipo de piso.

60.22.490 Estandar, 20 bandejas (distancia entre gufas 2 1/2 in (65 mm)) EE
60.22.394 15 bandejas (distancia entre guias 3 1/4 in (84 mm))

60.22.395 16 bandejas (distancia entre guias 3 1/8 in (80 mm))

60.22.396 17 bandejas (distancia entre guias 2 7/8 in (74 mm))

60.22.440 SecurityLine, 12 distancia entre guias 4 3/8 in (112mm))

60.22.447 20 bandejas, reforzadas versién HeavyDuty/Marine
(distancia entre gufas 2 1/2 in (65 mm))

Adaptador para sheet pans 18" x 26", para el rack mévil 20-full size con 20 guias
Permite el uso de full size sheet pans sin la rejilla de acero inoxidable.

60.22.392 Encima
60.22.393 Por debajo

Rack mavil para platos

El rack movil para platos admite platos ya preparados (de hasta 12 1/4 in (31 cm) de didmetro) para su regeneracion en
Finishing.

60.21.294 Modelo 20-half size, 50 platos (altura max. de la comida 2 5/8 in (67 mm))

60.22.399 Modelo 20-full size, 100 platos (altura méx. de la comida 2 1/2 in (65 mm))

60.22.398 Modelo 20-full size, 84 platos (altura max. de la comida 3 1/8 in (79 mm))

Sistemas Finishing para banquetes

El kit Finishing contiene todos los accesorios necesarios para poder trabajar con Finishing inmediatamente. Compuesto por
rack movil para platos y Thermocover.

Ahorre hasta un 15% vs. la compra por separado.

60.21.333 Modelo 20-half size, 50 platos (altura max. de la comida 2 5/8 in (67 mm))
60.22.492 Modelo 20-full size, 100 platos (altura max. de la comida 2 1/2 in (65 mm))
60.22.491 Modelo 20-full size, 84 platos (altura max. de la comida 3 1/8 in (79 mm))
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Sonda térmica USB

Se pueden conectar facilmente otras sondas térmicas externas a través de la conexién USB. La sonda térmica externa
sencilla permite la supervisién de un alimento en iCombi Pro o puede utilizarse como sustituto de la sonda térmica interna
en iCombi Classic. La kit de pasteurizacién y Sous-vide permite cocinar con bolsas de vacio con un control exacto de la
temperatura del nticleo. Con el kit de extensidn, se puede conectar de forma higiénica una sonda térmica externa a otro
sistema de coccion.

Thermocover
Compuesto de materiales aislantes de temperatura, los platos se mantienen calientes hasta 20 minutos después del
Finishing. El cierre magnético facilita abrir y cerrar el Thermocover rapidamente.

6004.1011 Modelo 20-half size
6004.1012 Modelo 20-full size

. . L. 60.76.316 Kit de pasteurizacién y Sous-vide para equipos de mesa y de piso
Kit de drenaje de grasa para rack movil A . . .
. L . . . 60.76.318 1 sonda térmica de conexion externa para equipos de piso
Sélo en combinacion con el sistema de drenaje de grasas integrado.
60.76.876 Kit de extension para sonda térmica USB
60.75.107 Modelo 20-half size
60.75.108 Modelo 20-full size (Y Elemento auxiliar de posicionamiento para la sonda térmica
\"\2!\'{ Facilita la colocacion correcta de la sonda térmica en productos liquidos, blandos o muy pequefios. El elemento auxiliar de

posicionamiento se puede fijar a los racks moviles y a los bastidores colgantes.

60.71.022 Modelos 6-half size, 10-half size, 6-full size, 10-full size, 20-half size y 20-full size

Carro de transporte para contenedores
Permite transportar el bidén/charola llenos de forma segura.

Blindaje térmico para el panel lateral

La instalacidn posterior del blindaje térmico permite la colocacién de fuentes de calor (por €j. una parrilla) cerca de los
60.73.309 Carro de transporte para el recipiente del drenaje de grasa integrado (Combi-Duo y paneles laterales del equipo.
equipos de piso)
60.75.829 Blindaje térmico izquierdo, modelo 20-half size (An. 2 in (52 mm))

60.75.826 Blindaje térmico izquierdo, modelo 20-full size (An. 2 in (52 mm))

. L. Interruptor de condensacién
Soporte de la manija para rack mévil El vapor que sale se condensa y se evacua a través del desagiie del equipo.
Para el almacenamiento seguro de la manija del rack movil. El soporte de la manija esta incluido en la entrega del equipo.

60.75.326 Modelos 20-half size y 20-full size (Al. 18 7/8 in (480 mm))
60.75.895 Modelos 20-half size, 20-full size

Fijacidn al suelo para sistemas de coccién 20-half size, 20-full size
Incluido en la entrega del sistema de coccioén.

Rampa de entrada para rack mévil
Con la rampa de entrada se pueden compensar los posibles desniveles (de hasta 3%) de los pisos esta forma se garantiza la 8700.0317 Modelos 20-half size, 20-Ffull size
entrada sin choques del rack movil en el equipo RATIONAL.

60.21.262 Modelo 20-half size i:.- Memoria USB RATIONAL
60.22.380  Modelo 20-full size .

42.00.162 Memoria USB 3.0 para programas de coccién y datos HACCP

_ Elevacion del equipo
70 mm Aumenta la distancia entre el suelo y el equipo en 2 3/4 in (70 mm). Sélo en combinacién con el aumento de la altura del rack

' 23/4" movil.
60.70.407 Modelos 20-half size, 20-full size

Elevacién para rack mévil
Sélo en combinacién con una elevacidn para racks moviles.

60.21.297 Modelo 20-half size
60.22.386 Modelo 20-full size
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Accesorios especiales y de coccidn

VarioSmoker

Caja para ahumar con fuente de alimentacién, soporte de la fuente de alimentacién y cables de conexidn. Integracién y
control a través de las rutas de coccion inteligentes del iCombi Pro (no disponible para XS) a través de la conexion USB.
Utilizacién manual en todos los iCombi Pro, iCombi Classic, SelfCookingCenter, CombiMaster Plus y CombiMaster.

Accesorios especiales y de coccidn

Sartén para asar y hornear

El fondo ondulado de la sartén hace que los productos se doren uniformemente y el revestimiento TriLax evita que se
peguen. La bandeja de soporte en la que se colocan las sartenes facilita la carga de grandes cantidades.

Como set ahorrara un 15% en comparacion con la compra individual.

Conexioén eléctrica 120 V, 50/60 Hz, 1.33 A, 165 W
60.73.286 Set de sartenes pequefias (4 unidades, incluye bandeja)
60.75.367 VarioSmoker con NEMA 5-15P 60.73.287 Set de sartenes grandes (2 unidades, incluye bandeja)
60.73.271 Sartén para asar y hornear pequeiio (2 6 1/4 in (16 cm))
60.73.272 Sartén para asar y hornear grande (2 9 7/8 in (25 cm))

60.73.212 1/1 GN para sartén para asar y hornear pequeia

Bandejas para hornear (perforadas)
Bandejas para hornear de alta conductividad térmica con revestimiento antiadherente TriLax para obtener resultados

perfectos de horneado a temperaturas de hasta 572°F (300°C). i
60.73.216 1/1 GN para sartén para asar y hornear grande

60.74.147 2/3 GN (12 3/4" x 14")
6015.1103 1/1GN (12 3/4" x 207/8")
6015.2103 2/1GN (255/8"x 207/8")

Multibaker

El Multibaker con revestimiento antiadherente TriLax es adecuado para la preparacién de grandes cantidades de huevos
estrellados, omelettes, réstis y tortillas, etc.

Bandejas para asar y hornear (no perforadas)
Bandejas para hornear de alta conductividad térmica con revestimiento antiadherente TriLax para obtener resultados
perfectos de coccién y horneado a temperaturas de hasta 572°F (300°C).

60.73.764 1/3 GN (12" x 7") 2 moldes
60.73.646 2/3 GN (12 3/4" x 14") 5 moldes
60.71.157 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8") 8 moldes

60.78.437 1/3GN (12" x 7")

60.80.093 Paquete de bandejas para asar y hornear 1/3 GN (12" x 7"), compuesto de: 5 unidades
60.73.671 2/3 GN (12 3/4" x 14")

6013.1103 1/1GN(123/4" x 207/8")

6013.2103 2/1GN (255/8"x 207/8")

CombiFry

Para la preparaciéon de grandes cantidades de productos prefritos.

6019.1250 1/2 GN (12 3/4" x 10 3/8")
60.73.619 2/3 GN (12 3/4" x 14")

] o ) 60191150  1/1GN(123/4" x 207/8")
Parrilla para marcas tradicionales o de diamante

La parrilla para marcas tradicionales o de diamante con revestimiento antiadherente TriLax permite obtener ya sea las

clasicas marcas de parrilla o las auténticas marcas americanas. Superspike para pollos y patos

La colocacion vertical de las aves hace que la carne de la pechuga salga particularmente tierna y jugosa, la piel crujiente y que

60.73.802 1/2 GN (12 3/4" x 10 3/8") la pieza obtenga un dorado atractivo y uniforme.
60.73.801 2/3 GN (12 3/4" x 14")

6035.1015 Capacidad: 4 piezas, peso max. 2.9 Ibs (1300 g), 1/2 GN (12 3/4" x 10 3/8")
60.73.314 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")

6035.1016 Capacidad: 6 piezas, peso max. 4 Ibs (1800 g), 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")
6035.1006 Capacidad: 8 piezas, peso max. 2.9 Ibs (1300 g), 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")
6035.1010 Capacidad: 10 piezas, peso max. 2 Ibs (950 g), 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")

6035.1009 Superspike para patos, capacidad: 8 piezas, peso max. 4.9 Ibs (2200 g),
1/1GN (12 3/4" x 20 7/8")

Bandeja para parrilla y plancha

Las bandejas multifuncionales para parrilla y plancha con revestimiento antiadherente TriLax, ideal para aportar las
tipicas marcas diagonales de parrilla a bistecs, pescados y verduras. El borde de alrededor de toda la bandeja permite asar
alimentos que contienen mucha grasa o suelten liquidos.

60.71.617 1/1GN(123/4" x 207/8") Espadin para pollo asado horizontal para modelos full size

Bandeja para parrilla y pizza 60.73.334 Espadin para pollos 20 in (530 mm) largo (dos pollos por espadin)

Bandeja de alta conductividad térmica para parrilla y para pizza con revestimiento antiadherente TriLax. Ideal para pizza
fresca o congelada, tarta flambeada y panes sin levadura con temperaturas de hasta 572°F (300°C). La parte trasera es ideal
para cocinar filetes, verdura o pescado a la parrilla.

Parrilla para costillas

La colocacion vertical de las costillas permite un dptimo aprovechamiento de la capacidad de la parrilla asi como la pre
coccidén perfecta del producto también en coccidn nocturna.

60.73.798 2/3 GN (12 3/4" x 14")
60.70.943 1/1GN (12 3/4" x 20 7/8")

6035.1018 1/1GN(123/4" x 207/8")

Asistente de carga CombiGrill
La parrilla CombiGrill con revestimiento antiadherente TriLax proporciona marcas perfectas de parrilla a bistecs, pescados y

verduras. No es necesario precalentar. Potato Baker
El asistente de carga, de acero inoxidable, facilita cargar y asar a la parrilla grandes cantidades de productos delgados y Con el Potato Baker de RATIONAL, podra preparar papas al horno o mazorcas de maiz sin papel aluminio y hasta un 50%
retirar los alimentos de la parrilla Combi-Grill precalentada. mas rapido.

6035.1017 CombiGrill 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")

60.73.848 Asistente de carga para CombiGrill 12 x 24 3/8 in (325 x 618 mm)
(For 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8"))

6035.1019 1/1GN(123/4" x 207/8")
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Accesorios especiales y de coccidn

Espadas para brochetas y tandoori

Espadas de acero inoxidable y bastidor a juego para la preparacidn de trozos de carne y aves, pescado entero o filete.

///‘OU/U Extremadamente robustas gracias al acero inoxidable de alta calidad. Facil de limpiar en la lavavajillas.
60.75.782

60.72.414
60.74.963
60.72.224
60.75.783
60.75.784
60.75.785

60.72.416
60.72.417
60.72.418
60.72.419
60.72.420

6014.1202

6014.1204 1/2 GN(123/4" x 103/8"), 1 1/2 in (40 mm) prof.
6014.1206 1/2 GN (12 3/4" x 10 3/8"), 2 3/8 in (60 mm) prof.
6014.2302 2/3 GN (12 3/4" x 14"), 3/4 in (20 mm) prof.
6014.2304 2/3 GN (12 3/4" x 14"), 1 1/2 in (40 mm) prof.
6014.2306 2/3 GN (12 3/4" x 14"), 2 3/8 in (60 mm) prof.
6014.2310 2/3 GN (12 3/4" x 14"), 4 in (100 mm) prof.
6014.1102 1/1GN (12 3/4" x 20 7/8"), 3/4 in (20 mm) prof.
6014.1104 1/1GN (12 3/4" x 20 7/8"), 1 1/2 in (40 mm) prof.
6014.1106 1/1GN (12 3/4" x 207/8"), 2 3/8 in (60 mm) prof.
6014.1110 1/1GN (12 3/4" x 20 7/8"), 4 in (100 mm) prof.
6014.2102 2/1GN (255/8" x 20 7/8"), 3/4 in (20 mm) prof.
6014.2104 2/1GN (255/8" x 207/8"), 1 1/2in (40 mm) prof.
6014.2106 2/1GN(255/8" x 20 7/8"), 2 3/8 in (60 mm) prof.
Molde para pizza
O Molde para pizza para rack movil para platos, para terminar de hornear las pizzas pre-cocinadas en el menor tiempo posible.
Las pizzas se cargan simplemente en el rack movil para platos y se terminan de hornear en Finishing.
60.71.158 Pizzas de hasta 11 in (280 mm) de diametro

Set 2/3 GN (12 3/4" x 14")(1 x rack para espadas y cinco espadas diferentes)

Set 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8") (1 x rack para espadas y cinco espadas diferentes)
Marco de espadas para brochetas y tandoori 2/3 GN (12 3/4" x 14")

Marco de espadas para brochetas y tandoori 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")

5 espadas O 1/4in (5 mm), 10 3/8 in (265 mm) de largo para 2/3 GN (12 3/4" x 14")
5 espadas 00 1/4 in (5 mm), 10 3/8 in (265 mm) de largo para 2/3 GN (12 3/4" x 14")

5 espadas para pescado 3/8in (10 mm), 10 3/8 in (265 mm) de largo para
2/3 GN (12 3/4" x 14")

3 espadas O 1/4 in (5 mm), 20 7/8 in (530 mm) de largo para 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")
3 espadas O 3/8in (8 mm), 20 7/8 in (530 mm) de largo para 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")
3 espadas O 1/4 in (5 mm), 20 7/8 in (530 mm) de largo para 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")
3 espadas O03/8in (8 mm), 20 7/8 in (530 mm) de largo para 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")

3 espadas para pescado 3/8 in (10 mm), 20 7/8 in (530 mm) de largo para
1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")

Contenedores de granito esmaltado

Su excelente conductividad térmica hace que los productos se doren uniformemente. Las esquinas estan totalmente
moldeadas para que también se puedan entregar las piezas de las esquinas. Especialmente adecuados para pasteles de
molde, bizcochos y pizzas de molde.

1/2 GN (12 3/4" x 10 3/8"), 3/4 in (20 mm) prof.

Accesorios especiales y de coccidn
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b

=

Espadin para cordero y lechdn (1 cordero o 1 cochinillo)

Para la facil preparacion de corderos o cochinillos de hasta 66 Ibs (30 kg).

60.70.819

6035.1003
6035.1002

8710.1065

Charola recolectora de grasa con tapén de drenaje (incluye tapa y tubo de drenaje)
Ideal para recoger la grasa cuando se asan o se hacen a la parrilla. La charola recolectora de grasa se puede vaciar con

Modelos 10-half size, 10-full size, 20-half size, 20-full size hasta 26.5 Ibs (12 kg)

(1/1GN (12 3/4" x 20 7/8")

Modelo 20-half size hasta 66 Ibs (30 kg) (1 espadin con agarrador)
Modelo 20-full size hasta 66 Ibs (30 kg) (1 espadin con agarrador, segundo espadin

para cordero o lechén opcional)

Espadin opcional

facilidad y de forma segura gracias a la manguera de drenaje.

8710.1135
60.70.776

1/1GN(123/4" x 207/8")
2/1GN(255/8" x 207/8")

Charola recolectora para sistemas de coccién con opcidn de drenaje de grasa integrado ya instalado.

60.72.590
60.73.547
60.72.617
60.72.873

Para bastidor colgante modelo 6-half size, size 10-half size
Para movil colgante modelo 6-half size, size 10-half size
Para bastidor colgante modelo 6-full size, size 10-full size

Para movil colgante modelo 6-full size, size 10-full size

Contenedores Gastronorm

Parrilla de acero inoxidable

6010.2301
6010.1101
6010.2101

2/3 GN (123/4" x 14")
1/1GN (12 3/4" x 20 7/8")
2/1GN (255/8" x 20 7/8")

Contenedores, acero inoxidable
El espesor del material de los contenedores RATIONAL garantiza maxima estabilidad, incluso si se llenan con grandes canti-

dades y una larga duracién de vida. Los bordes no pronunciados apilables garantizan un apilamiento que ahorra espacio.

6013.2302
6013.2306
6013.1102
6013.1104
6013.1106

2/3 GN (12 3/4" x 14"), 3/4 in (20 mm) prof.

2/3 GN (12 3/4" x 14"), 2 1/2 in (65 mm) prof.

1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8"), 3/4 in (20 mm) prof.
1/1GN (12 3/4" x 20 7/8"), 1 1/2 in (40 mm) prof.
1/1GN (12 3/4" x 20 7/8"),2 1/2in (65 mm) prof.

Contenedor perforado, acero inoxidable

6015.1165

1/1GN (12 3/4" x 20 7/8"), 2 1/8 in (55 mm) prof.
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Paquetes de compatibilidad iCombi Paquete de compatibilidad Combi-Duo Universal

Para asegurar el uso de accesorios en diferentes generaciones de equipos. iCombi con SelfCookingCenter o CombiMaster Plus a partir de 2004
Modelo 6-half size y 10-half size Por favor, seleccione un kit Combi-Duo y el sistema de ventilacion apropiado para el equipo inferior.
El paquete de compatibilidad, compuesto por guia de insercién y carro de transporte, garantiza que los nuevos racks moviles también puedan utilizarse ) B o ) ) L
libremente en los equipos de las generaciones anteriores, fabricados a partir de 2004. Sistema de coccidn superior iCombi Slst.ema. de v.ent1lac1on
Eléctrico Gas equipo inferior
60.61.745 Paquete de compatibilidad con carro de transporte estandar incluido, Equipo inferior XS 6-halfsize 6-fullsize 6-halfsize 6-Ffull size
medidas An. | Prof. | Al.: 205/8 |35 7/8 | 39in (525 | 911 | 990 mm) para equipos de mesa e — Eléctrico XS A B B B B 3
60.61.746 Paquete de compatibilidad con carro de transporte de altura ajustable incluido, s derecha 61 p N _ N _ v
medidas An. | Prof. | Al.: 205/8 |35 7/8 31 1/2-52 3/8in (525 | 911 | 800-1330 mm) para equipos de mesa ﬁ
= 101 P* N = N = V*
=
. . < 62 Q* Q* (©) Q* (@) V*
Modelo 6-full size y 10-full size g . X
El paquete de compatibilidad, compuesto por guia de insercién y carro de transporte, garantiza que los nuevos racks moviles también puedan utilizarse o 102 Q - © - © ki
libremente en los equipos de las generaciones anteriores, fabricados a partir de 2004. ﬁ Gas 61 P P - P - T
S 101 P - - - - T
60.62.197 Paquete de compatibilidad con carro de transporte estandar incluido, g 62 Q Q Q Q Q T
medidas An. | Prof. | Al.: 28 7/8 |39 1/8 |38 7/8 in (735 | 996 | 990 mm) para equipos de mesa 5%
I 102 Q = = = = T
%]
. S Apertura hacia la Eléctrico XS B - - - - -
Modelo 20-half size = izZuierda o . . N v
El paquete de compatibilidad, compuesto por guia de centrado, elevacién del equipo y rack mévil, permite el uso de los nuevos racks moéviles para equipos de g B B
las generaciones anteriores, fabricados a partir de 2004. O 101 R - - - - v
° 62 s s S S S v
60.21.482 Paquete de compatibilidad con rack mdvil estandar de 20 bandejas incluido (distancia entre guias 2 1/2 in (65 mm)) = 102 S _ _ _ _ v
ara equipos de piso 5
G e - - , _ _ _ ey Gas 61 R R - R — T
60.21.337 Paquete de compatibilidad con rack mévil de 15 bandejas (distancia entre guias 3 1/4 in (84 mm)) para equipos de piso § - = = -
60.21.338 Paquete de compatibilidad con rack mdvil de 16 bandejas (distancia entre guias 3 1/8 in (80 mm)) para equipos de piso § § = S = = = = =
60.21.340 Paquete de compatibilidad con rack mévil para platos incluido, modelo 20-half size, 60 platos para equipos de piso = ) 102 S -
v O = = = =
60.21.341 Paquete de compatibilidad con rack mévil para platos incluido, modelo 20-half size, 50 platos para equipos de piso . L
Apertura hacia la Eléctrico 61 P P = P = W
g & derecha 62 Q Q Q Q Q w
Modelo 20-full size o8 8 - . o o - o - U
El paquete de compatibilidad, compuesto por guia de centrado, elevacién del equipo y rack mévil, permite el uso de los nuevos racks moéviles para equipos de E Z 8 as
las generaciones anteriores, fabricados a partir de 2004. é E s 62 Q Q Q Q Q U
= % ﬁ Apertura hacia la Eléctrico 61 R R = R = W
60.22.498 Paquete de compatibilidad con rack mdvil estandar de 20 bandejas incluido (distancia entre guias 2 1/2 in (65 mm)) % ‘E“ g izquierda 62 S S S S S W
ara equipos de piso o035 ©
paraequipos depiso. o . , _ _ _ ggs Gas 61 R R - R - U
60.22.499 Paquete de compatibilidad con rack mdvil de 15 bandejas (distancia entre guias 3 1/4 in (84 mm)) para equipos de piso O] 8 S 62 S S S S S U
(%]
60.22.500 Paquete de compatibilidad con rack mévil para platos incluido, modelo 20-full size, 84 platos para equipos de piso
60.22.501 Paquete de compatibilidad con rack mévil para platos incluido, modelo 20-full size, 100 platos para equipos de piso A 60.73.768 Combi-Duo modelo XS sobre modelo XS con apertura hacia la derecha
60.22.502 Paquete de compatibilidad con rack mévil para platos incluido, modelo 20-full size, 120 platos para equipos de piso B  60.74.276 Combi-Duo modelo XS sobre modelo XS con apertura hacia la derecha
N  60.76.500 Combi-Duo, modelo 6-half size eléctrico/gas sobre modelo 61, 101 eléctrico con apertura hacia la derecha -
Kit de adaptacion versién de compatibilidad
Para la instalacidn de una UltraVent, UltraVent Plus o de una campana de extraccién sobre un SelfCookingCenter o CombiMaster Plus. O 60.76.575 Combi-Duo, modelo 6-full size eléctrico/gas sobre modelo 62, 102 eléctrico con apertura hacia la derecha -
SelfCookingCenter o CombiMaster Plus desde 09/2011 hasta 05/2020. versién de compatibilidad
60.75.148 Kit de adaptacién para modelo 61y 107, sélo equipos individuales eléctricos P 60.74.524 Conlqbl-Duo Umversal,. §lze XSo mod.el.o. 6-half size eléctrico/gas sobre modelo 61 eléctrico/gas, con apertura
hacia la derecha - versién de compatibilidad
60.75.149 Kit de adaptacién para modelo 62, sélo equipos individuales eléctricos . . . . i L L
Q 60.74.797 Combi-Duo Universal, size XS o modelo 6-half size or 6-full size eléctrico/gas sobre modelo 62 eléctrico/gas, con
60.76.604 Kit de adaptacion para modelo 102, sélo equipos individuales eléctricos apertura hacia la derecha - versién de compatibilidad
R  60.74.930 Combi-Duo Universal, size XS or 6-half size eléctrico/gas sobre modelo 61 eléctrico/gas, con apertura hacia la
SelfCookingCenter o CombiMaster Plus desde 04/2004 hasta 09/20711 derecha - versién de compatibilidad
60.76.837 Kit de adaptacién para modelo 61 y 101, sélo equipos individuales eléctricos S 60.74.953 Cc?mb.1-Duo Universal, size XS 9 modelo 6-half s1z_elelectr1co/ga§ or 6-full size eléctrico/gas sobre modelo 62
eléctrico/gas, con apertura hacia la derecha - version de compatibilidad
. 60.76.756 Caja de gases de escape modelo 61, 101, 62, 102, modelos a gas desde 09/20711 hasta 05/2020
Memoria USB de RATIONAL

T
U 60.76.757 Caja de gases de escape modelo 61, 1071, 62, 102, modelos a gas desde 04/2004 hasta 09/2011
V 60.76.733 Tubo de ventilacién modelo 61, 101, 62, 102, modelos eléctricos desde 09/2011 hasta 05/2020
W 60.76.735 Tubo de ventilacién modelo 61, 101, 62, 102, modelos eléctricos desde 04/2004 hasta 09/2011

Memoria USB 2.0 para programas de coccién y datos HACCP, para SelfCookingCenter y CombiMaster Plus

42.00.386 Memoria USB 2.0

* El tubo de ventilacién eléctrico V sélo se requiere para los Kits Combi-Duo Py Q.
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Paquete de compatibilidad Combi-Duo Universal

Kit de adaptacién para campanas de extraccién Combi-Duo
Para la instalacion de un Combi-Duo XS con UltraVent o UltraVent Plus de mayo de 2020 a enero de 2023.

60.73.945 Modelo XS

Para la instalacién en un Combi-Duo con iCombi sobre un SelfCookingCenter o CombiMaster Plus a partir de 09/2011 hasta 05/2020.

60.76.659 Modelo 61, 101, 62 y 102 eléctrico

Para la instalacién en un Combi-Duo con iCombi sobre un SelfCookingCenter o CombiMaster Plus a partir de 04/2004 hasta 09/2011.

60.76.883 Modelo 61, 101, 62 y 102 eléctrico

Variantes de bases para la combinacién de un iCombi con un SelfCookingCenter o CombiMaster Plus
Por favor, seleccione una de las siguientes posibilidades en caso de una nueva configuraciéon de Combi-Duo.

El equipo inferior es un SelfCookingCenter o CombiMaster Plus modelo 61 o modelo 101

60.60.349 Con patas
60.60.968 Movil con ruedas
60.31.649 Mesa | para Combi-Duo modelo 61 sobre modelo 61

El equipo inferior es un SelfCookingCenter o CombiMaster Plus modelo 62 o modelo 102

60.60.392 Con patas
60.60.513 Movil con ruedas
60.31.650 Mesa | para Combi-Duo sobre modelo 62 sobre modelo 62
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Kits de instalacion iCombi

Los Kits de Instalacion RATIONAL garantizan que el instalador tenga todos los materiales de conexidn a la mano al momento de la instalacién. Es una sola
compra sin complicaciones comparado a comprar partes a varios proveedores o tiendas.
Por favor contactenos al 888-320-7274 para mas informacion.

87.01.401US
87.01.402US
87.01.403US
87.01.404UsS
8720.1551US

8720.1552US

8720.1553US

8720.1554US

8720.1559US
8720.1563US

8720.1564US
8720.1569US
8720.1560US

8720.1561US

Eléctrico XS (208/60/3ph & 240,/60/3ph) Drenaje CPVC De Alta Temperatura Esquema 80 [EEIJ
Eléctrico XS (208/60/3ph & 240/60/3ph) Drenaje de Cobre [

Eléctrico XS (208/60/1ph & 240/60/1ph) Drenaje CPVC De Alta Temperatura Esquema 80 [EET}
Eléctrico XS (208/60/1ph & 240/60/1ph) Drenaje de Cobre [EEI}

Eléctrico 10-full size (440/60/3ph & 480/60/3ph) [

Eléctrico 20-half size (440/60/3ph & 480/60/3ph)

Eléctrico 6-half size (208/60/1ph & 240/60/1ph)

Eléctrico 10-half size (208/60/3ph & 240/60/3ph)

Eléctrico 6-half size (208/60/3ph & 240,/60,/3ph) [l

Eléctrico 10-half size (440/60/3ph & 480/60/3ph)

Eléctrico 6-Ffull size (440/60/3ph & 480/60/3ph)

Eléctrico 6-half size (440/60/3ph & 480/60/3ph)

Eléctrico 10-full size (208/60/3ph & 240,/60/3ph) [E
Eléctrico 20-Ffull size (440/60/3ph)

Eléctrico 20-half size (208/60/3ph & 240/60/3ph)
Eléctrico 6-full size (208/60/3ph & 240,/60/3ph) [EN
Eléctrico 20-Ffull size (480/60/3ph)

Eléctrico 20-Ffull size (240/60/3ph)

Eléctrico 20-full size (208/60/3ph)

Gas 6-half size (120/60/1ph & 208/60/1ph) EEl]
Gas 10-half size (120/60/1ph & 208/60/1ph)

Gas 6-full size (208-240/60/1ph)

Gas 10-full size (208-240/60/1ph) EEQ

Gas 20-half size (120/60/1ph & 208/60/1ph)

Gas 20-full size (208-240/60/1ph)

Sistema de Filtrado de Agua (incluye kit de instalacién para el filtro)

1900.1159US
1900.1158US

1900.1152US

1900.1155US

Sistema de Cartucho Individual para cualquier iCombi 6 iVario 6 Combi-Duo Modelo XS o half size. [E

Sistema de Cartucho Doble para Combi-Duos full size o si va a ser usado por mas de 2 unidades. 48h)]
Por cada sistema de coccién adicional agregue 1 cabeza y cartucho.

Cabeza de Filtrado de Agua Modular para agregar un Cartucho adicional a un Sistema de Cartucho Doble (maximo 4
cartuchos).

Cartucho de Filtrado de Agua (reemplazo o adicionado).

Set de Seguridad

El sistema de colocacidn de equipos para todos los equipos montados sobre ruedas permite una colocacién precisa y uniforme de los equipos para las lineas
de drenaje a los lavabos del piso y debajo de los extincidn de incendios en sistemas de ventilacién, cumple con los codigos NFPA 17A (5.6.4) y 96 (12.1.2.3),
incluye dos (2) piezas y paquete de instalacién.

87.00.732US

Set de Seguridad

Transformador de voltaje
El transformador de voltaje permite la instalacidon de un iCombi Pro o iCombi Classic 208 V modelos full-size gas a tomas de corriente de 120 V.

87.00.740US
87.00.741US

Modelo 6-full size, 10-full size
Modelo 20-full size
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Voltaje opciones iCombi Simbolos de certificacion para iCombi

El voltaje especifico y la fase deben ser especificados para cada unidad ordenada. Los siguientes sellos de aprobacién confirman que nuestros sistemas de coccidon cumplen con las directrices y normas establecidas por organismos

independientes de prueba y certificacion. Esto significa que se puede ver a primera vista que se cumplen los aspectos nacionales e internacionales relevantes

Trifésico 60 Hz Una fase 60 Hz para la seguridad, que damos importancia a una calidad de producto sobresaliente y que lo cumplimos de forma demostrable.
(208 V se puede actualizar en campo a 240V, 480 V se puede actualizar 1ph 1ph 1ph Encontrara mas informacion en rational-online.com.
en campo a 440V)
iCombi Pro 508V 240V 440V 480V 1208V 1240V 120V La conformidad CE define los requisitos esenciales de seguridad para los productos comercializados en el mercado
europeo.
XS Eléctrico X X X X
6-half size Eléctrico X X X X X X EnergyStar es un programa de certificacion internacional y voluntario. Certifica productos particularmente eficientes
G e ) X X X X desde el punto de vista energético sobre la base de los criterios de ahorro de energia de la EPA y el Departamento de
10-half size Eléctri = = = = Energia de los Estados Unidos.
-half size Eléctrico
10-Full size Eléctrico X X X X kiwa KIWA se centra en el mercado europeo y en el ensayo, inspeccion y certificaciéon de aparatos en los sectores de la
. L =2 electricidad, el gas y el agua. Ademds, los equipos se prueban de acuerdo con los requisitos de calidad y seguridad
20-half size Eléctrico X X X X definidos.
20-full size Eléctrico X X X X " . o . . .
HCY La NSF-HCV certifica la seguridad higiénica de los equipos de preparacién de alimentos en Europa.
iCombi Classic ot
ot oon
6-half size Eléctrico X X X X X X
6-full size Eléctrico X X X X CSA es una marca de certificacién norteamericana para garantizar el pleno cumplimiento de todos los reglamentos de
10-half size Eléctri X X X X sp‘ aprobacién de gas pertinentes cuando se introduce un nuevo equipo en el mercado.
-half size Eléctrico
10-Full size Eléctrico X X X X @ '/Nél:\ La NSF garantiza el cumplimiento de las normas de higiene de la NSF/ANSI en todo el mundo cuando se introducen
AT s Eidirias X X X X S nuevos equipos en el mercado.
20-Ffull size Eléctrico X X X X o ) ) o )
iCombi P UL evalua y certifica la seguridad de los productos eléctricos comercializados en los Estados Unidos.
iCombi Pro ¢ Us
6-half size Gas *X *X X
6-full size Gas X X - QA es una marca de calidad para los aparatos de gas en los Paises Bajos, que certifica que los aparatos cumplen los
10-half size Gas = £y X requisitos especificados de calidad, funcionalidad y seguridad.
10-full size Gas X X El certificado define los requisitos de los aparatos del sector del gas y el agua en lo que respecta a la calidad, la seguridad
20-half size Gas *X *X X y las propiedades de uso para el mercado suizo.
20-full size Gas X X [H[ La EAC define los requisitos mds importantes para los equipos segun los requisitos de calidad y seguridad euroasiaticos.
iCombi Classic
6-half size Gas *X *X X
6-full size Gas X X @ La asociaciédn de control JIA prueba y certifica los aparatos de gas para el mercado japonés.
10-half size Gas *X *X X
10-Ffull size Gas X X a JIA certifica el cumplimiento de los requisitos especificados para la proteccién del agua potable en el Mercado japonés.
20-half size Gas *X *X X =i
20-full size Gas X X (m La asociacién de control JIA prueba y certifica los aparatos de gas para el mercado japonés.
Voltajes no estandares en USA opcionales - cotizacién a pedido. 44
+1fase 208V 60Hz 3cable (L1, L2, Tierra) 6 1fase 240V, 60Hz 3cable (L1, L2, Tierra) . o . .
Nota: ktl KTL es para el mercado coreano y confirma el cumplimiento de los requisitos de seguridad de los productos para los
Todas las unidades a gas estan equipadas con un cable de 6' (2 m). aparatos eléctricos.

XS 1 ph 208/240 V vienen equipados con cable y enchufe 6-50. 3 ph 208/240 V vienen equipados con cable y enchufe 15-30 KOREA GAS SAFETY KGS certifica los requisitos basicos de una aprobacion de gas de acuerdo con las normas coreanas.

Nota: Las unidades eléctricas y de gas de 208 V se pueden actualizar en campo a 240 V; Las unidades eléctricas de 480 V se pueden adaptar en campo a CORPORATION
440V
*= articulos de pedido especial w Watermark certifica el equipo para el mercado australiano a fin de garantizar que es adecuado para su uso y estd

debidamente aprobado.

AGA se aplica al mercado australiano y garantiza que los aparatos de gas cumplen las normas de seguridad del gas
australiano.

EI INMETRO es relevante para todos los dispositivos o componentes eléctricos con una carga conectada inferior a 20 kW

WaterM
b
; en Brasil.
i

El IRAM especifica los requisitos reglamentarios para el mercado argentino, centrandose en la electrénica, el gas, la
mecdnica, la higiene, la seguridad y la alimentacion.

#70 DNV GL es una sociedad de clasificacion internacional que certifica el disefio de los equipos de los buques.
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Funciones iCombi

Funciones

iCookingSuite con los modos de operacidn aves, carne, pescado, huevo, guarniciones y
productos horneados, asi como los procesos de coccidn cocer, asar, hornear y parrilla,
para una facil introduccién del resultado deseado con ajuste automatico de la ruta ideal
de coccidn y de horneado.

Ajustes predeterminados de los parametros de coccidn especificos del pais,
independientemente del idioma de usuario seleccionado. Es posible seleccionar
ejemplos de aplicacion con ajustes predeterminados para otros paises.

Cockpit: Muestra los pasos de coccidn de la ruta de coccidn inteligente actual.
Identificacion del paso de coccidn actual.

Messenger — informa sobre los ajustes actuales y automaticos del proceso de coccién y
horneado y muestra las solicitudes de intervencidn como ventanas Pop-Up

Funcién de enfriamiento automatico para el control inteligente del clima, con inyeccién
de agua (deseleccionable) para un enfriamiento mas rapido

Funcién de enfriamiento seleccionable manualmente para un enfriamiento rapido y
seguro de la cdmara de coccién

La intervencién activa en el funcionamiento, las rutas de coccién inteligentes y el ajuste
de los parametros de coccién es posible en cualquier momento

Cambio de rutas de coccién inteligentes a iProductionManager o a la coccién manual.
Cambio entre la coccidn manual y el iProductionManager

iProductionManager - Organizacién inteligente y flexible de todo el proceso de
produccion. Indicacién de qué productos pueden prepararse juntos y supervision
individual de cada bandeja, incluso con carga mixta. Le recuerda cuando se debe cargar
un plato o extraer un plato del equipo. Colocacién de las comandas en el momento
actual o en el futuro, disposicion automatica optimizada tras el menor tiempo o

el menor consumo de energia. Como alternativa: Disposicion de las comidas para
completar las comidas a una hora determinada

Senalizacion por bandeja

iProductionManager - indica cuando cargar o descargar una bandeja

iCookingSuite o modo manual - sefalizacion de los pasos de la ruta de coccién como el
final del precalentamiento, el final de la ruta de coccién o las solicitudes de intervencién,
por medio de iluminacién LED

Manejo inteligente de precalentamiento y carga: carga inmediata, seguin producto, sin
tiempos de espera y con el mejor resultado de coccién

iDensityControl - manejo inteligente del clima asegura siempre el clima adecuado en

la cdmara de coccién mediante sensores inteligentes, un sistema de calefaccidn de

alto rendimiento, un generador de vapor fresco y una deshumidificacion activa. La
circulacién inteligente del aire hace que la energia esté disponible donde se necesita.
ClimaPlus — medicién de la humedad con precision, ajuste y control en 10 pasos
Deshumidificacion activa de la cdmara de coccién altamente eficaz: hasta 28 gal (105 1)
por segundo para obtener los mejores resultados de coccion

Modo de vaporizador combinado con los modos de funcionamiento:

Vapor 85°F-265°F (30°C-130°C), Conveccién 85°F-572°F (30°C-300°C),
Combinacién de vapor y conveccidon 85°F—572°F (30°C—-300°C)

Proceso Finishing automdtico e inteligente para banquetes, buffets, servicio a la carta, etc.
Programas de Finishing para emplatado de banquetes y contenedores

Coccion a baja temperatura (también durante la noche)

Coccion Delta T para la coccion delicada de piezas de carne grandes, también durante la
noche

Rutas inteligentes de ahumado al utilizar el VarioSmoker (no disponible para 20-full size)

iCombi Pro

XS

6-half size
6-full size

10-full size

20-halfsize 6-half size
10-half size 20-Ffull size

iCombi Classic

20-half size
10-half size 20-Ffull size
6-full size

10-Ffull size

® Equipamiento de serie sin cargo adicional | o Equipamiento de serie con cargo adicional | —-No disponible | O Accesorio
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iCombi Pro iCombi Classic
Manejo XS 6-half size 20-halfsize  6-half size
10-half size  20-fullsize  10-half size
6-full size 6-full size
10-full size 10-full size
La lista de los 10 favoritos de iCookingSuite y los programas manuales, se (] ° ° =
encuentra facilmente bajo la estrella de favoritos en la pantalla de inicio
Amplias opciones de configuracién para la adaptacion individual al ° ° (] =
comportamiento de uso/aplicacion
Creacion de perfiles especificos de usuario MyDisplay, para una configuracién o o o =
individual del equipo y de la operacién, por ejemplo, la pantalla de inicio individual
Pantalla de operacién configurable individualmente y especifica para el usuario ° ° (] =
(imagenes, textos, etc.)
Tono del sonido del equipo y contraste de la pantalla ajustables ° ° ° =
Amplias opciones de configuracién, como la energia, el idioma, lared y la ° ° ° =
configuracion del sistema
Pantalla TFT a color de alta resolucién, de 10.7 pulgadas y pantalla tactil capacitiva o (] o =
con simbolos claros, para un manejo sencillo e intuitivo mediante movimientos de
arrastre o de toque
Perilla central de ajuste con funcién "Push" para configurar y confirmar las entradas. ° (] ° (]
Es posible desplazarse por las listas y seleccionar las rutas de coccién al presionar.
Pantalla a color de 4.3 pulgadas con simbolos auto-explicativos y teclas de funcién = = = °
para un facil manejo
Configuracién de bloqueo de operacién o de programas de acuerdo al usuario ° ° ° =
(3 niveles)
Manual de instrucciones digital con consejos practicos y amplios ejemplos de ° ° ° =
aplicacién, que puede iniciarse directamente como una ruta de coccién desde el
manual
Operacion ergondmica de un equipo iCombi Proadicional por medio de la pantalla (] (] ° =
de otro, iCombi Pro por ejemplo con un Combi-Duo
Supervision y control de los sistemas de coccién desde una computadora, un (] (] ° =
smartphone o una tablet a través de ConnectedCooking
Supervision de los sistemas de coccién desde una computadora, un smartphone o = = = o
una tablet a través de ConnectedCooking
Instrucciones de operacion disponibles en 55 idiomas ° ° ° =
Instrucciones de operacion a través de simbolos representativos (] (] ° (]
® Equipamiento de serie sin cargo adicional | © Equipamiento de serie con cargo adicional | —-No disponible | O Accesorio
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iCombi Pro iCombi Classic
Limpieza, mantenimiento y seguridad en la operacién XS  6-halfsize  20-halfsize  6-halfsize
10-halfsize  20-fullsize  10-half size
6-full size 6-full size
10-full size 10-full size
iCareSystem - sistema inteligente de limpieza y descalcificacién que detecta ° ° ° =
el estado actual de suciedad y recomienda la fase de limpieza ideal, asi como la
cantidad de productos quimicos.
Limpieza inmediata ultrarrapida en 12 min (iCombi Pro XS: <30 minutos) o o o =
Limpieza ligera, media o fuerte, cada una de ellas en programa Normal o Eco, de (] (] ° =
ahorro de recursos
Lavado con y sin pastillas ° ° (] °
Descalcificacidon automdtica: permite prescindir de sistemas de ablandamiento de ° o (] o
agua asi como de la descalcificacion manual del generador de vapor
Solicitud automadtica de limpieza dependiendo de la rutina de uso ° ° (] =
Indicacion del paso actual de limpieza y el tiempo de limpieza restante ° ° (] =
Planificacién semanal de limpieza: plan semanal programable manualmente para la ° ° ° =
limpieza del sistema de coccién
Control y monitorizacidn de la limpieza desde la PC, smartphone o tablet, a través ° ° (] =
de ConnectedCooking
Limpieza automatica con Care-System - sistema de limpieza y cuidado para la = = = °
camara de coccién y el generador de vapor
4 programas de limpieza automatica - limpieza ligera, media o fuerte, lavado sin = = = (]
pastillas
Visualizacidn de la cantidad recomendada de pastillas de limpieza Active Green y ° ° ° °
pastillas Care-Tabs para cada programa de limpieza
Visualizacién del programa de limpieza seleccionado y del tiempo de limpieza = = = °
restante
Productos sdélidos de limpieza y cuidado, para una maxima seguridad de operacién ° ° (] °
Ducha de mano integrada y ergondmica retraible automaticamente, patrén de = ° (] °
rociado intercambiable (chorro directo o pulverizacién) y sistema de bloqueo de
agua integrado.
Ducha de mano integrada con dispositivo retractil automatico, funcién de corte de ° = = =
agua integrada y dosificacion constante del chorro de agua
Sistema ServiceDiagnose (SDS) con visualizacién automatica de las notificaciones ° ° ° o
de servicio
® Equipamiento de serie sin cargo adicional | © Equipamiento de serie con cargo adicional | —No disponible | O Accesorio
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Caracteristicas del equipamiento

Sonda térmica con 6 puntos de medicion

Sonda térmica con 1 punto de medicidn

Elemento auxiliar de posicionamiento para la sonda térmica

Sonda térmica externa USB

Kit de pasteurizacion y Sous-vide

1,200 programas con hasta 30 pasos programables libremente y con nombre
100 programas con hasta 12 pasos programables libremente y con nombre
Inyeccién manual de vapor

Humidificacion manual exacta, programable en 4 niveles desde 85°F-500°F
(30°C—260°C) en los modos de operacidn Aire caliente o Combinacién

5 velocidades de circulacion del aire, programables

Rutas de fermentacion inteligentes con deteccion automatica de carga
Posibilidad de seleccionar entre °C o °F

Indicador digital de temperatura

Indicador de valores actuales y de control

Reloj programador digital, O -24 horas con ajuste fijo

Indicacion en tiempo real (24 horas)

Ajuste de la hora en horas/minutos o minutos/segundos

Ajuste de la hora en horas/minutos

Preselecciéon automatica de la hora de arranque con programacion variable de fecha
y hora

Generador de vapor fresco de alto rendimiento con funcién automatica de llenado
de agua

Quemador con soplador de funcionamiento silencioso y alto rendimiento (sélo
equipos a gas)
Sistema de deshumidificacion automatica

Fluidizacién dindmica del aire con ventilador de alto rendimiento con cambio de
sentido de giro (6 insertos: 1 ventilador, 10 insertos: 2 ventiladores, 20 insertos:
3 ventiladores)

Calibracién automatica ajustada a las caracteristicas del lugar de instalacion (altura
sobre el nivel del mar), incluyendo prueba de auto comprobacion

Adaptacion automatica de la altitud geogréfica en el modo de operacién Vapor,
para la obtencién de los mejores resultados

Demanda de energia en funcién de la necesidad
Deflector de aire removible

Freno de turbina integrado para mas seguridad en la operacién y rdpido cambio en
el sentido de giro

Separacion centrifuga de grasa sin necesidad de filtro adicional

Puerta de la cdmara de coccidn con 3 cristales, con retroventilacién, revestimiento
especial reflectante del calor y ventanas de cristal basculantes para facilitar la
limpieza

Puerta de la cdmara de coccidn con 2 cristales, con retroventilacién, revestimiento
especial reflectante del calor y ventanas de cristal basculantes para facilitar la
limpieza

Posiciones del cierre de la puerta a 110°/180° (equipos de mesa), 120°/180°
(equipos de piso) para una maxima seguridad operativa

Interruptor de puerta de contacto por proximidad

iCombi Pro
XS 6-half size

10-half size
6-full size
10-full size

° °

° [m|

= O

= O

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

— (]

[ ] [ ]

° °

] ]

L] L]

] ]

° °

° L]

] ]

L] °

[ ] [ ]

° °

20-half size
20-full size

e O OO

iCombi Classic

6-half size
10-half size
6-full size
10-Ffull size

OO0 e

20-half size

20-Ffull size
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iCombi Pro iCombi Classic
Caracteristicas del equipamiento XS 6-half size 20-halfsize  6-half size
10-half size  20-fullsize  10-half size
6-full size 6-full size
10-full size 10-full size
Control de los tiempos de apertura de la puerta durante la carga y la coccién con ° ° ° =
funcién de alarma
El tiempo adicional de funcionamiento de la campana de extraccién o de ° ° = =
condensaciéon RATIONAL, puede seleccionarse libremente
Empaque insertable, facil de cambiar (] (] ° °
Racks moviles con ayuda de insercion lateral = = ° =
Insercion longitudinal, modelo XS indicada para contenedores GN 1/2, 1/3, 2/3, ° = = -
pérdidas de energia minimas y necesidad minima de espacio al abrir y girar la
puerta
Insercidn longitudinal, modelo 6-half size, 10-half size, 20-half size indicada para - [ ° °
contenedores GN 1/1, 1/2, 1/3, 2/3, pérdidas de energia minimas y necesidad
minima de espacio al abrir y girar la puerta
Insercién longitudinal, modelo 6-full size, 10-full size, 20-full size indicada para - ° ° °
contenedores 2/, 1/1, 2/4 GN pérdidas de energia minimas y necesidad minima
de espacio al abrir y girar la puerta
Cémara de coccidn higiénica, cubiforme, sin juntas, esquinas redondeadas, o o o o
proteccién contra salpicaduras
lluminacién LED de la camara de coccién y los insertos ° ° ° °
Bastidores colgantes extraibles, con guia adicional para el recipiente contenedor de = ° = (]
grasa
Bastidores colgantes extraibles y orientables ° = = =
Guias de insercion en forma de U con entalladuras para facilitar la carga = ° ° (]
Gufas de insercion en forma de L = o = o
Paquete de rack movil = o = o
Paquete de rack movil para Combi-Duo = o = o
Rack moévil bloqueable por ambos lados, bandeja colectora con vaciado, ruedas = = ° =
tandem (2 con freno de pedal), diametro 5 in (125 mm),, componentes metalicos de
acero inoxidable
Puerta de la cdmara de coccidn con mecanica de obturacién integrada; evita la - - ° -
salida de vapor cuando se trabaja sin rack movil
Material interior y exterior: acero inoxidable DIN 1.4301/ASTM 304 (] (] (] (]
Interface USB para la descarga de datos HACCP y de servicio, asi como para ° ° ° °
descargar programas de cocciéon a una memoria RATIONAL USB y para actualizar
facilmente el softwarecooking programs using the RATIONAL USB stick, y to
facilitate software updates
Carga de cestas e imagenes a través de la interfaz USB para personalizar la pdgina ° ° ° =
inicial
Descarga de datos APPCC e informacion de servicio a ConnectedCooking (] (] ° o
Carga y descarga de programas de coccién propios desde y hacia (] (] o o
ConnectedCooking
Visualizacidn de mensajes de servicio y advertencias, por ejemplo: falta de agua (] (] ° °
® Equipamiento de serie sin cargo adicional | © Equipamiento de serie con cargo adicional | —No disponible | O Accesorio
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Conexidn, instalacién y simbolos de certificaciéon

Interfaz WiFi, para su utilizacién con la moderna solucién de red basada en la nube
ConnectedCooking

Puerto Ethernet para la conexidon a ConnectedCooking
Declaraciéon de conformidad: CE

Seguridad de la instalacion eléctrica: Kiwa, UL, CUL, IRAM, EAC, EMC, PSE, KTL,
INMETRO

Eficiencia energética: Energy Star

Seguridad de la instalacidn del gas: Gastec QA, AGA, CSA, SVGW, JIA, EAC, KGS,
SABS, SVCOO

Equipos a gas: H2 Ready - aprobados y certificados (KIWA) para el funcionamiento
con mezclas de gas con hasta un 20 % en volumen de hidrégeno

Seguridad de equipos y de operacion: certificado conforme a la Directiva sobre
maquinas 2006/42/CE

Higiene general: NSF, HCV-EU

Certificacion Kosher para sistemas de coccién y limpiadores
Ciberseguridad validada de acuerdo con la norma EN18031-1

Proteccién del agua potable: SVGW, KIWA, EN1717, JET, Watermark
Germanischer Lloyd DNV GL

Accesorios de coccidn aptos para alimentos conforme a VO 1935/2004/CE
Admite conexion fija a la tuberia de desagtie conforme a SVGW, EN1717
Proteccién IPX 5 contra salpicaduras y chorreo de agua

Patas del equipo regulables en altura

Base del equipo con junta circundante

Instalacidn posible sobre una mesa de 27 1/2 in (700 mm) de profundidad
(6-half size y 10-half size)

Instalacidn posible sobre una mesa de 23 1/2 in (600 mm) de profundidad
Soporte de pared (XS y 6-half size)

Dispositivo de inmovilizacién

Voltajes especiales a peticion

Gas natural o GLP

iCombi Pro
XS 6-half size

10-half size
6-full size
10-full size

° °

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

- °

- °

° °

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] [ ]

[ ] -

[ ] [ ]

o o

- °

20-half size
20-full size

o

iCombi Classic

6-half size
10-half size
6-full size
10-Ffull size

o

o

* ENERGY STAR estd disponible para los sistemas de coccidn 6-half size y 6-full size eléctrico y gas, asi como 10-half size eléctrico.
® Equipamiento de serie sin cargo adicional | o Equipamiento de serie con cargo adicional | —No disponible | O Accesorio
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iCombi Pro iCombi Classic
Higiene, seguridad laboral y ergonom]’a XS 6-half size 20-halfsize  6-half size
10-halfsize  20-fullsize  10-half size
6-full size 6-full size
10-full size 10-full size
Limitador de temperatura electrénico de seguridad para el generador de vapory ° ° ° o
para los elementos de produccidn de aire caliente
Probado de acuerdo con las normas nacionales e internacionales para el ° ° (] °
funcionamiento sin supervision
Puerta de apertura hacia la izquierda o o = o
Manija de la puerta con giro hacia la derecha/izquierda para operacién con una sola ° ° = °
mano y funcién de cierre por impulso
Manija de la puerta para operacién ergonémica con una sola mano, funcién de = = ° =
cierre por impulso y bloqueo de la puerta
Altura méaxima de insercion 5.25 ft (1.60 m) (con equipo de mesa colocado sobre (] ° o °
una mesa RATIONAL correspondiente)
Kit Combi-Duo — sistemas de coccidn apilables (segun la variante de instalacion O O = O
con la maxima altura de insercién 5.25 ft (1.60 m)
Cierre de seguridad para la puerta o o o o
Drenaje de grasas integrado = o o o
SecurityLine (Versidn para prisiones y centros de alta seguridad) = o o o
Panel de control con cerradura = o o o
Proteccién abatible del panel de mando = o o o
MarineLine (Version para buques) o o o o
HeavyDutyLine = o o o
MobilityLine - Equipos de piso mdviles con ruedas = = O =
MobilityLine - Equipos de mesa méviles sobre mesa reforzada = O = O
iCareSystem AutoDose - Sistema integrado de limpieza y almacenamiento = o = =
auténomo
® Equipamiento de serie sin cargo adicional | © Equipamiento de serie con cargo adicional | —~No disponible | O Accesorio
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20-half size
20-Ffull size

O o o o o o o o

iHexagon 6-half size
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iHexagon

6-half size
Eléctrico
Numero de articulo CB4ERRA.0016518
Carga conectada 20.4 kW

Voltaje
Peso

Capacidad

Ancho

Profundidad (incluida la manija de la puerta)

Altura (incluido el tubo de ventilacién)

Opciones
Panel de control con cerradura

Proteccion para el panel de control

Conexidn a un sistema de optimizacion de energia

Aqui encontrard los accesorios apropiados

3 ph 208V / 60 Hz
3401b/154 kg

6-13"x 18" 1/2 sheet pans;
6-12 3/4"x 20 7/8" steam pans;
6x1/1GN;12x1/2GN

38"/966 mm
36 %"/931 mm (39 74"/998 mm)
33 %4"/854 mm (35 34"/899 mm)

Pagin [53]

Puede encontrar mas informacién y opciones en la pagina [51] y en nuestro sitio web. Ademas, podra solicitar informacién sobre la combinacidn de

opciones y voltajes especiales.

UK HORE e
Ce g8 2B

Attention CA Residents: Prop 65 Warning.
This warning applies to all listed units.

!

/N WARNING
Cancer and Reproductive Harm
www . PE5Warnings.ca.gov
e e e

b et Propation B3 regudrermene J
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Options iHexagon

iCareSystem AutoDose

Sistema integrado de limpieza y almacenamiento auténomo para equipos de mesa iHexagon.

El uso de los cartuchos RATIONAL Active Green y Care (productos de cuidado) permite realizar muchos procesos de
limpieza con una sola carga, evita el contacto del usuario con productos quimicos y ofrece una limpieza de los equipos mas
eficiente e incluso autdnoma, sin intervencién manual.

iHexagon 6-half size
AutoDose °

Sistema de limpieza con pastillas sin recargo

Panel de control con cerradura

Protege contra el acceso no autorizado y la destruccién deliberada, con una cubierta de plastico virtualmente
indestructible (LEXAN) (cerradura no integrada). Unicamente para sistemas de coccién con puerta de apertura hacia la
derecha.

iHexagon 6-half size ©

Proteccidn para el panel de control
Proteccidn de impacto plegable, de plastico inastillable (LEXAN) para el panel de control.

iHexagon 6-half size o

Conexioén a un sistema de optimizacién de energia
Interfaz para la conexidn directa del sistema de coccidn al sistema de optimizacion de energia de acuerdo con la norma
DIN 18875.

iHexagon 6-half size o

® Equipamiento de serie sin cargo adicional | © Equipamiento de serie con cargo adicional
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Combi-Duo

52

Kit Combi-Duo

Kit de instalacién para la combinacidn especial de dos sistemas de coccion RATIONAL uno encima del otro (no se incluye
ninguna mesa o base en el kit). Permite trabajar simultaneamente con los diversos modos de coccion y sin necesidad de
espacio adicional.

Nota: Las bases iCombi deben utilizarse para la unidad iCombi inferior.

60.76.253 Combi-Duo iHexagon 6-half size sobre iHexagon 6-half size

60.77.031 Combi-Duo iHexagon 6-half size sobre iCombi Pro/iCombi Classic 6-half size eléctrico

Cubierta para Combi-Duo

Para una instalaciéon limpia de un Combi-Duo con un iHexagon y un iCombi Pro/iCombi Classic.

Debido a las reducidas dimensiones del iCombi, se puede lograr una instalacién higiénica y nivelada de ambos sistemas de
coccion con la cubierta

60.78.391 Cubierta para Combi-Duo

Kit para Combi-Duo mévil
Kit con ruedas de altura ajustable. La altura puede ajustarse gradualmente hasta 3/4 in (20 mm).

60.31.742 iHexagon 6-half size, medidas An. | Prof. | Al.: 39 1/4|303/8 |3 3/8in (998 | 773 | 85 mm)

Base con patas
La base con patas garantiza una instalacién elevada y segura de los sistemas de coccion iHexagon. Se incluyen dos juegos
de patas de altura regulable: 33/8in -4 1/41in (87-107 mm) y 6 in - 6 3/4in (152-172 mm).

60.31.763 iHexagon 6-half size, medidas An. | Prof. | Al.: 38 3/4 | 25| 6 in (984 | 635 | 152 mm)

Mesa | para Combi-Duo
Abierta por todos los lados. Con ajuste de altura a hasta 3/4 in (20 mm).

60.31.554 Estédndar, medidas An. | Prof. | Al.: 38 3/8 |27 |7 7/8in (974 | 685 | 200 mm)

60.31.555 Con ruedas de altura ajustable,
medidas An. | Prof. | Al.: 39 1/4|30|7 7/8in (998 | 763 | 200 mm)

UltraVent y UltraVent Plus

UltraVent: La campana de condensacion condensa y evacua los vapores. No es necesaria una conexion exterior.
UltraVent Plus: La campana de condensacién condensa y evacua los vapores. La tecnologia de filtrado especial reduce los
humos molestos. No es necesaria una conexion exterior.

60.78.167 UltraVent Combi-Duo iHexagon 6-half size, 1 ph 120 V conexioén eléctrica,
medidas An. | Prof. | Al.: 38 1/8 |36 5/8| 13 3/4in (968 | 929 | 348 mm)

60.78.164 UltraVent Plus Combi-Duo iHexagon 6-half size, 1 ph 120 V conexidn eléctrica,
medidas An. | Prof. | Al.:38 1/836 5/8| 17 1/41in (968 | 930 | 439 mm)

Tapa de la ducha de mano
Para asegurar la abertura de la ducha de mano en la base. El kit incluye la tapa y un tapdn para cerrar higiénicamente la
salida del agua cuando se desmonta la ducha de mano, por ejemplo en el sistema de coccién inferior de un Combi-Duo.

87.01.790S Tapa de la ducha de mano

Accesorios iHexagon 6-half size

Kit de nivelaciéon
Para compensar los desniveles en la instalacidon sobre mesa o la instalacién directamente sobre el puede ser cambiada
hasta 3/4 in (20 mm). La junta proporciona un sellado higiénico, especialmente cuando se instala sobre mosaicos o losetas.

60.76.255 iHexagon 6-half size, medidas An. | Prof. | Al.:37 7/8 24 1/8 | 13/8in (964 | 614 | 34 mm)
Base con patas
La base con patas asegura una instalacion elevada y segura de los sistemas de coccidn iHexagon. Se incluyen dos juegos

de patas de altura regulable: 3 3/8in -4 1/4in (87-107 mm) y 6 in - 6 3/4 in (152-172 mm). Para la instalacién sobre una
superficie de trabajo de 700 mm de profundidad.

60.31.763 iHexagon 6-half size, medidas An. | Prof. | Al.: 38 3/4 | 25| 6 in (984 | 635 | 152 mm)
Mesall

Abierta por todos los lados. La altura puede ser cambiada hasta 3/4 in (20 mm).

60.31.728 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 38 3/8 |26 5/8|27 1/2in (974 | 685 | 699 mm)

Mesal ll

14 pares de rieles de apoyo. Abierta por dos lados, con paredes laterales.
La altura puede ser cambiada hasta 3/4 in (20 mm).

60.31.719 Estandar, medidas An. | Prof. | Al.: 38 3/8 |27 5/8|27 1/2in (974 | 703 | 699 mm)

60.31.760 Con ruedas de altura ajustable,
medidas An. | Prof. | Al.:39 1/4|301/4|27 1/2in (998 | 769 | 699 mm)

Mesa Il version UltraVent, modelo 6-half size
20 pares de rieles de apoyo. Abierta por un lado, con paredes laterales, pared trasera y cobertura superior. Elevada para
instalarse con una campana recirculante. La altura puede ser cambiada hasta 3/4 in (20 mm).

60.31.560 Estdndar, medidas An. | Prof. | Al.: 38 3/8 27 5/8 |35 7/8in (974 | 703 | 910 mm)

UltraVent
La campana de condensacién condensa y evacua los vapores. No es necesaria una conexion exterior.
Conexion eléctrica 1 ph 120 V, medidas An. | Prof. | Al.: 38 1/8 |36 5/8 | 13 3/4in (968 | 929 | 348 mm)

60.78.167 UltraVent iHexagon 6-half size

UltraVent Plus
La campana de condensacién condensa y evacua los vapores. La tecnologia de filtrado especial reduce los humos
molestos. Conexion eléctrica 1 ph 120 V, medidas An. | Prof. | Al.: 38 1/8 |36 5/8 |17 1/4in (968 | 930 | 439 mm)

60.78.164 UltraVent Plus iHexagon 6-half size

Bastidor colgante modelo 6-half size

60.61.781 Estandar, 6 bandejas (distancia entre guias 2 5/8 in (68 mm))
60.61.769 5 bandejas (distancia entre guias 3 3/8 in (85 mm))
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Accesorios iHexagon 6-half size

Blindaje térmico para el panel lateral
La instalacién posterior del blindaje térmico permite la colocaciéon de fuentes de calor (por €j. una parrilla) cerca de los
paneles laterales del equipo.

60.77.918 Blindaje térmico izquierdo, iHexagon 6-half size

Interruptor de condensacién
El vapor que sale se condensa y se evacua a través del desagtie del equipo.

60.72.592 iHexagon 6-half size (Al. 18 in (458 mm))

Memoria USB RATIONAL

42.00.162 Memoria USB 3.0 para programas de coccidn y datos HACCP

Productos de limpieza y cuidado iHexagon

Cartucho de detergente Active Green para iCombi Pro con la opcién iCareSystem AutoDose

Los cartuchos de limpieza Active Green para el iCareSystem AutoDose combinan todas las ventajas conocidas de las
pastillas de limpieza Active Green con una funcién de almacenamiento y, como resultado, la posibilidad de una limpieza y
un mantenimiento totalmente auténomos de su iHexagon.

56.01.912 Cartucho de detergente Active Green / 6 cartuchos por caja

Cartucho Care para iCombi Pro con la opcién iCareSystem AutoDose
Los cartuchos Care para el iCareSystem AutoDose combinan todas las ventajas conocidas de las pastillas Care con una
funcién de almacenamiento, lo que permite una limpieza y un mantenimiento totalmente auténomos de su iHexagon.

56.01.914 Cartucho Care / 6 cartuchos por caja

Accesorios especiales y de coccidn

Bandejas para hornear (perforadas)
Bandejas para hornear de alta conductividad térmica con revestimiento antiadherente TriLax para obtener resultados
perfectos de horneado a temperaturas de hasta 572°F (300°C).

60.74.147 2/3 GN (12 3/4" x 14")
60151103  1/1GN(123/4" x 20 7/8")

Bandejas para asar y hornear (no perforadas)
Bandejas para hornear de alta conductividad térmica con revestimiento antiadherente TriLax para obtener resultados
perfectos de coccién y horneado a temperaturas de hasta 572°F (300°C).

60.78.437 1/3GN (12" x 7")

60.80.093 Paquete de bandejas para asar y hornear 1/3 GN (12" x 7"), compuesto de: 5 unidades
60.73.671 2/3 GN (12 3/4" x 14")

6013.1103 1/1GN(123/4" x 20 7/8")

Parrilla para marcas tradicionales o de diamante
La parrilla para marcas tradicionales o de diamante con revestimiento antiadherente TriLax permite obtener ya sea las
clasicas marcas de parrilla o las auténticas marcas americanas.

60.73.802 1/2 GN (12 3/4" x 10 3/8")
60.73.801 2/3 GN (12 3/4" x 14")
60.73.314 1/1GN(123/4" x 207/8")

Bandeja para parrilla y plancha

Las bandejas multifuncionales para parrilla y plancha con revestimiento antiadherente TriLax, ideal para aportar las
tipicas marcas diagonales de parrilla a bistecs, pescados y verduras. El borde de alrededor de toda la bandeja permite asar
alimentos que contienen mucha grasa o suelten liquidos.

60.71.617 1/1GN (12 3/4" x 207/8")

Bandeja para parrilla y pizza

Bandeja de alta conductividad térmica para parrilla y para pizza con revestimiento antiadherente TriLax. Ideal para pizza
fresca o congelada, tarta flambeada y panes sin levadura con temperaturas de hasta 572°F (300°C). La parte trasera es
ideal para cocinar filetes, verdura o pescado a la parrilla.

60.73.798 2/3 GN (12 3/4" x 14")
60.70.943 1/1GN (12 3/4" x 207/8")

Multibaker

El Multibaker con revestimiento antiadherente TriLax es adecuado para la preparacién de grandes cantidades de huevos
estrellados, omelettes, rostis y tortillas, etc.

60.73.764 1/3 GN (12" x 7") 2 moldes
60.73.646 2/3 GN (12 3/4" x 14") 5 moldes
60.71.157 1/1GN (12 3/4" x 20 7/8") 8 moldes

CombiFry

Para la preparacion de grandes cantidades de productos prefritos.

6019.1250 1/2 GN (12 3/4" x 10 3/8")
60.73.619 2/3 GN(123/4" x 14")
6019.1150 1/1GN (12 3/4" x 207/8")
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Accesorios especiales y de coccidn

6035.1015
6035.1016
6035.1006
6035.1010
6035.1009

6035.1018

Potato Baker
Con el Potato Baker de RATIONAL, podra preparar papas al horno o mazorcas de maiz sin papel aluminio y hasta un 50%
mas rapido.

6035.1019

6014.1202

6014.1204
6014.1206
6014.2302
6014.2304
6014.2306
6014.2310
6014.1102

6014.1104
6014.1106
6014.1110

Superspike para pollos y patos
La colocacion vertical de las aves hace que la carne de la pechuga salga particularmente tierna y jugosa, la piel crujiente y
que la pieza obtenga un dorado atractivo y uniforme.

Capacidad: 4 piezas, peso max. 2.9 Ibs (1300 g), 1/2 GN (12 3/4" x 10 3/8")
Capacidad: 6 piezas, peso max. 4 Ibs (1800 g), 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")
Capacidad: 8 piezas, peso max. 2.9 Ibs (1300 g), 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")
Capacidad: 10 piezas, peso max. 2 Ibs (950 g), 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")

Superspike para patos, capacidad: 8 piezas, peso max. 4.9 Ibs (2200 g),
1/1GN (12 3/4" x 20 7/8")

Parrilla para costillas
La colocacidn vertical de las costillas permite un 6ptimo aprovechamiento de la capacidad de la parrilla asi como la pre
coccion perfecta del producto también en coccién nocturna.

1/1GN (12 3/4" x 207/8")

1/1GN (123/4" x 20 7/8")

Contenedores de granito esmaltado
Su excelente conductividad térmica hace que los productos se doren uniformemente. Las esquinas estan totalmente

moldeadas para que también se puedan entregar las piezas de las esquinas. Especialmente adecuados para pasteles de
molde, bizcochos y pizzas de molde.

1/2 GN (12 3/4" x 10 3/8"), 3/4 in (20 mm) prof.
1/2 GN (12 3/4" x 10 3/8"), 1 1/2 in (40 mm) prof.
1/2 GN (12 3/4" x 10 3/8"), 2 3/8 in (60 mm) prof.
2/3 GN (12 3/4" x 14"), 3/4 in (20 mm) prof.

2/3 GN(123/4" x 14"),1 1/2 in (40 mm) prof.
2/3 GN (12 3/4" x 14"), 2 3/8in (60 mm) prof.
2/3 GN (12 3/4" x 14"), 4in (100 mm) prof.

1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8"), 3/4 in (20 mm) prof.
1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8"), 1 1/2 in (40 mm) prof.
1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8"), 2 3/8 in (60 mm) prof.
1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8"), 4 in (100 mm) prof.

Contenedores Gastronorm

Parrilla de acero inoxidable

6010.2301 2/3 GN (12 3/4" x 14")
6010.1101 1/1GN (12 3/4" x 207/8")

Contenedores, acero inoxidable
El espesor del material de los contenedores RATIONAL garantiza méaxima estabilidad, incluso si se llenan con grandes can-
tidades y una larga duracion de vida. Los bordes no pronunciados apilables garantizan un apilamiento que ahorra espacio.

6013.2302 2/3 GN (12 3/4" x 14"), 3/4 in (20 mm) prof.
6013.2306 2/3 GN (12 3/4" x 14"),2 1/2in (65 mm) prof.
6013.1102 1/1GN (12 3/4" x 20 7/8"), 3/4 in (20 mm) prof.
6013.1104 1/1GN(123/4" x 207/8"), 1 1/2 in (40 mm) prof.

Contenedor perforado, acero inoxidable

6015.1165 1/1GN(123/4" x 20 7/8"), 2 1/8 in (55 mm) prof.

Kits de instalacion iHexagon

Los Kits de Instalacion RATIONAL garantizan que el instalador tenga todos los materiales de conexién a la mano al momento de la instalacién. Es una sola
compra sin complicaciones comparado a comprar partes a varios proveedores o tiendas.
Por favor contactenos al 888-320-7274 para mas informacion.

8720.1551US  Eléctrico 10-Ffull size (440/60/3ph & 480/60/3ph) EENQ
Eléctrico 20-half size (440/60/3ph & 480/60/3ph)
Eléctrico 6-half size (208/60/1ph & 240/60/1ph)
Eléctrico 10-half size (208/60/3ph & 240/60/3ph)
Eléctrico 6-half size iHexagon (208/60/3ph)

Sistema de Filtrado de Agua (incluye kit de instalacién para el filtro)

1900.1159US  Sistema de Cartucho Individual para cualquier iCombi 6 iVario 6 Combi-Duo Modelo XS o half size. [T}

1900.1158US  Sistema de Cartucho Doble para Combi-Duos full size o si va a ser usado por mas de 2 unidades. [T}
Por cada sistema de coccidn adicional agregue 1 cabeza y cartucho.

1900.1152US Cabeza de Filtrado de Agua Modular para agregar un Cartucho adicional a un Sistema de Cartucho Doble (maximo 4
cartuchos).

1900.1155US  Cartucho de Filtrado de Agua (reemplazo o adicionado).

Set de Seguridad

El sistema de colocacidn de equipos para todos los equipos montados sobre ruedas permite una colocacién precisa y uniforme de los equipos para las lineas
de drenaje a los lavabos del piso y debajo de los extincidn de incendios en sistemas de ventilacion, cumple con los cddigos NFPA 17A (5.6.4) y 96 (12.1.2.3),
incluye dos (2) piezas y paquete de instalacion.

87.00.732US  Set de Seguridad
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iVario 2-XS
iVario Pro 2-S, L, XL




iVario

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVario Pro L iVario Pro XL

* " o

Ndmero de articulo 3 ph 208/240 V EEN] WZ9ENRA.0002212 EEN] WY9ENRA.0002213 EED] WX9ENRA.0002215 EEN] WWOENRA.0002217
Carga conectada 15 kW 23 kW 23 kW 34 kW
Numero de articulo 3 ph 440/480V WZ9ENRA.0005614 EE WY9ENRA.0005616 EET] WX9ENRA.0005619 EE WWOENRA.0005622
Carga conectada 15 kW 22 kW 29 kW 44 kKW
Capacidad 207in2(2x13dm?),4.5gal (2x 17 L) 294in2 (2 x 19 dm?), 6.5 gal (2 x 25 L) 604 in2 (39 dm?), 26.4 gal (100 L) 914 in2 (59 dm?), 40.0 gal (150 L)
Numero de comidas por servicio 30and up 50-100 100-300 100-500
Ancho 43 V41in (1,700 mm) 43 Y41in (1,700 mm) 40 %in (1,030 mm) 53 341in (1,365 mm)
Profundidad 29 %4in (756 mm) 36 7&in (938 mm) 35 Vain (894 mm) 35 Vain (894 mm)
Altura 19 Y& in (485 mm) 19 Y8 in (485 mm) 42 ",in (1,078 mm)** 42 2in (1,078 mm)**
Peso 2581b (117 kg 295 Ib (134 kg) 476 1b (216 kg)** 564 |b (256 kg)**

Equipamiento basico y variantes de instalacion

Mesa con patas
Mesa con patas de acero inoxidable
Mesa con ruedas

Mesa con altura ajustable eléctricamente

Base sin patas

Base con patas de plastico

Base con patas de acero inoxidable

Base con ruedas

Base con altura ajustable eléctricamente
Panel trasero para una base

Espacio de almacenamiento para la base
Opciones

Coccidn a presion

iZoneControl

Coccidn a baja temperatura

Mddulo WiFi

Interfaz Ethernet

Accesorios

Aqui encontrara los accesorios apropiados:

Pagin[66]

Puede solicitar mas informacién sobre las variantes de instalacién, las opciones, la combinacion de opciones y los voltajes especiales.

*El precio del sistema de coccidn incluye accesorios basicos (los detalles se pueden encontrar en la pagina [66]).
**Sistema de coccidn con la opcidn de base con patas de plastico..

Attention CA Residents: Prop 65 Warning.
This warning applies to all listed units.

Cancer y Dafo Reproductive
www. PE5SWarnings.cagov

Futa vertomia o rocpaericis por of Eutacks de Cofornia
R e R

‘ /\ ADVERTENCIA J
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Pagin[72]

Pagin[72]
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Opciones iVario

Coccion a presion

Con la opcidn de coccidn a presidn es posible cocinar mds rapido una gran variedad de platos y, a la vez, de manera delicada. Se garantiza un nivel de presién
6ptimo y homogéneo, de modo que la estructura celular de los alimentos se mantiene intacta. Ademads, se trata de un sistema seguro que no requiere
mantenimiento. Presiéon maxima: 4.35 PSI (300 mbar).

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL

: o o asnfd

iZoneControl
El fondo de la cuba se puede dividir en zonas flexibles con diferentes temperaturas.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL

o ° ° °

Coccidn a baja temperatura
Utilizacién de rutas de coccidn inteligentes para cocer a baja temperatura, confitar y cocer al vacio.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL

[e] [ ] o [

Modo de fritura bloqueado
El modo de operacién "Freir" no esta disponible. Esta opcién puede usarse para evitar en la instalaciéon los costos derivados de la inclusiéon de dispositivos de
extincion de incendios que son necesarios en caso de sobrepasar los valores limite.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
Sin cargo adicional Sin cargo adicional Sin cargo adicional Sin cargo adicional
Maédulo WiFi
A través del médulo WiFi integrado, el sistema de coccion puede conectarse a una red WiFi existente, por ejemplo, para la conexiéon a ConnectedCooking.
iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL
o ° ° °

Preparacion de conexiéon SOLAS (Safety of Life at Sea)

El sistema de coccidn dispone de un limitador de temperatura de seguridad adicional y puede conectarse a un dispositivo de alarma externo 230V (maximo
8A, noincluido). Las terminales de conexion que se requieren en el interior del equipo vienen premontadas en este caso y permiten: la visualizacion de la
alimentacion eléctrica del equipo, la indicacion de sobrecalentamiento del aceite y la desconexiéon mediante un apagado de emergencia externo (dispositivo
no incluido). Un contacto libre de potencial estd integrado y no tiene que pedirse por separado. No se puede combinar con la opcién "Enchufe protegido con
interruptor diferencial.

Nota:

Sélo se permiten las siguientes configuraciones para una instalacién maritima (DNV-GL):

iVario 2-XS y iVario Pro 2-S Sistema de coccidn con patas de plastico 3 1/2 in (90 mm), kit de fijacion del equipo (60.76.118) y mesa MarineLine (modelo
2-XS: 60.31.707, modelo 2-S: 60.31.702).

iVario Pro L y iVario Pro XL; Sistema de coccién con base con patas de acero inoxidable.

Las patas de acero inoxidable de las mesas/bases deben ser fijadas al suelo por medio de tornillos o soldaduras.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL iVario Pro XL

o o o o
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Opciones iVario

Conexion prevista para el apagado a distancia y la salida de la sefal

El sistema de coccién puede conectarse a un dispositivo de alarma externo 230V (méaximo 8A, no incluido). Las terminales de conexidn que se requieren
en el interior del equipo vienen pre instaladas en este caso. Esto permite la visualizacién de la alimentacion eléctrica del equipo, la indicacion de
sobrecalentamiento del aceite y la desconexién mediante un apagado de emergencia externo (dispositivo no incluido). Un contacto libre de potencial esta

integrado y no tiene que pedirse por separado. No se puede combinar con la opcidn "Enchufe protegido con interruptor diferencial".
iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL

o o o

Panel de control con cerradura
El panel de control con cerradura protege el equipo contra la utilizacién no autorizada.

iVario 2-XS iVario Pro 2-S iVarioProL
o o o
® Equipamiento de serie sin cargo adiciona | © Equipamiento de serie con cargo adicional | — No disponible

iVario Pro XL

o

iVario Pro XL

o
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Variantes de instalacion iVario 2-XS y iVario Pro 2-S

EliVario puede ser integrado éptimamente en casi cualquier cocina. Su concepto modular ofrece numerosas posibilidades para una éptima instalacién o
montaje. De acuerdo con los deseos de su cliente.
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Mesa con patas de altura ajustable eléctricamente

Rango de ajuste: + 6 7/81in (175 mm) / - 1in (25 mm) en comparacién con la altura estandar. 2 bases extraibles, 6 pares de
1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8") rieles de apoyo. Paneles laterales y cubierta cerrada. No se requiere una conexion de energia
separada, el control se hace a través de la pantalla del iVario. Incluye una manguera de drenaje flexible.

60.31.326 Modelo 2-XS,
medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/4|28 1/8 |22 1/2-303/8in (1100 | 713 | 570-770 mm)

60.31.327 Modelo 2-S,
medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/4 |35 1/4]22 1/2-30 3/8in (1100 | 895 | 570-770 mm)

Estructura de mesa
2 bases extraibles, 6 pares de 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8") rieles de apoyo. Paneles laterales y cubierta cerrada, sin panel
posterior, sin patas.

60.75.835 Modelo 2-XS EET}
medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/4|303/8| 18 3/81in (1100 | 747 | 464 mm)

60.75.836 Modelo 2-S EFER
medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/4|36 5/8| 18 3/8 in (1100 | 929| 464 mm)

Kit 4 patas
4 patas (altura ajustable).
60.31.432 Modelo 2-XS, 2-S, Mesa con patas: Al: 23 3/8 in (595 mm) +/- 1 3/16in in (30 mm)

Kit 4 patas de acero inoxidable
4 patas de acero inoxidable (con preparacion de sujecidn (no ajustables).

60.31.524 Modelo 2-XS, 2-S, Mesa con patas: Al: 23 3/8in (595 mm) ZEL}

Kit ruedas giratorias
4 ruedas de 5 in (125 mm) de diametro, 2 de ellas se pueden fijar (no ajustables).

60.31.433 Modelo 2-XS, 2-S, Mesa con ruedas: Al: 23 3/8 in (595 mm) EEl)

Mesa MarineLine

10 pares de rieles de soporte de 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8") con cerraduras. Paneles laterales y cubierta cerrada, sin panel

posterior. 4 patas de acero inoxidable con preparacién de sujecién (no ajustables).
El sistema de coccion debe fijarse a la base con el kit de fijacion del equipo 60.76.118.

60.31.701 Modelo 2-XS, medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/4 |28 1/2|23 3/8in (1100 | 724 | 595 mm)
60.31.702 Modelo 2-S, medidas An. | Prof.| Al.: 43 1/4|355/8|23 3/8in (1100 | 906 | 595 mm)

Variantes de instalacion iVario Pro L y iVario Pro XL

EliVario puede ser integrado éptimamente en casi cualquier cocina. Su concepto modular ofrece numerosas posibilidades para una éptima instalacién o
montaje. De acuerdo con los deseos de su cliente.

Base con patas de altura regulable eléctricamente

Rango de ajuste: + 6 7/81in (175 mm) / - 1in (25 mm) en comparacién con la altura estandar. Instalacién con una base y
patas de altura ajustable eléctricamente, para su instalacién como equipo de piso. No se requiere una conexion de energia
por separado, el control se hace a través de la pantalla del iVario. Incluye una manguera de drenaje flexible.

Opcidén Modelo L
Opcidn Modelo XL

Base con patas de plastico
Instalacién con una base y patas de plastico de altura ajustable de 5 7/8 in (150 mm) para su instalacién como equipo de
piso.

Estandar Modelo L, XL °

Kit patas de acero inoxidable
Patas de acero inoxidable con altura ajustable de 5 7/8 in (150 mm) alto con reborde (pueden ser atornilladas al piso,
materiales no incluidos).

60.74.500 Modelo L, XL

Kit ruedas giratorias
4 ruedas, @ 5in (125 mm), 2 de ellas se pueden fijar. Altura efectiva: 5 7/8 in (150 mm) no ajustables. No se puede combinar
con la opcién de Coccidn a Presion.

60.71.267 Modelo L, XL

Revestimiento para la base
El revestimiento trasero cierra el drea entre los paneles laterales y asi cubre las conexiones. Puede combinarse con todas las
variantes de subestructuras. No se puede combinar con el "espacio de almacenamiento para la base".

60.76.306 Modelo L o
60.76.305 Modelo XL o

Espacio de almacenamiento para la base

El espacio de almacenamiento en la base ofrece rieles de apoyo para alojar contenedores y accesorios GN. Panel posterior
cerrado. Se puede combinar con todas las variantes de subestructuras. No puede combinarse con el "revestimiento para la
base".

60.74.865 Modelo L o
60.74.696 Modelo XL o

Kit de suspensién mural

Para un montaje en pared del equipo basico (sin subestructura) a fin de facilitar la limpieza bajo el sistema de coccién. Con
conduccién de vapor integrada (materiales de anclaje no incluidos). Los anclajes y materiales de anclaje deben elegirse en
consulta con un arquitecto/ingeniero de estructuras y el propietario del edificio.

60.75.993 Modelo L
60.75.934 Modelo XL
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Accesorios modelo 2-XS

Equipamiento basico, modelo 2-XS (incluido en la entrega de iVario 2-XS)

Incluye lo siguiente:

2 x60.74.791 Brazo para elevacion y descenso automaticos, modelo 2-XS 1 x 60.74.970 Cesta de coccién, modelo 2-XS
1 x 60.75.019 Cesta de fritura, modelo 2-XS 1 x 60.74.666 Escurridor, modelo 2-XS
1x60.73.927 Esponja de limpieza

—
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Espatula
Para voltear y retirar los productos de manera facil y ergonémica en iVario.

60.71.643 Espatula 25, ancho 9 7/8 in (250 mm)

Brazo para elevacién y descenso automaticos
Para colgar las cestas con AutolLift.

60.74.791 Modelo 2-XS

Cesta de coccion

Para cocinar en cestas con AutoLift. Sélo en combinacién con el brazo para elevacion y descenso automatico.

60.74.970 Modelo 2-XS

Cesta de fritura
Para freir en cestas con AutoLift. Sélo en combinacidn con el brazo para elevacién y descenso automatico.

60.75.019 Modelo 2-XS

Escurridor
Para escurrir facilmente los productos cocidos a granel.

60.74.666 Modelo 2-XS, 2-S

Parilla de fondo de cuba
Parrilla para evitar el contacto entre los alimentos y la base de la cuba al asar a baja temperatura.

60.74.832 Modelo 2-XS

Kit 4 cestas de porcién

60.75.300 Kit - 4 cestas de porcién 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") perforadas + bastidor de cestas

60.75.978 Kit - 4 cestas de porcién 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") no perforadas con tapa + bastidor
de cestas

60.75.979 Kit - 4 cestas de porcion 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") fritura + bastidor de cestas

60.76.407 Kit 4 cestas de porcion 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") perforadas, 4 cestas de porcidn
1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") no perforadas con tapa, 2 bastidores de cestas modelo 2-XS
Ahorre hasta un 10% vs. la compra por separado.

Kit 2 cestas de porcién

60.75.302 Kit - 2 cestas de porcién 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") no perforadas con tapa
60.75.303 Kit - 2 cestas de porcién 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") perforadas

60.75.982 Kit - 2 cestas de porcién 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") fritura

60.75.311 Kit - 2 tapas para cestas de porciéon 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8")

Accesorios modelo 2-XS

Cesta 1/3 GN perforada
Para la preparacion de hasta 1.7 Ibs (500 g) de pasta larga o grandes cantidades de verduras. Compatible con el bastidor de
cesta de porcidn y también puede colocarse sin el bastidor directamente en la cuba.

60.77.485 Cesta 1/3 GN (12" x 7") perforada
VarioMobil 1/1 GN

Para vaciar los alimentos de forma segura y sin esfuerzo, asi como para transportarlos en 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")
contenedores (contenedores GN no incluidos). Altura regulable en 4 niveles.

60.73.349 Modelo 2-XS, 2-S, medidas An. | Prof. | Al.: 16 3/4|293/4|311/2in (425|756 | 799 mm)

Mesa con patas de altura ajustable eléctricamente

Rango de ajuste: + 6 7/8in (175 mm) / - 1in (25 mm) en comparacidn con la altura estandar. 2 bases extraibles, 6 pares de
1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8") rieles de apoyo. Paneles laterales y cubierta cerrada. No se requiere una conexion de energia
separada, el control se hace a través de la pantalla del iVario. Incluye una manguera de drenaje flexible.

60.31.326 Modelo 2-XS,
medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/4 |28 1/8]22 1/2-303/8in (1100 | 713 | 570-770 mm)

Estructura de mesa
2 bases extraibles, 6 pares de 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8") rieles de apoyo. Paneles laterales y cubierta cerrada, sin panel
posterior, sin patas.

60.75.835 Modelo 2-XS EE

Se requiere una de las siguientes 3 opciones.

Kit 4 patas
4 patas (altura ajustable) +/- 1 3/16 in (30 mm) de ajuste.

60.31.432 Modelo 2-XS, 2-S EE

Kit 4 patas de acero inoxidable
4 patas de acero inoxidable (con preparacion de sujecion (no ajustables).
60.31.524 Modelo 2-XS, 2-S EE)

Kit ruedas giratorias
4 ruedas de 5 in (125 mm) de diametro, 2 de ellas se pueden fijar (no ajustables).

60.31.433 Modelo 2-XS, 2-S EEl

Mesa MarineLine

10 pares de rieles de soporte de 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8") con cerraduras. Paneles laterales y cubierta cerrada, sin panel
posterior. 4 patas de acero inoxidable con preparacién de sujecion (no ajustables).

El sistema de coccidn debe fijarse a la base con el kit de fijacién del equipo 60.76.118.

60.31.701 Modelo 2-XS, medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/4 |28 1/2]23 3/8in (1100 | 724 | 595 mm)

Kit de fijacién de equipo
Para la fijacion de los sistemas de coccidn sobre una superficie de trabajo existente o sobre una mesa (2 unidades).

60.76.118 Modelo 2-XS, 2-S
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Accesorios modelo 2-XS
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Kit de conexién de pared

Para una instalacién higiénica del sistema de coccién a ras de pared. El kit se compone de un marco de revestimiento.

60.79.530 Memoria 2-XS, 2-S
Memoria USB RATIONAL
42.00.162 Memoria USB 3.0 para programas de coccién y datos HACCP

Accesorios modelo 2-S

Equipamiento basico accesorios
Ahorre hasta un 10% vs. la compra por separado.

87.00.742

Modelo 2-S

Incluye lo siguiente:

1x60.71.643
1 x 60.74.986
1 x 60.74.666
1x60.73.927
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Espatula 25, ancho 9 7/8 in (250 mm) 2 x 60.75.359 Brazo para elevacién y descenso automaticos, modelo 2-S
Cesta de coccién, modelo 2-S 1 x 60.75.330 Cesta de fritura, modelo 2-S
Escurridor, modelo 2-S 2 x 60.74.663 Parilla de fondo de cuba modelo 2-S

Esponja de limpieza

Espatula
Para voltear y retirar los productos de manera facil y ergonémica en iVario.

60.71.643 Espétula 25, ancho 9 7/8 in (250 mm)
60.77.042 Espatula 33, ancho 13 in (330 mm)

Pala

Para extraer o cortar en porciones alimentos de gran tamafio de forma facil y segura.

60.73.348 Pala no perforada
60.73.586 Pala perforada

Brazo para elevacién y descenso automaticos
Para colgar las cestas con AutolLift.

60.75.359 Modelo 2-S

Cesta de coccidn
Para cocinar en cestas con AutoLift. S6lo en combinacién con el brazo para elevacion y descenso automatico.

60.74.986 Modelo 2-S

Cesta de fritura
Para freir en cestas con AutoLift. Sélo en combinacidn con el brazo para elevacién y descenso automdtico.

60.75.330 Modelo 2-S

Escurridor
Para escurrir facilmente los productos cocidos a granel.

60.74.666 Modelo 2-XS, 2-S

Parilla de fondo de cuba
Parrilla para evitar el contacto entre los alimentos y la base de la cuba al asar a baja temperatura.

60.74.663 Modelo 2-S, L, XL
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Accesorios modelo 2-S
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Kit 6 cestas de porcién

60.75.305 Kit - 6 cestas de porcidn 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") perforadas + bastidor de cestas

60.75.306 Kit - 6 cestas de porcién 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") no perforadas con tapa + bastidor
de cestas

60.75.307 Kit - 6 cestas de porcion 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") fritura + bastidor de cestas

60.76.408 Kit 6 cestas de porcion 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") perforadas, 6 cestas de porcidn
1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") no perforadas con tapa, 2 bastidores de cestas modelo 2-S
Ahorre hasta un 10% vs. la compra por separado.

Kit 2 cestas de porcién

60.75.302 Kit - 2 cestas de porcién 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") no perforadas con tapa
60.75.303 Kit - 2 cestas de porcién 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") perforadas

60.75.982 Kit - 2 cestas de porcién 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8") fritura

60.75.311 Kit - 2 tapas para cestas de porciéon 1/6 GN (6 7/8" x 6 3/8")

Cesta 1/3 GN perforada
Para la preparacion de hasta 1.1 Ibs (500 g) de pasta larga o grandes cantidades de verduras. Compatible con el bastidor de
cesta de porcidn y también puede colocarse sin el bastidor directamente en la cuba.

60.77.485 Cesta 1/3 GN (12" x 7") perforada

VarioMobil 1/1 GN
Para vaciar los alimentos de forma segura y sin esfuerzo, asi como para transportarlos en 1/1 GN (12 3/4" x 20 7/8")
contenedores (contenedores GN no incluidos). Altura regulable en 4 niveles.

60.73.349 Modelo 2-XS, 2-S, medidas An. | Prof. | Al.: 16 3/4|293/4|311/2in (425|756 | 799 mm)

Carro porta cestas
Para guardar, transportar y escurrir cestas de coccion y fritura. Capacidad: max. 16 bandejas 1/1 GN o max. 3 cestas
(modelo 2-S 6 L, XL) 1 brazo para elevacion y descenso automaticos (modelo L 6 XL)

60.73.612 Modelo 2-S, L, XL, medidas An. | Prof. | Al.: 16 1/2|27 1/4|59 7/8 in (418 | 692 | 1522 mm)

Mesa con patas de altura ajustable eléctricamente

Rango de ajuste: + 6 7/81in (175 mm) / - 1in (25 mm) en comparacién con la altura estandar. 2 bases extraibles, 6 pares
deT1/71 GN (12 3/4" x 20 7/8") rieles de apoyo. Paneles laterales y cubierta cerrada. No se requiere una conexién de energia
separada, el control se hace a través de la pantalla del iVario. Incluye una manguera de drenaje flexible.

60.31.327 Modelo 2-S,
medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/4|351/4|22 1/2-303/8in (1100 | 895 | 570-770 mm)

Accesorios modelo 2-S

Estructura de mesa
2 bases extraibles, 6 pares de 1/71 GN (12 3/4" x 20 7/8") rieles de apoyo. Paneles laterales y cubierta cerrada, sin panel
posterior, sin patas.

60.75.836 Modelo 2-S EEY

Se requiere una de las siguientes 3 opciones.

Kit 4 patas
4 patas (altura ajustable) +/- 1 3/16 in (30 mm) de ajuste.

60.31.432 Modelo 2-XS, 2-S EEl

Kit 4 patas de acero inoxidable
4 patas de acero inoxidable (con preparacién de sujecidn (no ajustables).

60.31.524 Modelo 2-XS, 2-S EE

Kit ruedas giratorias
4 ruedas de 5in (125 mm) de didmetro, 2 de ellas se pueden fijar (no ajustables).

60.31.433 Modelo 2-XS, 2-S EE

Mesa MarineLine

10 pares de rieles de soporte de 1/7 GN (12 3/4" x 20 7/8") con cerraduras. Paneles laterales y cubierta cerrada, sin panel
posterior. 4 patas de acero inoxidable con preparacidn de sujecién (no ajustables).

El sistema de coccién debe fijarse a la base con el kit de fijacién del equipo. 60.76.118.

60.31.702 Modelo 2-S, medidas An. | Prof. | Al.: 43 1/4 |35 5/8 |23 3/8in (1100 | 906 | 595 mm)

Kit de Fijacién de equipo
Para la fijacidn de los sistemas de coccion sobre una superficie de trabajo existente o sobre una mesa (2 unidades).

60.76.118 Modelo 2-XS, 2-S

Kit de conexién de pared
Para una instalacién higiénica del sistema de coccidn a ras de pared. El kit se compone de un marco de revestimiento.

60.79.530 Memoria 2-XS, 2-S

— Memoria USB RATIONAL

42.00.162 Memoria USB 3.0 para programas de coccién y datos HACCP
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Accesorios modelo L, XL

Equipamiento basico accesorios
Ahorre hasta un 10% vs. la compra por separado.

87.00.743 Modelo L

87.00.744 Modelo XL

Modelo L incluye lo siguiente:

1 x 60.77.042 Espatula 33, ancho 13 in (330 mm)

2 x 60.74.983 Cesta de coccién, modelo L, XL

2 x60.74.663 Parilla de fondo de cuba modelo L, XL
Modelo XL incluye lo siguiente:

1 x 60.77.042 Espatula 33, ancho 13 in (330 mm)
3 x60.74.983 Cesta de coccién, modelo L, XL
3 x 60.74.663 Parilla de fondo de cuba modelo L, XL

Espatula

Pala

60.73.348 Pala no perforada
60.73.586 Pala perforada

Espatula larga
del mango 27 1/2in (700 mm).

60.78.143 Modelo L, XL

Para colgar las cestas con AutoLift.

60.75.909 Modelo L
60.75.129 Modelo XL

Cesta de coccion

60.74.983 Modelo L, XL

Cesta de fritura

60.75.391 Modelo L, XL
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1 x60.75.909
1 x 60.75.975
1x60.73.927

1x60.75.129
1 x60.74.908
1x60.73.927

60.71.643 Espatula 25, ancho 9 7/8 in (250 mm)
60.77.042 Espétula 33, ancho 13 in (330 mm)

Brazo para elevacion y descenso automaticos

Brazo para elevacién y descenso automaticos, modelo L
Escurridor, modelo L

Esponja de limpieza

Brazo para elevacion y descenso automaticos, modelo XL
Escurridor, modelo XL

Esponja de limpieza

Para voltear y retirar los productos de manera facil y ergonémica en iVario.

Para extraer o cortar en porciones alimentos de gran tamano de forma facil y segura.

Perfecta para sellar grandes cantidades de alimentos en el iVario. Ancho de la hoja 5 3/8 in (135 mm), longitud

Para cocinar en cestas con AutoLift. S6lo en combinacién con el brazo para elevacién y descenso automatico.

Para freir en cestas con AutoLift. Sélo en combinacidn con el brazo para elevacién y descenso automatico.

Accesorios modelo L, XL

Escurridor
Para escurrir facilmente los productos cocidos a granel.

60.75.975 Modelo L
60.74.908 Modelo XL

Parilla de fondo de cuba
Parrilla para evitar el contacto entre los alimentos y la base de la cuba al asar a baja temperatura.
Recomendacién: Modelo L: 2 unidades, modelo XL: 3 unidades.

60.74.663 Modelo 2-S, L, XL

VarioMobil 2/1 GN
Para vaciar los alimentos de forma segura y sin esfuerzo, asi como para transportarlos en 2/1 GN (650 x 530 mm) o
1/7 GN (325 x 530 mm) contenedores (los contenedores GN no estan incluidos). Altura regulable (2 posiciones).

60.70.107 Modelo L, XL, medidas An. | Prof. | Al.: 25|31 1/8 |34 7/8 in (635 | 790 | 887 mm)

Carro porta cestas
Para guardar, transportar y escurrir cestas de coccién y fritura. Capacidad: max. 16 bandejas 1/1 GN o max. 3 cestas
(modelo 2-S 6 L, XL) 1 brazo para elevacion y descenso automaticos (modelo L 6 XL)

60.73.612 Modelo 2-S, L, XL, medidas An. | Prof. | Al.: 16 1/2 |27 1/4|59 7/8in (418 | 692 |
1522 mm)

Kit patas de acero inoxidable
Patas de acero inoxidable de 5 7/8 in (150 mm) de alto ajustables y con opcidn de anclaje +/- 13/16 in (30 mm) de ajuste.

60.74.500 Modelo L, XL

Kit ruedas giratorias
4 ruedas, @ 5in (125 mm), 2 de ellas se pueden fijar. Altura efectiva: 5 7/8 in (150 mm) no ajustables. No se puede combinar
con la opcién de Coccidn a Presion.

60.71.267 Modelo L, XL

" Revestimiento para la base
Y -—‘-—'_._-—'-" | El revestimiento trasero cierra el drea entre los paneles laterales y asi cubre las conexiones. Puede combinarse con todas las
| %
H— i variantes de subestructuras. No se puede combinar con el "espacio de almacenamiento para la base".
N | | | e
R il 60.76.306 Modelo L

60.76.305 Modelo XL

Espacio de almacenamiento para la base

El espacio de almacenamiento en la base ofrece rieles de apoyo para alojar contenedores y accesorios GN. Panel posterior
cerrado. Se puede combinar con todas las variantes de subestructuras. No puede combinarse con el "revestimiento para la
base".

60.74.865 Modelo L
60.74.696 Modelo XL
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Accesorios modelo L, XL
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Kit de conexién de pared
Para una instalacién higiénica del sistema de coccién a ras de pared. El kit se compone de un marco de revestimiento y un
sistema de evacuacion del liquido de condensacidn integrado.

60.78.983 Modelo L
60.78.984 Modelo XL

Kit de suspensién mural

Montaje del equipo basico en pared (sin subestructura) para facilitar la limpieza bajo el sistema de coccién. Con conduccion
de vapor integrada (materiales de anclaje no incluidos). Los anclajes y materiales de anclaje deben elegirse en consulta con
un arquitecto/ingeniero de estructuras y el propietario del edificio.

60.75.993 Modelo L
60.75.934 Modelo XL

Kit de fijacién al piso
Para un posicionamiento seguro de los sistemas de coccion en el suelo (variante de instalacion con patas de plastico)
(2 unidades).

60.72.905 Modelo L, XL

Memoria USB RATIONAL

42.00.162 Memoria USB 3.0 para programas de coccidn y datos HACCP

Productos de limpieza y cuidado iVario

Kit de 6 esponjas de limpieza
Para la limpieza rapida y efectiva de la cuba.

60.73.924 Kit de 6 esponjas de limpieza

Brazo limpiador, incluye 4 almohadillas
Compuesto por 1 brazo limpiador, 2 almohadillas de limpieza asperas, 2 almohadillas de limpieza suaves.

60.73.925 Modelo 2-XS, 2-S, L, XL

Kit de 2 almohadillas de limpieza asperas
Para limpiar suciedades mas rebeldes junto con el brazo limpiador.

60.73.922 Kit de 2 almohadillas de limpieza dsperas

Kit de 2 almohadillas de limpieza suaves
Para limpiar suciedades junto con el brazo limpiador.

60.73.923 Kit de 2 almohadillas de limpieza suaves

Detergente liquido
El apoyo perfecto para una limpieza higiénica.

9006.0153 Detergente liquido 2.6 gal (101)

Kit de limpieza

Compuesto por 2.6 gal (10 |) detergente liquido, 1 brazo limpiador, 2 almohadillas de limpieza asperas, 2 almohadillas de

limpieza suaves, 1 esponja de limpieza.

60.73.920 Kit de limpieza



Opciones de voltaje, kits de instalacion iVario

Opciones de voltaje
La opcidn de voltaje debe ser especificada para cada unidad ordenada.

Trifasico 60 Hz (208 V se puede actualizar en campo a 240V, 480 V se puede actualizar en campo a 440 V)

208V 240V 440V 480V
iVario 2-XS X X X X
iVario Pro 2-S X X X X
iVario Pro L X X X X
iVario Pro XL X X X X

Kits de Instalacién

Los Kits de Instalacion RATIONAL garantizan que el instalador tenga todos los materiales de conexidn a la mano al momento de la instalaciéon. Es una sola
compra sin complicaciones comparado a comprar partes a varios proveedores o tiendas.

Por favor contactenos al 888-320-7274 para mas informacion.

8730.1567US iVario 2-XS (208/60/3ph & 240,/60/3ph) [}
iVario 2-XS (440/60/3ph & 480/60/3ph)

iVario Pro 2-S (440/60/3ph & 480/60/3ph)

iVario Pro 2-S (208/60/3ph & 240/60/3ph) B

iVario Pro L (208/60/3ph & 240/60/3ph)

iVario Pro L (440/60/3ph & 480/60/3ph)

iVario Pro XL (440/60/3ph & 480/60/3ph)

iVario Pro XL (208/60/3ph & 240,/60/3ph) EE}

iVario, iVario Pro sélo kit estandar de drenaje de cobre disponible (La manguera de agua y los componentes
eléctricos no estan incluidos) EE

8730.1565US

8730.1566US
8730.1568US

Sistema de Filtrado de Agua (incluye kit de instalacién para el filtro)

1900.1159US Sistema de Cartucho Individual para hasta dos unidades iVario. Incluye Cabeza de Filtrado, un
cartucho y partes para la instalacion [EE
1900.1155US Cartucho de Filtrado de Agua (reemplazo o adicionado)
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Funciones iVario

iVario

Funciones 2-XS
iCookingSuite, asistente de coccion inteligente con los 6 modos de operacién: Carne, pescado, guarniciones y o
verduras, productos de huevo, productos de leche y postres, sopas y salsas; o los 5 procesos de coccién: cocer,

asar, freir, estofar y Finishing, para una facil introduccién del resultado deseado con ajuste automatico de la ruta

ideal de coccion

Preajustes especificos de los parametros de coccién para cada pais, independientemente del idioma establecido °
y posibilidad de seleccionar una cocina regional secundaria.

Asar a baja temperatura (también durante la noche), confitar, coccion al vacio Sous-vide o
iZoneControl - El fondo de la cuba se puede dividir en zonas flexibles con diferentes temperaturas o
Modo manual: Cocinar mediante la temperatura de un liquido libremente ajustable, con la temperatura del fondo o
de la cuba o con la temperatura del aceite. Rango de temperatura: de 85°F—482°F (30°C-250°C)

iVarioBoost - Manejo de la energia °
Creacion de perfiles especificos de usuario MyDisplay, para una configuracion individual del equipo y de la °
operacion, por ejemplo, la pantalla de inicio individual

1,200 programas con hasta 30 pasos programables libremente y con nombre (]
Para hacer funcionar dos cubas independientes entre si °
AutolLift - Sistema de elevacién y descenso para cocinar con cestas °
La deteccién del medio de coccidn en la cuba evita que se queme el aceite °
Cocciodn Delta T para la coccidn delicada de piezas de carne grandes °
Coccidn sensible de productos delicados. °
La entrada de agua, automaticamente llena la cuba con precisidn de litros exactos. °
Funcién de coccidn a presion para reducir el tiempo de coccidon y aumentar la productividad =
Manejo

Pantalla TFT a color de 10.1 pulgadas y panel de cristal tactil capacitivo, con simbolos claros, para un manejo °
sencillo e intuitivo

Perilla central de ajuste con funcién "Push" para confirmar los datos introducidos (]
Instrucciones de operacidn disponibles en 40 idiomas °
La lista de los 10 favoritos de iCookingSuite y los programas manuales, se encuentra facilmente bajo la estrella o
de favoritos en la pantalla de inicio

Visualizacidn digital de los valores de temperatura °
Visualizacidn de valores nominales y reales °
Reloj programador digital de 0:00 a 24:00 horas con ajustes permanentes; se puede elegir entre el ajuste de (]
horas/ minutos o minutos/segundos

Tono del sonido del equipo y contraste de la pantalla ajustables °
Funcién de busqueda y ayuda amplia y sensible al contexto °
Manual de instrucciones digital con consejos practicos y amplios ejemplos de aplicaciéon, que puede iniciarse (]
directamente como una ruta de coccién desde el manual

Monitoreo de los sistemas de coccion desde una PC, un smartphone o una tablet a través de ConnectedCooking °
® Equipamiento de serie sin cargo adicional | o Equipamiento de serie con cargo adicional | -No disponible

Pro 2-S

ProL

Pro XL
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Funciones iVario

iVario
Funciones 2-XS
Sistema de calentamiento iVarioBoost °
Base de la cuba de alto rendimiento, altamente reactiva y resistente a los rayones °
Sonda térmica con 6 puntos de medicion (1 sonda por cuba) °
Vaciado del agua de coccion o de lavado directamente a través de un desaglie integrado en la cuba (]
Ducha de mano integrada y ergonémica retraible automaticamente, patrén de rociado intercambiable (chorro °
directo o pulverizacion) y sistema de bloqueo de agua integrado.
Posibilidad de seleccionar entre °C o °F °
Soporte magnético para la sonda térmica °
La cuba de coccidn puede bascular mediante un cilindro electrénico °
La tapa se abre y se cierra mediante un cilindro eléctrico =
Tapa con toma de agua integrada (]
Sistema ServiceDiagnose (SDS) con visualizacién automatica de las notificaciones de servicio °
Conexién de agua fria (incl. manguera de alimentacién 4.92 ft (1.50 m)) o
Envio de mensajes SOLAS (Safety of Life at Sea) o
Conexidn prevista para el apagado a distancia y la salida de la seial o
Interfaz WiFi integrada, por ej. para la conexiéon a ConnectedCooking [
Voltajes especiales bajo pedido (ej. 3 ph 440/480 V) o
Material interior y exterior de acero inoxidable °
Cable de energia 31 1/2 pulgadas (800 mm) de largo (+3 7/8 pulgadas (100 mm) para conectar en un dispositivo, o
+3 7/8 pulgadas (100 mm) en la caja del terminal)
Ducto para el cable de energia =
Instalacion
Patas de plastico - altura: 3 1/2 in (90 mm) .
Mesa con patas o
Mesa con patas de acero inoxidable o
Mesa con ruedas o
Mesa con patas de altura ajustable eléctricamente o
Mesa MarineLine o
Base con patas de plastico =
Base con patas de acero inoxidable =
Base con ruedas =
Base con altura ajustable eléctricamente =
Revestimiento para la base =
Espacio de almacenamiento para la base -
® Equipamiento de serie sin cargo adicional | o Equipamiento de serie con cargo adicional | -No disponible
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Funciones iVario

iVario
Higiene, seguridad laboral y ergonomia 2-XS
Visualizacién de mensajes de servicio y advertencias; por ejemplo, el mensaje “Aceite caliente” al freir o
Modo de fritura bloqueado o
Panel de control con cerradura o
Puerto Ethernet, por ej. para conectar a ConnectedCooking °
Interface USB para la descarga de datos HACCP y servicio, asi como para descargar programas de coccién a una °
memoria USB y para actualizar facilmente el software del equipo
Limitador de temperatura de seguridad L]
Acceso a panel de servicio por la parte frontal o
Cuba higiénica sin juntas y esquinas redondeadas °
Simbolo de certificacion
Declaracion de conformidad: CE °
Seguridad de la instalacién eléctrica: SEMKO Intertek, ETL Safety, INMETRO, NOM °
Seguridad operacional: GS, EAC, Watermark, IRAM, UA TR °
Seguridad higiénica: NSF, HCV-EU (]
Proteccién del agua potable: SVGW, TZW, KUK WATER REG4 °
Proteccién IPX 5 contra salpicaduras y chorreo de agua o
Instalacién en barcos: DNV-GL (]
® Equipamiento de serie sin cargo adicional | o Equipamiento de serie con cargo adicional | —No disponible

Pro 2-S

Pro XL
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Simbolos de certificaciéon para iVario

Los siguientes sellos de aprobacién confirman que nuestros sistemas de coccidon cumplen con las directrices y normas establecidas por organismos

independientes de prueba y certificacion. Esto significa que se puede ver a primera vista que se cumplen los aspectos nacionales e internacionales relevantes

para la seguridad, que damos importancia a una calidad de producto sobresaliente y que lo cumplimos de forma demostrable.
Encontrard mas informacion en rational-online.com.

C€
Intertek ég
NSF, (NSF.

@.

Intertek

sSVGW
Cert. No.
1911-R6888

will connectivity

&

kiwa

approved

UK WATER
| REGULATION 4

HCV

HACCE

ot oon
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La conformidad CE define los requisitos esenciales de seguridad para los productos comercializados en el mercado
europeo.

El certificado GS es reconocido en Europa como un simbolo de seguridad. El certificado GS garantiza al usuario final que
el producto ha sido probado en cuanto a su seguridad por un un tercero independiente autorizado (Intertek).

La NSF garantiza el cumplimiento de las normas de higiene de la NSF/ANSI en todo el mundo cuando se introducen
nuevos equipos en el mercado.

El sello de seguridad ETL es un simbolo de seguridad para el mercado norteamericano Indica que los productos han sido
analizados por un laboratorio de pruebas acreditado independiente y que cumplen las normas de seguridad aplicables y
los requisitos minimos para su comercializacion en América del Norte.

El certificado define los requisitos de los aparatos del sector del gas y el agua en lo que respecta a la calidad, la seguridad

y las propiedades de uso para el mercado suizo.

La EAC define los requisitos mdas importantes para los equipos seguin los requisitos de calidad y seguridad euroasiaticos.

Watermark certifica el equipo para el mercado australiano a fin de garantizar que es adecuado para su uso y esta
debidamente aprobado.

EI INMETRO es relevante para todos los dispositivos o componentes eléctricos con una carga conectada inferior a 20 kW
en Brasil.

ElI IRAM especifica los requisitos reglamentarios para el mercado argentino, centrandose en la electrénica, el gas, la
mecanica, la higiene, la seguridad y la alimentacion.

DNV GL es una sociedad de clasificacion internacional que certifica el disefio de los equipos de los buques.

La UA TR establece los requisitos mas importantes para el equipamiento segun los requerimientos de calidad y seguridad
ucranianos.

TZW: ofrece pruebas de idoneidad higiénica con especial atencién a la idoneidad del agua potable para todas las dreas de
la industria del agua nacional e internacional.

RATIONAL, como proveedor mundial de sistemas de coccién profesionales, ha aprobado sus productos para la
conectividad WiFi dondequiera que esté permitido. Por favor, no dude en ponerse en contacto con nosotros para obtener
mds informacion.

La Marca de Cumplimiento Normativo (RCM) es la marca de las Autoridades de Regulacidn Eléctrica (Regulatory
Authorities (RAs)) y de la Autoridad Australiana de Medios de Comunicacién (ACMA) que indica el cumplimiento de la
Norma Australiana para productos eléctricos.

KUK WATER REG4 es la marca de certificacion KIWA para el mercado briténico. Esto permite que los productos y
materiales sanitarios demuestren el cumplimiento de la normativa sobre abastecimiento de agua (instalaciones de
tuberias) de 1999.

La NSF-HCV certifica la seguridad higiénica de los equipos de preparacién de alimentos en Europa.

ConnectedCooking

La documentacién automatica de datos HACCP, la creacidn de programas de coccidn, asi como para la administracion de
programas de coccidn y para actualizaciones de software automaticas. En este aspecto, ConnectedCooking funciona segun
el lema: “Comodidad. Seguridad. Inspiracién”, y ofrece cdmodas posibilidades de aplicacién absolutamente novedosas.

Como plataforma en la nube se pueden utilizar directamente todas las funciones. Si se usa un iPhone o una iPad o tabletas y
smartphones Android, se puede descargar la app de ConnectedCooking en las respectivas tiendas de aplicaciones.

Puede registrarlos en la pagina web: ConnectedCooking.com

Interfaces de comunicacion

REST API

Con la ayuda de la API REST, podra transferir datos HACCP de ConnectedCooking a sistemas de terceros. Para ello, es
necesario registrar los sistemas de coccién en ConnectedCooking. La API REST (también denominada API RESTFul) es una
API (interfaz de programacion de aplicaciones) o una APl web, que estd sujeta a las limitaciones de la arquitectura REST y
permite la interaccion con los servicios web RESTFul.

ConnectedCooking REST API gratuita

OPCUA

Lainterfaz de comunicacién OPC UA, conforme a la norma DIN 18898, permite la conexién en red segura y versatil de
los sistemas de coccion RATIONAL en una red existente. La opcion OPC UA a través de la nube esta disponible para
iCombi Pro, iVario, SelfCookingCenter y VarioCookingCenter. Para ello, es necesario registrar los sistemas de coccién en
ConnectedCooking.

ConnectedCooking OPC UA através de la nube gratuita

Stick WiFi de 5 GHz para iCombi Pro y iVario
El Stick WiFi de 5 GHz permite conectar los sistemas de coccién iCombi Pro y iVario a redes WiFi de 5 GHz. La conexién a
redes WiFi de 2.4 GHz esta garantizada por el médulo WLAN integrado.

60.79.024 Stick WiFi de 5 GHz para iCombi Pro y iVario
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www.rationalusa.com

Nuestros Términos y Condiciones

Entrega

Instalacion Certificada

Consulta Pre-Instalacion del
Sitio

Mano de obra contratista

FOB Rolling Meadows, IL. Los articulos en inventario estan disponibles para su envio dentro de las 24 horas posteriores a
la confirmacién del pedido. El tiempo de entrega de produccion de articulos agotados es de 5 a 8 semanas. Por favor llame
informarse del estado del inventario.

Un proceso de instalacidn enviado y revisado profesionalmente. Cualquier costo adicional por la instalacién fuera del
Programa de Instalacién Certificado de RATIONAL es responsabilidad del cliente. Para obtener informacidn detallada,
consulte el Folleto de instalacion certificada de RATIONAL.

El programa de instalacion certificado de RATIONAL incluye el montaje de la unidad, la colocacion del equipo en su
lugar, la nivelacién y la conexién de la unidad a los servicios publicos proporcionados por el cliente dentro de los cinco
(5) pies de la ubicacién de instalacion de la unidad. Si el instalador de RATIONAL no puede completar las conexiones
finales debido a los cddigos locales y/o las autoridades gubernamentales, el instalador de RATIONAL, previa solicitud,
supervisara las conexiones finales. El uso de cualquier mano de obra, viajes y/o repuestos adicionales del contratista es
responsabilidad del cliente.

Elinstalador de RATIONAL realizara una consulta previa a la instalacién del lugar donde se instalara el equipo RATIONAL.
Una vez completada la consulta, el instalador informara sobre los preparativos necesarios del sitio necesarios para que
comience la instalacion.

La inspeccidn del sitio fuera de un viaje de ida y vuelta de 200 millas (100 en cada sentido) del instalador requerira un
cargo de viaje adicional.

El dia de la instalacion, el cliente es responsable de asegurarse de que el equipo se coloque a menos de 5 pies del lugar de
instalacién cuando llegue el instalador de RATIONAL.

La instalacién de unidades fuera de un viaje de ida y vuelta de 200 millas (100 en cada sentido) desde el instalador
requerira tarifas de zona de viaje extendida.

Instalacién Certificada RATIONAL

La instalacion incluye:

Lainstalacion no incluye:

1) Viaje dentro de 100 millas (200 millas ida y vuelta) del instalador 1) Consulta Pre-Instalacién del Sitio
2) Ensamble y armado del equipo comprado 2) Mano de obra o viajes en sobre-tiempo (overtime)
3) Colocacion y nivelacién del equipo comprado 3) Entrega de equipos al usuario final en un radio de 5 pies al drea destinada

4) Conexidn de utilidades dentro de 5 pies a la redonda del lugar del equipo  4) Viaje mas alla de 100 millas (200 millas ida y vuelta) del instalador

5) Prueba Operacional/Funcional 5) Licenciaturas especiales, retrasos por accesos de seguridad o permisos

Consulta Pre-Instalacién in
Situ

Asistencia al Chef

Garantia

Precio Cotizado

Modificaciones Técnicas
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6) Desempaque y remocion del material de empaque
7) Conexidn de utilidades a mas alla de 5 pies de los equipos

8) Remocidén y desgliase de equipos viejos

La Consulta Pre-Instalacion del Sitio garantiza que el sitio tenga el espacio y las conexiones adecuadas para gas,
electricidad, drenaje y agua. La consulta incluye un recorrido de 100 millas (200 millas ida y vuelta) desde el instalador.
Se proveerdn 4 horas de entrenamiento en su sistema de coccién por un Chef Certificado RATIONAL.

La declaracion de garantia del fabricante esta disponible en el sitio web de RATIONAL en Servicios Descargas.

Se refiere a todos los términos generales de venta, entrega y pago, conforme a todos los términos de venta acordados.
Todas las ventas son finales. Hay una tarifa de reposicién de existencias de hasta el 25 % en las devoluciones autorizadas
que van acompanadas de un nimero RATIONAL RGA. Los articulos de pedido especial/no disponibles en stock no se
pueden devolver.

Este precio reemplaza todos los listados anteriores. Los precios estan sujetos a cambios sin previo aviso.

Sujeto a cambios sin previo aviso
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