iCombi Pro / iCombi Classic RATIONAL

U

Podiaczany nha zewnatrz
czujnik temperatury potrawy.
Indywidualne nadzorowanie 1
petna elastycznosc.

iCombi Pro




Podiaczany na zewnatrz czujnik temperatury potrawy.

Precyzyjne rezultaty, elastycznosc 1

wyjatkowa jakosc.

Zewnetrzne czujniki temperatury
potrawy poszerzaja mozliwosci
zastosowania i umozliwiaja
jeszcze lepsze kontrolowanie
jakosci produktdw.

Dzieki dwém dodatkowym,
podtaczanym na zewnatrz
czujnikom temperatury potrawy
mozna nadzorowac nawet trzy
rézne dodatkowe produkty.

@ Gotowanie prézniowe sous vide
Specjalny, bardzo cienki czujnik
temperatury potrawy sous vide
wspiera inteligencje iCombi Pro

W precyzyjnym utrzymywaniu
temperatury potrawy bez
uszkodzen woreczka prézniowego.

Zakres dostawy obejmuje:

> skrzynke USB z 2-punktowym
czujnikiem temperatury potrawy
sous vide

> uchwyt na czujnik temperatury
potrawy

> uchwyt magnetyczny na skrzynke
UsB

© Podtaczany na zewnatrz
czujnik temperatury potrawy
Czujnik temperatury potrawy
posiada 6 punktéw pomiarowych
ijest przeznaczony do stosowania
we wszystkich procesach
przyrzadzania. Mozna go
bezproblemowo stosowac jako
zamiennik wewnetrznego czujnika
temperatury potrawy.

Zakres dostawy obejmuje:

> skrzynke USB z pojedynczym
6-punktowym czujnikiem
temperatury potrawy

> uchwyt na czujnik temperatury
potrawy

> uchwyt magnetyczny na
skrzynke USB
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iCombi Pro

© Port USB poza komora
Umieszczony na zewnatrz port
USB umozliwia tatwa instalacje
dodatkowych czujnikéw
temperatury potrawy iich
wygodne przenoszenie do innych
urzadzen. Jezeli w porcie USB
nie jest umieszczony czujnik
temperatury potrawy, jest on
zamkniety ostonka odporng na
zachlapania.

O Uchwyt magnetyczny / uchwyt
na czujnik temperatury potrawy
Skrzynke USB nalezy przymocowac
nad ekranem za pomocg uchwytu
magnetycznego. W przerwach w
stosowaniu czujnikéw temperatury
potrawy mozna przechowywac

je ostoniete w uchwycie
umieszczonym z boku iCombi Pro
oraz iCombi Classic. Do czyszczenia
uchwyt ten mozna zdjac.
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Dostepnosc dla urzadzen RATIONAL

iCombi Pro /
iCombi Classic /
CombiMaster Plus XS

Typ XS 6-2/3
Combi-Duo XS 6-2/3
Typ 6-1/1,10-1/1

Typy 6-2/1, 10-2/1
Combi-Duo 6-1/1na 6-1/1

lub 6-1/1na 10-1/1
Combi-Duo 6-2/1na 6-2/1
lub 6-2/1na 10-2/1

Typ 20-1/1

Typ 20-2/1

® Dostepne / — niedostepne

Miedzynarodowe certyfikaty

RATIONAL Sp. z 0.0.
ul. Bokserska 66
02-690 Warszawa
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Tel. +48 22 864 93 26
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Rodzaj energii

Wersja elektryczna
Wersja elektryczna

Wersja elektryczna /
gazowa

Wersja elektryczna /
gazowa

Wersja elektryczna /
gazowa

Wersja elektryczna /
gazowa

Wersja elektryczna /
gazowa

Wersja elektryczna /
gazowa

Podtaczany na
zewnatrz czujnik
temperatury potrawy

Czujnik temperatury
potrawy sous vide

i@
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Zastrzegasie prawo do zmian technicznych wynikajacych z postepu technologicznego.



