iVario®
oryginalna instrukcja obstug

RATIONAL

A\ [







Spis tresci

1 Wprowadzenie 8
1.1 FUNKCja POMOCY W UFZGAZENTU ...couvevivieitctiiisssssis st ss bbb bbb bbb bbbt 8
1.2 [ T Loty =l o o Yo [T eV TP 8
JL I B T U oY I [Tl = (o - PPN 8
1.4 ZastoSOWani€ ZGOANE Z PIrZEZNACZENTEIM ....c..cuuerrererresresreureaseseesessstssessessessessessessesssssassassasssessessessesssssssssssssssssassetsseaseassnssnsssssssessenne 8
1.5 Korzystanie z niniejsze] iNStrUKCji ODSHUG ... bbb 8

1.5.1 (@]0] F 1 41 1= ) IS0 1o Yo | OO 8
1.5.2 ODbjasSni€nia PIKEOGIAMOW .......c.cuiuriureeeeieesee e ieeseseesessessesses s se e e s s s bbb 9
1.5.3 Objasnienia WskazOWek DEZPIECZENSEWA ...t 9
1.5.4 LU TS o =T =TT 9
1.5.5 4y o1 1oV (=Tl T3} (4 1= PP 9

2 iVario 10

3 Ogodlne wskazéwki z zakresu bezpieczeristwa 11
3.1 OSODISEE WYPOSAZENTE OCNIONNE ...eocerceeeeueaeeeeereseseeeesessess s es s e s es s es s st e s s R R e R b et s et p e snennena 12

4 Korzystanie z urzadzenia 13
4.1 PIErWSZE UFUCROMIENIE ...ttt bbb s R b EbbEbnes 13
4.2 WH3CZanie i WYIGCZaANTE UrZGUZENTA. ..o cueererececrereeeeeseesesesescesssesses s s s s a s nennena 13
4.3 EKFAN SEAITOWY ...ttt sttt se st se sttt E e £ e E e E e E AR LA AR eE RS A e A LA e R LA e R AL A eE LA e EAeEeE A et EeE b et bt b et E et e 14

431 Widok pogladowy 0raz WidOK SZECZEGOIOWY .......c.ccuieieriereureuriseiseeeesesseasetsssssasessessessess s ses bbb sessesesseeas 15
43.2 L 11U o o3 T TN 15
433 (D 1o M e o Ta AT o F= ] 1o U TP 16
434 741 - 1 - T 16
4.4 LaL=T = o A L= Lo 4= ) =T o o T 17
441 GIESLY .vueueeseeuesesse s s s s e es s s RS R e E RS E R R R AR R R R AR R AR AR ARt 17
442 CentralNe POKIEEIO NASEAWECZE .......cuvucurecuricireceriessics et e R s bR s b s e e e bbb s ae et 17
4.5 POZIOMY NAPEINIENIA ...t 18
451 Poziomy napetnienia dla gotowania pod CISNIENIEM (OPC]A) ...cuuerrrereerermiesseesesseesssesssessssessessssssssssesssesssssssesssssssssssesanes 18
4.6 Maksymalne WIIKOSCT ZRIAAUNKUL..........cu et n e 18
4.7 Otwieranie i Zamykani@ POKIYWY KAQZi......c.occuiuriiieeieiei it e 19
4.8  Napetnianie kadzi za pomoca funkcji automatycznego NapetNiania WOda........ccweereureuremcruemeesessesneseesseesessesessssesessssessesseseees 19
49 Przechylanie i OPUSZCZANTE KAZ .......c.vureurececeeeeereeresres e sssess s s s eneen 20
4.10 Otwieranie i ZamMykKani€ ZAWOIU KAGZi.........cocuricuricurieiricisici et s s s e bbb bbb bbb bbb n b s ntas 21
417  Wkiuwanie czujnika EEMPEIrALUNY FOZENIA. .. ...ccueureueeureeeeeeeeeseasessessessessessessese e ess s sessessessesses e ses e s b es s et ase e bbb ses s s enes 22
412 Korzystanie ze SPrySKIWACZa FECZNEGO .....c.cuerereueureuresesaeessessssessessessessessesssss e sss st ssessessessesssssssssssssssasses st ssesseasesssssssesasssssseseseces 24
413 Regulacja WYSOKOSCH UrZQAZENTa (OPCJA) ....cuueereemreemserseeseesseesssesssesssesssesssessseesssesssesssesssesssessseessss s s sssesssesssessssssasesssesssesssesssessssesasees 25

5 Inteligentne przyrzadzanie potraw — iCookingSuite 28
5.1 Tryby pracy i MELOAY PrzZyrZGUZANTA.......cocoiuierrereerearesereeeressessesessssss s ssses e s e s s s s s s s e s s s e s s ssanenns 28
5.2 Inteligentne SCIEZKi PrzyrzadZania POLIAW ..o cereureureueeeeeeseissssessessessessess s e ssssses st se st s st s s bbb s s s b e st sb e bbbt ensen 29

5.2.1 1Y =TT o PO P TSP 29
522 L2 03 30
523 RTA 1A YA TR e Lo T -1 < TP 30
524 Lo Tu = YA = 1= o =TT 31

oryginalna instrukcja obstugi 3 /100



5.25 ZUPY T SOSY weureuereereesesesseseeuseusessessssssssessssessessessessessessessssssssssssstsnessessessessessessssssssassassatssessessessesssssssssssssesassassatsnesseasessessssssssssessessesassneas 32

526 POErawWy MIECZNE T STOAKIE ......ceveeeeeececeeectrct et s st ea e 32
527 L 01T 3113 T PP 33

5.3  Warunki Wstepne, iNfOrMACIE 1 OSErZEZENIA ......cuueureueueureuresreseeeeeeeesessessessessesseseesesesses s s s se s bbb s s s s sea st bee s s s b st s e eraen 33
54 INEeligentne Przyrzadzani€ POLrAW. ...t 35
5.4.1 Woybieranie inteligentnej SCIEZKi PrzyrzadzZania.........coreereereureureeereeneeseseesesesesresressessssssessessessesessss s sssssssessessesesseeas 35
54.2 Uruchamianie inteligentnej SCIeZKi Przyrzadzania ..... ..o eerenrencenieneeressesseusesesessess s ssessessess st st s s esssessessenns 35

5.5 Dostosowanie rezultatu przyrzadzania do WYMOGOW WASNYCR.........uueueceeeeeressessessessessesesessesssessessessessessessessssssssssssesssanes 36
5.5.1 ParameEtry PrzyrZaZANTA .. ..coceceeeeceeeeeresressereeseessessess e esssssessessess s e s st se s s Rt n e a e 36
55.2 [T A =AY L - PP 37
553 L] 4= =PSSOI 38
554 (] o [OOSR ST 39
5.6 Monitorowanie inteligentnej SCIEZKi Przyrzadzania........cocccereereercreeereererereeeeeeesessessessessesessss s sss s esss s esse s sssssssssssssesenes 40
5.7 Przerywanie inteligentne] SCI@ZKi PrzyrzgdzZania......coc ceeercereeneereereereereses e ses et ses s s s sttt aen 40
6 Gotowanie reczne 41
6.1 Warunki wstepne, iNFOrmMacje 1 OSEIZEZENTA ..o ses s s s 41
6.2 Dostosowanie rezultatu przyrzadzania do WYMOGOW WHASNYCR.......c.uuiueeieiereereesessessesseseses s sessessess s sssssssesssssssanen 41

6.2.1 ParameELry PrZyIZRAZANTA ....creereeeuceueeseesessesseseeseessessess s ssssssessessessesse e sse s s R E R s E R eE b sneannnn 41
6.2.2 FUNKCIE AOTAAEKOWE......ceeieeeeeeei et eeseee et e st sss e e s s ee e e s e A A e s S e eEnE e S e LA AR LA e A e A e e e AeE e e e e e et s s et s s et anen 42

6.2.3 WV EZWANTA 1 INFOIMACTE.....eeeeece ettt en 42
LS T €T o) Y 31 1= 42
6.3.1 1S =X W= 3 Y =T = U TSP 42
6.3.2 (Lo LW ANV a1 [ [=Ta 4= o} - TP 43
LY A 4T3 =P 43
6.4.1 Ogolne wskazowki z ZakreSu DEZPIECZEASEWA .......c.ceeurereureereeeeerereree s nsneaen 43
6.4.2 A 1= o= 0 01T T PP 44
6.4.3 SIMAZENTE ZYWNOSCH evureureureueneessereesessessessessessesse e s s sesseseeseessesse s e e E et A s s s s e R e s e e A e e A S b e b et A e AR ae A b Esee b et et en b s neaen 44
6.5 FIYEOW@NTE ...ttt es ettt s8££ x££ 828428 ARt s AR Rt en 45
6.5.1 Ogolne wskazOwki z Zakresu DEZPIECZEASEWA ........ceecererreercererecererseree e sesres s s enaneanen 45
6.5.2 0Ograniczona FUNKCIONAINOSC ...ttt enaen 45

6.5.3 ZAKIS EEMPEIALU ....evcueueuesreaeseeseeseesessessessessessessessessess s es s sessessesseseEasEaeE e e b b eeEeEEee A e e A A A A £ R LA S E e b ee b e A rE e e bbbt s s b e s 46

6.5.4 Napetnianie kadzi olejem lub ttuSZCZEM Oraz OProOZNIANTE JE]....curureurerecrrerreerreresresreeeserseeeesessessesees s sesasesseaenne 46
6.5.5 QLI S 1= Tl o (VIS AT 1 (=Y T PP 47
6.5.6 FrYEOWANIE ZYWNOSCI «.uveurerieriueureseeseeseesseessessessessessessess s s s s es s st E e s e s £ E e se A4 E b e b et et bbbt s s rennens 47

6.6  Przerywanie PrzyrzddzZania FECZNEQO .......cuuueueeureureureusessesseseesessessessessessessessessessssssssssssessessessessessesssssssssssasssssssssessessessessessssssesssassssanes 48
7 Gotowanie pod cisnieniem (opcja) 49
7.1 0Ogoélne WSKazOWKi Z ZaKreSU DEZPIECZEASIWA ........vurureureureureseeseeeesessessessessessesse s eas s e e b s b et se st se st sesnenn 49
8 T AT ) - 50
7.3 LT o] o 3= T PP 50
S © oo TSP 50
7.5  GOLOWANIE PO CISNTENMIEIM.....ucureueueueeseeseeesesseseeseessessess e e eseesessessessesees et s eesse e s e e Ee et o et s ses s ER e R e RS e SRRt Are AR eE bbbt en 51
8 iZoneControl 53
8.1 L 2T o] 1Yo 53
8.1.1 PierwOENi€ USEAWIONE PATAGJONY ......ccuceueerercresreresressessesesssesessessessessessessessessssssassassasssessessesssssssssssssesssssesassatsstaseassssssssssssssssesnenne 53

4 /100 oryginalna instrukcja obstugi



8.1.2 TWOrzenie WIaSNYCH PAragONOW .........c.cueueureureceeieesessssessessesseseessessss s s s st s a8 b e bbb s b 54

8.1.3 Edytowanie tabliCy Z DONAMIT ... 55

8.2 Lol AT L T A PPN 56
8.2.1 Pierwotnie UStawiony POAZIat KAAZi........cocueeurrurererieicerseseereesessesses ettt 56
8.2.2 Ustawianie Wasnego POAZIatU KAAZi ..o ses s sesse s sssnennene 57
8.23 (D74 [ 1= 4 Tl T e TS o T PO 58

83 (@] o3 {0 72=T o) LN =T A 60
8.3.1 Pierwotnie ustawione ObtOZENTIE KAZi ... bbb 60
8.3.2 Tworzenie wiasnego ObtoZeNia KadzZi.........ciiiiiiiiiiri bbb 60

8.4 Przyrzadzanie POtraW W iZONECONEION ...t s s s s en 60
8.4.1 RECZNE ENYDY PIaCY .ceueuceueeieriureuressesseseessesessesseseessessessess s sssssessessessesseseeasessess e bbb et A e s e s E A se A 1R s b et b et s et e b b s bbb snesnennens 61
8.4.2 ROZMIESZCZANTE DONOW ...ttt bbb bbb 61

9 Tryb programowania 62
9.1 PrOgramOWANTE KOSZYKOW.........cucuiueureureseeeeeeeessessessessessessessess s s s s sess s es s s 828Rt ne s8R R en 62
1 2 VYT =T oL (= o o Ta =T g LU =Tor4 =T o 63
9.3 Tworzenie programu INEEIHGENENEQO .......ccuiuiuiuriuemceeeeeeesee e ess e ss s s s s s s s s s s s s s s s e s e sssrena 65
9.4  EdytOWaNni€ i USUWANTE PrOGIaMOW.......cuiueeeuresreueesseusessesseseesssssssessessessessessesssssssssassessssssessessessesssssssssssssssssassstsseaseasesssussssssssssesassases 66
9.5 Uruchamianie programoéw i koszykow 67
10 Przetaczanie miedzy trybami pracy 68
11 Ustawienia 69
I R I U 1110 (o =P 69
LI A VYL 1= - T2V 69
TT2.T  JEZYK ettt es s RS R R R RS AR AR E AR R AR 69

QLI A D - |- I e oY b 13 - T 69
TT.2.3  FOIMAL EEMPEIALUNY ...oeuceicereacereesseesseesseesseesseesse e sse s e s e s s s e e s e R AR e SRR SR A e8RS A R SRR A AR A b s bR e R e s b e b e s e s 70

LI B2 S T T [ e T u U [ o] [=T s o o L= 1P PSPPI 70
QLR T VAV [« [ 1 o o T[] 0 U 70
T1.3 SWABEEO cevvreeeeeeeeseeeseessesesseesesseesessssesss s8R 71
TT1.3.T  JASNOSE WYSWICEIACZA .......ercereeeeeeneeeee ettt es b8 8 8 s bbbt 71
T4 DZWICK eureueeeecercereereerese st se e se s8R L E 8288 R AR R AR R R R R R R nen 71
L R B (XS] o Tl e T ] [ - TP 71
11.4.2  Wezwanie do zaladUNKU,/ AZIataNTa......c..eeueueeueereesseesseessessessesssesssesssesssesssesssessssesssesssesssess s s sssssssessssssssssnsesanes 71
T17.4.3  IKONTEC ELAPU PrOGIAMU ....euceuceseueusesseseesesesaesssssessessessesseseessssessesseseeseeseesseasessssssasssssssssessessessessessessssesssassasssessessessesssassssssessessesasseas 71
L S (T ) = Tol o2 ET U e o T oA - 72
11.4.5 Przerwanie procesu / blad FOZPOZNANY ........ccureeeureemreesessesssssssesssesssesssesssesssessssesssesssesssesssssssessssesssesssesssesssssssesssessssssssessnes 72
715 SYSEEM O GOEOWANIA ..uveureueuerieereerearesseseessessesessessessessesee st sse e s e s ses s Es e eE e ee A AR AR AR A4 E s b e et e bbbt ren et 73
T17.5.7  INFOrmMACIE O BYPIE UFZGAZENTA ... ...cueuecectcestereereases e ses s st 73

LI RS I Y/ o X =T o' T P 73

B ST o017 ] 3 1= P 73
17.6.1  POdStaWOWa KUCHNTA KFQJOWA ......cueuecicieentereerissessesceseessses s sesees s sesse s ses st 73
11.6.2  Drugorzedna KUChNTA KraJOWa ...t sss s bbb bbb 73

B B A A V=T b 1 ) (< = 10 Yo PP 73
T17.7.1  EKSPOIT AANYCH HACCRP ... teteetsteseaseasess s es st s st £ s8 s bbb 74
17.7.2  EKSPOIT i iMPOTE PrOGIrAMOW .....c.cuieueuceucreenteseasessesseseesesssesessessessssessessessessesssssssssssssessessessessessessssssassassassssssessessessssssssssssessesassses 74

oryginalna instrukcja obstugi 5/100



11.7.3  Usuwanie WSZYSEKICH PrOGIaMOW ........cuecuieeureureseesceseesssessessessessessessess s ssssssssessessesssssesssssssssassassssssessesssssssssssssssssssessesssseeas 74

11.7.4  EKSPOIT i TMPOTE ZAJEC ... tee e e s s s s R R 74
T17.7.5  USUR WSZYSEKIE WHASNE ZAJECTA....e.cveeeerceerieerueesereessreeessesses s essses s sssssse s s s s e s e nes 75
T171.7.6  EKSPOIT i iMPOTE PrOFili. ... cececereueueineicesetsctsee st esses e s s ses s ees st s st b b 75
11.7.7  Usuwanie WSzyStkiCh WHSNYCH PrOfili.......irssiscsis i s ssssen 75
11.7.8  Eksportiimport podstawowych UStaWien UrzadzZenia ..........c.ocucerececenreiereereseseeseesesesesse s sssssessessesessees 75
11.7.9  Usuwanie wszystkich danyCh UZYEKOWNTKA..........couiurieicreeeeees s 76
11.7.10 Eksport dziennika SEALYSEYKi DIEAOW ........ceieieriereecececeeees st ses s 76
T71.8  USEAWICNIA STECIOWE.........eeeececrcreere e sses s s s s s8R s e sEEREaEeE e R Rk arennena 76
LS < 00 T 1V L PP 76
TT.8.2  LAN (OPCJA) cevreurerreeresiereessesseessesseessessesseessessssssessesssessesssessesssessessesssessesssessesssessessssssessesssessesssessssssessessnsssessssssessesasessesssessessssssessesasesnnen 76
T171.9  Zarzadzani€ UZYEKOWNIKAMIT .....c.cuieiereerescesceeeeees st ses e s s ses s s R Rt n e 76
TT.TO  SEIWIS woeveereeeueeeesseeseesesesssesssesses e ssee s s e s s as s s s R R £ RSS2SR R84 £ R R AR AR AR 77
T17.70.7T INFOrMACIE O EYPIE UrZQUZENTA......cueueureeerieeseessesessiesse s sse s s s b s 77
11.70.2 Informacja 0 aktualizacCji OPrOgramMOWANTA ......c.uueucerceeeressersesseseessessesses s ss s ses s es s e bbb bbb s 77
11.10.3 Zainstalowana Wersja OProgramMOWaNI. . .....iuiiriuisssssssssssssssssssssssssssss s ss s ssss bbb bbb bbb 77

I TR B T O o T =Tl =T (@] [ T ST 77
12 Zarzadzanie kuchnia 78
12.7  Zarzadzanie profilami i UPraWNIENTAM ... esse s ses s sss s s s s s s s s s saenrenn 78

1217 TWOIZENIE NOWEGO PrOFIlU oot es s s e s s s s a8t s s 78

T2.T.2 AKEYWUJ PPOFAL..ereieeiceeieeessessessessesseseee et s a8 8 s8££ 8RR E e b 79

12.1.3  Przenoszenie profilu Na iNNE UrZGAZENTA........coureurecreeeerer s ss s s s sse s e s s s ensees 79

QL I W U Y L= o] o] | U TP 80
LI A VT b 1 ) (< ) e | (=] T oo 80
12.2.7  ZaPiSANE AANE HACCP.......cceicereseeriessesessiseasesessessss s ss s AR 80
12.2.2  EKSPOIE dANYCh HACCP ...ttt eses e s s s se e 80
12.2.3  Automatyczny transfer danych HACCP do ConnectedCOOKING........crueureeurereureresresessisesssssssesessesssssssssssesssssssssssssssssessssenes 80
12.3  POAIgCZani€ UrZGAZEN O STECH ....cuvurrureueueuceaeeseeessessesseseesseaseas e ssesses s ses s se et ettt nnnn 81
12.3.7 Podtgczanie Kabla SIECIOWEGO ...t ss bbb bbb bbb 81
12.3.2  Nawigzywanie POtaCZeNnia SIECIOWEGO ... ses e s st 81
12.3.3  Nawigzywanie POTICZENTA WLAN ... ceseses s seasessesse s ses s st b b 82
12.3.4 Zdalne monitorowanie urzadzenia przez ConNECtEdCOOKING .......vuuererierieremresreseesseseessessessssssssessessessess s sssssssessesessees 82
B S o o 13Tl =T [ e o] [ T ST 83
12.4.1  taczenie urzadzenia Z CoONNECLEACOOKING ......ccrucurireurereiries e en 83
12.5 Przeprowadzanie aktualizaCji OPrOgramMOWANIA ......c.ccreureureureuceeeeesesressessessessessess s b ssess s s bbbt snenn 84
13 Konserwacja 85
13.7  Ogodlne WSkazOWki Z ZaKreSU DEZPIECZEASEWA ......c.cueueureureueeeieeseesessessesseseessesses s ses st s bbbttt esrena 85
13.2  CZESEOLHWOSE PIEIEGNACT . ... eueururerrerrereuresseseeseeseesessessesseseess e e e s ses s ses eSS EREaeE e EeEe Rttt enrenn 85
LI TR T o oo [V o] 1= = [ - oy 1T TP 85
T3.4  CZYSZEZENTE KAUZI . .ueeeceiceieeeecs s eea st es st es s s s R s8R e8RS R £ E RS R R SRR SRR AR e bbb b e R b e b b e n e e nntas 86
13.5  CzySZCZENTE SPIySKIWACZA FECZNEGO ... e eueuercereeeseteesetssesseasess e ass s sesses st s e E bbbt s rnn 87
13.6  CZySZCZENTE PANEIU ODSIUGI ....ouvreiieceeeeeeseceeees s es s s R R R s nnenn 87
13.7  CZYSZCZENTE AKCESOTTOW ....ocoueeiecereiereseseseassssss e s s s s8R RS s£eEEES eSS REREReEeEeEseEsebeebenbeEassssssesssens e 87
13.8 Czyszczenie urzadzen z uktadem CISNIENTOWYM (OPCIA) .uueureerereereereerreereesseeseessessesssesss e bsessessesssessessse s ssssssssssessssssessssasessesanes 88
6 /100 oryginalna instrukcja obstugi



14 Inspiracje i pomoc 89

T4.7  FUNKC]A POMOCY W UFZGAZENTU ....ourerrereereaeeeaeeseeessesseseeseesseas e e s ssssssssessessessessessesssssssss s ssssessessssssssssssssssessesessessneaseassassssssssssesnenn 89
B A o] Yo Tall = 1= o3[ o= ISP 89
B T BT T Yo=Y Yy T Y P 89
14.3.1 Automatyczny transfer danych serwisowych do ConnectedCOOKING.......ouueuereureurereeerrersernssnessesressessesssesessessessesssseas 89
14.3.2  Wyswietlanie danyCh SErWISOWYCH ... et 89

T4.4  ROZWIGZYWANTE PrODIEMOW.......ouieieieriureueueeseeeeesset et sessease e s s s es e ee e AR £ bbbttt sren 89
14.4.1  KOMUNIKALY POACZAS GOEOWANIA ....eueuerucrreeiereuressesseseessesessessessessessessessessesssss s sssssessessessessessessessssesssessasssessessessessssssssssssessesssneas 90
14.4.2 Komunikaty podczas procesu gotowania (OPCIONAINTE).......ccwuureeueesreeseeseeseeessesssesssesssessssessessssesssesssesssesssssssesssessssssssessnes 90
QG R C Ty .da (oI Y (=T« - | - PP 91

15 Konserwacja 92
15.17  Ogodlne WskazOowki Z ZakreSU DEZPIECZEASEWA .......c..cucueurereeceeeeesesressessesesse e sse s sss s s s s s s e st s s sassssssassnenns 92
15.2  Wymiana USZCZEIKi POKIYWY KAQZI.......ccouiuriiurineurisessicisescs s saessesess s ssae s es e s s s s s bbb s et en e nnna 92
15.3  WYMIaNa USZCZEIKI ZAWOTU KAAZI .....cuvureueueucenceeesessetseseessesse e es s ses st 92
16 Wytaczenie z eksploatacji i utylizacja 94
T6.T  WYIGCZENTE Z EKSPIOEACTT ...veuveuercereereereureueeseeseeseeesses et sessesse e ses s es sttt srnn 94
GO A U L - T - PP TSSOSO 94
16.3  ULYHZAC]A Ol€JOW 1 LHUSZEZOW ....oeueiceeeericeiceseessesess et ss e s e s e R e bbb R e e e e nneas 94
17 Dane techniczne 95
17.1  Urzadzenia z funkcja gotowania pod CiSNIENIEM (OPCIA) .vuuuurerureermrersserssesssersssessssesssssesseesssessssssssssessssessssessssesssssssssessssessssssssanes 95
B A Y/ o)V I g 1A A o g o o =Y O PP 95
LI T 1\ 1 1= OO TP ROO 95
17.4  Akryloamid W ProdUKEACH SPOZYWECZYCH ... essss s s e s s s assss st ss s ssssssssssssssnssssnens 95
B8 T A« o Ta 3 o 1] PP 95
18 Regulatory Information 97
Spis haset 98

oryginalna instrukcja obstugi 7 /100



1| Wprowadzenie

1.1

1.2

1.3

1.4

1.5

1.5.1

8 /100

Wprowadzenie

Szanowna Klientko, Szanowny Kliencie!

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego iVario. Przed uruchomieniem urzadzenia prosimy doktadnie przeczytac
instrukcje obstugi. Gwarantuje ona bezpieczne korzystanie z urzadzenia. Niniejszg instrukcje nalezy przechowywac
w taki sposéb, aby byta w kazdej chwili dostepna dla wszystkich oséb obstugujacych urzadzenie.

iVario to jedno z najnowoczesniejszych urzadzen do przyrzadzania potraw, gwarantujace najwyzsza wydajnosc
produkcyjna, elastycznos¢ oraz wygode podczas gotowania, smazenia, frytowania i gotowania pod ci$nieniem.
Jedyna w swoim rodzaju technologia grzewcza zapewnia najwyzsza moc i precyzje, a dzieki inteligentnym
funkcjom asystenckim, ktére dziataja z glowa i wspieraja, urzadzenie umozliwia osigganie wyjatkowej jakosci
potraw bez koniecznosci kontrolowania i nadzorowania.

Zyczymy Panstwu wiele radosci z korzystania z iVario.
Panistwa
RATIONAL AG

Funkcja pomocy w urzadzeniu

Niniejsza instrukcja obstugi oraz wiele przyktadéw zastosowania dla kuchni na catym swiecie s3 dostepne w
ramach funkcji pomocy w urzadzeniu. Wszystkie informacje na temat tej funkcji mozna znalez¢ tutaj: Funkcja
pomocy w urzadzeniu [» 89]

Gwarancja produktowa

Zapraszamy do zarejestrowania swojego urzadzenia na stronie www.rational-online.com/warranty i skorzystania
z 2-letniej gwarancji. Na niniejszej stronie internetowej umieszczone zostaty rowniez ogdlne warunki gwarancyjne
oraz opis $wiadczen gwarancyjnych.

Firma RATIONAL nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku niezatwierdzonych modyfikacji
technicznych urzadzenia.

Grupa docelowa
Niniejszy dokument jest przeznaczony dla oséb pracujacych w kuchniach duzych i przemystowych.
Nastepujacym grupom oséb nie wolno obstugiwac i czysci¢ urzadzenia ani wykonywac prac konserwacyjnych:
= osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej i sensorycznej
= osoby niedoswiadczone i nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy
= dzieci

Dzieci przebywajace w poblizu urzadzenia musza znajdowac sie pod nadzorem. Dzieciom nie wolno bawic sie
urzadzeniem.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem
Urzadzenie iVario zostato opracowane z myslg o termicznym przyrzadzaniu potraw.

Z niniejszego urzadzenia mozna korzystac¢ wytacznie w celach komercyjnych, np. w kuchniach restauracyjnych,
kuchniach duzych i przemystowych w szpitalach, szkotach oraz w sklepach miesnych. Z niniejszego urzadzenia nie
wolno korzystac na zewnatrz. Z niniejszego urzadzenia nie wolno korzysta¢ do ciagtej, przemystowej, masowej
produkcji zywnosci.

Kazdy inny rodzaj uzytkowania jest niezgodny z przeznaczeniem i niebezpieczny. Firma RATIONAL AG nie
przejmuje odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem.

Korzystanie z niniejszej instrukcji obstugi

Objasnienia symboli

W niniejszym dokumencie pojawiajq sie nastepujace symbole, ktérych zadaniem jest dostarczac informacje i
instrukcje:

v Ten symbol oznacza warunki, ktére musza by¢ spetnione, aby mozliwe byto podjecie okreslonego dziatania.
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1| Wprowadzenie

1. Ten symbol oznacza dziatanie, ktére nalezy wykonac.

> Ten symbol oznacza tymczasowy rezultat, na podstawie ktérego mozna skontrolowac wynik okreslonego
etapu dziatania.

>> Ten symbol oznacza rezultat, na podstawie ktdrego mozna skontrolowa¢ wynik koricowy instrukgcji.
= Ten symbol oznacza wyliczenie.

a. Ten symbol oznacza liste.

Objasnienia piktogramow

W niniejszym dokumencie pojawiaja sie nastepujace piktogramy:

/\ [0J Ostroznie! Przed uruchomieniem urzadzenia przeczytac instrukcje obstugi.
A Ogolny znak ostrzezenia

Q Przydatne wskazéwki utatwiajace obstuge urzadzenia.

Objasnienia wskazowek bezpieczenstwa

Ponizsze wskazéwki bezpieczeristwa ostrzegaja uzytkownika przed niebezpiecznymi sytuacjami i pomagaja ich
unikac.

A NIEBEZPIECZENSTWO

Wskazéwka bezpieczeristwa na poziomie NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed sytuacjami prowadzacymi do
ciezkich obrazen lub $mierci.

Wskazéwka bezpieczenstwa na poziomie OSTRZEZENIE ostrzega przed sytuacjami mogacymi prowadzi¢ do
ciezkich obrazen lub $mierci.

/\ UWAGA

Wskazéwka bezpieczeristwa na poziomie UWAGA ostrzega przed sytuacjami mogacymi prowadzi¢ do
obrazen.

Ta wskazéwka ostrzega przed sytuacjami, ktére moga prowadzi¢ do uszkodzen urzadzenia.

llustracje

Zawarte w niniejszej instrukcji obstugi ilustracje moga réznic sie od posiadanego urzadzenia.

Zmiany techniczne

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych wynikajacych z postepu technologicznego.

oryginalna instrukcja obstugi 9/100



2 |iVario

2 iVario
Uszczelnienie Czujnik temperatury rdzenia
Ramie do automatyki podnoszacej i
Ekran opuszczajacej (akcesoria)

Kréciec parowy

Pokrywa kadzi

Automatyczne napetnianie woda

System ryglujacy (opcja)

Centralne pokretto nastawcze

Gniazdko

Kadz

Port USB

ZawOLkadzl e o Spryskiwacz reczny

Typ 2-XS Typ 2-S

Nalezy pamieta¢, ze urzadzenia bez funkcji gotowania pod cisnieniem wyposazone sg w kréciec parowy.
Urzadzenia z funkcja gotowania pod ci$hieniem maja 2 krécce parowe.

Urzadzenia z uktadem cisnieniowym s3 wyposazone w system ryglowania.
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3 Ogodlne wskazéwki z zakresu bezpieczenstwa

Urzadzenie jest skonstruowane bezpiecznie i nie stanowi zagrozenia w przypadku
zwyktego uzytkowania zgodnie z przepisami. W niniejszej instrukcji zostata opisana
poprawna obstuga urzadzenia.

Instalacje urzadzenia nalezy zleca¢ wytacznie firmom posiadajacym autoryzacje
RATIONAL Service Partner.

Konserwacje urzadzenia nalezy zleca¢ wytacznie firmom posiadajacym autoryzacje
RATIONAL Service Partner.

Nie wolno modyfikowac urzadzenia ani instalacji przeprowadzonej przez
RATIONAL Service Partner.

W razie uszkodzenia urzadzenia nie wolno z niego korzystac. Uszkodzone
urzadzenie nie jest bezpieczne i moze spowodowac obrazenia oraz pozar.

Na urzadzeniu nie wolno ustawiac zadnych przedmiotow.

Nie wolno stawac na wysuwane blaty podstawy.

Nie wolno stawac na urzadzeniu.

W poblizu urzadzenia nie wolno przechowywad materiatéw tatwopalnych.

Z urzadzenia nalezy korzysta¢ w temperaturze powietrza od +10°C do +40°C.

Zasady bezpieczenstwa przed uruchomieniem urzadzenia

Nalezy upewnic sie, ze temperatura urzagdzenia wynosi co najmniej + 5°C.

Po ponownym uruchomieniu urzadzenia po dtugiej przerwie nalezy przeptukad
spryskiwacz reczny oraz uktad automatycznego napetniania wodg w ilosci
przynajmniej 10 I.

Zasady bezpieczenstwa podczas uzytkowania urzadzenia

Przestrzega¢ minimalnych i maksymalnych pozioméw napetniania [» 18] kadzi.

Przestrzega¢ maksymalnych dopuszczalnych wielkosci zatadunkéw [» 18] dla
kadzi. Maksymalne dopuszczalne wielkosci zatadunkéw réznig sie w zaleznosci od
produktu i sciezki przyrzadzania.

Jak zapobiegad szkodom rzeczowym, obrazeniom i wypadkom smiertelnym:

— Zawsze od razu usuwac resztki potraw, ktore wydostana sie z przechylanej
kadzi na podtoge. Aby zapobiec obrazeniom spowodowanym poslizgnieciem,
podtoga musi by¢ sucha.

— Pokrywe kadzi nalezy zamykac ostroznie i uwaza¢, aby nie zakleszczy¢ przy tym
palcodw wiasnych ani palcéw oséb trzecich.

— Kadz nalezy opuszczac ostroznie i zwroci¢ uwage, aby w zakresie ruchu kadzi
nie znajdowaly sie zadne osoby ani przedmioty.

— Pokrywe mozna zamkna¢ wytacznie po catkowitym opuszczeniu kadzi.

Jak zapobiegad oparzeniom i zachlapaniu wrzatkiem:

oryginalna instrukcja obstugi 11/100
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— Podczas gotowania, smazenia i frytowania produktéw nalezy korzystac z
osobistego wyposazenia ochronnego.

— Podczas wyjmowania akcesoriéw lub przedmiotéw z goracej kadzi nalezy
korzystac z osobistego wyposazenia ochronnego.

— Podczas pracy urzadzenia pokrywe nalezy otwierac ostroznie. Z urzadzenia
moze wydostawac sie goraca para.

— Do rozgrzanej kadzi nie wolno wlewac zimnej wody.

— Petna kadz nalezy przechyla¢ powoli i ostroznie. Gorgce potrawy moga wylac
sie w wyniku zbyt gwattownych ruchow.

— Podczas pracy urzadzenie mozna dotykaé wytacznie panelu obstugi urzadzenia
oraz uchwytu pokrywy. Powierzchnie zewnetrzne moga rozgrzewac sie do
temperatury ponad 60°C.

= Jak zapobiegac zagrozeniu pozarem:

— Do goracego oleju i ttuszczu nigdy nie wolno wlewac wody.

Zasady bezpieczenstwa po zakornczeniu uzytkowania urzadzenia
= Po kazdym zakonczeniu uzytkowania urzadzenie nalezy wyczyscié.

= Aby zapobiec korozji kadzi, nalezy w przypadku dtuzszych przestojow w pracy oraz
W hocy pozostawic¢ pokrywe kadzi i zawodr kadzi lekko uchylone.

= W przypadku dtuzszych przestojow w pracy nalezy odtaczy¢ doptyw pradu i wody
do urzadzenia.

3.1 Osobiste wyposazenie ochronne

» Podczas pracy na urzadzeniu nalezy nosi¢ odziez, ktéra nie moze powodowac
wypadkoéw przy pracy, w szczegolnosci w zwigzku z wysoka temperatura,
zachlapaniem goragcymi ptynami lub substancjami zragcymi.

= Nalezy korzystac z rekawic ochronnych, aby skutecznie chronic sie podczas
obcowania z goragcymi przedmiotami i ostrymi krawedziami elementow
blaszanych.

» Podczas czyszczenia nalezy nosi¢ szczelnie przylegajace okulary ochronne oraz
rekawice chronigce przed substancjami chemicznymi, zapewniajace odpowiednia
ochrone w kontakcie z preparatami pielegnacyjnymi.
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4 Korzystanie z urzadzenia

41 Pierwsze uruchomienie

Pierwsze uruchomienie urzadzenia odbywa sie po uprzednim poprawnym zainstalowaniu urzadzenia przez
RATIONAL Service Partner. Urzadzenie jest tym samym gotowe do uzycia. Wszystkie informacje dotyczace
instalacji mozna znalez¢ w dotfaczonej instrukgji instalacyjnej.

Przed pierwszym korzystaniem z urzadzenia
1. Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia nalezy wyczysci¢ urzadzenie oraz akcesoria.

Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj: Konserwacja [» 85]

4.2 Wiaczanie i wylaczanie urzadzenia

1. Aby wiaczy¢ urzadzenie, nalezy nacisnac i przytrzymac przycisk do momentu, az dioda LED zaswieci sie na
zielono: (1)

> Urzadzenie wiacza sie. Wyswietla sie ekran startowy [} 14].

2. Aby wytaczy<¢ urzadzenie, nalezy nacisnac i przytrzymac przycisk do momentu, az dioda LED zaswieci sie na
pomaraniczowo: (1)

> Wyswietli sie zapytanie, czy na pewno wytaczyc¢ urzadzenie.
3. Nacisnac przycisk: Tak

>> Urzadzenie wyfacza sie.
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4.3

14 /100

Ekran startowy

iZoneControl

Tryb programowania

iCookingSuite

Home (Strona startowa)

Regulacja wysokosci

Reczne tryby pracy

Asystent wyszukiwania

Inteligentne tryby pracy

Ulubione

Dziatania

Metody przyrzadzania

Data, godzina, status

Wstecz / Anuluj

= jZoneControl [» 53]

Pomoc

Ustawienia

Prosimy pamieta¢, ze ta inteligentna funkcja asystencka dla urzadzenia typu 2-XS jest dostepna jako opcja.

= Inteligentne przyrzadzanie potraw — iCookingSuite [» 28]
= Home (Strona startowa)
Po nacisnieciu tego przycisku urzadzenie wraca do ekranu gtéwnego.

= Reczne tryby pracy [» 41]

= Ulubione

Po nacisnieciu tego przycisku wyswietli sie 10 najczesciej wykorzystywanych inteligentnych sciezek

przyrzadzania potraw.

= |nteligentne tryby pracy

Po naci$nieciu jednego z tych przyciskéw wyswietlg sie wszystkie inteligentne $ciezki przyrzadzania potraw

przypisane do danego inteligentnego trybu pracy.

= Metody przyrzadzania

Po nacisnieciu tego przycisku wyswietlg sie wszystkie inteligentne sciezki przyrzadzania potraw przypisane do

danej metody przyrzadzania.
= Tryb programowania [} 62]
= Regulacja wysokosci [» 25] (opcja)
= Wyszukiwarka [» 89]
= Data, godzina, status [» 16]

= Ustawienia [P 69]
= Pomoc [» 89]

oryginalna instrukcja obstugi
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= Wstecz / Anuluj

Po nacisnieciu tego przycisku urzadzenie wraca do poprzedniego ekranu. Po nacisnieciu tego przycisku
nastepuje przerwanie procesu przyrzadzania.

Widok pogladowy oraz widok szczegétowy

Po wiaczeniu urzadzenia przeglad obu kadzi jest wyswietlany na ekranie startowym. Przed uruchomieniem S$ciezki
przyrzadzania nalezy wybrac jedng z kadzi. Kadz jest powiekszana i wyswietlana w widoku szczegétowym. Jezeli
nie zostanie wybrana kadz, wyswietli sie komunikat wzywajacy do wybrania jednej z kadzi. Po uruchomieniu
sciezek przyrzadzania dla obu kadzi po uptywie krétkiego czasu kadzie przechodza do widoku pogladowego, w
kedrym wyswietlane s3 najwazniejsze informacje o biezacych sciezkach przyrzadzania. W ustawieniach mozna
okresli¢, po ilu sekundach widok szczegétowy ma zmienic sie na widok pogladowy. W razie korzystania tylko z
jednej kadzi pozostaje ona w widoku szczegétowym.

1. Nacisna¢ wybrang kadz.

> Kadz zostaje wyswietlona w powiekszeniu i mozna uruchomi¢ reczne tryby pracy lub inteligentne sciezki
przyrzadzania potraw.

2. Jezeli w drugiej kadzi réwniez maja by¢ przyrzadzane potrawy, nalezy nacisnac¢ druga kadz.

> Kadz znajdujaca sie w powiekszeniu jest pomniejszana, a nastepnie powiekszana jest druga kadz.

Ulubione

Najczesciej wykorzystywane, inteligentne Sciezki przyrzadzania potraw i programy mozna zapisa¢ w Ulubionych i
wyswietlac z ekranu startowego. Dzieki temu zagwarantowany jest btyskawiczny dostep do potraw np.z menu
sezonowego.
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1. W trybie iCookingSuite lub trybie programowania wystarczy wybrac sciezki lub programy, ktére maja zostac
zapisane w Ulubionych.

2. Nacisng¢ przycisk: =
3. Nacisna¢ przycisk:

>> Wyswietla sie wszystkie sciezki przyrzadzania potraw i programy zapisane w Ulubionych.

Data, godzina, status

W stopce caty czas wys$wietla sie aktualna data i godzina oraz status nastepujacych ztaczy i potaczen:

Podtaczona pamie¢ USB

Ten symbol informuje, ze do urzadzenia podtaczona jest pamie¢ USB.

Potaczenie sieciowe

Ten symbol informuje, ze urzadzenie jest podtaczone do sieci LAN. W razie btedu sieci wyswietla sie nastepujacy
symbol: y/a

Nawiazywanie potaczenia WLAN (opcjonalnie)
Ten symbol informuje, ze urzadzenie jest podtaczone do sieci WLAN. Jakos$¢ potaczenia jest bardzo dobra.
Jezeli jakos¢ potaczenia ulegnie obnizeniu, wyswietlane s3 nastepujace symbole: 7= &

W razie btedu potaczenia wyswietla sie nastepujacy symbol: 72

Prosimy pamieta¢, ze dla urzadzenia typu 2-XS funkcja ta jest dostepna jako opcja.

Komunikat btedu

Ten symbol informuje, ze na ekranie wyswietlane jest powiadomienie o btedzie.

Potaczenie z ConnectedCooking

Ten symbol informuje, ze urzadzenie jest potaczone z ConnectedCooking. Po zakonczeniu pofaczenia z
ConnectedCooking wyswietli sie nastepujacy symbol: </

Dziatania

Nastepujace symbole moga wyswietlaé sie niezaleznie od tego, czy w urzadzeniu przyrzadzane s potrawy czy nie.

Symbol Funkcja
= Automatyczne otwieranie pokrywy kadzi [ 19]

oryginalna instrukcja obstugi
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Symbol Funkcja

@_\, Zamykanie pokrywy kadzi [> 19]

0 Przechylanie kadzi [} 20]

- Opuszczanie kadzi [» 20]

® Automatyczne napetnianie wodg [» 19]
i Otwieranie zaworu kadzi [ 21]

) Zamykanie zaworu kadzi [F 21]

Interakcja z urzadzeniem

Niepoprawna obstuga ekranu

W razie obstugiwania ekranu ostrym przedmiotem moze on ulec uszkodzeniu.

1. Urzadzenie nalezy obstugiwac wytacznie palcami.

Gesty

Urzadzenie mozna obstugiwac¢ kilkoma prostymi gestami.

a 4mmmni0

Nacisnij Przesun Przewin Przeciagnij i upus¢

Centralne pokretto nastawcze
o

Zamiast gestdw mozna podejmowac ustawienia réwniez poprzez obracanie centralnym pokrettem nastawczym.
Za pomocg centralnego pokretta nastawczego mozna przerwac takie dziatania, jak np. automatyczne otwieranie
pokrywy kadzi, automatyczne opuszczanie kadzi lub automatyczne napetnianie kadzi woda. Dodatkowo centralne
pokretto nastawcze umozliwia przerwanie sygnatu wydawanego przez urzadzenie w razie wezwania do podjecia
dziatania.

oryginalna instrukcja obstugi 17 / 100
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4.5 Poziomy napetnienia
WSKAZOWKA
Uszkodzenia urzadzenia zwiazane ze zbyt niskim lub zbyt wysokim poziomem napetnienia
W razie umieszczenia w urzadzeniu zbyt matej lub zbyt duzej ilosci ptynéw, a tym samym przekroczeniem
dopuszczalnych poziomdw napetnienia urzadzenie moze ulec uszkodzeniu.
1. W urzadzeniu nalezy umieszczac takie ilosci produktéw i ptyndw, aby przestrzegac¢ wyszczegdlnionych tutaj
minimalnych i maksymalnych poziomdw napetnienia.
Typ 2-XS
min. poziom napetnienia / maks. poziom
kadz [1] napetnienia / kadz [I]
Woda, ptynne produkty, state Bez kosza 3 17
produkty gotowane w ptynie 2 s 3 12
Olej Bez kosza 5 10
Z koszem 5 10
Typ 2-S
min. poziom napetnienia / maks. poziom
kadz [1] napetnienia / kadz [I]
Woda, ptynne produkty, state Bez kosza 4 25
produkty gotowane w ptynie 7 koszem 4 18
Olej Bez kosza 10 15
Z koszem 10 15
4.5.1 Poziomy napetnienia dla gotowania pod cisnieniem (opcja)
W razie gotowania potraw pod cisnieniem kadz musi zawsze by¢ napetniona iloscia wody podana w kolumnie
min. napetnienie / kadz [l]. Wartos$¢ umieszczona w kolumnie maks. napetnienie / kadz [1] dotyczy poziomu w
kadzi napetnionej woda, produktami ptynnymi lub produktami statymi umieszczonymi w ptynach.
Typ min. poziom napetnienia / maks. poziom
kadz [I] napetnienia / kadz [I]
ES 4 25
4.6 Maksymalne wielkosci zatadunku
Typ maks. wielkos¢ zatadunku [kg] maks. wielkos¢ zatadunku [kg]
Gotowanie pod cisnieniem (opcja)
2-XS 17 =
2-S 25 25
Przyktadowe zastosowanie
Ponizsza tabela przedstawia na przyktadzie frytek maksymalna wielkos$¢ zatadunku dla pojedynczej kadzi oraz
potrzebna ilos¢ oleju.
Typ maks. wielkos¢ zatadunku [kg] maks. ilos¢ oleju [I]
2-XS 1,5 10
2= 25 15
18 / 100 oryginalna instrukcja obstugi
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Otwieranie i zamykanie pokrywy kadzi

/\ UWAGA

Pokrywa kadzi otwiera i zamyka sie gwattownie

W razie uszkodzenia mechanizmu pokrywy kadzi wystepuje niebezpieczeristwo obrazen.
1. W takim przypadku nalezy catkowicie otworzy¢ pokrywe kadzi i nie zamykac jej.

2. Skontaktowac sie z punktem RATIONAL Service Partner.

Pokrywa kadzi i uszczelka moga ulec uszkodzeniu w razie zamykania pokrywy, podczas gdy kadz jest
przechylona

Uszkodzone elementy nalezy wymienic.

1. Pokrywe mozna zamknac¢ wylacznie po catkowitym opuszczeniu kadzi.

Otwieranie pokrywy kadzi

1. AUWAGA! Niebezpieczeristwo poparzenia! Podczas pracy urzadzenia z jego srodka moze gwattownie
wydostawac sie goraca para. Chwyci¢ uchwyt pokrywy kadzi i podnies¢ pokrywe kadzi.

Zamykanie pokrywy kadzi

Pokrywe kadzi mozna zamknac¢ zaréwno recznie, jak i automatycznie. Jesli uzytkownik chce zamkna¢ pokrywe
kadzi automatycznie, musi aktywowac te funkcje w ustawieniach:

v Pokrywa jest opuszczona [P 20].
1. Nacisna¢ przycisk: ¢
2. Nacisna¢ przycisk:
> Na ekranie wyswietla sie przycisk: ¥
3. Nacisna¢ przycisk: ¥

> Pokrywa kadzi jest automatycznie opuszczana do pozycji blokady. Ta pozycja blokady jest utrzymywana przez
kilka sekund. Jezeli pokrywa kadzi nie zostanie teraz zamknieta recznie, automatycznie ponownie sie otworzy.

4. Zamkna¢ pokrywe kadzi.

Napetnianie kadzi za pomoca funkcji automatycznego napetniania woda

/\ UWAGA

Rozwéj zarazkéw w uktadzie automatycznego napetnienia woda
W razie korzystania z funkcji automatycznego napetniania woda rzadziej niz codziennie w wezu wodnym moga
rozwijac sie zarazki.

1. System automatycznego napetniania wodg nalezy czysci¢ rano i wieczorem za pomoca ptynu do mycia
naczyn i gabki.

2. System automatycznego napetniania woda nalezy rano i wieczorem przeptukac 3 | wody.

Funkcja automatycznego napetniania woda umozliwia automatyczne i precyzyjne napetnianie kadzi odpowiednia
iloscig wody.
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1. Nacisngé przycisk: @

2. Ustawi¢ zadang ilos¢ wody. Przestrzega¢ maksymalnych poziomdéw napetnienia. Podejmowane ustawienia
zostajq przejete po kilku sekundach.

> Urzadzenie jest napetnianie ustawiong iloscig wody. Wyswietla sie brakujaca ilos¢ wody.

> Zaczyna migac przycisk: " Po naciénieciu tego przycisku lub centralnego pokretta nastawczego,
automatyczne napetnianie wodg zostanie zatrzymane.

4.9 Przechylanie i opuszczanie kadzi

Przechylanie kadzi

/\ OSTRZEZENIE

Podczas przechylania kadzi gorace potrawy moga powodowa¢ zachlapania

W razie kontaktu z goragcymi, wylewajacymi sie potrawami moze dojs¢ do oparzen wrzatkiem.
1. Aby zapobiec oparzeniom i zachlapaniu wrzatkiem, nalezy korzystac z osobistego wyposazenia ochronnego.
2. Kadz nalezy przechylac ostroznie.

3. Zachlapania nalezy usuwac w taki sposdb, aby poditoga i otoczenie urzadzenia byty suche i nie wystepowato
niebezpieczenstwo poslizgniecia.

/\ OSTRZEZENIE

Gorace potrawy moga wylewac sie, jezeli sa przelewane do zbyt matych pojemnikéw

W razie kontaktu z goragcymi, wylewajacymi sie potrawami moze dojs¢ do oparzen wrzatkiem.

1. Nalezy korzystac z pojemnikdw o odpowiednich rozmiarach, do ktérych gorace potrawy moga zostac
przelane bezpiecznie.

2. Aby zapobiec oparzeniom i zachlapaniu wrzatkiem, nalezy korzystac z osobistego wyposazenia ochronnego.

3. Wylane potrawy nalezy usuna¢ w taki sposéb, aby podtoga i otoczenie urzadzenia byty suche i nie
wystepowato niebezpieczenstwo poslizgniecia.
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Jezeli podczas przechylania kadzi na wysuwanych pétkach podstawy sg ustawione pojemniki o wysokosci 20
cm i powyzej, moze dojs¢ do kolizji pojemnikéw z dzwigniami zaworu kadzi

Dzwignie moga wtedy ulec uszkodzeniu lub utamac sie.

1. Na wysuwanych pétkach podstawy nie wolno ustawia¢ pojemnikéw o wysokosci 20 cm i powyzej.

Pokrywa kadzi jest catkowicie otwarta.
Na ramionach podnoszacych nie sg zawieszone kosze.
1. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk: \ %

> Po zwolnieniu przycisku przechylanie kadzi zostaje zatrzymane.

Opuszczanie kadzi

Niebezpieczenstwo przygniecenia podczas opuszczania kadzi

Jezeli podczas opuszczania kadzi w obrebie ruchu kadzi znajduja sie osoby lub przedmioty, istnienie
niebezpieczenstwo przygniecenia.

1. W strefie ruchu kadzi nie wolno ustawiac zadnych przedmiotéw.

2. Nalezy zwrdci¢ uwage, aby w strefie ruchu kadzi nie znajdowaty sie zadne osoby.

1. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk: <3
> Po zwolnieniu przycisku opuszczanie kadzi zostaje zatrzymane.

> Wyswietla sie przycisk: 3 Po naciénieciu tego przycisku lub centralnego pokretta nastawczego, kadz zostanie
opuszczona automatycznie.

> Zaczyna migac przycisk: Zy Po ponownym naciénieciu tego przycisku lub centralnego pokretta nastawczego,
opuszczanie kadzi zostanie zatrzymane.

> Na krétko przed catkowitym opuszczeniem kadzi, proces zatrzymuje sie automatycznie. Dzieje sie tak z uwagi
na bezpieczenstwo uzytkownika.

2. Ponownie nacisnac przycisk: -y
> Kadz zostaje opuszczona catkowicie.

Reczne tryby pracy oraz inteligentne sciezki przyrzadzania potraw mozna uruchomi¢ dopiero po catkowitym
opuszczeniu kadzi.

410 Otwieranie i zamykanie zaworu kadzi

1. Aby otworzy¢ zawér kadzi, nalezy przesungé¢ dzwignie zaworu kadzi do dotu w pozycje blokady. A
OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo poparzenia! Jezeli dzwignia zaworu kadzi nie znajduje sie w pozycji
blokady, moze odskoczy¢, a zawér kadzi zostanie wtedy gwattownie zamkniety. Moze to spowodowa¢é
zachlapania goraca woda.
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411
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> W razie otwarcia zaworu kadzi podczas frytowania potraw lub po jego zakonczeniu, rozbrzmiewa sygnat
dzwiekowy. Nalezy bezzwtocznie zamkna¢ zawor kadzi. W przeciwnym razie olej lub ttuszcz zostana
odprowadzone z kadzi w nieodpowiedni sposob przez odptyw. Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj:
Utylizacja olejéw i ttuszczow [P 94]. Zawér kadzi nalezy otwierac dopiero po catkowitym przechyleniu kadzi i
oproéznieniu jej z oleju i ttuszczu.

2. Aby zamkna¢ zawor kadzi, nalezy przesuna¢ dzwignie z powrotem do pozycji wyjsciowe;j.

> Wyswietla sie przycisk: |

Urzadzenia z funkcja gotowania pod cisnieniem (opcja)
Zaworu kadzi nie wolno otwiera¢ w nastepujacych przypadkach:
= Podczas frytowania produktéw lub po jego zakonczeniu, jezeli kadz nie zostata catkowicie przechylona.
= Kadz jest zbyt goraca.
1. Aby otworzy¢ zawér kadzi, nacisnac i przytrzymac przycisk: \ o)
> Zawor kadzi zostaje otwarty.
2. Aby zamknac zawdr kadzi, nacisnac przycisk: ¥
> Zawor kadzi zostaje zamkniety.
> Wyswietla sie przycisk: \ |

Jezeli zawor kadzi jest otwarty, a uzytkownik wybierze reczny tryb pracy lub inteligentng sciezke przyrzadzania,
zawor kadzi zostaje zamkniety automatycznie.

Wkiuwanie czujnika temperatury rdzenia

/\ UWAGA

Goracy czujnik temperatury rdzenia
W przypadku dotkniecia gorgcego czujnika temperatury rdzenia bez rekawic ochronnych istnieje
niebezpieczerstwo oparzenia.

1. Podczas pracy z wykorzystaniem czujnika temperatury rdzenia zawsze nalezy korzystac z rekawic
ochronnych.

/\ UWAGA

Ostry czujnik temperatury rdzenia

W razie nieostroznej pracy z wykorzystaniem czujnika temperatury rdzenia mozna zrani¢ sie jego ostrym

koricem.

1. Podczas pracy z wykorzystaniem czujnika temperatury rdzenia zawsze nalezy korzystac z rekawic
ochronnych.

2. Po zakoiczeniu korzystania z czujnika temperatury rdzenia nalezy przymocowac go w przeznaczonym do
tego miejscu na pokrywie urzadzenia.

Czujnik temperatury rdzenia zwisa z kadzi

Jezeli czujnik temperatury rdzenia po zakoriczeniu uzytkowania nie zostanie umieszczony w uchwycie
magnetycznym na pokrywie kadzi, moze dojs¢ do jego uszkodzenia.

1. Po zakoriczeniu korzystania z czujnika temperatury rdzenia nalezy umiesci¢ go w uchwycie magnetycznym.
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Mieso, np. steak

9

. ’ﬁ*

1. Czujnik temperatury rdzenia nalezy wktu¢ na catg dtugosc¢ do rekojesci w najgrubsze miejsce produktu.

Potrawy w kawatkach, np. gulasz

0 >
—

1. Naktu¢ na czujnik temperatury rdzenia tyle kawatkéw potrawy, aby zajmowaty one cafg dtugos¢ czujnika od
koricéwki do rekojesci.

Filety rybne

9

1. Czujnik temperatury rdzenia nalezy wkiuc¢ na catg dtugos¢ do rekojesci w najgrubsze miejsce produktu.

2 )‘Tl/g

1. Czujnik temperatury rdzenia nalezy wktu¢ na catg dtugosc¢ do rekojesci w najgrubsze miejsce produktu.

Cate ryby

Zwrdci¢ uwage, aby koniec czujnika temperatury rdzenia nie byt umieszczony w jamie brzusznej ryby.

Warzywa, np. ziemniaki

1. Czujnik temperatury rdzenia nalezy wkiu¢ na cata dtugosc¢ do rekojesci w najgrubsze miejsce produktu.
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Zupy, sosy i desery

lé] \égl

1. Umiesci¢ czujnik temperatury rdzenia w kadzi w taki sposéb, aby byt catkowicie zakryty ptynem.

2. Podczas mieszania ptynu pozostawi¢ czujnik temperatury rdzenia w kadzi.

3. W razie zamkniecia kadzi upewnic sieg, ze czujnik temperatury rdzenia jest catkowicie zakryty ptynem.

Produkty réznej wielkosci

-—

Najpierw wkiu¢ czujnik temperatury rdzenia w maty kawatek.

2. Po osiggnieciu pozadanej temperatury rdzenia zdja¢ mate kawatki potrawy z czujnika temperatury rdzenia i
wyjac z kadzi.

w

Nastepnie wktué czujnik temperatury rdzenia w wiekszy kawatek i kontynuowac $ciezke przyrzadzania z
wykorzystaniem opcji Przektucie 2.

Nie rozpoznano czujnika temperatury rdzenia
v Wyswietla sie symbol: 3™
1. Wkiu¢ czujnik temperatury rdzenia zgodnie z niniejszg instrukcja.

2. Zatwierdzi¢ korekte.

>> Sciezka przyrzadzania potrawy jest realizowana poprawnie. Jezeli korekta nie zostanie zatwierdzona, $ciezka
przyrzadzania potrawy zostanie przerwana i trzeba bedzie ja ponownie uruchomic. Niektdre sciezki
przyrzadzania, np. gotowanie w niskiej temperaturze, s3 kontynuowane mimo btedu.

4.12 Korzystanie ze spryskiwacza recznego

Spryskiwacz reczny jest wyposazony w dwa strumienie z regulacja: prysznicowy Y/ (A)i punktowy | (B).

Po dodaniu do goracego ttuszczu lub oleju woda paruje gwattownie

W razie zalania dymigcego ttuszczu lub oleju woda, istnieje niebezpieczernstwo wybuchu.

1. Do goracego oleju i ttuszczu nigdy nie wolno wlewac wody.

2. W razie niebezpieczenstwa pozaru zamkna¢ pokrywe kadzi. W ten sposéb od ognia odcinany jest doptyw
tlenu. Wyfaczy¢ urzadzenie. W razie rozprzestrzeniania sie ognia zastosowac gasnice przeznaczong do
gaszenia pozaru ttuszczéw. Do gaszenia pozaru ttuszczédw nigdy nie korzystac z gasnic wodnych ani
pianowych.
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/\ UWAGA

Spryskiwacz reczny i woda ze spryskiwacza moga osiaggac temperature powyzej 60°C

W razie dotkniecia rozgrzanych elementéw lub kontaktu z goraca woda moze dojs¢ do oparzenia wrzatkiem.

1. Podczas pracy z wykorzystaniem spryskiwacza recznego nalezy korzystac z rekawic ochronnych.

/\ UWAGA

Rozwdéj zarazkéw w przewodach wodnych
W razie korzystania ze spryskiwacza recznego rzadziej niz codziennie w wezu wodnym moga rozwijac sie
zarazki.

1. Spryskiwacz reczny nalezy rano i wieczorem ptukac¢ wodga przez 10 sekund.

WSKAZOWKA

Nieodpowiednia obstuga spryskiwacza recznego

W razie wysuniecia spryskiwacza recznego ponad maksymalng dtugos¢ weza lub pociggania weza mozna
uszkodzi¢ mechanizm automatycznego zwijania spryskiwacza recznego. Spryskiwacz reczny nie bedzie wtedy
automatycznie zwijany w obudowe.

1. Spryskiwacza recznego nie wolno wysuwac ponad maksymalna dtugos¢ weza.

1. Spryskiwacz reczny nalezy wysunac z pozycji parkowania na dtugos¢ przynajmniej 20 cm.
Nalezy przy tym przytrzymywac waz spryskiwacza recznego.
Obraca¢ przednig czesc¢ spryskiwacza recznego w celu otrzymania pozadanego strumienia.
= Ustawic spryskiwacz reczny w pozycji | , aby wybrac strumien punktowy.
= Ustawic spryskiwacz reczny w pozyciji ||/ , aby wybra¢ strumien prysznicowy.

Jezeli przednia czes¢ spryskiwacza recznego nie jest ustawiona w jednej z dwéch pozycji, woda moze wyciekac z
gtowicy prysznicowe;j.

1. Nacisna¢ dzwignie spryskiwacza recznego. Im mocniej naciskana jest dzwignia, tym silniejszy strumien wody.

2. Po zakonczeniu korzystania ze spryskiwacza recznego nalezy pozwoli¢ mu powoli wsuna¢ sie w obudowe. A
UWAGA! Przed ponownym wsunieciem spryskiwacza recznego w obudowe nalezy zawsze upewnic sig, ze
waz spryskiwacza jest czysty.

413 Regulacja wysokosci urzadzenia (opcja)

Jezeli urzadzenie jest wyposazone w opcjonalng funkcje regulacji wysokosci, mozna na ekranie ustawi¢ wysokos¢
pracy. W ten sposéb mozna poprawic¢ ergonomie miejsca pracy.

Jezeli wysokos¢ urzadzenia zostata ustawiona w taki sposdb, ze odlegtos¢ do pojemnikéw podczas
oprozniania urzadzenia jest zbyt duza, moze dojs¢ do zachlapania goracymi potrawami

W razie kontaktu z goragcymi potrawami moze dojs¢ do oparzen wrzatkiem.

1. Nalezy zawsze upewnic sig, ze mozliwe jest bezpieczne opréznienie urzadzenia.
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/\ OSTRZEZENIE

Jezeli podczas regulacji wysokosci na urzadzeniu stoja pojemniki, moga one spas¢

Spadajace pojemniki moga spowodowad obrazenia.

W razie gdy pojemniki napetnione goraca woda wpadna do kadzi napetnionej gorgcym olejem, moze dojs¢ do
oparzen wrzatkiem.

1. Na urzadzeniu nie wolno ustawia¢ zadnych przedmiotdw.

/N UWAGA

Niebezpieczenstwo przygniecenia podczas regulacji wysokosci
Jezeli podczas regulacji wysokosci urzadzenia w strefie pracy urzadzenia znajduja sie osoby, istnieje
niebezpieczenstwo przygniecenia.

1. Przed przystapieniem do regulacji wysokosci nalezy upewni¢ sie, ze w strefie pracy urzadzenia nie znajduja
sie zadne osoby.

/\ UWAGA

Wysokos¢ urzadzenia nie daje sie zmieni¢ lub wykonywane ruchy sa gwattowne

W razie uszkodzenia mechanizmu regulacji wysokosci, urzadzenie moze spasc na podtoge. Istnieje
niebezpieczeristwo obrazen.

1. Nie podejmowac regulacji wysokosci.

2. Skontaktowac sie z punktem RATIONAL Service Partner.

WSKAZOWKA

Pod podstawa z regulacja wysokosci lub pod urzadzeniem z nézkami z regulacja wysokosci umieszczono
przedmioty

Jezeli pod podstawa z regulacja wysokosci lub pod urzadzeniem z nézkami z regulacjg wysokosci umieszczono
przedmioty i podejmowana jest regulacja wysokosci, moze dojs¢ do uszkodzenia podstawy i urzadzenia.

1. Pod podstawa z regulacja wysokosci ani pod urzagdzeniem z nézkami z regulacja wysokosci nie wolno
umieszczad zadnych przedmiotéw.

1. Nacisnaé przycisk w pasku menu: T

2. Jezeli urzadzenie ma zosta¢ podniesione, nalezy wcisnac i przytrzymac¢ przycisk: T
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3. Jezeli urzadzenie ma zosta¢ opuszczone, nalezy wcisna¢ i przytrzymaé przycisk: ¥
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5 Inteligentne przyrzadzanie potraw — iCookingSuite

iCookingSuite to inteligencja przyrzadzania potraw w iVario. Uzytkownik wybiera, jakie produkty maja zosta¢
i i przyrzadzone z wykorzystaniem okreslonej metody przyrzadzania. Na podstawie tego wyboru sugerowane sg
rézne Sciezki przyrzadzania, za pomoca ktdrych mozna uzyskaé doskonate rezultaty. W razie potrzeby rezultaty
przyrzadzania mozna dostosowa¢ do wtasnych potrzeb za pomoca parametréw przyrzadzania i np.
zintensyfikowac stopien przyrumienienia lub zmieni¢ stopien dogotowania z krwistego na dobrze wypieczony.

W czasie trwania $ciezki przyrzadzania parametry i temperatura sa regularnie dostosowywane w taki sposéb, aby
umozliwi¢ osiggniecie pozadanych rezultatdw. W razie potrzeby mozna zaingerowac w $ciezke przyrzadzania
réwniez podczas gotowania i zmienic rezultat przyrzadzania. Oznacza to prostg obstuge oraz brak koniecznosci
kontrolowania i nadzorowania. W ten sposéb mozna zyskac czas, oszczedzac surowce i energie i w kazdej chwili
osiggac wysoka standardowa jakos¢ potraw.

Tryby pracy Pozostaty czas

Metody ‘ Cockpit
przyrzadzania '

Przerywanie

Funkcje dodatkowe
iopcje

_UIubione

Funkcja sortowania .
] : Wstecz / Anuluj

Parametry przyrzadzania

Sciezki przyrzadzania Dziatania

5.1 Tryby pracy i metody przyrzadzania
Dostepne s3 nastepujace tryby pracy:
= Gotowanie =
= Smazenie @
= Frytowanie =
= Duszenie @
= Gotowanie pod ciénieniem (opcja) +
= Finishing 2
Dostepne s3 nastepujace metody przyrzadzania:

= Mieso @W
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= Ryby @<

= Warzywa i dodatki £
= Zupyisosy —

= Potrawy jajeczne

= Potrawy mleczne i stodkie &

Do kazdego trybu pracy przypisany jest okreslony zestaw inteligentnych sciezek przyrzadzania.
Inteligentne Sciezki przyrzadzania potraw
Mieso

Smazenie natur + panierowane

Wybrac te $ciezke przyrzadzania do krétkiego smazenia kawatkdw miesa.

Gotowanie na parze

Woybrac¢ te sciezke przyrzadzania do gotowania kawatkéw migsa na parze.

Frytowanie

Woybra¢ te sciezke przyrzadzania do frytowania kawatkéw miesa.

Gotowanie

Woybra¢ te Sciezke przyrzadzania do gotowania duzych kawatkéw miesa.

Gotowanie miesa pod cisnieniem

Woybra¢ te sciezke do przyrzadzania do gotowania miesa pod ci$nieniem.

Konfitowanie

Woybra¢ te sciezke przyrzadzania do konfitowania kawatkéw miesa.

Ragout + Drobno krojone

Woybra¢ te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania ragoutéw lub zywnosci drobno krojonej.

Ragout pod cisnieniem

Woybra¢ te sciezke do przyrzadzania ragout pod ciSnieniem.

Duszenie

Woybra¢ te Sciezke przyrzadzania do duszenia wiekszych kawatkéw miesa.

Duszenie migsa pod ci$nieniem

Woybrac¢ te sciezke do przyrzadzania do duszenia wiekszych kawatkédw miesa pod ci$nieniem.

Gotowanie prézniowe sous vide

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do gotowania kawatkéw miesa metoda prézniowa sous vide. Ta Sciezka

przyrzadzania jest idealna do potraw porcjowanych.

Gotowanie w niskiej temperaturze

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do gotowania duzych kawatkéw miesa, ktére zazwyczaj gotuje sie w cieczy, do

gotowania przez noc lub jesli nikogo nie ma w kuchni.

Ragout w niskiej temperaturze

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do gotowania ragoutéw lub drobno krojonej zywnosci przez noc lub gdy nikogo

nie ma w kuchni.
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5.2.2

5.2.3
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Duszenie w niskiej temperaturze

Wybrac te Sciezke do przyrzadzania do duszenia duzych kawatkéw miesa, ktdre zazwyczaj gotuje sie w sosie, do
duszenia przez noc lub jesli nikogo nie ma w kuchni. Zalecana temperatura rdzenia w $ciezce Duszenie w niskiej
temperaturze jest nizsza niz w sciezce Duszenie.

Sparzanie kietbasy

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do parzenia surowej kietbasy.

Ryby

Gotowanie na parze

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do gotowania na parze ryb lub owocéw morza.

Smazenie ryby

Wybrac te Sciezke do przyrzadzania do smazenia ryb.

Gotowanie poche ryby

Wybrac te Sciezke do przyrzadzania do delikatnego gotowania filetéw rybnych lub catych ryb w wywarze.

Duszenie ryby

Woybrac te sciezke przyrzadzania do duszenia ryb lub owocéw morza.

Duszenie pod cisnieniem

Woybrac te Sciezke przyrzadzania do duszenia ryb lub owocéw morza.

Frytowanie

Woybrac te sciezke przyrzadzania do frytowania skorupiakéw, filetdw rybnych lub porcji ryb.

Konfitowanie

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do konfitowania ryb lub owocéw morza.

Smazenie owocéw morza

Wybra¢ te Sciezke przyrzadzania do smazenia owocéw morza.

Gotowanie owocow morza

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do gotowania owocéw morza.

Gotowanie prézniowe sous vide

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do gotowania prézniowego sous vide ryb, filetdw rybnych lub owocéw morza.
Ta Sciezka przyrzadzania jest idealna do potraw porcjowanych.

Warzywa i dodatki

Smazenie

Woybrac te Sciezke przyrzadzania do smazenia warzyw i dodatkow.

Gotowanie na parze

Woybrac te Sciezke przyrzadzania do gotowania na parze warzyw i dodatkow.

Frytowanie

Wybra¢ te Sciezke przyrzadzania do blanszowania lub frytowania warzyw i dodatkéw w oleju.

Gyoza

Wybra¢ te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania japonskich gyoza.
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Gotowanie ziemniakéw

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do gotowania ziemniakow.

Gotowanie ziemniakéw pod ci$nieniem

Woybrac te Sciezke do przyrzadzania ziemniakéw pod cisnieniem.

Gotowanie

Woybrac te Sciezke przyrzadzania do gotowania lub blanszowania warzyw lub dodatkéw w wywarze lub w wodzie.

Gotowanie pod cisnieniem

Wybrac te Sciezke do przyrzadzania do gotowania dodatkéw i warzyw pod cisnieniem.

Konfitowanie

Wybra¢ te Sciezke przyrzadzania do konfitowania warzyw i dodatkow.

Paella

Woybrac te Sciezke do przyrzadzania daii z ryzu, jak np. paella.

Polenta

Wybrac te $ciezke przyrzadzania do przygotowywania polenty.

Gotowanie ryzu

Woybra¢ te Sciezke przyrzadzania do gotowania ryzu.

Risotto

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania dan z ryzu, takich jak risotto lub pilaw.

Duszenie

Wybra¢ te Sciezke przyrzadzania do duszenia warzyw i dodatkéw.

Gotowanie prézniowe sous vide

Woybra¢ te Sciezke przyrzadzania do gotowania warzyw i dodatkéw metodga prézniowa sous vide. Ta Sciezka
przyrzadzania jest idealna do potraw porcjowanych.

Gotowanie makaronu

Woybra¢ te sciezke przyrzadzania do gotowania $wiezego lub suchego makaronu.

5.24 Potrawy jajeczne

Gotowanie jaj

Woybrac¢ te sciezke przyrzadzania do gotowania jajek.

Jaja w koszulkach

Woybra¢ te sciezke przyrzadzania do gotowania jajek w koszulkach.

Kaiserschmarren

Wybra¢ te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania omletéw Kaiserschmarren.

Omlet

Woybra¢ te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania omletéw.

Onsen Tamago

Woybra¢ te sciezke do przyrzadzania japoriskich Onsen Tamago.

oryginalna instrukcja obstugi 31/ 100



5 | Inteligentne przyrzadzanie potraw — iCookingSuite

5.25

5.2.6

32/100

Nalesniki

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania nalesnikéw lub blindw.

Jajecznica

Wybra¢ te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania jajecznicy.

Jaja sadzone

Wybra¢ te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania jajek sadzonych.

Tamagoyaki

Wybra¢ te Sciezke do przyrzadzania japoriskiego Tamagoyaki.
Zupy i sosy

Beszamel + Velouté

Wybra¢ te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania mocno zageszczonych soséw lub zup o wysokiej
zawartosci mleka i Smietany.

Convenience

Wybrac te Sciezke do przyrzadzania zup i soséw z takich potproduktéw jak pasty, proszki lub redukcje.

Wywar

Woybrac te sciezke do przyrzadzania wywaru z drobiu, dziczyzny, ryb lub warzyw.

Wywar pod cisnieniem

Woybrac te sciezke do przyrzadzania wywardw pod cisnieniem.

Klarowanie

Wybra¢ te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania consommeé.

Redukuj

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do redukowania soséw, wywaréw lub wina.

Sosy

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania soséw.

Sosy pod cisnieniem

Wybrac te Sciezke do przyrzadzania soséw pod cisnieniem.

Zupy
Woybrac¢ te sciezke do przyrzadzania zup przecieranych, piurowanych i na $mietanie.

Zupy pod cisnieniem

Woybrac¢ te sciezke do przyrzadzania zup pod cisnieniem.
Potrawy mleczne i stodkie

Nalesnik

Wybra¢ te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania nalesnikow.

Gotowanie na parze

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do gotowania na parze potraw na mleku oraz stodkich.
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Frytowanie

Woybrac te Sciezke przyrzadzania do pieczenia potraw stodkich w ttuszczu.

Gotowanie owocow
Woybrac te sciezke przyrzadzania do przygotowywania kompotéw owocowych, dzemdw, konfitur lub chutney.

1. Jesli przygotowywana zywnos$¢ ma zostacé zakonserwowana w stoikach bez uzycia kosza, na dnie kadzi nalezy
umiescic ruszt.

2. Napetni¢ kadz wystarczajaca iloscig wody, aby catkowicie przykryc¢ stoiki.
Stoiki nalezy gotowac przez 10 minut.

Wyja¢ stoiki z kadzi i pozostawi¢ do ostygniecia.

Kaiserschmarren

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania omletéw Kaiserschmarren.

Gotowanie mleka

Woybra¢ te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania mleka, kakao lub herbaty.

Ryz na mleku

Woybrac¢ te sciezke przyrzadzania do przygotowywania ryzu na mleku.

Prazenie orzechdow i ziaren

Wybrac te Sciezke przyrzadzania do prazenia orzechdéw i ziaren

Budyn + sos

Woybra¢ te Sciezke do przyrzadzania budynidw ze swiezych jajek, soséw, zup o duzej zawartosci mleka i Smietany
oraz pétproduktédw, w przypadku ktérych konieczne jest mieszanie mleka.

Topienie czekolady

Woybra¢ te sciezke przyrzadzania do topienia czekolady lub polewy.

Gotuj cukier

Woybra¢ te Sciezke przyrzadzania do przygotowywania cukru o réznych konsystencjach, ktéry nastepnie bedzie
dalej gotowany w $ciezce Patisserie.

5.2.7 Finishing

Glazurowanie dodatkéw

Woybrac te sciezke przyrzadzania do glazurowania w masle lub oleju przygotowanych juz dodatkdw.

Mieso w sosie

Woybra¢ te sciezke przyrzadzania do podgrzewania do temperatury serwowania ugotowanych potraw, takich jak
ragouty, dania duszone i ugotowane kawatki miesa.

Zupy i sosy

Woybra¢ te Sciezke przyrzadzania do podgrzewania do temperatury podania zup i soséw, ktére zostaty juz
przygotowane.

5.3 Warunki wstepne, informacje i ostrzezenia

Podczas uruchamiania lub trwania $ciezki przyrzadzania moga wyswietla¢ sie nastepujace symbole, informacje i
ostrzezenia.

’h. Nie korzystac ze spryskiwacza recznego
r
e, Ten symbol jest wyswietlany podczas frytowania produktéw w kadzi.
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Catkowicie opusci¢ kadz

Po zakoriczeniu frytowania w kadzi nie zostata ona catkowicie podniesiona w celu spuszczenia oleju.
1. Catkowicie przechyli¢ kadz [» 20].

2. Catkowicie usuna¢ ttuszcz lub olej.

3. Nastepnie catkowicie opusci¢ kadz [» 20].

Catkowicie opusci¢ kadz
Wybrano reczny tryb pracy lub inteligentna sciezke przyrzadzania, a kadz nie jest catkowicie opuszczona.

1. Catkowicie opuscic kadz [» 20].

Catkowicie otworzy¢ pokrywe kadzi
Wybrano reczny tryb pracy lub inteligentna Sciezke przyrzadzania, a pokrywa kadzi nie jest catkowicie otwarta.

1. Catkowicie otworzy¢ pokrywe kadzi [» 19].

Zamykanie zaworu kadzi
Woybrano reczny tryb pracy lub inteligentng $ciezke przyrzadzania, a zawodr kadzi jest otwarty.

1. Zamkna¢ zawdr kadzi [» 21].

Bezzwlocznie zamkna¢ zawor kadzi

Po frytowaniu w kadzi uzytkownik otwiera zawor kadzi, mimo ze kadz nie zostata jeszcze przechylona w celu
spuszczenia oleju.

1. Bezzwlocznie zamknac¢ zawor kadzi. [P 21].
Catkowicie przechyli¢ kadz [» 20].

Catkowicie usuna¢ ttuszcz lub ole;j.

A WN

Nastepnie catkowicie opusci¢ kadz [P 20].

Podnies¢ kosz

Wybrano reczny tryb pracy lub inteligentna sciezke przyrzadzania, a kosz jest jeszcze opuszczony po poprzednim
procesie gotowania.

1. Nacisnaé przycisk: &

> Kosz zostaje w petni podniesiony.

Temperatura kadzi zbyt wysoka

Uzytkownik chce napetni¢ kadz woda z wykorzystaniem funkcji automatycznego napetniania, ale jest ona
wylaczona. Temperatura kadzi jest zbyt wysoka.

1. Nalezy pozostawic¢ kadz do ostygniecia. Nie prébowac chtodzi¢ kadzi zimna woda ani lodem. Po ostygnieciu
kadzi mozna skorzysta¢ z funkcji automatycznego napetniania woda.

Automatyczne napetnianie woda nieaktywne
Symbol ten wyswietla sie w nastepujacych przypadkach:
= Pokrywa kadzi nie jest catkowicie otwarta.
Catkowicie otworzy¢ pokrywe kadzi [» 19].
= Kadz nie jest catkowicie opuszczona.
Catkowicie opusci¢ kadz [» 20].
= Trwa frytowanie produktéw.

Doptyw wody zostanie aktywowany dopiero po zakonczeniu frytowania i catkowitym usunieciu z kadzi oleju
lub ttuszczu.

= Kadz nie zostata catkowicie przechylona po zakorczeniu frytowania.

Catkowicie przechyli¢ kadz [» 20].
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Inteligentne przyrzadzanie potraw

Woybieranie inteligentnej sciezki przyrzadzania
Inteligentng Sciezke przyrzadzania mozna wybrac na 3 sposoby:
= Za posrednictwem iCookingSuite
= Za posrednictwem trybu programowania [} 62]

= Za pomocg wyszukiwarki

iCookingSuite
1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: (&2
> W iCookingSuite inteligentna sciezke przyrzadzania mozna wybrac na 3 sposoby:
= Wybrac zadany tryb pracy, np. warzywa i dodatki.
= Wybrac zadana metode przyrzadzania, np. duszenie.
= Wybrad zadany tryb pracy i zadang metode przyrzadzania.

Po dokonaniu wyboru wyswietlg sie odpowiednie $ciezki przyrzadzania.

Tryb programowania
1. Nacisnaé przycisk w pasku menu: [
2. Nacisna¢ przycisk: |2

> Wyswietlg sie wszystkie inteligentne Sciezki przyrzadzania potraw.

Wyszukiwarka
1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: @)
2. Wprowadzi¢ nazwe inteligentnej sciezki przyrzadzania.

> Wyswietli sie wybrana inteligentna sciezka przyrzadzania potraw.

Uruchamianie inteligentnej Sciezki przyrzadzania

W tym rozdziale na przyktadzie sciezki przyrzadzania duszenie zaprezentowany zostanie przebieg inteligentnej
sciezki. Prosimy pamietac, ze kazda inteligentna Sciezka przyrzadzania zawiera rézne parametry przyrzadzania i

z3ce do uzyskania pozadanego rezultatu.

1. Wybrac kadz.

2. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: |2

3. Nacisnac przycisk: £
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4. Nacisnac przycisk: Duszenie

> Trwa uruchamianie inteligentnej sciezki przyrzadzania i nagrzewanie komory do ustawionej temperatury.
5. Ustawi¢ pozadany rezultat przyrzadzania za pomoca parametrow przyrzadzania [» 36].

> Po chwili na ekranie wyswietli sie cockpit [» 40].
6. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami wydawanymi przez urzadzenie.

> Po uptywie czasu przyrzadzania lub osiggnieciu temperatury rdzenia urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy
wzywajacy uzytkownika do sprawdzenia, czy pozadany rezultat zostat osiggniety.

Jezeli rezultat przyrzadzania spetnia oczekiwania, nalezy wyjac potrawe z kadzi.

Jezeli rezultat przyrzadzania nie jest optymalny, nalezy kontynuowac $ciezke przyrzadzania z zastosowaniem
jednej z sugerowanych opcji.

Dostosowanie rezultatu przyrzadzania do wymogow wiasnych

W zaleznosci od tego, ktdra inteligentna sciezka przyrzadzania zostata wybrana, wyswietlone zostang rézne
parametry przyrzadzania i funkcje. Sciezki przyrzadzania wykorzystuja ustawienia standardowe dla kraju
uzytkownika umozliwiajace osiggniecie doskonatych rezultatéw przyrzadzania. Te parametry przyrzadzania mozna
dostosowac do wiasnych potrzeb za pomocg prostych gestéw [P 17] lub centralnego pokretta nastawczego [» 171,
a takze wybrac¢ dodatkowe funkcje. W zaleznosci od tych ustawien przebieg sciezki przyrzadzania moze ulec
zmianie. Przebieg ten mozna w kazdej chwili nadzorowaé w Cockpicie [» 401.

Parametry przyrzadzania

Stopien podsmazania

Za pomoca tego parametru przyrzadzania mozna ustawic, czy produkty maja by¢ podsmazane czy nie. Mozna
wybrac¢ dowolny stopien intensywnosci podsmazania. Im nizszy stopien podsmazania, tym mniejsze straty
podczas przyrzadzania. Po wybraniu opcji bez, etap przyrzadzania podsmazanie zostanie pominiety. Opcje bez
nalezy wybrag, jezeli mniejsze, juz podsmazone kawatki miesa maja zostac delikatnie dogotowane.

Bardzo wysokie temperatury podczas podsmazania pozwalajg zabic bakterie znajdujace sie na produktach. Dzieki
temu mozliwe jest higieniczne gotowanie réwniez z zastosowaniem niskiej temperatury rdzenia.

Przyrumienienie

Za pomocg tego parametru przyrzadzania mozna ustawic stopien przyrumienienia produktdw. Mozna wybrac
dowolny stopien przyrumienienia. Potrawy zamarynowane w przyprawach, ziotach i pastach przyspieszajacych
przyrumienianie, szybciej uzyskujg intensywne kolory. W tym przypadku nalezy wybra¢ nizszy stopien
przyrumienienia.

Gotowanie Delta-T

Z wykorzystaniem tego parametru produkty s3 przyrzadzane z zachowaniem statej réznicy miedzy temperatura
ptynu a temperaturg rdzenia. Dzieki powolnemu zwigkszaniu temperatury ptynu z zachowaniem statej réznicy do
temperatury rdzenia produkty przyrzadzane s3 wolno i wyjatkowo delikatnie. Pozwala to zapobiega¢ stratom
podczas gotowania. Mozna wybrac réznice miedzy 10°C a 60°C. Nastepnie nalezy ustawi¢ pozadang temperature
rdzenia.

Im mniejsza jest réznica miedzy temperaturg ptynu a temperatura rdzenia, tym wolniej i delikatniej przyrzadzana
jest potrawa. Im wieksza jest réznica miedzy temperatura ptynu a temperatura rdzenia, tym szybciej jest
przyrzadzana potrawa.

Rodzaj miesa

Za pomocg tego parametru przyrzadzania mozna ustawic, czy przyrzadzane jest mieso biate czy czerwone. Mieso
biate to np. wieprzowina lub dréb. Mieso czerwone to np. wotowina lub jagniecina.

Grubos¢ produktéw

Za pomocg tego parametru mozna ustawi¢ grubos¢ produktéw. Wybra¢ cienkie dla produktéw o grubosci ponizej
2 cm. Wybrac grube dla produktéw o grubosci powyzej 2 cm.
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Wielkos¢ produktow
Za pomoca tego parametru przyrzadzania mozna ustawic wielkos¢ produktdw.

= Wybrac opcje mate dla filetéw w kawatkach lub piersi przepidrczych. Wybrac opcje duze dla rostbeféw, catych
kaczek lub boczku.

= Wybrac opcje mate dla sezamu. Wybrac opcje duze dla migdatow.

= Wybrac opcje mate dla jaj o masie ponizej 53 g. Wybrac¢ opcje duze dla jaj o masie powyzej 64 g.

Czas przyrzadzania

Za pomoca tego parametru przyrzadzania mozna ustawic czas, w ramach ktérego produkty majg osiggnac
pozadany rezultat lub pozadany stopien dogotowania. W niektdrych inteligentnych sciezkach przyrzadzania
urzadzenie moze nieprzerwanie pracowac z wykorzystaniem podjetych ustawien. W tym celu nalezy ustawi¢ tryb
pracy ciagtej.

1. Woybra¢ poziom, ktoéry zostat oznaczony jako czas trwania.

Po ustawieniu czasu przyrzadzania parametr temperatury rdzenia nie jest juz dostepny.

Czujnik temperatury rdzenia

Za pomocg tego parametru przyrzadzania mozna ustawic, czy potrawa bedzie przyrzadzana z wykorzystaniem
czujnika temperatury rdzenia czy bez. Nastepnie mozna ustawi¢ pozadang temperature rdzenia potrawy.

Temperatura rdzenia

Za pomocg tego parametru przyrzadzania mozna ustawic temperature rdzenia potrawy.

Przy ustawianiu temperatury rdzenia nalezy zwrdci¢ uwage na obowigzujace w danym kraju przepisy dotyczace
higieny dla danego produktu.

Kosz

Za pomoca tego parametru mozna ustawi¢, czy potrawa ma by¢ przyrzadzana z koszem czy bez.

Temperatura

Za pomocg tego parametru mozna ustawi¢ temperature, do ktérej ma zostac rozgrzany ptyn lub produkty
umieszczone w ptynie.

Lepkos¢

Za pomocg tego parametru przyrzadzania mozna ustawi¢ konsystencje np. zup. Mozna réwniez zadecydowac, czy
pozostawic ryz do specznienia czy ugotowac go, a takze czy przyrzadzany bedzie budyn ze swiezych sktadnikéw
czy w wersji convenience. W zaleznosci od inteligentnej $ciezki przyrzadzania ustawienia réznig sie.

Rodzaje czekolady

Za pomoca tego parametru przyrzadzania mozna ustawic, czy przyrzadzana bedzie czekolada biata, mleczna czy
gorzka.

Wezwania

Podczas trwania Sciezki przyrzadzania moga wyswietlac sie nastepujace wezwania.
Dola¢ ptyn

Uzytkownik jest wzywany do zalania podsmazanych produktédw ptynem.

Napetnié¢

Uzytkownik jest wzywany do napetnienia kadzi ptynem.

Zaladowac

Uzytkownik jest wzywany do zatadowania urzadzenia.
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Domieszac

Uzytkownik jest wzywany do wmieszania do potrawy skfadnika, np. bulionu w proszku.

Czujnik temperatury rdzenia w produkcie

Uzytkownik jest wzywany do wktucia w produkt czujnika temperatury rdzenia.

Czujnik temperatury rdzenia w ptynie

Uzytkownik jest wzywany do utozenia czujnika temperatury rdzenia w ptynie.

Dola¢ olej

Uzytkownik jest wzywany do dolania oleju do kadzi.

Wiozy¢ ruszt na dno kadzi

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do umieszczenia rusztu na dnie kadzi.

Otworzy¢ pokrywe kadzi

Uzytkownik jest wzywany do otwarcia pokrywy kadzi.

Zamkna¢ pokrywe kadzi

Uzytkownik jest wzywany do zamkniecia pokrywy kadzi.

Mieszac

Uzytkownik zostaje wezwany do wymieszania potrawy.

Obrdcié¢

Uzytkownik zostaje wezwany do obrdcenia produktdw.

Rozdrobni¢

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do pokrojenia produktéw.

Pomina¢ rozgrzewanie

Uzytkownik zostaje wezwany do potwierdzenia, ze chce poming¢ rozgrzewanie.
1. Aby pominaé¢ podgrzewanie, nacisnaé przycisk: «,/
2. Aby podgrza¢, nacisnac przycisk: X

Opiekanie gotowe
Uzytkownik zostaje wezwany do potwierdzenia, ze podsmazanie potrawy zostato zakoriczone.

1. Aby zatwierdzi¢ zapytanie, nacisna¢ przycisk: «.,/

Informacje

Podczas trwania Sciezki przyrzadzania wyswietlajg sie informacje o aktualnie wykonywanych czynnosciach.

Rozgrzac

Urzadzenie jest nagrzewane do temperatury zapisanej jako ustawienie standardowe w recznych trybach pracy lub
w inteligentnych sciezkach przyrzadzania.

Pozostaty czas

Woyswietla sie czas pozostaty do zakoriczenia inteligentnej $ciezki przyrzadzania.
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Koniec Sciezki przyrzadzania

Sciezka przyrzadzania zostata zakoriczona.

Opcje
Po zakoriczeniu sciezki przyrzadzania mozna kontynuowac ja z wykorzystaniem jednej z nastepujacych opcji.

Opcje te sa wyswietlane obok parametréow przyrzadzania oraz w Cockpicie.

Nowa partia

Za pomocg tej opcji mozna zatadowac urzadzenie nowa partig potrawy i kontynuowac sciezke przyrzadzania z
okreslonymi parametrami.

Dalej z czasem

Za pomocg tej opcji sciezka przyrzadzania jest kontynuowana przez okreslony czas. W razie wybrania tej opcji po
zakonczeniu Sciezki przyrzadzania pojawi sie okno, w ktérym mozna ustawic czas trwania, przez ktéry Sciezka ta
bedzie kontynuowana.

1. Woybra¢ zadanych czas.

>> Podejmowane ustawienia zostaja przejete po kilku sekundach.

Po przejsciu z cockpitu z powrotem do parametréw gotowania przeglad jest wyszarzony. Nie mozna zmieni¢
parametréw gotowania. Po uptywie ustawionego czasu mozna albo roztadowac urzadzenie, albo kontynuowac
sciezke przyrzadzania z wybrana opcja.

Przektuwanie

Te opcje nalezy wybra¢, jezeli z wykorzystaniem czujnika temperatury rdzenia przyrzadzane sg produkty réznej
wielkosci lub produkty o réznym stopniu dogotowania:

1. Po osiagnieciu ustawionej temperatury rdzenia nalezy otworzy¢ pokrywe komory.
2. Czujnik temperatury rdzenia nalezy wkiu¢ w wiekszy produkt lub produkt z wyzsza temperatura rdzenia.
3. Wszystkie mniejsze produkty nalezy wyja¢ z kadzi.
4. Zamkna¢ pokrywe kadzi.
5. Nacisna¢ przycisk: 2
> Pojawi sie okno, w ktdrym mozna ustawi¢ temperature rdzenia.
6. Wybrac zadang temperature rdzenia.
>> Podejmowane ustawienia zostaja przejete po kilku sekundach.

Ten krok nalezy powtarzacd tak dtugo, az wszystkie produkty osiggna pozadang temperature rdzenia.

Utrzymaj temperature

Z wykorzystaniem tej opcji utrzymywana jest ustawiona wartos¢ temperatury. Po wybraniu tej opcji utrzymywana
jest ustawiona temperatura lub temperatura rdzenia produktdw. Zapobiega to rozgotowaniu potrawy. Aby
zapewnic jak najmniejsze straty podczas gotowania, zaleca sie korzystac z opcji utrzymywania temperatury w
kadzi jedynie przez krétki czas. W niektérych $ciezkach przyrzadzania, np. gotowaniu w nocy, opcja utrzymywania
stanowi ostatni etap przyrzadzania po osiggnieciu pozadanego rezultatu.

1. Aby ustawi¢ parametr opcji Utrzymywanie temperatury, nalezy nacisnac przycisk: {ay
2. Parametry mozna dostosowac do potrzeb wiasnych.

>> Po zakonczeniu Sciezki przyrzadzania etap Utrzymywanie temperatury wiacza sie automatycznie.

Zagotowac

Z wykorzystaniem tej opcji ptyn, zupa lub sos sg doprowadzane do wrzenia.
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5.6 Monitorowanie inteligentnej sciezki przyrzadzania

Krétko po rozpoczeciu sciezki przyrzadzania wyswietlacz przetaczy sie do widoku cockpitu. Wyswietlane s3 tutaj
wszystkie etapy gotowania, ktére inteligentna sciezka przyrzadzania przetwarza jeden po drugim. Aktywny etap
gotowania jest zaznaczony. Etapy gotowania, ktére dopiero zostang wykonane s3 wyszarzone. Po zakoriczeniu
etapu gotowania automatycznie wyswietla sie nastepny etap gotowania.

5.7 Przerywanie inteligentnej sciezki przyrzadzania

Widok pogladowy

W razie uruchomienia $ciezek przyrzadzania w obu kadziach i wys$wietlania kadzi w widoku pogladowym [» 15],
obie $ciezki przyrzadzania mozna przerwac jednoczesnie.

1. Nacisna¢ przycisk: €3

>> Sciezki przyrzadzania zostang przerwane.

Widok szczegétowy
W widoku szczegdtowym [P 15] $ciezke przyrzadzania mozna przerwac na nastepujace sposoby:
1. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk: €3
> Sciezka przyrzadzania zostaje przerwana.
2. Nacisna¢ przycisk: {ij
> Uzytkownik zostanie zapytany, czy na pewno chce przerwac sciezke przyrzadzania.

3. Aby zatwierdzi¢ dziafanie, nacisnag¢ przycisk: OK
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Gotowanie reczne

Reczne tryby pracy w iVario wspierajg uzytkownika w wykonywaniu pracy w tradycyjny sposob.

Mozna wybra¢, czy potrawa ma by¢ gotowana, smazona czy frytowana. Dodatkowo nalezy samodzielnie ustawi¢
temperature w kadzi oraz czas przyrzadzania, a takze podjac¢ wszystkie konieczne decyzje. Dzieki temu uzytkownik
zachowuje petng kontrole nad przyrzadzang potrawa.

Tryby pracy

Parametry przyrzadzania Przerwij

Funkcje dodatkowe

Dziatania

Warunki wstepne, informacje i ostrzezenia

Przed rozpoczeciem lub podczas przyrzadzania potrawy moga wyswietla¢ sie te same informacje jak w
inteligentnych $ciezkach przyrzadzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj: Warunki wstepne, informacje i
ostrzezenia [» 33]

Dostosowanie rezultatu przyrzadzania do wymogow wtasnych

Parametry przyrzadzania

Temperatura

Za pomoca tego parametru mozna ustawi¢ temperature, do ktérej ma zostac rozgrzany ptyn lub produkty
umieszczone w ptynie.

Czas przyrzadzania

Za pomoca tego parametru przyrzadzania mozna ustawic czas, w ramach ktérego produkty majg osiggnac
pozadany rezultat. Po ustawieniu czasu przyrzadzania parametr temperatury rdzenia nie jest juz dostepny.

Alternatywnie urzagdzenie moze nieprzerwanie pracowac z wykorzystaniem podjetych ustawien. W tym celu
nalezy ustawic tryb pracy ciagte;.

1. Aby ustawi¢ w urzadzeniu tryb pracy ciagtej, nalezy nacisnaé (=¥ lub przesuna¢ regulator czasu przyrzadzania w
prawo do kofica, az pojawi sie nastepujacy komunikat: Praca ciagta

Temperatura rdzenia

Z wykorzystaniem tego parametru mozna ustawi¢ temperature rdzenia potrawy. Po ustawieniu temperatury
rdzenia parametr czas przyrzadzania nie jest juz dostepny.

PowerBoost
Za pomocg tego parametru przyrzadzania mozna ustawic, jak silnie ma wrze¢ woda. Do dyspozycji s 3 poziomy:
= Poziom 1: lekkie wrzenie

= Poziom 2: wrzenie
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= Poziom 3: silne wrzenie

6.2.2 Funkcje dodatkowe

A Rozgrzac
Za pomocg tej funkcji dodatkowej kadz jest nagrzewana do okreslonej temperatury.

L Gotowanie delikatne
\4 Za pomocg tej funkcji dodatkowej, kadz jest ogrzewana w taki sposéb, aby delikatne potrawy, np. mleczne, nie
przypalaty sie. Po uruchomieniu tej funkcji automatycznie ustawiana jest optymalna temperatura kadzi.

Gotowanie Delta-T

Za pomocg tej funkcji dodatkowej produkty sg przyrzadzane z zachowaniem statej réznicy miedzy temperatura
ptynu a temperaturg rdzenia. Dzieki powolnemu zwigkszaniu temperatury ptynu z zachowaniem statej réznicy do
temperatury rdzenia produkty przyrzadzane sg wolno i wyjatkowo delikatnie. Pozwala to zapobiega¢ stratom
podczas gotowania. Mozna wybrac réznice miedzy 10°C a 40°C. Nastepnie nalezy ustawi¢ pozadang temperature
rdzenia.

Im mniejsza jest réznica miedzy temperaturg ptynu a temperatura rdzenia, tym wolniej i delikatniej przyrzadzana
jest potrawa. Im wieksza jest réznica miedzy temperatura ptynu a temperaturg rdzenia, tym szybciej jest
przyrzadzana potrawa.

-\_I‘m I Kosz

Za pomocg tej funkcji dodatkowej mozna ustawic, czy potrawa ma by¢ przyrzadzana z koszem czy bez.

6.2.3 Wezwania i informacje

Podczas procesu przyrzadzania mogg wyswietlac sie te same wezwania [» 37]1 informacje [» 38] jak w
inteligentnych $ciezkach przyrzadzania.

6.3 Gotowanie
6.3.1 Zakres temperatur
Min. temperatura cieczy do gotowania  Maks. temperatura cieczy do Ustawienie domysine
gotowania
30°C Temperatura wrzenia Temperatura wrzenia; odpowiada

poziomowi 1 PowerBoost
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1. Wybrac kadz.
2. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: =e-
3. Nacisnac przycisk: “mll|
4. Ustawi¢ temperature dna kadzi.
> Poziom 1 PowerBoost wtaczany jest automatycznie. Mozna zmienia¢ poziom PowerBoost, wybierajac funkcje
Gotowanie delikatne lub funkcje Gotowanie Delta T. Zywno$¢ mozna ponadto przygotowywac w koszach.
Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj: Parametry przyrzadzania [P 41]
> Uzytkownik moze teraz decydowac, czy chce gotowac, korzystajac z funkcji czasu gotowania czy tez
temperatury rdzenia. Nalezy pamieta¢, ze mozna wybrac¢ tylko jeden z dwdch parametréw przyrzadzania.
kaczenie tych parametréw gotowania nie jest mozliwe.
5. Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomocg czasu, nacisngé przycisk: i)
6. Ustawic czas przyrzadzania.
7. Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomocg temperatury rdzenia, nacisnaé przycisk:
8. Ustawié temperature rdzenia.
> Urzadzenie nagrzewa sie. Jesli urzadzenie zostanie rozgrzane przy zamknietej pokrywie kadzi, osiggnie
temperature 3°C ponizej temperatury wrzenia. Zapobiega to zwiekszaniu sie ci$nienia w kadzi.
> Po rozgrzaniu urzadzenia uzytkownik otrzyma wezwanie do zatadowania produktéw do urzadzenia.
9. Zatadowac urzadzenie.
10. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisnac przycisk:
> Po uptywie czasu przyrzadzania i osiggnieciu temperatury rdzenia urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy,
wzywajacy uzytkownika do sprawdzenia, czy pozadany rezultat zostat osiggniety.
11. Jezeli rezultat przyrzadzania spetnia oczekiwania, nalezy wyja¢ potrawe z kadzi.
Smazenie

Ogolne wskazowki z zakresu bezpieczenstwa

Jak zapobiegac oparzeniom i zachlapaniu wrzatkiem:

— Aby zapobiec oparzeniom i zachlapaniu wrzatkiem, nalezy korzystac z
osobistego wyposazenia ochronnego.
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6.4.2

6.4.3
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— Nigdy nie wolno przekraczac¢ dopuszczalnych pozioméw napetniania kadzi.

— Przed rozpoczeciem smazenia nalezy sie upewnié, ze czujnik temperatury
rdzenia jest suchy.

— Nigdy nie wrzucac duzych ilosci wilgotnego jedzenia do gorgcego oleju lub
ttuszczu.

» Jak zapobiegac zagrozeniu pozarem:
— Do goracego oleju i ttuszczu nigdy nie wolno wlewaé wody.
= Jak zapobiegac szkodom rzeczowym, obrazeniom i wypadkom smiertelnym:

— Nigdy nie gasi¢ ptonacego oleju lub ttuszczu woda.

Zakres temperatur

Min. temperatura dna kadzi Maks. temperatura dna kadzi Ustawienie domysine

30°C 250°C 200°C

Smazenie zywnosci

1. Wybra¢ kadz.

2. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: =&
3. Nacisnac przycisk: ™ aaaa

4. Ustawi¢ temperature dna kadzi.

> Uzytkownik moze teraz decydowac, czy chce gotowac, korzystajac z funkcji czasu gotowania czy tez
temperatury rdzenia. Nalezy pamieta¢, ze mozna wybrac¢ tylko jeden z dwdch parametréow przyrzadzania.
taczenie tych parametréw gotowania nie jest mozliwe.

Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomocg czasu, nacisnad przycisk: i)
Ustawic czas przyrzadzania.

Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomoca temperatury rdzenia, nacisna¢ przycisk:

© N o u

Ustawi¢ temperature rdzenia.

> Urzadzenie nagrzewa sie. Po rozgrzaniu urzadzenia uzytkownik otrzyma wezwanie do zatadowania produktéw
do urzadzenia.

9. Zatadowac urzadzenie.

10. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk:
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> Po uptywie czasu przyrzadzania i osiggnieciu temperatury rdzenia urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy,
wzywajacy uzytkownika do sprawdzenia, czy pozadany rezultat zostat osiggniety.

>

11. Jezeli rezultat przyrzadzania spetnia oczekiwania, nalezy wyja¢ potrawe z kadzi.

Frytowanie

Ogolne wskazéwki z zakresu bezpieczenstwa

» Jak zapobiegac oparzeniom i zachlapaniu wrzatkiem:

Aby zapobiec oparzeniom i zachlapaniu wrzatkiem, nalezy korzystac z
osobistego wyposazenia ochronnego.

Nigdy nie wolno przekracza¢ dopuszczalnych poziomdw napetniania kadzi.

Przed przystapieniem do frytowania nalezy sie upewnic, ze uszczelka kadzi jest
sucha.

Przed przystapieniem do frytowania nalezy sie upewnic, ze czujnik temperatury
rdzenia jest suchy.

Nigdy nie wrzucad duzych ilosci wilgotnego jedzenia do goracego oleju lub
ttuszczu. Wilgotna zywnos¢, np. mrozonki, sprzyja spienianiu sie oleju lub
ttuszczu.

Goracy olej lub ttuszcz nalezy pozostawic do catkowitego ostygniecia przed
usunieciem ich z kadzi.

= Jak zapobiegac zagrozeniu pozarem:

Nigdy nie wolno przekracza¢ dopuszczalnych poziomdw napetniania kadzi.
Do goracego oleju i ttuszczu nigdy nie wolno wlewac wody.

Z oleju lub ttuszczu nalezy regularnie usuwac resztki jedzenia i zabrudzenia.
Przed frytowaniem nalezy sprawdzic¢ jakos¢ oleju lub ttuszczu.

Regularnie wymieniac olej lub ttuszcz. Stary olej lub ttuszcz s3 wysoce
tatwopalne i maja tendencje do pienienia sie.

= Jak zapobiegac szkodom rzeczowym, obrazeniom i wypadkom smiertelnym:

Nigdy nie gasi¢ ptongcego oleju lub ttuszczu woda.

Ograniczona funkcjonalnos¢

Dla bezpieczenstwa uzytkownika podczas frytowania zywnosci nie sa dostepne nastepujace funkcje:

Automatyczne napetnianie woda

Podczas frytowania zywnosci wy$wietla sie nastepujacy symbol: &

Kadz mozna napetnic przy wykorzystaniu funkcji automatycznego napetniania woda dopiero po catkowitym
podniesieniu kadzi i usunieciu oleju lub ttuszczu.

Otwieranie zaworu kadzi

Nigdy nie otwierac¢ zaworu kadzi podczas frytowania zywnosci. Rozlegnie sie sygnat ostrzegawczy a uzytkownik
zostanie poproszony o zamkniecie zaworu kadzi.
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6.5.3

6.5.4

46 /100

Zakres temperatur

Min. temperatura oleju Maks. temperatura oleju Ustawienie domysine
30°C 180°C 175°C

Jesli olej lub ttuszcz podgrzewane sa przy zamknietej pokrywie tygla, podgrzeja sie maksymalnie do 150°C.
Prosimy przestrzegac informacji dotyczacych akrylamidu w zywnosci [» 95].

Napetnianie kadzi olejem lub tluszczem oraz oprdznianie jej

Wzek na olej stuzy do fatwego napetniania kadzi olejem lub ttuszczem oraz do jej tatwego oprdzniania po
zakonczeniu gotowania. Za pomocg woézka na olej do kadzi mozna pompowac olej lub ttuszcz o maksymalnej
temperaturze 180°C. Po zakoriczeniu frytowania olej lub ttuszcz mozna przela¢ z powrotem do wdzka na olej.

Napetnianie wézka na olej
v Otwor spustowy musi by¢ zamkniety.
1. Otworzy¢ pokrywe wdzka na olej.

2. WiIa¢ potrzebna ilos¢ oleju lub ttuszczu do wézka na olej. Nalezy przy tym przestrzega¢ minimalnej oraz
maksymalnej dopuszczalnej ilosci napetniania wézka na olej wynoszacej 15-49 .

Topienie tluszczu statego
v W wodzku na olej musi znajdowac sie co najmniej 15 litrow statego ttuszczu.
1. Przestawi¢ przetacznik nagrzewnicy z pozycji O na l.
> Tluszcz staje sie ptynny w temperaturze 80°C. Jesli nagrzewnica jest wiaczona, pompa nie dziata.
2. Gdy tluszcz sie roztopi, nalezy przestawic przetacznik nagrzewnicy z potozenia I na 0.

> Nagrzewnica sie wytaczy. Teraz mozna napetni¢ kadz ttuszczem.

Napetnianie kadzi

W wézku na olej znajduje sie ptynny olej lub ttuszcz.

Podjecha¢ wézkiem na olej do urzadzenia.

Ustawic rure wylotowa nad kadzig, tak aby olej lub ttuszcz mogty bezpiecznie sptywac do kadzi.
Zaciagna¢ hamulce postojowe wédzka na olej.

Podtaczy¢ do sieci przewdd zasilajacy wdézka na olej.

Wiaczy¢ woézek na olej.

I N R

Przestawi¢ przetacznik pompy z pozycji O na I.
> Wodzek na olej zacznie pompowac olej lub ttuszcz do kadzi.
7. Gdy do kadzi naptynie zadana ilos¢ oleju lub ttuszczu, przetacznik pompy nalezy przestawi¢ z potozenia I na 0.

Odfaczy¢ wozek na olej od sieci zasilania, zwolni¢ hamulec postojowy i przejecha¢ wdézkiem na olej do miejsca

przechowywania. AOSTRZEiENIE! Niebezpieczennstwo oparzenia! Podczas pompowania goracego oleju
lub ttuszczu do kadzi, rura wylotowa staje sie bardzo goraca. Wézek na olej nalezy trzymac wyltacznie za

uchwyty.
Oproéznianie kadzi
v Otwor spustowy musi by¢ zamkniety.
Podjecha¢ wézkiem na olej do urzadzenia na wysokosci wylotu kadzi.

Zaciagna¢ hamulce postojowe wdzka na olej.

1
2
3. Otworzy¢ pokrywe wdzka na olej i umiescic filtr w otworze.
4

AOSTRZEiENIE! Niebezpieczenstwo oparzenia! Jesli kadz zostanie przechylona zbyt szybko, goracy olej
moze sie rozlaé. Aby zapobiec oparzeniom, nalezy korzystac z osobistego wyposazenia ochronnego. Kadz
nalezy przechyla¢ ostroznie i upewnic sie, ze olej lub ttuszcz sptywaja bezposrednio do otworu wézka na olej.
Nalezy przy tym uwaza¢, aby nie przepetni¢ filtra w wézku na olej. Nastepnie nalezy sie upewnic, ze
przefiltrowano caty olej lub ttuszcz.
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Przechyli¢ kadz do konca, az do jej catkowitego opréznienia.
Wyjac filtr i wyczyscic go.

Zamkna¢ pokrywe wodzka na ole;j.

© N o U

Zwolni¢ hamulec postojowy i przejecha¢ wdézkiem na olej do miejsca przechowywania.

6.5.5 Topienie tluszczu statego

Jesli kadzZ nie jest napetniana przy uzyciu wdzka olejowego [P 46], mozna roztopic ttuszcz staty:

1. Napetni¢ kadz tluszczem w formie statej. Przestrzega¢ minimalnych i maksymalnych poziomoéw napetniania
kadzi [» 18].

2. Woybraéreczny tryb pracy Frytowanie.

>> Kadz zostanie automatycznie podgrzana do ustawionej temperatury. Ttuszcz stanie sie ptynny. Gdy ttuszcz
osiagnie zadang temperature, uzytkownik zostanie poproszony o zatadowanie kadzi. Wiecej informacji mozna
znalez¢ tutaj: Frytowanie zywnosci [P 471]

6.5.6 Frytowanie zywnosci

Podczas frytowania zywnosci zaleca sie stosowanie kosza do frytowania. W ponizszym akapicie opisano proces
frytowania przy uzyciu koszy do frytowania.

Wybra¢ kadz.

Zamontowac ramie do automatycznego podnoszenia i opuszczania.
Zawiesi¢ kosz.

Napetni¢ kadz olejem lub ttuszczem [» 46].

Nacisna¢ przycisk w pasku menu: =e-

Nacisna¢ przycisk:

Nacisna¢ przycisk: \&]

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.

Ustawi¢ temperature dna kadzi. WSKAZOWKA! Jesli z powodu problemu technicznego olej lub tluszcz
osiagnie 230°C, urzadzenie wylaczy sie automatycznie dla zapewnienia bezpieczeristwa uzytkownika.
Nalezy skontaktowac sie z partnerem serwisowym RATIONAL, aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

> Uzytkownik moze teraz decydowac, czy chce gotowac, korzystajac z funkcji czasu gotowania czy tez
temperatury rdzenia. Nalezy pamieta¢, ze mozna wybrac tylko jeden z dwdch parametréow przyrzadzania.
taczenie tych parametréw gotowania nie jest mozliwe.

9. Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomoca czasu, nacisnaé przycisk: <)
10. Ustawi¢ czas przyrzadzania.

11. Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomoca temperatury rdzenia, hacisna¢ przycisk:
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12. Ustawi¢ temperature rdzenia.

> Urzadzenie nagrzewa sie. Po rozgrzaniu urzadzenia uzytkownik otrzyma wezwanie do zatadowania produktow
do urzadzenia.

13. Zatadowac urzadzenie.
14. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk: ~/
> Kosze zostang automatycznie opuszczone.
15. Jesli uzytkownik chce podnie$¢ kosz podczas gotowania, nalezy nacisnac przycisk: &

> Po uptywie ustawionego czasu gotowania lub osiggnieciu ustawionej temperatury rdzenia kosze zostang
automatycznie podniesione.

16. Po osiagnieciu pozadanych rezultatéw gotowania nalezy wyja¢ kosze do smazenia.

6.6 Przerywanie przyrzadzania recznego

Widok pogladowy

W razie przyrzadzania potraw w obu kadziach i wyswietlania kadzi w widoku pogladowym [} 15], mozna przerwac
oba procesy jednoczesnie.

1. Nacisnaé przycisk: €5

>> Sciezki przyrzadzania zostang przerwane.

Widok szczegétowy
W widoku szczegétowym [P 15] mozna przerwac przyrzadzanie potraw w nastepujace sposoby:
1. Nacisnaé i przytrzymac przycisk: €3
> Sciezka przyrzadzania zostaje przerwana.
2. Nacisnac przycisk: {ij
> Uzytkownik zostanie zapytany, czy na pewno chce przerwac proces.

3. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk: OK
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Gotowanie pod cisnieniem (opcja)

A NIEBEZPIECZENSTWO

Niebezpieczenstwo poparzen goracym ptynem podczas gotowania pod ciSnieniem z wykorzystaniem
alkoholu

Urzadzenie jest przeznaczone do gotowania produktéw pod cisnieniem w wodzie. Podczas gotowania
produktéw w ptynach, ktérych temperatura wrzenia jest nizsza niz temperatura wrzenia wody, np. alkoholu, i
odblokowania kadzi, goracy ptyn moze ulec rozprezeniu i z duza predkoscia wytrysnac z kadzi wraz z
przyrzadzanymi produktami. Dla uzytkownika grozi to powaznymi oparzeniami.

1. Dlatego tez do gotowania pod cisnieniem nalezy wykorzystywaé wytacznie wode.

2. Zawsze nalezy korzysta¢ z osobistego wyposazenia ochronnego.

Dzieki opcjonalnej funkcji gotowania pod cishieniem, temperatura wrzenia jest zwiekszana poprzez nadcisnienie,
dzieki czemu gotowanie ragout, potraw duszonych, bulionéw, zup i gulaszéw jest krétszy nawet o 35%. System
grzewczy iVarioBoost szybko wytwarza podcisnienie i utrzymuje je przez caty proces przyrzadzania. Zapobiega to
uszkodzeniom struktury komdrek przyrzadzanych produktéw, dzieki czemu w krétkim czasie mozna osiggnac
najwyzszej jakosci rezultaty. Oznacza to krdétsze czasy przyrzadzania, wiekszag moc produkcyjng i wydajnos¢.

System gotowania pod cisnieniem dziata optymalnie, jezeli jest wykorzystywany przynajmniej raz w tygodniu. W
razie rzadszego korzystania z funkgji, uktad ci$nieniowy moze sie zatyka¢, w wyniku czego obnizanie ciSnienia po
zakoniczeniu gotowania moze trwac dtuzej. Firma RATIONAL zaleca w takim przypadku raz w tygodniu uruchamiac
sciezke gotowania pod cishieniem z minimalng iloscig wody. W ten sposéb mozna utrzymac poprawne dziatanie
funkcji gotowania pod cisnieniem.

Tryb pracy

Przerywanie

Parametry przyrzadzania

Dziatania

Ogdlne wskazowki z zakresu bezpieczenstwa

= Krdciec parowy pokrywy kadzi moze sie poluzowad i wpasc do zywnosci w
przypadku silnego uderzenia. Kréciec parowy pokrywy kadzi moze zosta¢ w ten
sposob podany wraz z jedzeniem i potkniety.

= Nigdy nie gotowa¢ pod cisnieniem oleju, mleka ani mocno zageszczonych sosow.
Zywnosc tego typu zawiera zbyt mato wody, aby wytworzy¢ cisnienie. Jedzenie
moze zaczac sie palic.

= Jak zapobiegac oparzeniom i zachlapaniu wrzatkiem:

— Aby zapobiec oparzeniom i zachlapaniu wrzatkiem, nalezy korzystac z
osobistego wyposazenia ochronnego.
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— Nigdy nie wolno przekraczac¢ dopuszczalnych pozioméw napetniania kadzi.

— Nigdy nie gotowac pod cisnieniem zywnosci w alkoholu. Alkohol ma nizszg
temperature wrzenia niz woda i moze sie wygotowac.

— Po gotowaniu pod cisnieniem pokrywe kadzi nalezy otwiera¢ ostroznie. Gorgca
zywnos¢ moze sie pienic lub rozpryskiwac.

7.2 Wezwania

Podczas gotowania pod ci$hieniem wyswietlane s3 nastepujace dodatkowe komunikaty.

Przestrzega¢ maksymalnej ilosci napetniania

Uzytkownik zostanie poproszony o potwierdzenie, ze maksymalna ilos¢ napetniania w kadzi nie zostata
przekroczona. Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj: Poziomy napetnienia [» 18]

1. Aby zatwierdzi¢ zapytanie, nacisna¢ przycisk: ./

Blokowanie pokrywy kadzi

-3}
-

(

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do zablokowania pokrywy kadzi.
1. Nacisna¢ przycisk: &%

> Pokrywa kadzi jest blokowana automatycznie.

Odblokowywanie pokrywy kadzi

(%

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do odblokowania pokrywy kadzi.
1. Nacisna¢ przycisk: @5

> Pokrywa kadzi jest odblokowywana automatycznie.

7.3 Informacje
Podczas gotowania pod cisnieniem wyswietlane s3 nastepujace dodatkowe informacje.
= Zwiekszanie ci$nienia
Cisnienie w kadzi jest zwiekszane.
= Zmniejszanie cisnienia

Cisnienie w kadzi jest zmniejszane. Zaczekac, az cisnienie catkowicie spadnie. Nie wytacza¢ urzadzenia.

7.4 Opcje

Po wybraniu inteligentnej sciezki przyrzadzania z funkcja gotowania cisnieniowego wyswietlana jest nastepujaca
opcja dodatkowa.

Dalej z czasem

Za pomoca tej opcji sciezka przyrzadzania jest kontynuowana przez okreslony czas.
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7.5 Gotowanie pod cisnhieniem

/A NIEBEZPIECZENSTWO

Niebezpieczenstwo poparzen goracym ptynem podczas gotowania pod cisnieniem z wykorzystaniem
alkoholu

Urzadzenie jest przeznaczone do gotowania produktéw pod cisnieniem w wodzie. Podczas gotowania
produktéw w ptynach, ktérych temperatura wrzenia jest nizsza niz temperatura wrzenia wody, np. alkoholu, i
odblokowania kadzi, goracy ptyn moze ulec rozprezeniu i z duza predkoscig wytrysnac¢ z kadzi wraz z
przyrzadzanymi produktami. Dla uzytkownika grozi to powaznymi oparzeniami.

1. Dlatego tez do gotowania pod ci$nieniem nalezy wykorzystywac wytacznie wode.

2. Zawsze nalezy korzystac z osobistego wyposazenia ochronnego.

1. Wybrac kadz.

2. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: =e=
3. Nacisna¢ przycisk: \
> Urzadzenie nagrzewa sie.
4. Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomoca czasu, hacisnac przycisk: \—D
5. Ustawic czas przyrzadzania.
6. Aby przyrzadzi¢ potrawe za pomocg temperatury rdzenia, nacisnaé przycisk:
7. Ustawié temperature rdzenia.
> Po rozgrzaniu urzadzenia uzytkownik otrzyma wezwanie do zatadowania produktéw do urzadzenia.
8. Zatadowac urzadzenie.

9. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk: «,

10. Zamkna¢ pokrywe kadzi. AOSTRZEiENIE! Upewnic sie, ze krawedz kadzi jest czysta i ze miedzy kadzia a
pokrywa kadzi nie znajduja sie zadne przedmioty. Jesli pokrywa kadzi nie zamyka sie prawidiowo, nie
mozna rozpocza¢ gotowania pod cisnieniem, poniewaz podczas gotowania bedzie wydostawac sie goraca
para.

11. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk: &Y AOSTRZEiENIE! Podczas blokowania pokrywy kadzi istnieje
niebezpieczenstwo zmiazdzenia palcéw i dioni. Podczas blokowania pokrywy kadzi nalezy zachowa¢
bezpieczna odlegtos¢ od urzadzenia.

> Pokrywa kadzi jest blokowana. Cisnienie w kadzi wzrasta. Po uptywie ustawionego czasu gotowania lub
osiggnieciu ustawionej temperatury rdzenia ci$nienie w kadzi spadnie.
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12. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk: &5
> Pokrywa kadzi zostaje odblokowana a proces gotowania jest zakoriczony. WSKAZOWKA! Otworzy¢ pokrywe
kadzi dopiero po wyswietleniu sie wezwania. Jesli uzytkownik nie otworzy pokrywy kadzi, w kadzi moze
powstac préznia, co oznacza, ze otworzenie pokrywy nie bedzie juz mozliwe.
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8 iZoneControl

iZoneControl umozliwia podzielenie dna kadzi na strefy grzewcze z réznymi temperaturami. Niewykorzystywane
powierzchnie mogg pozosta¢ niepodgrzewane. Dla kazdej ze stref nalezy wprowadzi¢ pozadany rezultat i
uruchomic sciezke przyrzadzania. Strefa grzewcza zostaje rozgrzana do optymalnej temperatury prowadzacej do
uzyskania pozadanego rezultatu.

Prosimy pamieta¢, ze ta inteligentna funkcja asystencka dla urzadzenia typu 2-XS jest dostepna jako opcja.

Réznica temperatur miedzy poszczegdlnymi strefami nie moze przekracza¢ 130°C.

Podziat kadzi Obtozenie kadzi

Okno wyboru bonu Edycja ustawien pierwotnych

Strefa

Powierzchnia grzewcza

Dziatania
8.1 Paragony
8.1.1 Pierwotnie ustawione paragony

Uzytkownik ma do dyspozycji wstepnie ustawione bony z réznych trybdw przyrzadzania.
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1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: [EJ
2. Nacisnac przycisk: mm=
> Wyswietlane s3 pierwotnie ustawione bony.

>> Uzytkownik ma réwniez mozliwos$¢ rozmieszczania [P 61] bondw lub tworzenia wiasnych bondw [» 54].

8.1.2 Tworzenie wiasnych paragonéw

Do tablicy z paragonami mozna dodac¢ dowolny reczny tryb pracy, kazda inteligentng sciezke przyrzadzania lub
ulubiony program. Jesli kompilacja nie zostanie zapisana jako koszyk, tablica z paragonami zostanie zastagpiona w
momencie zatadowana nowego koszyka.

1. Nacisnaé przycisk w pasku menu: ]
2. Nacisna¢ przycisk: ==
3

Nacisna¢ przycisk: (="

-

Aby dodac inteligentng sciezke przyrzadzania do tablicy z paragonami, nacisna¢ przycisk: |2

2. Przewing( liste sciezek przyrzadzania lub potaczy¢ tryb pracy z procesem gotowania, aby przefiltrowac liste
sciezek przyrzadzania.

Aby doda¢ reczny program do tablicy z paragonami, nacisna¢ przycisk: ~e=
Aby doda¢ inteligentny program do tablicy z paragonami, nacisna¢ przycisk: ("

Aby dodac koszyk do tablicy z bonami, nacisna¢ przycisk: &/

o U ok~ W

Przeciggnac zadany element do dolnego obszaru.

> Element zostanie wys$wietlony jako bon.

Edytowanie bonow

1. Aby edytowac parametry gotowania bonéw, nacisna¢ przycisk: 3=
> Wyswietlg sie parametry gotowania bonu.

2. Parametry przyrzadzania mozna dostosowac do potrzeb wiasnych.

3. Aby zapisa¢ zmiany, nacisna¢ przycisk: [

Usuwanie bonéw z tablicy bonéw

1. Aby usuna¢ bon z tablicy bonéw, nacisnaé przycisk: i
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Zapisywanie tablicy z bonami

1. Aby nazwac tablice bonéw, nacisnac przycisk: #'
2. Aby tymczasowo doda¢ bon do tablicy bondw, nacisnac przycisk:
3. Aby zapisa¢ tablice bonéw, nacisnaé przycisk: [5)

>> Bony zostang zapisane jako koszyk. Koszyk pojawi sie w trybie programowania.

8.13 Edytowanie tablicy z bonami

Do tablicy z bonami mozna doda¢ dowolng inteligentng sciezke przyrzadzania lub program. Jesli kompilacja nie
zostanie zapisana jako koszyk, tablica z bonami zostanie zastgpiona w momencie zatadowana nowego koszyka.

iCookingSuite

1. Nacisnag¢ przycisk w pasku menu: |22
Nacisna¢ przycisk za zadang sciezka przyrzadzania: -+«
Nacisna¢ przycisk: )

Nacisna¢ przycisk w pasku menu: [&J

A W N

Nacisna¢ przycisk: ==

>> Inteligentne $ciezki przyrzadzania wyswietlg sie na tablicy bondéw.

oryginalna instrukcja obstugi 55 /100



8 |iZoneControl

Tryb programowania

1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: [’

2. Nacisnac przycisk -+= znajdujacy sie za zadanym programem lub koszykiem.
3. Nacisna¢ przycisk:

4. Nacisnac przycisk w pasku menu:

5. Nacisna¢ przycisk:

> Programy i koszyki wyswietlaja sie na tablicy bondéw.

8.2 Podziat kadzi

Za pomocg funkcji iZoneControl mozna podzieli¢ powierzchnie kadzi na maksymalnie 4 strefy. Do wyboru s3
nastepujace mozliwosci:

= 1 strefa na kadz
= 2 strefy na kadz

= 3 strefy w jednej kadzi, 1 strefa w drugiej kadzi

8.2.1 Pierwotnie ustawiony podziat kadzi

1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: )
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Nacisna¢ przycisk: gm
Wybra¢ pierwotnie ustawiony podziat kadzi.
Wybrac kadz.

>> Dno kadzi zostaje automatycznie podzielone na strefy. Teraz mozna przypisywac bony do stref.

8.2.2 Ustawianie wiasnego podziatu kadzi

o U~ W N

B> =

Area Config1

Nacisna¢ przycisk w pasku menu: &J

Nacisna¢ przycisk: gm
Nacisna¢ przycisk: ('
Nacisngé przycisk: gm
Przewina¢ liste mozliwych stref lub nacisng¢ przycisk 1, 2 lub 3, aby posortowac liste mozliwych stref.

Wybra¢ zadany podziat kadzi i przeciagna¢ go do dolnego obszaru.
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Edycja podziatu kadzi

B> > =

Area C::rOi,g;‘()

1. Aby edytowac podziat kadzi, nacisna¢ przycisk: 7=
2. Nacisna¢ przycisk: <>
3. Nacisna¢ wybrane strefy w kadzi.
> Strefa zostanie dostosowana do zadan uzytkownika.
4. Aby zatwierdzi¢ strefe, nacisna¢ przycisk: 8/
5. Aby usuna¢ zatwierdzong strefe, nacisna¢ przycisk: {if

6. Aby zapisac podziat kadzi, nacisna¢ przycisk: [

Usuwanie podziatu kadzi

1. Aby usunaé podziat kadzi, nacisna¢ przycisk: {ij

Zapisywanie podziatu kadzi

1. Aby nazwac nowy podziat kadzi, nacisna¢ przycisk: #'

2. Aby tymczasowo dodac podziat kadzi, nacisna¢ przycisk:
3. Aby zapisa¢ kompilacje, nacisna¢ przycisk: (=)

>> Wyswietla sie podziaty kadzi.

8.23 Dzielenie kadzi na strefy

Kadz mozna podzieli¢ na strefy bez pracy z podziatem kadzi. Podziat na strefy jest tymczasowy i zostanie
zastgpiony, gdy tylko uzytkownik dokona podziatu kadzi.
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1. Wybra¢ kadz.

2. Nacisnac przycisk w pasku menu: [&J
3. Klikna¢ wybrany obszar kadzi.
> Obszar ten zostaje przeksztatcony w strefe.
4. Aby zatwierdzi¢ strefe, nacisna¢ przycisk: /'
5. Aby rozszerzy¢ strefe, nacisnac przycisk: =+=
6. Nacisnac przycisk: <>
7. Nacisna¢ wybrane strefy w kadzi.
> Strefa zostaje rozszerzona.
8. Aby zatwierdzi¢ strefe, nacisna¢ przycisk: ~,/
> Strefa zostaje zatwierdzona.
9. Aby dodac strefe, klikna¢ na obszar kadzi, ktéry nie jest jeszcze obtozony.
10. Aby usunac zatwierdzong strefe, nacisng¢ przycisk: -+«

11. Nacisna¢ przycisk: {ij
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8.3 Oblozenie kadzi

8.3.1 Pierwotnie ustawione obtozenie kadzi

1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: ]
2. Nacisnac przycisk: gm
> Wyswietlane s3 pierwotnie ustawione obtozenia kadzi.
3. Wybra¢ pozadane obtozenie kadzi.
4. Woybra¢ kadz.

>> KKadz zostaje automatycznie obtozona z wykorzystaniem odpowiednich ustawien. Strefy zostaja podgrzane do
zapisanej temperatury. Po osiggnieciu temperatury uzytkownik otrzyma wezwanie do zatadowania produktow
do urzadzenia.

8.3.2 Tworzenie wiasnego obtozenia kadzi
1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: B
2. Nacisnac przycisk: gm
3. Nacisna¢ przycisk: (&’
4. Nacisng¢ przycisk: gm

5. Przewinac liste mozliwych obtozen kadzi lub nacisna¢ przycisk 1, 2 lub 3, aby posortowac liste.

Usuwanie obtozenia kadzi

1. Aby usuna¢ obtozenie kadzi, nacisna¢ przycisk: {iij

Zapisywanie obtozenia kadzi
1. Aby nazwaé nowe obtozenie kadzi, nacisna¢ przycisk: #*
2. Aby zapisa¢ obtozenie kadzi, nacisna¢ przycisk: (=)

>> Wyswietlane s3g obtozenia kadzi.

84 Przyrzadzanie potraw w iZoneControl
Potrawy mozna przyrzadzac na 4 nastepujace sposoby:
= Pierwotnie ustawione paragony [» 53]
= Pjerwotnie ustawione obtozenia kadzi [} 60]

= Reczne tryby pracy [» 61]
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Inteligentne Sciezki przyrzadzania potraw [} 61]

Reczne tryby pracy

7

Nacisna¢ przycisk w pasku menu: J

Wybra¢ zadana kadz oraz zadana strefe.

Nacisna¢ przycisk w pasku menu: =e-

Wyswietlane s3 reczne tryby pracy.

Woybrac tryb pracy.

Reczny tryb pracy zostaje przypisany do danej kadzi lub strefy.

Aby dostosowac parametry gotowania wedtug wtasnych upodoban, nacisnac¢ przycisk: =+«
Nacisna¢ przycisk: ==

Wyswietla sie parametry przyrzadzania.

Dostosowac parametry przyrzadzania i nacisna¢ przycisk, aby zapisa¢ zmiany:

Kadz lub strefa zostanie podgrzana do zapisanej temperatury. Po osiggnieciu temperatury uzytkownik otrzyma
wezwanie do zatadowania produktéw do urzadzenia.

Rozmieszczanie bonéw

v

1.

2.
>

3.

>

Kadz zostata podzielona na strefy [» 561.

Nacisnac przycisk: ==

Nacisna¢ i przytrzymac zadany bon, az zostanie zaznaczony, a nastepnie przeciggna¢ bon do zadanej strefy.
Strefa zostanie podgrzana.

Mozna tez nacisna¢ zadany bon, a nastepnie zadang strefe.

Bon zostanie przypisany do strefy, a strefa zostanie wstepnie podgrzana.

>> Po osiggnieciu temperatury uzytkownik otrzyma wezwanie do zatadowania produktéw do urzadzenia.
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Tryb programowania

W trybie programowania mozna tworzy¢, zapisywac i edytowac programy reczne [P 63], inteligentne sciezki
przyrzadzania [» 65] oraz koszyki [> 62] W tym celu dostepne sg wszystkie reczne tryby pracy, inteligentne
sciezki przyrzadzania oraz wstepnie zaprogramowane koszyki na zakupy.

Tworzenie howego programu

Reczne tryby pracy

Inteligentne tryby pracy

Koszyk

Sortowanie alfabetyczne

!.Jlubione

Sortowanie wedtug daty

Programowanie koszykow

1. Nacisnaé przycisk w pasku menu: [

2. Nacisna¢ przycisk: + nowy element

3. Nacisnac przycisk: &

4. Aby dodac inteligentne sciezki przyrzadzania do koszyka, nacisna¢ przycisk: |€?
> Wyswietlg sie wszystkie inteligentne Sciezki przyrzadzania potraw.

5. Przewing¢ liste lub wybrad tryb pracy, a nastepnie nacisna¢ zadang sciezke przyrzadzania.
> Sciezka przyrzadzania zostanie oznaczona 7' i dodana do koszyka.

6. Aby doda¢ do koszyka juz zapisane programy, nacisna¢ przycisk: (&'
> Wyswietlg sie wszystkie programy.

7. Przewing¢ liste lub wybraé programy reczne lub inteligentne, a nastepnie nacisna¢ zadany program.

> Sciezka przyrzadzania zostanie oznaczona 7'r i dodana do koszyka.

Sprawdzanie koszyka
1. Aby sprawdzi¢ koszyk, nacisna¢ przycisk:
> Wyswietlg sie wszystkie wybrane inteligentne Sciezki przyrzadzania potraw oraz programy.

2. Aby usuna¢ element z koszyka, nacisnaé¢ przycisk: {ij

Zdjecia do programéw

v Uzytkownik zaimportowat zdjecia [» 74].

1. Aby przypisac zdjecie do koszyka, nacisna¢ przycisk: E
2. Woybrad zdjecie.

3. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk: ~/

oryginalna instrukcja
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Zapisywanie koszyka

1. Aby nazwac koszyk, nacisna¢ przycisk: #'
2. Wprowadzi¢ nazwe.

3. Aby zapisa¢ koszyk, nacisnaé przycisk: (=

>> Koszyk pojawi sie na liscie programow.

9.2 Tworzenie programu recznego
Dostepne s3 nastepujace tryby pracy:
= Gotowanie
= Smazenie
= Frytowanie
= Gotowanie delikatne

Etapdéw przyrzadzania w trybach pracy gotowanie, smazenie oraz gotowanie delikatne nie mozna faczy¢ z
etapami przyrzadzania trybu pracy frytowanie.

1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: [’
2. Nacisnac przycisk: + nowy element
3. Nacisna¢ przycisk: =e
> Wyswietla sie przeglad dostepnych etapdw przyrzadzania.

4. Nalezy wybrac zadany etap gotowania i przenies¢ go do dolnej strefy. WSKAZOWKA! Etapéw przyrzadzania
nie mozna dowolnie ze soba taczy¢. Rozgrzewanie i zatadunek nalezy wybrac z jednej kolumny. Tryb pracy i
zakonczenie Sciezki przyrzadzania mozna wybrac z innej kolumny.

5. Aby doda¢ monity do programu, nalezy nacisna¢ przycisk:
> Woyswietla sie przeglad dostepnych monitow.

6. Wybra¢ odpowiednie monity i przeciggnac je do dolnego obszaru.
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7. Aby edytowac etap gotowania, nacisnaé przycisk: =

1.
2.

> W zaleznosci od wybranego trybu pracy, wyswietlaja sie mozliwe parametry przyrzadzania i funkcje

dodatkowe.
Etap przyrzadzania mozna dostosowac do potrzeb wihasnych.

Aby zapisa¢ zmiany, nacisna¢ przycisk:

WYybér czasu startowego i zdjecia programu

v

-_—

© © N o U b~ W N

Uzytkownik zaimportowat zdjecia [» 74].

Aby przypisa¢ wstepny czas startowy do programu, nacisna¢ przycisk: #
Nacisna¢ przycisk: @ Wstepny wybér czasu startowego

Nacisna¢ przycisk: ON

Wprowadzi¢ czas rozpoczecia gotowania.

Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisng¢ przycisk:

Aby przypisa¢ zdjecie do programu, nacisna¢ przycisk: 72

Nacisna¢ przycisk: e Wybraé zdjecie programu

Woybra¢ zdjecie.

Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisng¢ przycisk:

Zapisywanie programu

1.

Aby nazwa¢ program, nacisnac przycisk: #'

2. Woprowadzi¢ nazwe.

3. Aby zapisa¢ program, nacisna¢ przycisk: (=)

>> Program zostaje poddany sprawdzeniu. Po ustawieniu wszystkich parametréw przyrzadzania i ich logicznej

kolejnosci, program zostaje zapisany i wyswietla sie na liscie programow.

>> Jezeli program zawiera btad, dane miejsce zostaje odpowiednio oznaczone. Btad nalezy naprawi¢ przed

ponownym zapisaniem programu.

oryginalna instrukcja obstugi
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Tworzenie programu inteligentnego
W ramach programowania inteligentnej Sciezki przyrzadzania do wtasnych potrzeb mozna dostosowac wytacznie

parametry przyrzadzania. Nie jest mozliwe wprowadzenie zmian w kolejnosci poszczegdlnych etapow

przyrzadzania.

:

"

:

v
L6

1. Nacisnaé przycisk w pasku menu: [

2. Nacisna¢ przycisk: + nowy element
3. Nacisna¢ przycisk: &2
> Uzytkownik otrzymuje zapytanie, co chce zaprogramowac.
4. Do wyboru s3 nastepujace mozliwosci:
= Tryb pracy
= Tryb pracy i metoda przyrzadzania

= Metody przyrzadzania
Po dokonaniu wyboru wyswietlg sie odpowiednie sciezki przyrzadzania.

. Wybrac jedna z inteligentnych sciezek przyrzadzania.
> Wyswietlaja sie poszczegdlne etapy przyrzadzania. Teraz mozna dostosowac parametry przyrzadzania do

wtasnych potrzeb. W tym celu pierwszy etap przyrzadzania jest oznaczony na czerwono.

1
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9.4
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2.

Nacisna¢ przycisk: 7=

> W zaleznosci od wybranej sciezki przyrzadzania, wyswietlajg sie mozliwe parametry przyrzadzania i funkcje

3.
4.

dodatkowe. Ustawienia standardowe danej $ciezki przyrzadzania s oznaczone nastepujacym symbolem: 7

Parametry przyrzadzania mozna dostosowac do potrzeb wtasnych.

Aby zapisac¢ zmiany, nacisnag¢ przycisk:

> Ponownie wyswietlaja sie poszczegdlne etapy przyrzadzania.

WYybér czasu startowego i zdjecia programu

v

-—

© © N O U~ W N

Uzytkownik zaimportowat zdjecia [» 74].

Aby przypisac¢ wstepny czas startowy do programu, nacisna¢ przycisk: /7'
Nacisna¢ przycisk: @ Wstepny wybdr czasu startowego

Nacisna¢ przycisk: ON

Wprowadzi¢ czas rozpoczecia gotowania.

Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk:

Aby przypisac zdjecie do programu, nacisna¢ przycisk: ﬁ’

Nacisna¢ przycisk: z Wybrac¢ zdjecie programu

Woybra¢ zdjecie.

Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk:

Zapisywanie programu

1.
2.

3.

Aby nazwa¢ program, nacisna¢ przycisk: &'
Wprowadzi¢ nazwe.

Aby zapisa¢ program, nacisna¢ przycisk: E!

>> Program pojawi sie na liscie programow.

Edytowanie i usuwanie programéw

v

1.

Zaprogramowano Program reczny [» 63], Inteligentng $ciezke przyrzadzania [P 65] lub Koszyk [» 62].

Aby edytowad program, nacisna¢ przycisk: ===
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Dostepne s3 nastepujace mozliwosci edycji:
= Edycja elementu [
= Duplikowanie elementu 7

= Usuwanie elementu {ij

9.5 Uruchamianie programoéw i koszykow

Programy reczne
1. Aby uruchomié program reczny, nalezy nacisna¢ zadany program.
2. Wybra¢ kadz.
> Program natychmiast sie rozpocznie. Wyswietla sie wszystkie etapy gotowania.
3. Aby przesta¢ program reczny do iZoneControl, nacisng¢ przycisk: =+«
4. Nacisna¢ przycisk: [&J

>> Program reczny wyswietli sie na tablicy bonéw. Bon mozna teraz umiesci¢ w zwykty sposéb.

Inteligentne sciezki przyrzadzania potraw
1. Aby uruchomid inteligentng $ciezke przyrzadzania, nalezy nacisna¢ zadany program.
2. Wybrac kadz.
> Program natychmiast sie rozpocznie. Wyswietla sie wszystkie etapy gotowania.
3. Aby przestac inteligentna Sciezke przyrzadzania do iZoneControl, nacisna¢ przycisk: «««
4. Nacisna¢ przycisk: EJ

>> |nteligentny program wyswietli sie na tablicy bonéw. Bon mozna teraz umiesci¢ w zwykty sposdb.

Koszyki
1. Aby przenies¢ koszyk do iZoneControl, nacisng¢ zadany koszyk.

> Wszystkie elementy koszyka wyswietlg sie na tablicy bonéw. Bony mozna teraz umiesci¢ w zwykty sposéb.
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10 Przetaczanie miedzy trybami pracy

Za pomocg iVario mozna tatwo i w dowolnym momencie przetacza¢ miedzy trybami gotowania recznego,
iCookingSuite i iProductionManager. Uzytkownik dysponuje wiec optymalnym potaczeniem automatycznej,
oszczedzajacej prace inteligencji gotowania oraz zadanych indywidualnych opcji sterowania.

= Mozna przetaczac inteligentne bony w iZoneControl w tryb reczny.
= Mozna przetaczac inteligentne sciezki przyrzadzania iCookingSuite w inteligentne bony w iZoneControl.

= Mozna przetaczac inteligentne $ciezki przyrzadzania iCookingSuite w reczny tryb obstugi.

Przetaczanie inteligentnego bonu w tryb obstugi recznej
v Umieszczono bon. Trwa proces gotowania.
1. Nacisnac¢ przycisk: s+«
2. Nacisnac przycisk: ==

> Wyswietlg sie parametry przyrzadzania.

Nacisna¢ przycisk w pasku menu: =e-

4. Woybra¢ pasujacy reczny tryb obstugi.

> Pojawi sie komunikat informujacy, ze proces gotowania jest juz w toku.
5. Nacisng¢ przycisk: Przetaczanie biezacego procesu

>> Parametry gotowania bonu s3 przejmowane i wyswietlane w trybie recznym.

Przetaczanie inteligentnej sciezki przyrzadzania w inteligentny bon
v Uruchomiono inteligentna sciezke przyrzadzania. Trwa proces gotowania.
1. Nacisnaé przycisk w pasku menu: ]

> Pojawi sie komunikat informujacy, ze proces gotowania jest juz w toku.
2. Nacisna¢ przycisk: Przetaczanie biezacego procesu

>> |nteligentna Sciezka przyrzadzania jest wysytana do iZoneControl i wyswietlana na poziomie zatadunku.

Przetaczanie inteligentnej sciezki przyrzadzania w tryb reczny
v Uruchomiono inteligentna $ciezke przyrzadzania. Trwa proces gotowania.
1. Nacisna¢ przycisk w pasku menu: =e=
2. Wybra¢ pasujacy reczny tryb obstugi.

> Pojawi sie komunikat informujacy, ze proces gotowania jest juz w toku.
3. Nacisna¢ przycisk: Przetaczanie biezacego procesu

>> Parametry gotowania inteligentnej sciezki przyrzadzania sg przejmowane i wyswietlane w trybie recznym.
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11.1

11.2

11.2.1

11.2.2

Ustawienia

Ustawienia fabryczne urzadzenia mozna na state dostosowac do swoich potrzeb.

1.

>

Nacisna¢ przycisk: ¢
Wyswietla sie przeglad wszystkich mozliwosci ustawien:
Ulubione [» 69]

Widok [» 69]

Swiatto [» 71]

Dzwiek [» 71]

Urzadzenie [ 73]
Gotowanie [» 73]

Mycie

Zarzadzanie danymi [» 73]
Ustawienia sieciowe [» 76]
MyEnergy

Messenger

Profil uzytkownika [» 76]
Serwis [P 77]
ConnectedCooking [} 771

11 | Ustawienia

Ustawienia mozna zmienia¢, przegladajac liste i klikajac pozadang kategorie. Do kazdej kategorii przypisany jest
wybdr mozliwosci ustawien, ktére mozna zmieniac prostymi gestami [ 17] lub centralnym pokrettem
nastawczym [» 17].

Ulubione

Wszystkie ustawienia oznaczone jako ulubione s3 wyswietlane w ulubionych.

1.

Woybra¢ ustawienie.

2. Nacisna¢ przycisk: 1.1

>> Ustawienie zostanie zapisane jako ulubione.

Wyswietlacz

1.

Nacisna¢ przycisk: ¢

2. Nacisng¢ przycisk: © Wyswietlacz

Jezyk

Tutaj mozna zmienic jezyk interfejsu uzytkownika.

1.

Nacisna¢ przycisk: < Jezyk

2. Wybra¢ zadany jezyk.

>> Jezykinterfejsu uzytkownika zmieni sie natychmiast.

Data i godzina

Tutaj mozna zmieni¢ nastepujace ustawienia:

Data i1~
Godzina (17,

Przetaczanie miedzy formatami 24h/12h @

oryginalna instrukcja obstugi
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11.2.3

11.24

11.2.5
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Data

1. Nacisna¢ przycisk: (i7<; Data
> Wyswietli sie kalendarz.

2. Woybra¢ zadang date.

>> Data zostanie automatycznie przejeta.

Godzina

1. Nacisna¢ przycisk: [i12; Godzina
> Wyswietli sie godzina.

2. Nacisna¢ godzine.

3. Ustawi¢ zadang godzine.

>> Godzina zostanie automatycznie przejeta.

Przetaczanie miedzy formatami 24h/12h
1. Woybra¢ 12, aby ustawi¢ format 12-godzinny lub 24, aby ustawi¢ format 24-godzinny.

ConnectedCooking

Godzine mozna réwniez zsynchronizowaé automatycznie za pomocg ConnectedCooking.
1. Nacisna¢ przycisk: ¢
2. Nacisna¢ przycisk: < ConnectedCooking

3. Nacisnac przycisk obok Automatyczna synchronizacja czasu: ON

Format temperatury

Tutaj mozna wskazac, czy temperatura ma by¢ wyswietlana w °C lub °F.

Jednostka pojemnosci

Tutaj mozna ustawic, czy pojemnos¢ ma by¢ wyswietlana w litrach L czy w galonach G.

Widok programu

Tutaj mozna wskazad, czy inteligentne Sciezki przyrzadzania w iCookingSuite oraz w trybie programowania
powinny by¢ wys$wietlane w jednej kolumnie, dwdéch kolumnach czy tez trzech kolumnach.

1. Nacisna¢ przycisk: == Widok programu

oryginalna instrukcja obstugi
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2. Wybra¢ == Jedna kolumne, == Dwie kolumny lub == Trzy kolumny.

>> Wybor zostanie natychmiast przejety.

113 Swiatlo
1. Nacisna¢ przycisk: g

2. Nacisnac przycisk: @ Swiatio

11.3.1 Jasnosc wyswietlacza
Tutaj mozna ustawic jasnos¢ wyswietlacza w skali od 0 do 100%.
1. Nacisna¢ przycisk: < Jasnos$¢ wyswietlacza
2. Woybrac¢ zadang wartos¢ na skali.

>> Jasnos¢ wyswietlacza zostanie natychmiast wyregulowana.

11.4 Dzwiek
1. Nacisna¢ przycisk: g
2. Nacisna¢ przycisk: 'i{)] Dzwiek

11.4.1 Glosnosc ogolna
Tutaj mozna ustawic¢ ogdlng gtosnos¢ urzadzenia w skali od O do 100%.
1. Nacisna¢ przycisk: [lf )] Glosnosé¢ ogélna
2. Wybrac¢ zadang wartos$¢ na skali.

>> Glosnos¢ ogdlna zostanie natychmiast wyregulowana.

11.4.2 Wezwanie do zatadunku/dziatania

Tutaj mozna ustawic, ktéry dzwiek lub melodia majg brzmie¢, gdy nalezy zatadowac urzadzenie lub gdy podjete
ma zostac dziatanie. Mozna wybierac sposréd 37 opcji.

1. Nacisna¢ przycisk: ¢# Wezwanie do zatadunku/dziatania
2. Nacisnac przycisk: ¢85 Dzwiek
Nacisna¢ wybrany dzwiek.
> Dzwiek jest odtwarzany.
4. Jezeli dzwiek ma zosta¢ wylaczony, nalezy nacisna¢ przycisk: WYL.
Nacisng¢ na w pasku ikon, aby powrdci¢ do przegladu profili uzytkownikdéw.

6. Jezeli dZzwiek ma wybrzmiewa¢ do momentu zatadowania urzadzenia lub zatwierdzenia dziatania, nacisnac
przycisk: Odtwarzanie state ON

7. Jezeli sygnat dzwiekowy ma wybrzmiewac tylko przez okreslony czas, nacisna¢ przycisk: Odtwarzanie state
OFF

> Aktywowana zostanie strefa dtugos¢ dzwieku.
8. Ustawic czas trwania na skali od 0 do 180 sekund.
9. Aby przejac¢ ustawienia, nacisna¢ przycisk w pasku z ikonami: 1§

>> Nastepuje przejscie do listy.

11.4.3 Koniec etapu programu

Tutaj mozna ustawic, ktéry dzwiek lub melodia majg brzmie¢ po zakoriczeniu kroku programu. Mozna wybiera¢
sposrdd 37 opdiji.

1. Nacisnaé przycisk: ¢ Koniec etapu programu

2. Nacisna¢ przycisk: &' Dzwiek
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11.4.4

11.4.5

72 /100

>
8.
9.

Nacisna¢ wybrany dzwiek.

Dzwiegk jest odtwarzany.

Jezeli dzwiek ma zosta¢ wytaczony, nalezy nacisna¢ przycisk: WYL.

Nacisnaé na 2 w pasku ikon, aby powréci¢ do przegladu profili uzytkownikéw.

Jezeli dzwiek ma wybrzmiewac do momentu zatadowania urzadzenia lub zatwierdzenia dziatania, nacisna¢
przycisk: % Odtwarzanie state ON

Jezeli sygnat dZwiekowy ma wybrzmiewac tylko przez okreslony czas, nacisnaé przycisk: & Odtwarzanie state
OFF

Aktywowana zostanie strefa 4% dtugosé dzwieku.
Ustawi¢ czas trwania na skali od O do 180 sekund.

Aby przeja¢ ustawienia, nacisng¢ przycisk w pasku z ikonami: '

>> Nastepuje przejscie do listy.

Koniec czasu gotowania

Tutaj mozna ustawi¢, ktéry dzwiek lub melodia maja brzmie¢ po uptywie czasu gotowania. Mozna wybieraé
sposrod 37 opdiji.

1.

2.
3.

>
8.
9.

Nacisna¢ przycisk: * Koniec czasu gotowania

Nacisna¢ przycisk: ¢ Dzwiek

Nacisna¢ wybrany dzwigk.

Dzwiek jest odtwarzany.

Jezeli dzwiek ma zostac wytaczony, nalezy nacisna¢ przycisk: WYL.

Nacisna¢ na 4% w pasku ikon, aby powrdci¢ do przegladu dzwiekdw profili uzytkownikdw.

Jezeli dzwiek ma wybrzmiewac do momentu zatadowania urzadzenia lub zatwierdzenia dziatania, nacisna¢

przycisk: 2 Odtwarzanie state ON

=
v

Jezeli sygnat dzwiekowy ma wybrzmiewac tylko przez okreslony czas, nacisng¢ przycisk: 4
OFF

Odtwarzanie state

Aktywowana zostanie strefa 4= diugoséé¢ dzwieku.
Ustawi¢ czas trwania na skali od O do 180 sekund.

Aby przejac ustawienia, nacisnag¢ przycisk w pasku z ikonami: 1§

>> Nastepuje przejscie do listy.

Przerwanie procesu / biad rozpoznany

Tutaj mozna ustawic, ktéry dzwiek lub melodia majg brzmie¢ w przypadku btedu. Mozna wybierac sposréd 37

opcji.

1. Nacisnaé przycisk: ¢A Przerwanie procesu / btad rozpoznany

2. Nacisna¢ wybrany dzwiek.

> Dzwiegk jest odtwarzany.

3. Jezeli dZzwiek ma zosta¢ wytaczony, nalezy nacisnac przycisk: WYL.

4. Nacisna¢ na A w pasku ikon, aby powrdéci¢ do przegladu profili uzytkownikéw.
Jezeli dzwiek ma wybrzmiewac do momentu zatadowania urzadzenia lub zatwierdzenia dziatania, nacisna¢
przycisk: ¢ Odtwarzanie state ON

6. Jezeli sygnat dzwiekowy ma wybrzmiewac tylko przez okre$lony czas, nacisnaé przycisk: ¢ Odtwarzanie state

OFF
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> Aktywowana zostanie strefa ¢& dtugosé dzwieku.
7. Ustawic czas trwania na skali od O do 180 sekund.
8. Aby przejac ustawienia, nacisna¢ przycisk w pasku z ikonami: 1§

>> Nastepuije przejscie do listy.

System do gotowania
1. Nacisna¢ przycisk: g

2. Nacisnac przycisk: Tall Urzadzenie

Informacje o typie urzadzenia

Tutaj mozna sprawdzi¢ typ urzadzenia oraz wersje zainstalowanego oprogramowania.

Tryb demo

Tutaj mozna przetaczy¢ urzadzenie w tryb demonstracyjny. Ta funkcja jest przydatna, jesli uzytkownik chce
zaprezentowac funkcje swojego urzadzenia bez gotowania.

1. Aby wiaczy¢ te funkcje, nalezy nacisnac i przytrzymac przycisk: iz ON

>> Po aktywowaniu trybu demonstracyjnego urzadzenie uruchomi sie ponownie. W stopce pojawi sie symbol: (&

Gotowanie
1. Nacisna¢ przycisk: ¢

2. Nacisnac przycisk: ffig Gotowanie

Podstawowa kuchnia krajowa

W podstawowej kuchni krajowej nawyki kulinarne s3 przektadane na inteligentne sciezki przyrzadzania. Parametry
gotowania tych inteligentnych $ciezek przyrzadzania odzwierciedlaja te nawyki kulinarne, a dania
przygotowywane s3 zgodnie z oczekiwaniami gosci w danym kraju. Opanuja wiec Panstwo przyrzadzanie nie tylko
dan z kuchni lokalnej, ale wszystkich kuchni tego globu. To ustawienie jest niezalezne od zestawu jezykowego.

1. Nacisnaé przycisk: €9 Podstawowa kuchnia krajowa
2. Przewing¢ liste i wybra¢ zadang kuchnie krajowa.

>> Wybér kuchni krajowej zostanie natychmiast przejety. W iCookingSuite wyswietlg sie inteligentne sciezki
przyrzadzania odpowiadajace kuchni krajowej. Parametry gotowania inteligentnych sciezek przyrzadzania s
dostosowane do kulturowych nawykéw zywieniowych.

Drugorzedna kuchnia krajowa

Do kuchni podstawowej mozna dodac drugorzedng kuchnie krajowa. Dzieki temu mozna przygotowac typowe
dania z 2 krajéw jednoczesnie. Jest to wspaniata zaleta, jesli na przykfad chca Pariistwo oferowad w swojej
restauracji cotygodniowe menu z kuchni réznych krajow.

1. Nacisna¢ przycisk: &= Drugorzedna kuchnia krajowa
2. Przewing¢ liste i wybrac zadang drugorzedna kuchnie krajowa.

>> Wybér kuchni krajowej zostanie natychmiast przejety. Dodatkowe inteligentne $ciezki przyrzadzania kuchni

drugorzednej s3 wyéwietlane w iCookingSuite i oznaczone &9. Na ustawienia parametréw gotowania nadal
wptywa podstawowa kuchnia krajowa [» 731.

Zarzadzanie danymi

Nalezy pamieta¢, ze funkcje w punkcie Zarzadzanie danymi sg dostepne wytacznie po podtaczeniu do urzadzenia
pamieci USB.

1. Nacisna¢ przycisk: ¢

2. Nacisnac przycisk: ,<.. Zarzadzanie danymi
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Mozna dostosowac nastepujace ustawienia:
= Eksport danych HACCP [» 74]
= Eksport dziennika statystyki btedéw [» 76]
= Eksport iimport programoéw [» 74]
= Eksport i import profili [» 75]

= Eksport i import podstawowych ustawien urzadzenia [» 75]

11.7.1  Eksport danych HACCP

Tutaj mozna wyeksportowac do pamieci USB wszystkie dane HACCP zarejestrowane przez urzadzenie. Dane
HACCP mozna réwnie przesyta¢ automatycznie do ConnectedCooking.

v Do urzadzenia zostata podtagczona pamie¢ USB.
1. Nacisnac przycisk: = Kopiowanie protokotu HACCP na pamie¢ USB

>> Dane HACCP zostang zapisane na pamieci USB.

11.7.2  Eksportiimport programow

Tutaj mozna eksportowac i importowac wszystkie utworzone programy.

Eksport programéw

v W trybie programowania utworzono programy.
v Do urzadzenia zostata podtagczona pamie¢ USB.
1. Nacisnac przycisk: &= Eksport programow

>> Zapisane programy zostang zapisane na pamieci USB.

Import programow
1. Podtaczy¢ do urzadzenia pamie¢ USB, na ktdrej zapisane sg wyeksportowane programy.
2. Nacisna¢ przycisk: % Import programéw

>> Zapisane programy zostang zaimportowane i beda wyswietla¢ sie w trybie programowania.

11.7.3 Usuwanie wszystkich programéw
Tutaj mozna usuna¢ wszystkie utworzone programy.
1. Nacisna¢ przycisk: Usuwanie wszystkich programéw
> Uzytkownik zostanie zapytany, czy na pewno chce usuna¢ programy.
2. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk: ~/

>> Komunikat potwierdza usuniecie wszystkich programéw.

11.7.4 Eksportiimport zdjec

Tutaj mozna eksportowac i importowac wszystkie zdjecia, ktére maja zostac przypisane programom i koszykom.
Zdjecia musza spetniac nastepujace wymogi:

= Typ pliku: PNG

= Gtebia koloru: 3 x 8 Bit

= Wymiary zdjecia: 130 x 130 px
= Wielkos¢ pliku: maks. 50 kb

Importowanie zdje¢
1. Zdjecia nalezy zapisa¢ na pamieci USB w folderze o nazwie userpix.

2. Podtaczy¢ pamie¢ USB do urzadzenia.

3. Nacisna¢ przycisk: %= Import zdjec
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>> Zapisane zdjecia zostang importowane.

Eksport zdjec

v Uzytkownik zaimportowat zdjecia.

v Do urzadzenia zostata podtaczona pamie¢ USB.
1. Nacisna¢ przycisk: == Eksport zdjec

>> Zapisane zdjecia zostang przeniesione na pamie¢ USB.

11.7.5 Usun wszystkie wiasne zdjecia
Tutaj mozna usunag¢ wszystkie zaimportowane zdjecia.
1. Nacisna¢ przycisk: Usuwanie wszystkich wiasnych zdje¢
> Uzytkownik zostanie zapytany, czy na pewno chce usung¢ zdjecia.
2. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisna¢ przycisk: ~/

>> Komunikat potwierdza usuniecie wszystkich wiasnych zdjec.

11.7.6  Eksportiimport profili

Eksport profili

v Utworzono profile.

v Do urzadzenia zostata podtagczona pamie¢ USB.
1. Nacisna¢ przycisk: == Eksport profili

>> Zapisane programy zostanga zapisane na pamieci USB.

Import profili
1. Podtaczy¢ do urzadzenia pamie¢ USB, na ktdrej zapisane sg wyeksportowane programy.
2. Nacisna¢ przycisk: @ Import profili

>> Zapisane profile zostang zaimportowane i beda wyswietlac¢ sie w obszarze zarzadzania uzytkownikami.

11.7.7 Usuwanie wszystkich wiasnych profili
Tutaj mozna usuwac wszystkie utworzone profile. Profile domysine nie zostang usunigte.
1. Nacisna¢ przycisk: Usuwanie wszystkich wiasnych profili
> Uzytkownik zostanie zapytany, czy na pewno chce usung¢ profile.
2. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisnaé przycisk: ~/

>> Komunikat potwierdza usuniecie wszystkich profili.

11.7.8 Eksportiimport podstawowych ustawien urzadzenia

Eksport podstawowych ustawien urzadzenia
v Do urzadzenia zostata podtaczona pamie¢ USB.
1. Nacisna¢ przycisk: s» Eksport podstawowych ustawien urzadzenia

>> Podstawowe ustawienia urzadzenia zostang zapisane w pamieci USB.

Import podstawowych ustawien urzadzenia

1. Podtaczy¢ do urzadzenia pamie¢ USB, na ktérej zapisane sg wyeksportowane ustawienia podstawowe
urzadzenia.

2. Nacisna¢ przycisk: ¥Import podstawowych ustawien urzadzenia

>> Podstawowe ustawienia urzadzenia zostang zaimportowane.
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11.7.9

11.7.10

11.8

11.8.1

11.8.2

11.9
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Usuwanie wszystkich danych uzytkownika

Eksport dziennika statystyki btedow

Tutaj mozna eksportowac dziennik statystyki btedéw na pamie¢ USB.

v Do urzadzenia zostata podtagczona pamie¢ USB.

1. Nacisna¢ przycisk: 5@ Kopiowanie dziennika statystyki bledéw na pamie¢ USB

>> Dziennik statystyki btedéw zostanie zapisany na pamieci USB.

Ustawienia sieciowe
1. Nacisnaé przycisk: g
2. Nacisng¢ przycisk: 33 Ustawienia sieciowe

Tutaj mozna dowiedziec sie, w jaki sposéb podtaczy¢ urzadzenie do sieci WLAN: Nawigzywanie potaczenia WLAN
[» 82]

Tutaj mozna dowiedziec sie, w jaki sposéb podtaczy¢ urzadzenie do sieci: Nawigzywanie potaczenia sieciowego
[»81]
WLAN

Tutaj mozna potaczy¢ urzadzenie z siecig WLAN. Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj: Nawigzywanie potaczenia
WLAN [» 82]

LAN (opcja)

Tutaj mozna dowiedziec sie, w jaki sposéb podiaczy¢ urzadzenie do sieci: nawigzywanie pofaczenia sieciowego
[» 81]

Siec¢IP

Tutaj nalezy podac adres IP urzadzenia.

Brama sieciowa

Tutaj mozna podac adres IP bramy sieciowej.

Maska podsieci IP

Tutaj mozna podac IP maski podsieci.

DNS 1

Tutaj mozna podac adres podstawowego serwera DNS.

Adres MAC

Tutaj mozna wyswietli¢ adres MAC urzadzenia.

DHCP nieaktywne
Tutaj mozna ustawic¢, czy DHCP ma by¢ aktywny czy nieaktywny.
1. Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy klikna¢ przycisk: ON

>> Adres IP, brama i DNS zostang skonfigurowane automatycznie.

Zarzadzanie uzytkownikami
1. Nacisna¢ przycisk: g
2. Nacisna¢ przycisk: ;. Zarzadzanie uzytkownikami

Jak tworzy¢, zmieniad i przenosi¢ profile na inne urzadzenia opisano tutaj: Zarzadzanie profilami i uprawnieniami
[» 78]
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11.10  Serwis
1. Nacisna¢ przycisk: ¢
2. Nacisnac przycisk: ,< Serwis
Dostepne s3 nastepujace informacje:
= |nformacje o typie urzadzenia
= ChefLine[» 89] -2
= [nfolinia — Serwis [» 89] 1
= Poziom serwisowy ,
Ta funkcja jest dostepna tylko dla partneréw serwisowych RATIONAL.

= Informacja o aktualizacji oprogramowania [» 77] &

= Zainstalowana wersja oprogramowania [» 771

11.10.1 Informacje o typie urzadzenia

Tutaj mozna znalez¢ nazwe urzadzenia oraz zainstalowang wersje oprogramowania.

11.10.2 Informacja o aktualizacji oprogramowania

Tutaj mozna zobaczy¢, ktéra wersja oprogramowania jest zainstalowana na danym urzadzeniu. Jesli urzadzenie
potaczono z ConnectedCooking i aktywowano funkcje Automatycznie pobierz aktualizacje oprogramowania,
aktualizacje oprogramowania beda udostepnianie automatycznie. Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj:
Automatycznie aktualizuj oprogramowanie [ 84] Jesli dostepna jest aktualizacja oprogramowania, wys$wietlana
jest biezaca wersja oprogramowania a przycisk Uruchom instalacje jest aktywny.

1. Nacisna¢ przycisk: Uruchom instalacje

>> Aktualizacja oprogramowania zostanie przeprowadzona, a urzadzenie uruchomione ponownie.

11.10.3 Zainstalowana wersja oprogramowania

Tutaj znajduja sie wszystkie informacje o zainstalowanej wersji oprogramowania i zainstalowanych pakietach
pomocy.
11.171  ConnectedCooking
1. Nacisnaé przycisk: g
2. Nacisna¢ przycisk: <C ConnectedCooking

Tutaj opisano jak potaczy¢ urzadzenie z ConnectedCooking i jakie funkcje sa dostepne: ConnectedCooking [» 83]
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12 Zarzadzanie kuchnia

12.1 Zarzadzanie profilami i uprawnieniami

Mozna grupowac uzytkownikéw w profilach i przypisywac prawa dostepu do tych profili. Domyslinie do
urzadzenia przypisany jest jeden profil, ktérego nie mozna usuna¢. Mozna doda¢ maksymalnie 10 kolejnych profili.

12.1.1 Tworzenie nhowego profilu

1. Nacisna¢ przycisk: g
2. Nacisna¢ przycisk: - Profil uzytkownika
3. Nacisna¢ przycisk: Dodawanie nowego profilu
4. Jesli profil ma zosta¢ wyprowadzony z juz istniejacego profilu, nalezy nacisna¢ przycisk: z istniejgcego profilu
5. Jedli profil ma zosta¢ wyprowadzony z szablonu profilu, nalezy nacisna¢ przycisk: z szablonu profilu
> Wyswietla sie komunikat informujgcy o pomysinym utworzeniu nowego profilu.
6. Nacisna¢ 7 w pasku ikon, aby powrdéci¢ do przegladu profili uzytkownikéw.
7. Nacisna¢ przycisk: .- Edycja profilu

8. Nacisna¢ przycisk: =, Nowy profil

Dostosowanie ustawien profilu
1. Nacisnac przycisk: ;o Ustawienia profilu
Aby nazwac¢ profil, nacisna¢ przycisk: ., Zmiana nazwy profilu
3. Wprowadzi¢ unikalna nazwe profilu i nacisna¢ klawisz Enter na klawiaturze.
> Nastepuje przejscie do listy profili.
4. Aby przypisac hasto do profilu, nacisnac przycisk: .. Zmiana hasta profilu

Wprowadzi¢ hasto i nacisna¢ klawisz Enter na klawiaturze. Udokumentowac hasto i chronic je przed dostepem
0s6b niepowotanych. W razie utraty hasta dostep do ustawien nie bedzie mozliwy. W takim przypadku nalezy
skontaktowac sie z partnerem serwisowym RATIONAL.

> Nastepuje przejscie do listy profili.
Aby przypisa¢ do profilu jezyk interfejsu urzadzenia, nacisna¢ przycisk: . Zmiana jezyka
Przewinac liste i wybrac zadany jezyk.

> Nastepuje przejscie do listy profili.

8. Aby okresli¢, czy profil jest profilem uzytkownika gtéwnego czy tez profilem z ograniczonymi prawami, nalezy

nacisna¢ przycisk: 5. Zmiana typu profilu

9. Wybra¢ opcje . Uzytkownik gtéwny, jesli profil uzytkownika ma mie¢ wszystkie prawa do edycji profili. Po
wybraniu tego typu profilu do urzadzenia majg dostep wszyscy uzytkownicy

10. Wybra¢ opcje - Uzytkownik z ograniczonymi uprawnieniami, jesli profil uzytkownika ma mie¢ ograniczone
uprawnienia. W razie wybrania tego typu profili, mozna ukry¢ wszystkie elementy panelu obstugi oprécz
ulubionych.

> Nastepuje przejscie do listy profili.

11. Aby przypisa¢ do profilu podstawowa kuchnie regionalna, nacisna¢ przycisk: ... Zmiana podstawowej kuchni
regionalnej

12. Przewing¢ liste i wybrac zadang kuchnie regionalna.
> Nastepuje przejscie do listy profili.

13. Aby przypisac do profilu drugorzedna kuchnie regionalng, nacisng¢ przycisk: ... Zmiana drugorzednej kuchni
regionalnej

14. Przewina¢ liste i wybra¢ zadang drugorzedna kuchnie regionalna.

> Nastepuje przejscie do listy profili.
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15. W celu ukrycia wszystkich elementéw panelu obstugi oprécz ulubionych nalezy nacisna¢ nastepujacy przycisk
znajdujacy sie obok opcji Ukryj wszystkie elementy oprocz ulubionych ON

16. Nacisnac ;.- w pasku ikon, aby powrdcic¢ do przegladu profili uzytkownikéw.

Dostosowywanie paska menu

Nalezy okresli¢ funkcje i inteligentnych asystentéw, ktére powinny by¢ wyswietlane na pasku menu.
1. Nacisna¢ przycisk: [l Dostosowywanie paska menu

2. W celu ukrycia jednej z funkgji lub inteligentnej funkcji pomocniczej, nalezy nacisngé nastepujacy przycisk
umieszczony obok poszczegdlnych elementéw: OFF

= Home (Strona startowa) =
= Reczne tryby pracy —e-

= jCookingSuite (£

= iZoneControl )

= Tryb programowania [

= Asystent wyszukiwania O,

1. Nacisna¢ ;.- w pasku ikon, aby powrdci¢ do przegladu profili uzytkownikéw.

Uprawnienie do zmiany parametréw gotowania
1. Nacisna¢ przycisk: === Uprawnienie do zmiany parametréw gotowania

2. Aby profil uzytkownika mégt zmieni¢ parametry gotowania podczas gotowania, nacisna¢ przycisk: ===
mozliwos¢ obstugi

3. Aby profil uzytkownika nie mégt zmieni¢ parametréw gotowania podczas gotowania, nacisna¢ przycisk: =-==
niewidoczne

1. Nacisnac¢ na ;.- w pasku ikon, aby powréci¢ do przegladu profili uzytkownikéw.

12.1.2  Aktywuj profil
v Utworzono profil [» 78].
1. Nacisna¢ przycisk: . Aktywuj profil
2. Wybrac zadany profil.
3. Jesli do profilu przypisano hasto, wprowadzi¢ hasto.
4. Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisnaé przycisk: ~/’
>> Profil zostanie natychmiast aktywowany.
>> Po otwarciu ekranu gtdwnego wyswietlany jest aktywowany profil. Jesli wyswietlito sie kilka profili, mozna
przewijac liste. Aby utworzy¢ nowy profil [P 78], nacisnaé przycisk: +
12.1.3 Przenoszenie profilu nainne urzadzenia
Profile utworzone na jednym urzadzeniu mozna przenosi¢ na inne urzadzenia:
v Do urzadzenia zostata podtagczona pamie¢ USB.
1. Nacisna¢ przycisk: ¢
2. Nacisna¢ przycisk: ;. Profil uzytkownika
3. Nacisnac przycisk: == Eksport profili
> Wszystkie utworzone profile s tadowane na pamie¢ USB.
4. Pamie¢ USB zawierajacg pobrane profile nalezy podigczy¢ do innego urzadzenia.
5. Nacisna¢ przycisk: ¢

6. Nacisnac przycisk: . Zarzadzanie uzytkownikami
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12.1.4

12.2

12.2.1

12.2.2

12.2.3

80 /100

7. Nacisna¢ przycisk: @ Import profili

>> Wszystkie profile s tadowane do urzadzenia i wyswietlane po krétkim oczekiwaniu.

Usuwanie profilu

Mozna usuna¢ wszystkie profile oprécz domysinie przypisanego profilu administratora.
v Utworzono profil [» 78].

1. Nacisna¢ przycisk: ;.- Edycja profilu

2. Woybrac zadany profil.

3. Nacisna¢ przycisk: :oUstawienia profilu

4. Nacisna¢ przycisk: ;/zUsuwanie profilu

>> Profil zostaje usuniety.
Zarzadzanie higieng

Zapisane dane HACCP
Nastepujace dane HACCP s3 zapisywane dla poszczegdlnych partii:

= Numer partii

= Typ urzadzenia

= Numer serii

= Wersja oprogramowania

= Dataigodzina

= Zadana temperatura rdzenia

= Zmierzona temperatura rdzenia
= Czas (hh:mm:ss)

= Jednostka temperatury

= Podtaczenie do instalacji optymalizujgcej zuzycie energii
= Nazwa $ciezki przyrzadzania

= Zmiana trybu pracy

= Kadzlewa / prawa

= Temperatura przyrzadzania

= Zmiana pozycji pokrywy kadzi

= Aktywne elementy grzewcze

Eksport danych HACCP

Dane HACCP sa zapisywane w urzadzeniu na okres 40 dni. W tym czasie mozna pobra¢ dane. Wiecej informacji
mozna znalez¢ tutaj: Eksport danych HACCP [ 74]

Automatyczny transfer danych HACCP do ConnectedCooking

W razie podtaczenia urzadzenia do ConnectedCooking mozna ustawi¢, aby dane HACCP byty automatycznie
przesytane do ConnectedCooking po zakoriczeniu kazdej $ciezki przyrzadzania.

v Urzadzenie zostato potgczone z ConnectedCooking [» 831.

1. Nacisna¢ przycisk: g

2. Nacisna¢ przycisk: <C ConnectedCooking

3. Nacisna¢ znajdujacy sie obok opcji Automatyczny transfer danych HACCP przycisk: «=* ON

>> Dane HACCP bedg teraz automatycznie przesytane po zakoriczeniu sciezki przyrzadzania. Wglad w dane jest
mozliwy na stronie connectedcooking.com lub w aplikacji ConnectedCooking.
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12.3 Podtaczanie urzadzen do sieci

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci, dostepne s3 nastepujace opcje:

= Zdalne monitorowanie urzadzenia.

= }aczenie urzadzen z ConnectedCooking;

12.3.1 Podiaczanie kabla sieciowego

12 | Zarzadzanie kuchnia

Urzadzenie jest opcjonalnie wyposazone w potaczenie sieciowe. Aby podtaczy¢ urzadzenie do sieci i zabezpieczy¢
je przed strumieniami wody ze wszystkich stron, nalezy uzy¢ kabla sieciowego o nastepujacych wtasciwosciach:

Elementy funkcjonalne wokét potaczenia sieciowego moga osiggac temperature powyzej 60°C.

Kabel sieciowy kategorii 6
Maksymalna dtugos¢ wtyczki 45 mm
Srednica wtyczki 18,5 mm

Przekrdj przewodu 5,5-7,5 mm

/\ UWAGA

Podczas podtaczania kabla sieciowego do urzadzenia, gdy znajduje sie ono w uzyciu lub krétko po uzyciu,
mozna sie poparzy¢.

1. Przed podtfaczeniem kabla sieciowego nalezy poczeka¢, az urzadzenie ostygnie.

1.
2.
3.
4.

12.3.2 Nawiazywanie potaczenia sieciowego

v

-—

© ©®© N O U A~ W N

Y
o

Odkreci¢ pokrywe ochronna.

Przykreci¢ wszystkie poszczegdlne czesci ostony ochronnej do kabla sieciowego.

Podtaczy¢ kabel sieciowy do ztacza sieciowego.

Dokfadnie przykreci¢ pokrywe ochronna.

Dostepne sg wszystkie dane do pofaczenia sieciowego.
Nacisna¢ przycisk: ¢

Nacisna¢ przycisk: 45 Ustawienia sieciowe

Nacisna¢ przycisk: “x LAN

Nacisngé przycisk: | P Sieé IP

Podac¢ adres IP.

Nacisna¢ przycisk: | [? Brama IP

Podac¢ adres bramy IP.

Nacisng¢ przycisk: | P Maska podsieci IP

Poda¢ maske podsieci IP.

ON
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12.3.3

12.3.4
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> Adres IP, brama i DNS zostang teraz skonfigurowane automatycznie.

11.
12.

Nacisnaé przycisk: I2. DNS 1 (zalecane)

Podac adres serwera DNS.

Nawiazywanie potaczenia WLAN

W przypadku podtaczania urzadzenia do sieci WLAN wymagajacego rejestracji na stronie internetowej, potaczenie
WLAN nie bedzie mogto zosta¢ nawiagzane.

1.

2
3.
4

>>

Nacisna¢ przycisk: ¢

Nacisna¢ przycisk: 3 Sie¢

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy nacisnaé przycisk: 2= ON

Nacisna¢ przycisk: 2= WLAN

Wyswietlana jest lista wszystkich dostepnych sieci WLAN. Sieci WLAN s3 posortowane wedtug mocy sygnatu.
Wybra¢ zadana sie¢ WLAN.

Uzytkownik zostanie poproszony o podanie hasta do sieci WLAN.

Aby zatwierdzi¢ dziatanie, nacisnaé przycisk: ~/

Jedli potaczenie zostato pomyéinie nawigzane, w stopce pojawi sie nastepujacy symbol: =

Sie¢ WLAN zostanie wyswietlona na pierwszym miejscu dostepnych sieci WLAN.

Aby wyswietli¢ szczegdty potaczenia, nalezy nacisnac przycisk umieszczony obok sieci WLAN: V
Aby przerwac potaczenie, nalezy nacisng¢ przycisk znajdujacy sie w szczegdtach potaczenia: Odtacz
W pasku ikon nalezy nacisna¢ przycisk &5 umozliwiajacy przejscie do listy ustawien sieciowych.

Nazwa sieci WLAN zostanie wyswietlona w strefie WLAN.

Zdalne monitorowanie urzadzenia przez ConnectedCooking

Po potaczeniu urzadzenia z ConnectedCooking mozna je zdalnie monitorowac za posrednictwem aplikacji
ConnectedCooking lub na stronie connectedcooking.com.

Bez smartfona

v
1.
2.

>

3.

Urzadzenie zostato potaczone z ConnectedCooking [» 83].
Zalogowac sie na stronie connectedcooking.com.

Woybra¢: Zarzadzanie > Moje urzadzenia

Wyswietlany jest przeglad wszystkich zarejestrowanych urzadzen.

Nacisna¢ przycisk: Symbol kamery

>> Wyswietlany jest ekran startowy urzadzenia. Mozna teraz wyswietli¢ ekran urzadzenia za posrednictwem

interfejsu internetowego.

Ze smartfonem

v

Urzadzenie zostato potgczone z ConnectedCooking [» 83].
Na smartfonie zainstalowano aplikacje ConnectedCooking.

Wihaczyc aplikacje ConnectedCooking.

Nacisna¢ przycisk:
Wybra¢: Moje urzadzenie

Wyswietlany jest przeglad wszystkich zarejestrowanych urzadzen.
Wybra¢ zadane urzadzenie.

Nacisna¢ przycisk: Symbol kamery

>> Wyswietlany jest ekran startowy urzadzenia. Mozna teraz wyswietli¢ ekran urzagdzenia na smartfonie
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124 ConnectedCooking

ConnectedCooking to opracowane przez firme RATIONAL najnowoczesniejsze rozwigzanie sieciowe. Niezaleznie
od liczby posiadanych urzadzern RATIONAL, ConnectedCooking gwarantuje catkowicie nowe i wygodne
mozliwosci zastosowania. Wystarczy podtaczy¢ swoje urzadzenie RATIONAL do sieci i dokonac rejestracji na

stronie connectedcooking.com.

W ConnectedCooking mozna na pierwszy rzut oka zobaczy¢ status online, statystyki operacyjne i spetnienie
wymagan HACCP. Dostepne s3 réwniez nastepujace funkcje:

= Powiadomienia w trybie push

Komunikaty o zatadunku, zakoriczeniu przyrzadzania oraz koniecznosci przeprowadzenia serwisu — wszystkie
informacje otrzymuja Panstwo w czasie rzeczywistym.

= Transferizarzadzanie $ciezkami przyrzadzania

Sprawdzone Sciezki przyrzadzania mozna przesta¢ automatycznie na wszystkie urzadzenia w firmie.
= Automatyczne aktualizacje oprogramowania

Aktualizacje oprogramowania sg udostepniane bezptatnie i automatycznie.

Na stronie connectedcooking.com mozna ponadto znalez¢ obszerne biblioteki przepiséw, porady i wskazéwki od
naszych specjalistéw oraz réznorodne filmy na temat zastosowan.

12.4.1 kaczenie urzadzenia z ConnectedCooking
Po potaczeniu urzadzenia z ConnectedCooking dostepne sg nastepujace funkcje:
= Automatyczny transfer danych HACCP do ConnectedCooking [» 80]

= Automatyczny transfer danych serwisowych do ConnectedCooking [» 89]

v Nawiazane zostato pofaczenie sieciowe.

v Uzytkownik zarejestrowat sie na stronie connectedcooking.com.
1. Nacisna¢ przycisk: g

2. Nacisna¢ przycisk: ConnectedCooking

Nacisna¢ przycisk obok opcji Potacz: ON

> Po krétkim czasie wyswietla sie dziewieciocyfrowy kod PIN i kod QR. W razie nieposiadania smartfona,
mozna zarejestrowac sie na stronie www.connectedcooking.com. W razie posiadania smartfona, mozna
zeskanowac kod QR.

Rejestracja bez smartfona

Zapisac kod PIN.

Zalogowac sie na stronie www.connectedcooking.com.
Klikng¢ symbol: zarzadzanie urzadzeniem

Wybra¢: Przeglad urzadzen

Klikng¢ symbol: Czerwony okrag z +

W pole Nazwa wprowadzi¢ nazwe urzadzenia.

N o u bk~ WN 2

W pole klucz aktywacyjny wprowadzi¢ PIN wyswietlony w urzadzeniu.
>> Po krotkim czasie urzadzenie wyswietli sie na liscie urzadzen w ConnectedCooking.

>> Na ekranie wyswietli sie informacja o podtaczeniu urzadzenia do serwera ConnectedCooking. W stopce
pojawi sie symbol: o

>> Uzytkownik otrzyma wiadomos¢ e-mail z potwierdzeniem pomysinej rejestracji urzadzenia.

Rejestracja za pomoca smartfona
v Na smartfonie zainstalowano aplikacje, za pomoca ktérej mozna skanowac kody QR.

v Na smartfonie zainstalowano aplikacje ConnectedCooking.
1. Zeskanowac kod QR.
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>>

>> Po krétkim czasie w urzadzeniu wyswietli sie informacja o podtaczeniu urzadzenia do serwera
ConnectedCooking. W stopce pojawi sie symbol: o<

>> Urzadzenie wyswietli sie na liscie urzadzen ConnectedCooking.

>> Uzytkownik otrzyma wiadomos¢ e-mail z potwierdzeniem pomysinej rejestracji urzadzenia.

12.5 Przeprowadzanie aktualizacji oprogramowania

Automatyczne aktualizacje oprogramowania za posrednictwem ConnectedCooking

v Urzadzenie zostato potaczone z ConnectedCooking.

1. Nacisna¢ przycisk: ¢

Nacisna¢ przycisk: < ConnectedCooking

Aby wiaczy¢ funkcje Automatycznie pobierz aktualizacje oprogramowania, nacisna¢ przycisk: ;& ON
Nacisna¢ przycisk: ¢

Nacisna¢ przycisk: < Serwis

Nacisna¢ przycisk: ;2 Informacja o aktualizacji oprogramowania

N o u ~ W N

Nacisna¢ przycisk: Uruchom instalacje

>> Aktualizacja oprogramowania zostanie przeprowadzona, a urzadzenie uruchomione ponownie.

Aktualizacja oprogramowania za pomoca pamieci USB

v Do urzadzenia podtaczono pamie¢ USB z aktualizacjg oprogramowania.

v Wyswietli sie komunikat informujacy o wykryciu aktualizacji oprogramowania.

1. Potwierdzi¢ komunikat, ze aktualizacja oprogramowania ma zostac¢ przeprowadzona.

>> Aktualizacja oprogramowania zostanie przeprowadzona, a urzadzenie uruchomione ponownie.
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13 Konserwacja

WSKAZOWKA

Wymogi dot. higieny mozna spetni¢ wytacznie w potaczeniu z cokotem uszczelniajacym

W przypadku wysokosci ndzek ustawionej na 45 mm nie jest mozliwe wykonanie odpowiedniego czyszczenia.
Dlatego tez urzadzenie nalezy ustawi¢ na cokole uszczelniajagcym. Cokot uszczelniajacy zapobiega
przedostawaniu sie pod urzadzenie ptynéw i produktdw spozywczych. Zastosowanie nizszych ndzek bez
cokotu uszczelniajacego w zakresie objetym przepisami normy EN1672-2 jest dozwolone wytacznie w
potaczeniu z koncepcja mycia.

13.1 Ogodlne wskazowki z zakresu bezpieczenstwa
= Przed przystapieniem do czyszczenia odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

= Podczas czyszczenia urzadzenia nalezy korzystac ze szczelnie przylegajacych
okularéw ochronnych oraz rekawic chronigcych przed substancjami chemicznymi.

= Przed przystapieniem do rozgrzewania urzadzenia i przyrzadzania w nim potraw
nalezy usunac¢ wszystkie produkty pielegnacyjne i ich resztki.

13.2 Czestotliwos¢ pielegnacji

Czestotliwos¢ pielegnacji Elementy funkcjonalne

Codziennie = Kadz
= Zawor kadzi
= Obwdd cisnieniowy
= Czujnik temperatury rdzenia
= Uszczelka pokrywy kadzi
= Automatyczne napetnianie woda
= Spryskiwacz reczny
= Wyposazenie dodatkowe

Co tydzien = Sciany zewnetrzne kadzi
= Panel obstugi
= Elementy z tworzywa sztucznego
W przypadku urzadzen z opcja cisnienia:
= mechanizm ryglujacy
= Uktad cisnieniowy

Raz na kwartat = Ziacze USB

= Gniazdko

Elementy funkcjonalne nalezy czysci¢ zgodnie z harmonogramem pielegnacji, w razie potrzeby réwniez czesciej.

13.3 Produkty pielegnacyjne

Odpowiednie produkty pielegnacyjne
= Urzadzenie nalezy czyscic letnig wodga i gabka.

= Osad z kamienia lub przebarwienia na wewnetrznych $cianach kadzi nalezy usuwac za pomoca rozciericzonego
octu spozywczego.
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Nieodpowiednie produkty pielegnacyjne

Urzadzenia, elementéw funkcjonalnych i akcesoriéw nie wolno czysci¢ nastepujacymi nieodpowiednimi
produktami pielegnacyjnymi:

Szorujace srodki czyszczace

Kwas solny, tug, preparaty zawierajace siarke oraz inne substancje pochtaniajace tlen
Gabki do mycia naczyn z widkning szorstka

Druciaki

Ostre i spiczaste przedmioty

Czyszczenie kadzi

/\ UWAGA

Jezeli dno kadzi jest gorace, woda wykorzystywana do czyszczenia moze szybko sie rozgrzac i pryskac

W razie kontaktu z goraca, pryskajaca woda moze dojs¢ do oparzen wrzatkiem.

1. Nalezy pozostawi¢ kadz do ostygniecia. Nie prébowac chtodzi¢ kadzi zimng woda ani lodem.

Uszczelnienie

Czujnik temperatury rdzenia

Automatyczne napetnianie woda

S Zawor kadzi
(&)

Czyszczenie wnetrza kadzi
1.

2
3.
4

Kadz nalezy czysci¢ w szczegdlnosci w narozach i na zagieciach.
Resztki zywnosci oraz warstwy oleju, skrobi i biatka nalezy usuna¢.
Aby usunac¢ uporczywy osad z kamienia i przebarwienia, nalezy zagotowac rozcieficzony ocet spozywczy.

Rozciericzony ocet spozywczy nalezy spuscic i sptukac kadz duzg iloscig wody.

Czyszczenie kadzi od zewnatrz
1.

Zewnetrzne powierzchnie kadzi mozna czysci¢ wylacznie po opuszczeniu kadzi.

2. Zewnetrzne powierzchnie kadzi nalezy czysci¢ miekka gabka.

3. Podczas czyszczenia nalezy zwrdci¢ uwage, aby polewac urzadzenie wodg jedynie od gory.

Czyszczenie uszczelki pokrywy kadzi
1.

Uszczelke pokrywy kadzi nalezy czysci¢ miekka gabka.

2. Czyscic nalezy przede wszystkim rowek w uszczelce, w ktérym moze zbierac sie woda.

Czyszczenie czujnika temperatury rdzenia
1.

Czujnik temperatury rdzenia i kabel czujnika nalezy czysci¢ miekka gabka.
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Czyszczenie krédéca parowego

Nalezy pamieta¢, ze urzadzenie bez systemu gotowania pod ci$nieniem wyposazone jest w kréciec parowy.
Urzadzenie z systemem gotowania pod cisnieniem ma dwa krééce parowe.

1. Woyjac kréciec parowy recznie, bez korzystania z narzedzi.

2. Wyczysci¢ otwor krécca parowego za pomocg spryskiwacza recznego.

3. Umy¢ kréciec parowy za pomocg spryskiwacza recznego lub w zmywarce.
4

Ponownie zamocowac kréciec parowy.

Czyszczenie ukltadu automatycznego napetniania woda

1. Ukfad automatycznego napetniania woda nalezy czyscic rano i wieczorem za pomoca ptynu do mycia naczyn i
miekkiej gabki.

Czyszczenie zaworu kadzi

1. Otworzy¢ zawor kadzi.

2. Odkreci¢ zawér kadzi.

3. Wyczyscic¢ otwor, pokrywe i uszczelke zaworu kadzi gabka.

4

Ponownie przykreci¢ zawér kadzi.

13.5 Czyszczenie spryskiwacza recznego
1. Catkowicie wysuna¢ waz spryskiwacza recznego i przytrzymac go.
2. Wyczyscic spryskiwacz reczny i waz miekka gabka.

3. Aby usuna¢ uporczywy osad z kamienia, wyczyscic spryskiwacz reczny i waz rozcieiczonym octem
spozywczym.

13.6 Czyszczenie panelu obstugi

Jesli urzadzenie jest wyposazone w zamykany panel sterowania, przed przystapieniem do czyszczenia nalezy
odblokowac zamykany panel sterowania i otworzy¢ pokrywe.

Przed przystapieniem do czyszczenia panelu obstugi mozna go zablokowac. Zapobiega to przypadkowemu
uruchomieniu sciezek przyrzadzania, wykonywaniu dziatan i wigczaniu funkgji.

1. Nacisnaé i przytrzymac przycisk: ¢

> Po kilku sekundach aktywowana zostaje blokada ekranu i wyswietla sie symbol: g¥
2. Panel obstugi nalezy czysci¢ miekka Sciereczka.
3. Aby odblokowa¢ panel obstugi, nacisna¢ i przytrzymac¢ przycisk: g

> Wyswietla sie symbol: ¢

4. AUWAGA! Niebezpieczenstwo skaleczenia! Centralne pokretio nastawcze ma ostre krawedzie. Podczas
czyszczenia centralnego pokretta nastawczego i powierzchni znajdujacych sie pod nim nalezy korzystac z
rekawic ochronnych. Zdja¢ centralne pokretto nastawcze recznie bez uzycia narzedzi.

Wyczysci¢ centralne pokretfo nastawcze i powierzchnie znajdujaca sie pod nim miekka Sciereczka.

6. Ponownie natozy¢ centralne pokretto nastawcze.

13.7 Czyszczenie akcesoriow
1. Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odczekac, az wyposazenie dodatkowe ostygnie.
2. Resztki zywnosci oraz warstwy oleju, skrobi i biatka nalezy usuna¢ miekka $ciereczka.

3. W razie trudnych do usuniecia zabrudzen akcesoriéw nalezy namoczyc¢ je w letniej wodzie, a nastepnie usunaé
brud miekka $ciereczka.
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Czyszczenie urzadzen z uktadem cisnieniowym (opcja)

Mechanizm ryglowania

M Krociec parowy

Mechanizm ryglowania

Czyszczenie systemu gotowania pod cisnieniem

N o o ~ WN =2

Wyczysci¢ kadz [» 86].

Napetni¢ kadz minimalng iloscig wody.

Zamkna¢ pokrywe kadzi.

Nacisna¢ przycisk w pasku menu: =e-

Nacisna¢ przycisk: N\ =27

Ustawi¢ parametr czas przyrzadzania na 5 minut.

Postepowac zgodnie z instrukcja na wyswietlaczu.

Czyszczenie mechanizmu ryglujacego

1.
2.

Otworzy¢ pokrywe kadzi.

Mechanizm ryglujacy i zagtebienia czysci¢ wilgotng szczotka.

Czyszczenie krééca parowego

1.

2
3.
4

Wyja¢ krdéciec parowy recznie, bez korzystania z narzedzi.
Wyczysci¢ otwdr krééca parowego za pomoca spryskiwacza recznego.
Umy¢ kréciec parowy za pomoca spryskiwacza recznego lub w zmywarce.

Ponownie zamocowac kréciec parowy.
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Inspiracje i pomoc

Funkcja pomocy w urzadzeniu

Niniejsza instrukcja obstugi oraz wiele przyktadéw zastosowania dla kuchni na catym swiecie sa dostepne w
ramach funkcji pomocy w urzadzeniu. Przykfady zastosowania przedstawiaja optymalne metody przyrzadzania
potraw z wykorzystaniem inteligentnych sciezek. Ponadto mozna w nich znalez¢ wszystkie informacje na temat
wielkosci zatadunkow i zastosowania akcesoridw specjalnych.

Funkcja pomocy w urzadzeniu jest kontekstowa. Oznacza to, ze zawsze wyswietlaja sie aktualne tresci dla
wskazanej strefy na ekranie.

1. Nacisnaé przycisk: ?

> Funkcja pomocy otwiera sie i wyswietla pasujaca tresc.
Pomoc telefoniczna

ChefLine®

W razie pytan odnosnie zastosowania urzadzer lub przepiséw, chetnie doradzimy Parstwu telefonicznie. Szybko,
nieskomplikowanie, profesjonalnie. Zapraszamy do kontaktu z ChefLine®. Numer telefonu mozna znalez¢ na
stronie rational-online.com.

RATIONAL Service Partner

Nasze urzadzenia sa niezawodne i trwate. Jezeli mimo to pojawia sie wyzwania natury technicznej, mozna liczy¢ na
szybka pomoc w punktach RATIONAL Service Partner. Gwarantowana dostawa czesci zamiennych i serwis
awaryjny. Numer telefonu mozna znalez¢ na stronie rational-online.com.

Pomoc serwisowa

Automatyczny transfer danych serwisowych do ConnectedCooking

W razie podtaczenia urzadzenia do ConnectedCooking mozna ustawi¢, aby dane serwisowe byty automatycznie
przesytane do ConnectedCooking w regularnych odstepach czasowych.

v Urzadzenie zostato potgczone z ConnectedCooking [» 831.

1. Nacisna¢ przycisk:

2. Nacisna¢ przycisk: < ConnectedCooking

3. Nacisna¢ znajdujacy sie obok opcji Automatyczny transfer danych serwisowych przycisk: ON

>> Dane serwisowe sg teraz automatycznie przesytane do ConnectedCooking. Wglad w dane jest mozliwy na
stronie connectedcooking.com lub w aplikacji ConnectedCooking.

Wyswietlanie danych serwisowych

Dane serwisowe mozna wywota¢ w ustawieniach. Wiecej informacji mozna znalez¢ tutaj: Serwis [» 771

Rozwiazywanie probleméw

W razie pojawienia sie komunikatu btedu mozna przesunac¢ go na bok na czas oczekiwania na pomoc. Komunikat
btedu zostanie pomniejszony i bedzie wyswietlany z boku jako czerwony symbol. Po ponownym nacisnieciu tego
symbolu komunikat btedu zostanie wyswietlony w powiekszeniu.
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W razie pojawienia sie komunikatu btedu nalezy zawsze kontaktowac sie ze swoim punktem RATIONAL Service
Partner. Prosimy zawsze mie¢ pod reka numer serii swojego urzadzenia oraz numer wersji zainstalowanego
oprogramowania. Obie informacje mozna znalez¢ w komunikacie btedu.

14.4.1 Komunikaty podczas gotowania

Komunikat btedu Tekst komunikatu

Bfad systemu pomiaru temperatury -

Bfad systemu pomiaru temperatury Ogrzewanie niemozliwe.

Bfad systemu pomiaru temperatury kadzi Mozliwe tylko smazenie.

Bfad czujnika temperatury rdzenia Mozliwa praca bez czujnika temperatury rdzenia.
Gotowanie pod ci$nieniem niemozliwe.

Bfad systemu napedu kadzi Skontrolowa¢, czy pod kadzig nie znajduje sie
przedmiot powodujacy blokade. Usuna¢ przedmiot.

Bfad systemu napedu pokrywy Skontrolowa¢, czy pod pokrywa nie znajduje sie
przedmiot powodujacy blokade. Usuna¢ przedmiot.

Bfad zaworu kadzi Uwaga, mozliwa utrata przyrzadzanych produktdw.
Mozliwe tylko smazenie.

Btad sterowania zaworu kadzi Mozliwe tylko smazenie.

Bfad obiegu wody Zakreci¢ kran!

Bfad obiegu wody Skontrolowa¢ doptyw wody. Mozliwe gotowanie bez
automatycznego doprowadzania wody.

Bfad obiegu wody Skontrolowac doptyw cieptej/wody. Mozliwe
gotowanie bez automatycznego doprowadzania
wody.

Bfad systemu komunikacji =
Bfad konfiguracji urzadzenia =

Btfad tancucha bezpieczeristwa Wstrzymano proces(y) przyrzadzania potraw
14.4.2 Komunikaty podczas procesu gotowania (opcjonalnie)
Jezeli urzadzenie jest wyposazone w opcjonalng funkcje gotowania pod cisnieniem moga wyswietlac sie

nastepujace dodatkowe komunikaty.
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Komunikat btedu Tekst komunikatu

Btad pozycji pokrywy Zatrzymano proces gotowania pod cisnieniem.
Rozpoczeto obnizanie cisnienia.

Btad napedu blokady i zaworu kadzi Uwaga, mozliwa utrata przyrzadzanych produktéw.
Mozliwe tylko smazenie.

Btad napedu blokady i zaworu kadzi Otworzyc¢ pokrywe i wyfaczy¢ system ryglowania!

Btad napedu blokady i zaworu kadzi Zatrzymano proces gotowania pod cisnieniem.
Rozpoczeto obnizanie cisnienia.

Btad pomiaru cisnienia Otworzyc¢ pokrywe, ponownie uruchomi¢ gotowanie
pod ci$nieniem.

Btad pomiaru cisnienia Gotowanie pod ciShieniem niemozliwe.

Btad gotowanie cisnieniowe Zatrzymano proces gotowania pod cisnieniem.

Rozpoczeto obnizanie cisnienia. Zwarta konsystencja
produktu? Zbyt mato wody? Przepetnienie?
Zanieczyszczenie obwodu ci$nieniowego?

Btad zaworu cisnienia Gotowanie pod ciShieniem niemozliwe.

14.4.3 Gniazdo nie dziata

Jezeli nie dziata gniazdko elektryczne, prosimy skontaktowac sie z RATIONAL Servicepartner.
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Nastepujace prace konserwacyjne mozna wykona¢ we witasnym zakresie:
= Wymiana uszczelki pokrywy kadzi [» 92]
= Wymiana uszczelki zaworu kadzi [ 921

Wymiany uszkodzonego kabla sieciowego urzadzenia moze dokonac wytacznie firma RATIONAL lub
autoryzowany punkt RATIONAL Service Partner.

15.1 Ogodlne wskazowki z zakresu bezpieczeristwa

= Nalezy korzystac z rekawic chronigcych przed skaleczeniami o ostre krawedzie
metalowej obudowy.

= Korzystanie przy wymianie uszczelki z ostrego lub spiczastego narzedzia moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia, w wyniku czego nie bedzie mozliwe
osigganie optymalnych rezultatéw przyrzadzania.

15.2 Wymiana uszczelki pokrywy kadzi

Otworzy¢ pokrywe kadzi.

Uszczelke pokrywy kadzi nalezy wyjac z prowadnicy recznie bez uzycia narzedzi.
Prowadnice wyczysci¢ miekka gabka.

Zwilzy¢ rowek mocujacy nowej uszczelki woda z mydtem.

Najpierw wcisna¢ naroza uszczelki w naroza prowadnicy.

Nastepnie wcisna¢ reszte uszczelki w prowadnice.

N o u s~ WN 2

Upewnic sig, ze nowa uszczelka jest catkowicie wsunieta w zagtebienie pokrywy kadzi.

15.3 Wymiana uszczelki zaworu kadzi

Otworzyc¢ zawér kadzi. [P 21].
Odkreci¢ zawér kadzi.

Wyja¢ uszczelke recznie bez uzycia narzedzi.

A WwN =2

Wyczysci¢ otwdr i zatyczke zaworu kadzi gabka.
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5. Zatozy¢ nowa uszczelke.

6. Ponownie przykreci¢ zawér kadzi.
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16 Wylaczenie z eksploatacji i utylizacja
16.1 Wylaczenie z eksploatacji

W celu wytaczenia urzadzenia z eksploatacji nalezy skontaktowac sie z punktem RATIONAL Service Partner.

16.2 Utylizacja

Stare urzadzenia zawierajg materiaty przeznaczone do recyklingu. Stare urzadzenia nalezy utylizowac w sposéb
nieszkodliwy dla srodowiska naturalnego w odpowiednich punktach zbidérki odpaddw.

16.3 Utylizacja olejow i ttuszczéow

Nieodpowiednia utylizacja olejow i tluszczow

Odprowadzanie olejow i tluszczéw przez odptyw kadzi powoduje zabrudzenia wody odptywowej i
uszkodzenia rur kanalizacyjnych w budynku.

1. Olejéw i ttuszczédw nie wolno odprowadzac przez odptyw urzadzenia.

Nalezy przestrzega¢ ustawowych przepiséw dotyczacych utylizacji olejéw i ttuszczow.
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17 Dane techniczne

Przestrzegac réwniez danych technicznych umieszczonych na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa jest
umieszczona po wewnetrznej stronie konsoli.

Wartos¢
Masa (bez opakowania) Typ 2-XS 110 kg
Masa (bez opakowania) Typ 2-S 139 kg
Maks. moc gniazdka 2,3 kW
Maks. zabezpieczenie gniazdka 10A
Stopien ochrony IPX5
Warunki otoczenia 10 — 40°C
Emisja hatasu <70 dBA
Czestotliwosc¢ i maks. moc nadawcza WLAN 2,4 GHz / 19,5 mW
WLAN-Standard IEEE 802.11b/g/n

17.1 Urzadzenia z funkcja gotowania pod ci$nieniem (opcja)
Przestrzegac odchyle’h w masie urzadze wyposazonych w opcje gotowania pod cisnieniem.

Wartos¢

Masa (bez opakowania) Typ 2-S 154 kg

17.2 Typy i nazwy modeli

Nazwy typéw i modeli na tabliczce znamionowej moga sie rézni¢. Prosimy sprawdzi¢ informacje zawarte w
ponizszej tabeli.

Typ Nazwa modelu
iVario 2-XS LMX.100AE
iVario Pro 2-S LMX.100BE
iVario Pro 2-S z opcja gotowania pod cisnieniem LMX.200BE

17.3 Naklejki
Na urzadzeniu umieszczone s3 nastepujace naklejki:
/) Ostrzezenie przed niebezpiecznym napieciem

& Wyréwnanie potencjatu

17.4 Akryloamid w produktach spozywczych

Zgodnie z rozporzadzeniem (UE) 2017 /2158 ustanawiajgcym $rodki tagodzace i poziomy odniesienia stuzace
ograniczeniu obecnosci akryloamidu w zywnosci, temperatura recznych i inteligentnych sciezek przyrzadzania
potraw, w ktérych sg one frytowane, jest wstepnie ustawiona na 175°C. Jako producent firma RATIONAL
gwarantuje, ze ustawiona temperatura jest utrzymywana co do stopnia i nie przekracza wartosci zadanej.

W zaleznosci od produktu temperatura stuzaca obnizeniu zawartosci akryloamidu moze wynosi¢ ponizej 175°C.
Prosimy podja¢ odpowiednie srodki majace na celu przestrzeganie wartosci granicznych dla akryloamidu.

Temperature oleju i ttuszczu mozna podnie$¢ do 180°C na wtasng odpowiedzialnosc.

17.5 Zgodnos¢
Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi nastepujacych dyrektyw UE:

= Dyrektywa 2014,/53 /UE w sprawie harmonizacji ustawodawstw panstw cztonkowskich dotyczacych
udostepniania na rynku urzadzen radiowych

= Dyrektywa maszynowa 2006,/42/UE
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= Dyrektywa 2011,/65,/UE w sprawie ograniczenia stosowania niektérych niebezpiecznych substancji w

Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi nastepujacych norm europejskich:
EN 60335-1:2020 + A1:2013 + A2:2016 + C1:2016

sprzecie elektrycznym i elektronicznym, wraz z dyrektywa 2015,/863 /UE

EN 60335-2-36:2017

EN 60335-2-37:2017

EN 60335-2-39:2002 + A1

EN 60335-2-47:2002 + A1 + A2

EN 61000-3-11:2000

EN 61000-3-12:2011

EN 61000-4-2:2009

EN 61000-4-3:2006 + A1:2008 + A2:2010
EN 61000-4-4:2012

EN 61000-4-5:2014

EN 61000-4-6:2014

EN 61000-4-11:2004

EN 55014-1:2017

EN 55016-2-3:2010 + A1:2010 + A2:2014
EN 62233:2008

EN 1717:2000
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