Oryginalna instrukcja obstugi
SelfCookingCenter® 5 Senses



RATIONAL ServicePlus

Pakiet All Inclusive, ktéry zastuguje na swoja nazwe.

Pragniemy, aby od samego poczatku jak najlepiej korzystali Paristwo ze swojej inwestycji.
Przez caty czas uzytkowania produktu oraz bez dodatkowych kosztdw.

GRATIS! - Instruktaz na miejscu

Pokazemy Panstwa kucharzom, w Panstwa kuchni, jak funkcjonujg nasze urzgdzenia lub
w jaki sposdb moga je Panistwo wykorzystywac, aby jak najlepiej spetniaty stawiane im
wymagania.

GRATIS! - Academy RATIONAL

Tylko u nas szkolenia zawsze sg wliczone w cene. Zapraszamy do
zaczerpniecia nowych, kreatywnych pomystéw oraz ciagtego ulepszania
procesow w kuchni. Pokazemy jak jeszcze lepiej wykorzysta¢ Paristwa
urzadzenie. Niezaleznie od tego, jak czesto, czy tylko dla Panstwa, czy dla
catego zespotu kucharzy. Wymieniaj sie doswiadczeniami z kolegami po
fachu i innymi kucharzami - catodzienne seminaria w Academy RATIONAL
dajg najszersze mozliwosci.

Pod adresem www.rational-online.com dostepne sg informacje o kolejnych
seminariach odbywajacych sie w Paristwa okolicy.

GRATIS! - ClubRATIONAL

Platforma internetowa dla profesjonalnych kucharzy. Przepisy, porady
ekspertéw czy filmy o korzystaniu z naszych urzadzen, a takze nowe
oprogramowanie umozliwiajgce znaczne podniesienie wydajnosci— tutaj
znajda Panstwo interesujace informacje i inspiracje do wykorzystania w
Paristwa kuchni.

Wystarczy zarejestrowac sie na stronie www.club-rational.com
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RATIONAL ServicePlus

GRATIS! - ChefLine®

W razie pytan odnosnie zastosowania urzadzen lub przepiséw, moga Panstwo zgtaszac
sie do nas o kazdej porze, a my chetnie udzielimy porad telefonicznie. Szybko,
nieskomplikowanie, profesjonalnie i przez 365 dni w roku. ChefLine® dziata pod numerem
telefonu 0049 81 91/327 561.

RATIONAL SERVICE-PARTNER

Nasze urzadzenia sg niezawodne i trwate. Jezeli mimo to stang Parstwo
przed wyzwaniami natury technicznej, moga Panstwo liczy¢ na szybka
pomoc od PARTNEROW SERWISOWYCH RATIONAL. Gwarancja dostawy
czesci zamiennych oraz weekendowy serwis awaryjny w catym kraju - Tel.:
+48 (22) 8649326 lub /www.rational-online.com/pl/service/

2 lata gwarancji

Udzielamy 2-letniej gwarancji od daty pierwszej instalacji. Warunkiem jest
prawidtowe i kompletne wypetnienie zgtoszenia gwarancyjnego. Mozna to
zrobi¢ wygodnie online na stronie www.rational-online.com/warranty lub

za posrednictwem zatgczonej karty pocztowej. Gwarancja nie obejmuije
uszkodzen szkifa, zaréwek i materiatéw uszczelniajgcych oraz szkdd,
wynikitych wskutek niefachowej instalaciji, uzytkowania, konserwaciji, napraw
i odkamieniania.

Wystarczy zarejestrowac sie na stronie www.rational-online.com/warranty
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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu nowego SelfCookingCenter® 5 Senses.

Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi.

W nowym urzadzeniu SelfCookingCenter® 5 Senses dzieki natychmiast zrozumiatej
koncepciji obstugi — praktycznie bez koniecznosci uczenia sie i skomplikowanych szkolen z
zakresu uzytkowania bedziesz mogt ,,od reki” osigga¢ znakomite efekty kulinarne.
Udzielamy 24-miesiecznej gwarancji od daty pierwszej instalacji. Warunkiem jest
prawidtowe i kompletne wypetienie zgtoszenia gwarancyjnego. Gwarancja nie obejmuje
uszkodzen szkifa, zaréwek i materiatéw uszczelniajgcych oraz szkdd, wyniktych wskutek
niefachowej instalacji, uzytkowania, konserwacji, napraw i odkamieniania.

Zyczymy duzo satysfakcji z nowego SelfCookingCenter® 5 Senses.

Panstwa
RATIONAL AG

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian, majacych na celu ulepszenia!

Sprzedawca: Zamontowat

Zamontowano dnia:

Numer seryjny:
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Objasnienia piktogramow

Niebezpieczenstwo!

Sytuacja bezposrednio
zagrazajaca, ktéra moze
spowodowac najciezsze
uszkodzenie ciata lub
Smieré

Materiaty zrace

1

Uwaga:
Nieuwzglednienie moze
spowodowac straty
materialne.

Ostrzezenie!

Sytuacja potencjalnie
niebezpieczna, ktéra
moze spowodowac ciezkie
uszkodzenie ciata lub
Smierdé.

Niebezpieczenstwo
pozaru!

Rady i wskazdwki
dotyczace codziennego
uzytkowania.

Uwaga!

Sytuacja potencjalnie
niebezpieczna, ktéra moze
spowodowac lekkie lub
nieznaczne uszkodzenie
ciata.

Niebezpieczenstwo
oparzenia!

Przed uruchomieniem
urzgdzenia nalezy
dokfadnie przeczytac¢
instrukcje obstugi.
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Pierwsze uruchomienie

Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi.

Przy pierwszym uruchomieniu nowego urzadzenia pojawi sie wezwanie do rozpoczecia
jednorazowego automatycznego autotestu. Trwa on ok. 45 minut i stuzy dostosowaniu
urzadzenia do warunkéw otoczenia. Nalezy przestrzegaé nastepujgcych zasad:

- Do przeprowadzenia autotestu nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie materiaty
opakowaniowe i sprawdzi¢ odpowiednie zamocowanie ostony wentylatora oraz stelazy
zawieszanych.

- Urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z instrukcjg instalaciji.

- Wurzadzeniach 6 x 1/1,10x 1/1,6 x 2/1i 10 x 2/1 GN nalezy w potowie wysokosci stelazy
zawieszanych wtozy¢ ptaski pojemnik GN — otwartg stronag do dotu.

- Wurzadzeniach 20 x 1/1120 x 2/1 GN wtozy¢ do stelaza ruchomego dwa ptaskie pojemniki
— otworem do dotu, jeden przed gérnym, drugi przed dolnym wentylatorem.

- Dalsze szczegdty, patrz wskazowki na wyswietlaczu i instrukcja instalaciji.

Niebezpieczenstwo pozaru!
Usungc materialy opakowaniowe, zestaw startowy oraz ruszty i pojemniki.

Podczas autotestu nie wolno otwiera¢ drzwiczek komory. Otwarcie drzwiczek spowoduje
przerwanie autotestu Ponowne rozpoczecie autotestu nastapi po wytgczeniu i wigczeniu
urzadzenia (schtodzi¢ przedtem urzadzenie) W przypadku przerwania nastepnego dnia pojawi
sie ponowne wezwanie do przeprowadzenia autotestu.
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Pierwsze uruchomienie

Krok Info/ikona Specyfikacja

Postepowaé wedtug instrukcji na
1 START wyswietlaczu. Aby rozpoczaé autotest,
wcisngg przycisk.

Wybraé podtgczenie do wody normalnej lub
zmigkczone;.

3 I Dalej Potwierdzi¢ za pomocg ,Dalej"..

W urzadzeniach gazowych po zakoriczeniu

autotestu konieczne jest przeprowadzenie
4 analizy spalin! Status jest pokazywany w
gérnym polu, czas pozostaty do korica autotestu

w dolnym oknie czasu.

W urzadzeniach gazowych po zakoriczeniu autotestu konieczne jest przeprowadzenie analizy
spalin!
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Wskazéwki bezpieczenstwa

Przechowywac niniejsza instrukcje tak, aby byla w kazdej chwili dostepna dla kazdego
uzytkownika urzgdzenial

Urzadzenia tego nie moga obstugiwaé dzieci oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej i psychicznej, osoby niedoswiadczone i/albo nie posiadajgce
odpowiedniej wiedzy — z wyjatkiem sytuacji, gdy sg pod nadzorem osoby odpowiedzialnej
za bezpieczenstwo.

Obstuga moze by¢ prowadzona wytgcznie za pomocg rak. Uszkodzenia spowodowane
uzyciem spiczastych, ostrych i innych przedmiotéw powodujg utrate gwarancji.

W celu unikniecia wypadkdéw oraz uszkodzen urzadzenia, konieczne sa regularne szkolenia
personelu obstugujacego oraz instruktaze z zakresu bezpieczenstwa.

Ostrzezenie!

Codzienna kontrola przed wigczeniem i uzytkowaniem

- Zablokowac prawidfowo osfone wentylatora od goéry i od dotu — ryzyko zranienia przez
obracajgcy sie wirnik!

- Upewnic sie, czy stelaze zawieszane / stelaze ruchome sg prawidfowo zablokowane w
komorze urzadzenia — pojemniki z goracym ptynem moga spasc¢ w dét albo wysungc sie
na zewngtrz — niebezpieczeristwo poparzenia!

- Upewnic sie przed uzytkowaniem urzgdzenia do gotowania, czy w komorze nie ma resztek
tabletek czyszczacych. Usungc ewentualne resztki tabletek i doktadnie wyptukac komore
spryskiwaczem recznym — niebezpieczeristwo oparzenia chemicznego!
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Wskazéwki bezpieczenstwa

Ostrzezenie!

Podczas instalacji oraz uzytkowania urzgdzen do gotowania nalezy przestrzegac norm oraz
przepiséw obowigzujgcych w danym Kraju.

Nieprawidtowa instalacja, serwis, konserwacja lub mycie oraz modyfikacja urzgdzenia
mogg spowodowac jego uszkodzenie, doprowadzic¢ do zranienia lub Smierci osoby
obstugujgcej. Przed instalacjg urzadzenia nalezy starannie przeczytac instrukcje instalacji.
Urzgdzenia wolno uzywac jedynie do przyrzgdzania potraw w kuchniach profesjonalnych.
Wszelkie inne zastosowania sg niezgodne z przeznaczeniem i sg niebezpieczne.

Nie wolno przyrzadzac produktéw spozywczych, zawierajgcych fatwopalne sktadniki (np.
alkohol). Materialy o niskim punkcie zaptonu mogg sie same zapali¢ — niebezpieczeristwo
pozaru i wybuchu!

Srodkéw myjacych i odkamieniajacych oraz wyposazenia przeznaczonego do mycia i
odkamieniania wolno uzywac jedynie do celéw opisanych w niniejszej instrukcji obstugi.
Wszelkie inne zastosowania sg niezgodne z przeznaczeniem i niebezpieczne.

W przypadku uszkodzenia szyby nalezy natychmiast wymieni¢ kompletng szybe.

Ostrzezenie!

Wedzenie produktéw spozywczych w urzadzeniu
Produkty spozywcze mozna wedzi¢ w urzgdzeniu wytacznie z wykorzystaniem
VarioSmoker, oryginalnego wyposazenia dodatkowego do wedzenia firmy RATIONAL.
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Wskazéwki bezpieczenstwa

Ostrzezenie!

Tylko urzadzenia gazowe

- Jezeli urzgdzenie zostato zainstalowane pod okapem wentylacyjnym, musi by¢ on w
trakcie pracy urzgdzenia wtgczony — spaliny!

- Jezeli urzgdzenie zostalo podigczone do komina, przewdd wentylacyjny musi byc
regularnie czyszczony, zgodnie z przepisami krajowymi — niebezpieczeristwo pozaru! (W
tym celu nalezy sie skontaktowac z instalatorem).

- Nie kias¢ niczego na przewody odprowadzajgce spaliny z urzgdzenia -—
niebezpieczeristwo pozaru!

- Nie wolno blokowac i zastawia¢ Zzadnymi przedmiotami miejsca pod urzgdzeniem —
niebezpieczeristwo pozaru!

- Urzgdzenie wolno eksploatowac jedynie w miejscu bezwietrznym — niebezpieczeristwo
pozaru!

Zachowanie w przypadku pojawienia sie zapachu gazu:

- Natychmiast odcigc zasilanie w gaz!

- Nie dotykac przetacznikdw elektrycznych!

- Natychmiast dobrze wywietrzy¢ pomieszczenie!

- Unikac otwartego ognia i iskrzenia!

- Natychmiast zawiadomic¢ ze znajdujgcego sie w innym migjscu telefonu dostawce gazu
(jezeli bedzie nieosiggalny, zawiadomi¢ odpowiednig jednostke Strazy Pozarnej)!
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Wskazowki bezpieczenstwa i odpowiedzialnos¢

Ostrzezenie!

Wskazowki z zakresu bezpieczeristwa podczas eksploatacji

- Jezeli pojemniki zostang napetnione ptynem lub produktem wydzielajgcym podczas
przyrzgdzania ptyn, nie wolno korzystac z potek wyzszych niz mozliwosc¢ zajrzenia przez
obsfugujgcego do wsunietego na pdtke pojemnika — niebezpieczeristwo poparzenia!
Nalepka ostrzegawcza jest zatgczona do urzadzenia.

- Zawsze otwierac drzwiczki urzgdzenia bardzo powoli (gorgce opary) — niebezpieczeristwo
poparzenia!

- Wyposazenie i przedmioty znajdujgce sie w gorgcej komorze chwytaé wytgcznie
rekawicami chronigcymi przed wysokimi temperaturami — niebezpieczerstwo poparzenia!

- Zewnetrzna temperatura urzgdzenia moze przekracza¢ 60°C; dotykac wytgcznie
elementdw obstugi urzgdzenia — niebezpieczeristwo poparzenia!

- Spryskiwacz reczny oraz woda ze spryskiwacza moga by¢ gorgce — niebezpieczeristwo
poparzenia!

- Funkcja ,Schtadzanie” — wigczac funkcje ,Schiadzanie” jedynie przy prawidtowo
zablokowanej osfonie rozprowadzania powietrza — niebezpieczenstwo zranienia!

- Nie wktadac reki w wirnik — niebezpieczeristwo zranienia!

- Czyszczenie — Agresywne Srodki chemiczne — Niebezpieczeristwo oparzenia
chemicznego! W trakcie czyszczenia konieczne jest uzywanie odpowiedniego ubrania
ochronnego, okularéw ochronnych, rekawic, maski na twarz. Patrz wskazowki
bezpieczeristwa w rozdziale ,Mycie / Efficient CareControl”.

- Nie przechowywac w poblizu urzgdzenia Zadnych materiatow fatwo zapalnych i palnych
— niebezpieczeristwo pozaru!

- Jezeli urzagdzenia mobilne i stelaze ruchome nie sg przemieszczane, nalezy aktywowac
hamulce kétek jezdnych. Na nieréwnej podfodze stelaze / wézki mogg sie odtoczyc —
niebezpieczeristwo zranienia!

- Przy mobilnym wykorzystaniu stelazy ruchomych zawsze naleZzy zamykac blokade
pojemnikdw. Aby nie doszto do wychlapania gorgcego ptynu, pojemniki z ptynami nalezy
przykrywac — niebezpieczeristwo poparzenia!

- Przy wprowadzaniu i wyjmowaniu stelaZy ruchomych na talerze i stelazy ruchomych,
muszg by¢ one prawidfowo zamocowane do urzgdzenia — niebezpieczenristwo zranienia.

- Stelaze ruchome, stelaze ruchome na talerze, wozki transportowe oraz urzgdzenia
montowane na rolkach mogg sie przewrdcic podczas transportu po pochytej powierzchni
— niebezpieczenistwo zranienia!
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Wskazowki bezpieczenstwa i odpowiedzialnos¢

Odpowiedzialnosé¢

Instalacje i naprawy, wykonywane przez nieautoryzowanych fachowcéw lub z uzyciem
nieoryginalnych czesci zamiennych, oraz jakiekolwiek zmiany techniczne, niedozwolone
przez producenta, prowadzg do wygasniecia gwarancji i rekojmi, udzielanych przez
producenta.

18/174



Pielegnacja, inspekcja, konserwacja i naprawa

W celu zachowania wysokiej jakosci stali szlachetnej oraz ze wzgledéw higienicznych iw celu
zapobiegania zaktéceniom pracy urzgdzenia, urzgdzenie musi byé czyszczone codziennie.
Nalezy sie stosowac do zalecen, zawartych w rozdziale ,Efficient CareControl”.

Ciagta praca urzadzenia w wysokich temperaturach (temperatura w komorze >260°C),
czeste uzywanie wysokiego stopnia zarumienienia (zarumienienie 4/5) oraz przygotowanie
potraw z duzg zawartoscig ttuszczu i zelatyny moze prowadzi¢ do szybszego zuzywania
uszczelki drzwi.

Codzienne mycie uszczelki drzwi nie szorujacym ptynem do mycia naczyn przedtuza jej
zywotnosé.

Ostrzezenie!

Jezeli urzgdzenie nie bedzie myte lub bedzie myte niewystarczajaco, w komorze
mogg sie zapali¢ zebrane resztki tuszczu Ilub produktéw Zzywnosciowych -
niebezpieczeristwo pozaru!

- W przypadku zaptonu ttuszczu i/lub resztek pozywienia w komorze pieca naleZy
natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i pozostawic drzwi do komory zamkniete, aby stfumic
pftomienie! JezZeli konieczne bedzie powziecie dodatkowych srodkow gasniczych, nalezy
odigczyc¢ urzadzenie od pradu, a do gaszenia wykorzystac gasnice pozarowg (do gaszenia
plonacego ttuszczu nie uzywac wody!).

- Aby unikng¢ korozji w komorze, nalezy my¢ urzadzenie codziennie takze przy pracy
wytgcznie w trybie ,Para’.

- Dla unikniecia korozji nalezy w regularnych odstepach (co ok. 2 tygodnie) wprowadzac do
komory olej roslinny lub ttuszcz.

- Do czyszczenia obudowy zewnetrznej uzywac domowych srodkdw czystosci, takich jak
np. ptynu do mycia naczyri na wilgotnej, miekkiej Sciereczce. Nie wolno stosowac zadnych
substancji Zzrgcych ani draznigcych.

- Nie my¢ urzgdzenia myjkami wysokocisnieniowymi .

- Nie czysci¢ urzadzenia kwasami ani nie narazac go na dziatanie oparéw kwasdw,
uszkodzito by to bowiem bierng warstwe stali chromoniklowej i urzgdzenie mogto by sie
przebarwic.

- Uzywac wylacznie srodkéw czystosci producenta urzadzenia. Srodki czystosci oferowane
przez innych producentéw mogg powodowac uszkodzenia urzgdzenia. Uszkodzenia
urzgdzenia powstate w wyniku korzystania z innych niz zalecane przez producenta
Srodkow czyszczgcych i pielegnacyjnych nie podlegajg gwarancji.

- Nie stosowac srodkdw szorujgcych lub drapigcych srodkdw czyszczacych.
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Pielegnacja, inspekcja, konserwacja i naprawa

Ostrzezenie!

Konserwacja filtra powietrza. Urzadzenie samo rozpoznaje zabrudzenie filtra powietrza:
W przypadku zabrudzenia uzZytkownik otrzymuje komunikat serwisowy oraz wezwanie do
oczyszczenia lub wymiany filtra. Nie wolno uzytkowac urzadzenia bez filtra powietrza. Do
wymiany filtra powietrza uwzgledniac:

urzadzenia 6 x 1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x 1/1 GN i 10 x 2/1 GN

Filtr powietrza Nr kat.: 40.03.461

Filtr ten moze by¢ wyjmowany i czyszczony przez uzytkownika. Po wymianie nowy filtr musi
zostac starannie zablokowany w odpowiedniej pozycji. Przy wymianie postepowac wedfug
wskazowek w rozdziale ,Drobne naprawy we wiasnym zakresie”.

Urzgdzenia 20 x 1/1 GN i 20 x 2/1 GN
Filtr ten moze by¢ wymieniany jedynie przez autoryzowanego partnera serwisowego.

Uwaga! Poziom izolacji elektrycznej jest zagwarantowany jedynie przy w petni
zamontowanych filtrze i ostonie.
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Pielegnacja, inspekcja, konserwacja i naprawa

Inspekcja, konserwacja i haprawa

Niebezpieczenstwo — Wysokie napiecie!

- Przeglady, konserwacje oraz naprawy mogg by¢ prowadzone wytacznie przez
przeszkolonych fachowcdw.

- Podczas czyszczenia (z wyjgtkiem mycia CleanJet® +care), prac inspekcyjnych,
serwisowych i naprawczych, urzgdzenie musi byc odigczone od zasilania od strony
budynku.

- W przypadku urzadzeri na rolkach (mobilnych) nalezy tak ograniczy¢ ich ruchomosc,
aby przy przemieszczaniu urzgdzenia nie mogto dojs¢ do uszkodzenia przewoddw
zasilajgcych, dostarczajgcych wode i odprowadzajgcych scieki. Jezeli urzgdzenie jest
przemieszczane, trzeba zapewnic¢ prawidtowe oddzielenie przewoddw zasilajgcych w
energie elektryczng, w wode oraz odprowadzajgcych scieki. Po ponownym umieszczeniu
urzgdzenia w pierwotnej pozycji, nalezy przepisowo podigczy¢ przewody zasilajace
w energie elektryczng, wode i odprowadzajgce Scieki oraz zabezpieczenie przed
poruszeniem sie

- Dla zachowania prawidtowego stanu technicznego, urzgdzenie powinno byc przynajmniej
raz w roku serwisowane przez autoryzowanego Partnera Serwisowego.
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Elementy funkcyjne

0@

® 9 ®©

@@

@6 @6 ©0

®

@

Numer seryjny

(widoczny tylko przy otwartych
drzwiczkach)

Zabezpieczenie przeciwwyptywowe
(opcja)

(tylko urzadzenia gazowe)
Oswietlenie komory roboczej

Drzwi z podwadjng szyba

Klamka drzwi

Urzadzenia stotowe: Obstuga jedna

reka, mozliwos¢ zamykania poprzez
zatrzasniecie drzwi

Urzadzenia wolnostojace: Obstuga jedng
rekg

Likwidacja blokady do otwarcia
podwojnej szyby drzwiczek

(wewnatrz) Urzadzenie stotowe na szafce US IV
Rynienka na skropliny w drzwiach,

ze statym odptywem takze przy
otwartych drzwiach (wewnatrz)
Pojemnik na skropliny z
bezposrednim podiaczeniem do
odptywu

Noézki (z regulacja wysokosci)
Tabliczka znamionowa

(ze wszystkimi istotnymi danymi,

takimi jak moc pobierana, rodzaj gazu,
napiecie, ilos¢ faz i czgstotliwosé,

typ urzadzenia i numer seryjny (patrz
rozdziat ,Identyfikacja typu urzadzenia
oraz oprogramowania”) oraz numer opcji)
Panel obstugi

Ostona przestrzeni instalacji
elektrycznych

Centralne pokretio nastawcze

Spryskiwacz reczny (automatycznie Urzadzenie wolnostojace

zwijany)

tylko w urzadzeniach wolnostojacych
Filtr powietrza urzadzenia stotowe
(doptyw powietrza do przestrzeni
instalacyjnej)

Filtr powietrza urzadzenia
wolnostojgce (doptyw powietrza
do przestrzeni instalacyjnej, z tytu
urzgdzenia)

Szufladka/klapka na tabletki
pielegnacyjne
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Uwagi dotyczace uzytkowania urzagdzenia

- Unika¢ umieszczania w poblizu urzadzenia zrédet ciepta (np. ptyt grillowych, frytkownic
itd.).

- Urzadzenie mozna eksploatowaé wytgcznie w pomieszczeniach o temperaturze powyze;j
5°C. Przy temperaturach powietrza ponizej + 5°C konieczne jest rozgrzanie komory
urzadzenia do temperatury pokojowej (> + 5°C).

- Po otwarciu drzwiczek urzadzenia, grzatka i wirnik automatycznie sie wytaczaja.
Uruchomiony zostaje wbudowany hamulec wirnika. Do chwili wyhamowania wirnik krétko
sie obraca.

- Przy pieczeniu i grillowaniu (np. kurczakéw) nalezy zawsze umieszcza¢ w komorze
pojemnik do zbierania ttuszczu.

- Uzywa¢ jedynie wytrzymatego na temperature oryginalnego wyposazenia dodatkowego
producenta urzgdzenia.

- Przed kazdym uzyciem nalezy czysci¢ wyposazenie dodatkowe.

- Przy dtuzszych przerwach w pracy urzadzenia (np. w nocy) nalezy pozostawi¢ drzwiczki
lekko uchylone.

- Drzwiczki urzadzenia posiadaja funkcje zatrzaskiwania. Drzwiczki urzadzen
wolnostojacych sg zamkniete szczelnie tylko wtedy, gdy klamka zamykajaca jest
ustawiona pionowo.

- Przy dtuzszych przerwach w eksploatacji nalezy odcig¢ zasilanie urzagdzenia w wode, gaz
i prad od strony budynku.

- Tego urzadzenia nie wolno wyrzucaé do Smieci ani pozostawia¢é w kontenerach
przeznaczonych do zbiérki zuzytych urzadzen. Chetnie pomozemy przy utylizacji
urzadzenia. Kontakt z Dziatem Obstugi Technicznej: 22 864 93 26

W razie wytgczenia urzadzenia lub braku zasilania przez czas krétszy niz
15 minut, trwajacy proces bedzie kontynuowany od miejsca, w ktérym zostat
przerwany.
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Uwagi dotyczace uzytkowania urzagdzenia

Maksymalne wielkos$ci wsadu w zaleznosci od
wielkosci

6 x1/1 GN 30 kg (na prowadnice max. 15 kg)

6 x2/1 GN 60 kg (na prowadnice max. 30 kg)

10 x 1/1 GN 45 kg (na prowadnice max. 15 kg)

10x 2/1 GN 90 kg (na prowadnice max. 30 kg)

20 x 1/1 GN 90 kg (na prowadnice max. 15 kg)

20 x 2/1 GN 180 kg (na prowadnice max. 30 kg)
[

1

Przekroczenie maksymalnych wag zatadunku moze spowodowaé uszkodzenia urzadzenia.
Maksymalne zatadunki produktéw spozywczych nalezy sprawdzié¢ w instrukcji uzytkowania.

Urzadzenia stotowe ze stelazami zawieszanymi
(6 x1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x 1/1 GN, 10 x 2/1 GN)

- W celu wyjecia stelaza zawieszanego unies¢ go lekko
posrodku. Wyjaé z przedniego, dolnego elementu
unieruchamiajgcego, nastepnie z goérnego elementu
unieruchamiajgcego

- Obrdcic stelaz zawieszany ku srodkowi komory
urzgdzenia

- Wyja¢ stelaz zawieszany, unoszac go do goéry
z elementu ustalajgcego. Umieszczanie stelaza
zawieszanego w komorze odbywa sie w odwrotnej
kolejnosci.
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Uwagi dotyczace uzytkowania urzagdzenia

Praca ze stelazem ruchomym, stelazem ruchomym
do talerzy oraz wézkiem transportowym do stelazy w
urzadzeniach stotowych (opcja)

- Wyja¢ stelaz zawieszany zgodnie z opisem.

- Potozy¢ szyne wjazdowa na przewidziany do tego celu
element ustalajacy na dnie komory. Zwrdci¢ uwage na
dokfadnie dopasowane ustalenie (4 sztyfty)

- Zwréci¢ uwage na to, aby urzgdzenie byto ustawione
dokfadnie na wysokosé wdzka transportowego i
wypoziomowane.

- Wjecha¢ wdézkiem transportowym do ogranicznika
na szynie wjazdowej i upewni¢ sie, czy wdzek
transportowy jest prawidtowo przymocowany do
urzadzenia.

- Wsuna¢ stelaz ruchomy / stelaz ruchomy na talerze do
urzadzenia az do ogranicznika i sprawdzi¢ dziatanie
blokady w urzadzeniu.

- W celu wyjecia stelaza ruchomego/stelaza na talerze
nalezy odblokowa¢ zapadke i wyjechaé¢ wozkiem z
komory. Uprzednio nalezy umiesci¢ czujnik temperatury
rdzenia w pozycji parkujgcej szyny wjazdowe;.

- Zwrdci¢ uwage na to, czy stelaz ruchomy/stelaz
ruchomy na talerze jest podczas transportu
zablokowany na wdézku transportowym.
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Uwagi dotyczace uzytkowania urzagdzenia

Praca z czujnikiem temperatury rdzenia

Uwaga!
Czujnik temperatury rdzenia oraz przyrzad umoZliwiajacy jego pozycjonowanie mogg byc
gorace — niebezpieczeristwo poparzenia!

Whijaé czujnik temperatury  Uzywaé przyrzadu do Przy ,Finishing® - uzyciu
rdzenia w najgrubsze pozycjonowania czujnika, stelaza ruchomego na
miejsce produktu. Igta musi gdy istnieje ryzyko, ze talerze czujnik temperatury
zostaé wbita w $rodek czujnik temperatury moze umieszczacé w rurce
produktu (patrz Instrukcja wypasé z produktu (np. przy ~ ceramicznej na stelazu
uzytkowania). produktach migkkich Iub ruchomym.

cienkich) .

Sondy temperatury rdzenia przymocowane na zewnatrz urzgdzenia nie moga by¢ wktadane
do komory urzadzenia na czas mycia. Zewnetrznie umocowane sondy nie mogg by¢ myte w
komorze! Powoduje to nieszczelnosci podczas mycia.
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Uwagi dotyczace uzytkowania urzagdzenia

Wiertetka uzywa sie do robienia otworu w
mrozonych produktach. Wywierci¢ otwdr w okolicy
najgrubszego miejsca produktu. Przed wierceniem
potozy¢ produkt na twardym podtozu i chronié¢ rece.

1

- Zawsze umieszczac czujnik temperatury rdzenia i przyrzad do jego pozycjonowania prawidtowo
w przewidzianej ,pozycji parkujacej”’ — niebezpieczernstwo uszkodzenia!

- Nie dopuszczac do tego, aby czujnik temperatury rdzenia zwisat poza komore urzadzenia —
niebezpieczenstwo uszkodzenia!

- Wyjmowacé czujnik temperatury rdzenia z produktu przed wyjeciem produktu z komory
urzadzenia — niebezpieczenstwo uszkodzenial!

W razie potrzeby przed uzyciem schtadzaé czujnik temperatury rdzenia spryskiwaczem
recznym.

Uwagal
Chroni¢ rece i dtonie przed poparzeniami i uktuciami czubka czujnika — niebezpieczerstwo
zranienia!
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Uwagi dotyczace uzytkowania urzagdzenia

Praca ze spryskiwaczem recznym

- Uzywajac spryskiwacza recznego, wyciggnaé¢ go min. 20 cm z pozycji w ktorej jest
umieszczony po otwarciu drzwiczek.

- Za pomoca przycisku mozna wybiera¢ miedzy dwoma sitami strumienia.

- Przy zwijaniu spryskiwacza zawsze nalezy przytrzymywac go tak, aby przewdd zwijat sie

powoli.

Uwagal!
Spryskiwacz reczny oraz woda ze spryskiwacza moga by¢ gorace — niebezpieczenstwo

poparzenia!

1

- Zbyt silne wycigganie spryskiwacza ponad jego maksymalng dtugo$¢ powoduje uszkodzenie

przewodu.
- Po uzyciu spryskiwacza zapewni¢ catkowite zwiniecie przewodu.
- Nie wolno uzywac spryskiwacza recznego do schtadzania komory roboczej! - Istnieje ryzyko

uszkodzenia komory, ostony wentylatora oraz peknigcia szyby drzwiczek!
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Obstuga ogdina

Urzadzenie jest wyposazone w ekran dotykowy. Juz lekkie dotkniecie palcem umozliwia
sterowanie urzadzeniem.

Ustawienia zmienia sie Ustawienia mozna Komenda jest zatwierdzana

za pomocg centralnego zmienia¢ przestawianiem/ po 4 sekundach lub od

pokretta nastawczego. przecigganiem suwaka. razu — poprzez nacisniecie
centralnego pokretta
nastawczego.
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Obstuga ogdina

Wskazowki ogolne

Z powrotem do poziomu
poczagtkowego

Wskazanie statusu
Rozgrzewanie, czerwona
strzatka dla rozgrzewania,

niebieska dla schtadzania.

Brak wody — odkrecic
zawor napetniania wody.
Po napetnieniu wskazanie
gasnie.
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Funkcja pomocy

Temperatura w komorze
za wysoka — przycisk miga
(schtadzanie komory patrz
rozdziat ,Schtadzanie (cool
down)”.

Awaria dziatania palnika
Nacisniecie ,RESET GAS”
ponawia proces zapalania.
Jezeli mimo to wskaznik
dalej sie zapala, wezwac
serwis!

Tryb programowania

Koniec obrdbki jest
zgtaszany przez sygnat
akustyczny i animacje.

Powrdét/Przerwanie



Obstuga ogdina

Funkcja pomocy

Aby w prosty i skuteczny sposéb mdc wykorzystywac réznorodne mozliwosci urzadzenia,
znajdujg sie w nim szczegotowa instrukcja obstugi oraz pomoc z zakresu uzytkowania z
praktycznymi przyktadami i przydatnymi poradami. Funkcje pomocy wybiera sie za pomocg
przycisku ,?” W trybie pomocy do dyspozycji sg nastepujgce funkcje.

Wyjasnienie piktogramoéw

Otwarcie menu wyboru i wybor

Rozpoczecie funkcji pomocy instrukgji

Przewiniecie jedng strone do

przodu Przewiniecie jedng strone do tytu

Otwarcie poprzedniego rozdziatu Wyjscie z funkcji pomocy

Nastepny rozdziat/wiecej
informac;ji

- Wybdr odpowiedniej instrukcji powoduje otwarcie odpowiedniego spisu tresci. Wybierz
interesujacy Cie rozdziat.

- Jesli funkcja pomocy zostanie otwarta w trakcie pracy urzadzenia, wyjscie z niej nastapi
automatycznie w chwili koniecznosci podjecia dziatania kulinarnego.
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Przeglad trybéw pracy

Wyswietlacz po wiaczeniu

Wiacznik/Wytacznik . .
Zmiana profilu

Tryb pieca konwekcyjno-
parowego

Para

Gorace powietrze

Kombinacja pary i gorgcego
powietrza

Tryb iCookingControl
Lista Top 10

MySCC Mieso

Dréb
Funkcja pomocy
Ryba

Inne funkcje Dodatki

iLevelControl Potrawy z jajek/Desery

Tryb programowania Pieczenie

Finishing®
Efficient CareControl
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Przeglad trybéw pracy

Zroznicowane tryby pracy

iCookingControl

Wejscie do trybu
iCookingControl odbywa
sie poprzez wybor
zgdanego efektu, np. wybor
drobiu, dodatkéw lub ryby.
Opis znajduje sie

w rozdziale Tryb
iCookingControl.

Tryb konwekcyjno-
parowy

Nacisniecie przycisku
"Para", "Kombinacja"

lub "Gorace powietrze"
powoduje przejscie do
trybu pieca konwekcyjno-
parowego.

Opis znajduje sie w
rozdziale Tryb pieca
konwekcyjno-parowego.

Tryb
programowania

Nacisniecie przycisku
"Tryb programowania”
powoduje przejscie do
Trybu programowania.
Opis znajduje sie

w rozdziale Tryb
programowania.
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Przeglad trybéw pracy

iLevelControl Efficient CareControl
W trybie iLevelControl Efficient CareControl
mozna wykorzystac rozpoznaje kiedy nalezy
jednoczesnie pojedyncze umy¢ urzgdzenie. Efficient
wsady urzadzenia do CareControl uwzglednia
réznych proceséw indywidualne zwyczaje
przygotowania potraw. dotyczace mycia oraz

specyfike pracy, diuzsze
przerwy lub koniec pracy.
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iCookingControl

iCookingControl rozpoznaje wielkos¢ potrawy i zatadunku. Czas przyrzadzania, temperatura
i klimat komory sg dostosowywane na biezgco. Dodatkowo iCookingControl wyswietla
przebieg fazy gotowania w iCC - Cockpit.
iCC - Cockpit pojawia sie automatycznie po 10 sekundach od wybrania przez uzytkownika
zgdanego efektu. Wyswietlane sa tam jedyne w swoim rodzaju, inteligentne decyzje
iCookingControl

Wyswietlacz iCC Cockpit

@®
@
@
@
®
®
@
@
@

Aktualny, pozostaty czas

Wskazanie temperatury rdzenia
rzeczywista | zadana
Aktualna faza gotowania

Kolumna klimatyczna wskazujgca
aktualny klimat komory potrawy za
pomocg temperatury i wilgotnosci.
Przechodzenie miedzy poszczegdlinymi
fazami gotowania

przycisk "i". Jego nacisniecie powoduje
wywotanie funkcji iCC Monitor
Przejscie do widoku ustawien

Aktywny widok
Liczba faz gotowania
Aktualny tryb pracy
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iCookingControl

Objasnienia piktogramow

Temperatura rdzenia/Stopien

iCC - Cockpit dogotowania

o Temperatura rdzenia/Stopien

Przycisk dogotowania

Temperatura rdzenia/Stopien

Predkos¢ gotowania dogotowania

Temperatura rdzenia/Stopien

Tryb Delta-T dogotowania

Czas przyrzadzania Stopien dogotowania
Zrumienienie Wielkos¢ potrawy

Grubos¢ produktu Temperatura przyrumieniania
Objetos¢ potrawy Opiekanie

Klimat komory potrawy Zapiekanie

Nawilzanie Pieczenie parowe
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iCookingControl

Predkos¢ powietrza Stopient zamrozenia

Informacje i zadania w trakcie procesu przygotowania potrawy

Wskazanie uprzedniego Nacinanie
nagrzewania

Wskazanie schtadzania Cool Dolewanie wody

Down

Nacinanie wypiekéw
Zadanie przerwania

Smarowanie pedzlem wypiekéw

Nakituwanie

Opcje po zakonczeniu przygotowywania potrawy

Przebicie czujnikiem temperatury

Utrzymanie temperatury rdzenia

Podgrzewanie do temperatury

; Dalej z czasem
podania

Opiekanie Zatadunek nowej partii
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iCookingControl

iCC - Cockpit

Przeglad idealnych procesdéw przyrzadzania potraw opisujgcy sposob uzyskania zgdanego
rezultatu jest dostepny za pomocg centralnego pokretta nastawczego lub po nacisnieciu
odpowiedniego przycisku ze strzatkami. Idealny proces przyrzadzania potraw, ktéry
rzeczywiscie wybierze iCookingControl, jest uzalezniony od danego produktu, ktéry bedzie
przyrzadzany!

W Zéttej ramce znajdujg sie aktualne ustawienia wybrane przez iCookingControl.
Przegladanie historii umozliwia sprawdzenie decyzji podejmowanych w przesztosci.
Przegladanie w przéd informuje o przewidywanych kolejnych krokach do uzyskania
zgdanego rezultatu. Kroki te zostang dostosowane i zoptymalizowane w trakcie
przygotowania potrawy.

Nacisniecie strzatek w lewo i w prawo

Aktualne ustawienia. umozliwia przegladanie poprzednich lub
Wyswietlacz wraca do tego ekranu po przysztych ustawien.

10 sekundach.
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iCookingControl

iCC Monitor

W funkgciji iCC Monitor wyswietlane sg wybory i zmiany ustawien przeprowadzane przez
iCookingControl w celu uzyskania zgdanego efektu.
Modyfikacje i wskazania zmieniajg sie w zaleznosci od produktu i wielkosci zatadunku.

Przycisk "i" pojawia sie po podjeciu
decyzji lub przeprowadzeniu zmiany w tle.

Nacisniecie przycisku "i" lub centralnego Modyfikacje zostang przedstawione
pokretta powoduje wywotanie funkcji iCC na wyswietlaczu. Podjete decyzje sa
Monitor w iCC Cockpit. oznaczone zielonym znacznikiem.

Dodatkowo uzytkownik jest informowany

o decyzjach podejmowanych aktualnie
przez iCookingControl oraz o planowanych
decyzjach.

W Dialog Cockpit oraz iCC Monitor nie mozna wprowadzac¢ ustawien.

iCC Monitor zamyka sie automatycznie po 6 sekundach. Mozna go réwniez zamknaé poprzez
ponowne nacisniecie przycisku "i".
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iCookingControl

iCC Messenger

iCC Messenger informuje aktywnie
uzytkownika o procesach i modyfikacjach
wprowadzanych przez iCookingControl.
ICC Messenger znika automatycznie po 4
sekundach.

Uzytkownik moze w dowolnym momencie wigczy¢ lub wytaczy¢ funkcje
ICC Messenger w konfiguracji urzadzenia za posrednictwem MySCC.
Dodatkowe wskazéwki znajduja sie w rozdziale Ustawienia eksperckie
MySCC.
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iCookingControl

Przyktad: Kurczak

Nacisna¢ przycisk ,,Dréb“ na
ekranie startowym i wybraé
zadany efekt.

Nacisna¢ przycisk Mozna wybra¢ na przyktad

"Kurczak". stopien zbrgzowienia (jasny,
ciemny) oraz temperature
rdzenia/stan wypieczenia
(rézowe, wypieczone).
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iCookingControl

Po nacisnigciu przycisku
iCC Cockpit lub
automatycznie po

10 sekundach pojawia sie
iCC Cockpit.

Urzgdzenie automatycznie
uruchamia uprzednie
nagrzewanie.

421174

Zostaje wyswietlone
wezwanie do zatadowania
urzgdzenia.

Koniec

Koniec czasu gotowania—
wigcza sie brzeczyk,
wybierz opcije.
Uzytkownik moze
zdefiniowaé wiele opcji
dodatkowych (na przyktad
utrzymanie temperatury,
przebicie czujnikiem
temperatury rdzenia,
zapiekanie itd.).

Pieczenie w kombinacji z
para i gorgcym powietrzem
(50% wilgotnosci przy
temperaturze komory
202°C).



iCookingControl

Pieczenie w goracym
powietrzu

Nacisnag¢ przycisk aby zapisa¢ indywidualne ustawienia (patrz rozdziat
"Programowanie").

Jedli nie ma czujnika temperatury rdzenia lub zostat nieprawidtowo
zamontowany, rozlega sie sygnat, a na wyswietlaczu pojawi sie wezwanie
do ponownego zamontowania czujnika.
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Lista Top 10

Lista Top 10 umozliwia uzytkownikowi bezposredni i szybki dostep do 10 najczesciej
wykorzystywanych zastosowan.

Nacisna¢ przycisk ICC na ekranie
startowym, aby przejs¢ do listy top 10.

Lista top 10 nie obejmuje programdw recznych.
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Tryb konwekcyjno-parowy

W trybie konwekcyjno-parowym do dyspozycji sg wszystkie funkcje pieca konwekcyjno-
parowego. Po nacisnieciu przycisku ,Para”, ,Gorace powietrze” lub ,Kombinacja pary i
goracego powietrza” urzadzenie ustawia sie w tryb konwekcyjno-parowy.

Wyjasnienie piktogramoéw

MySCC

Carecontrol

Funkcja pomocy

Para

Gorace powietrze

Kombinacja pary i gorgcego
powietrza

Ustawianie wilgotnosci klimatu w
komorze z doktadnoscig do 1%

Ustawianie temperatury komory

Delta-T

Ustawianie czasu przyrzadzania

Ustawianie temperatury rdzenia

Rozgrzewanie
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Tryb konwekcyjno-parowy

Wywotywanie funkcji

programowania Praca nieprzerwana

Powrét/Przerwanie Nawilzanie

Predkos¢ optywu powietrza

Cool Down

Nacisniecie przycisku temperatury w komorze pozwala sprawdzi¢ dane: klimat ,jest” w komorze
i temperatura ,jest” w komorze.

Po przytrzymaniu wcisnietego przycisku przez 10 sek., wartosci JEST bedg wskazywane na
state — do nastepnego nastawienia.

Wyswietlana tutaj warto$¢ wilgotnosci klimatu komory opiera sie na wilgotnosci bezwzgledne;.
Ta wartos¢ wilgotnosci moze zgodnie z definicjg odbiega¢ od wilgotnosci wzgledne;.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Para

W trybie ,Para” generator pary wytwarza higienicznie $wiezg pare. Temperature w komorze
roboczej mozna ustawia¢ w zakresie 30 °C - 130 °C .

Rodzaje przyrzadzania: Gotowanie na parze, duszenie, blanszowanie, dogotowywanie,
pecznienie, gotowanie w prézni, rozmrazanie, konserwowanie

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadang
temperature. Wartoscig standardowg jest
temperatura wrzenia.

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadany czas
przyrzadzania.

Albo wcisngé przycisk ,Temperatura rdzenia” i
nastawi¢ pozadang temperature rdzenia.

T

Mozna dodatkowo wybieraé funkcje dodatkowe: predkos¢ optywu powietrza, rozgrzewanie,
prace nieprzerwang, schtadzanie (cool down) czy delta T. Uzycie nawilzania i predkosci optywu
powietrza patrz rozdziat ,Nawilzanie reczne” i ,Predkosé optywu powietrza”. Uzycie delta T
patrz rozdziat ,Delta T” w: ,MySCC”.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Gorace powietrze

W trybie ,Gorace powietrze” mocne grzatki ogrzewajg suche powietrze. Temperature w
komorze roboczej mozna ustawia¢ w zakresie 30 °C - 300 °C . W razie potrzeby mozna
ograniczaé¢ wilgotno$¢ w komorze.

Rodzaje przyrzadzania: Pieczenie, smazenie, grillowanie, frytowanie, zapiekanie,
glazurowanie.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wecisnaé przycisk i ustawi¢ maksymalng
wilgotnos¢ w komorze (patrz rozdziat:
,ClimaPlus Control® ”).

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozgdang
temperature.

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadany czas
przyrzadzania.

Wecisna¢ alternatywnie przycisk ,Czujnik
temperatury rdzenia” i ustawi¢ pozgadang
temperature rdzenia.

T[T
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Tryb konwekcyjno-parowy

Mozna dodatkowo wybiera¢ funkcje dodatkowe: predkos¢ optywu powietrza, rozgrzewanie,
prace nieprzerwang, schtadzanie (cool down) czy delta T. Uzycie nawilzania i predkosci optywu
powietrza patrz rozdziat ,Nawilzanie reczne” i ,Predkos¢ optywu powietrza”. Uzycie delta T
patrz rozdziat ,Delta T” w: ,MySCC”.

Przy pracy ciggtej po 30 minutach temperatura w komorze zmniejsza si¢ automatycznie z
300°C na 260°C.

W trybie ,Gorace powietrze” urzadzenie bez podtgczenia do wody nie moze by¢ eksploatowane
diuzej niz 2 godziny w wysokich temperaturach, moze to bowiem doprowadzi¢ do trwatego
uszkodzenia urzadzenia.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Kombinacja pary i goracego powietrza

taczone sg tryby pracy: ,Para” i ,Gorace powietrze”. Kombinacja wytwarza wilgotno-goracy
klimat w komorze roboczej, powodujacy szczegdlnie intensywna obrdbke cieplng produktu.
Temperature w komorze roboczej mozna ustawia¢ w zakresie 30 °C - 300 °C . W razie
potrzeby mozna nastawiac¢ klimat w komorze.
Rodzaje przyrzadzania: Pieczenie, Wypieki.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozgdang
wilgotnos¢ w komorze (patrz rozdziat:
,ClimaPlus Control® ”).

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozgdang
temperature.

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadany czas
przyrzadzania.

Wecisna¢ alternatywnie przycisk ,Czujnik
temperatury rdzenia” i ustawi¢ pozgadang
temperature rdzenia.

T[T
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Tryb konwekcyjno-parowy

Mozna dodatkowo wybiera¢ funkcje dodatkowe: predkos¢ optywu powietrza, rozgrzewanie,
prace nieprzerwang, schtadzanie (cool down) czy delta T. Uzycie nawilzania i predkosci optywu
powietrza patrz rozdziat ,Nawilzanie reczne” i ,Predkos¢ optywu powietrza”. Uzycie delta T
patrz rozdziat ,Delta T” w: ,MySCC”.

Przy pracy ciggtej po 30 minutach temperatura w komorze zmniejsza si¢ automatycznie z
300°C na 260°C.

51/174



Tryb konwekcyjno-parowy

ClimaPlus Control®

ClimaPlus Control ® z doktadnoscia do 1% mierzy i steruje wilgotno$cia w komorze
urzadzenia. W oknie klimatycznym mozna dla kazdego produktu ustawi¢ specyficzny klimat

idealny.

Para:

ClimaPlus Control® jest
fabrycznie ustawione na
100% wilgotnosci.

Gorace powietrze:

Za pomocg ClimaPlus
Control® mozna ograniczaé
w komorze wilgotnos$é
pochodzgcg z produktu.
Czerwone stupki i wskaznik
procentowy pokazujg
maksymalny dopuszczalny
poziom wilgoci w komorze.
Im wiecej na wyswietlaczu
czerwieni, tym bardziej
sucha jest atmosfera

w komorze (nizszy jest
procent wilgotnosci).

Para + gorace powietrze:
Mozna ustawi¢ mieszanke
pary i goracego powietrza.
Im wiecej w oknie
klimatycznym niebieskich
stupkdéw, tym wilgotniejsza
jest atmosfera w komorze
(wyzszy jest procent
wilgotnosci).

W celu mozliwie oszczednego zuzycia zasobéw naturalnych, zalecamy stosowanie
standardowej wilgotnosci w komorze, na przyktad dla Gorace powietrze: 100%.

521174



Tryb konwekcyjno-parowy

Ustawienia za pomoca funkcji czasu lub pracy ciagtej

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wybraé tryb pracy — np. ,Para”.

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadany czas
przyrzadzania. Praca ciagta patrz nastepna
linijka.

Wcisnaé przycisk pracy ciagtej. Alternatywnie
wcisnaé przycisk czasu przyrzadzania i

T

2 przekreci¢/przesunaé w prawo pokretto
centralne/suwak, az pojawi si¢ wskazanie
,NIEPRZERW”.
Rozgrzewanie manualne
Krok Info/ikona Specyfikacja

Wybra¢ tryb pracy — np. ,Para”.

Wecisnaé przycisk i ustawié¢ pozagdang
temperature rozgrzewania.

Wecisnaé przycisk rozgrzewania. Alternatywnie
wcisnaé przycisk czasu przyrzadzania

i przekreci¢/przesunaé w lewo pokretto
centralne/suwak, az pojawi sie wskazanie
+,ROZGRZEWANIE”.

1T
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Tryb konwekcyjno-parowy

Ustawienie godziny: Patrz rozdziat: ,Godzina” w:,MySCC”.
Ustawienie formatu godziny : Patrz rozdziat: ,Format godziny” w:,MySCC”.

Ustawienie formatu czasu przyrzadzania : Patrz rozdziat: ,Format czasu przyrzadzania” w:
,MySCC”.

Ustawienie czasu rozpoczecia pracy: Patrz rozdziat: ,Automatyczne rozpoczecie czasu
pracy”.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Nawilzanie reczne

Za pomocg wydajnej dyszy uderzeniowo rozpryskiwana jest woda i rozprowadzana w
komorze. Nawilzanie pozwala uzyskiwa¢ optymalne wyrastanie i pozadang blyszczacag
powierzchnie na wypiekach.

Mozna wybiera¢ w trybie ,,Gorace powietrze” oraz kombinacji goracego powietrza i
pary.

Czas trwania nawilzania: Doprowadzanie wilgoci jest ograniczone do 2 sekund. Ponowne
nacisniecie przycisku powoduje kolejne 2-sekundowe nawilzanie.

Zakres temperatur: 30-260°C temperatury w komorze.

Aby uzyskaé wtrysk wilgoci, wcisng¢ przycisk ,Nawilzanie”.

W trybie programowania mozna dla kazdego kroku programu ustawi¢ nawilzanie na 3
poziomach. Wcisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadany poziom pokrettem nastawczym.

3 impulséw nawilzajgcych

Nawilzanie z (1 sek. impuls/ 10 sek. przerwy).
1 impulsu nawilzajgcego 5 impulséw nawilzajacych
(1 sek.) (1 sek. impuls/ 10 sek. przerwy).
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Tryb konwekcyjno-parowy

Predkos¢ optywu powietrza

Aby dla wszystkich proceséw uzyskac idealny klimat w komorze, mozna nastawi¢ 5
predkosci optywu powietrza.

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadang predkosé optywu powietrza za pomoca
pokretta nastawczego.

Predkos¢ optywu powietrza Predkos¢ optywu powietrza 1/4

Lturbo”
Standardowa predkosé optywu Taktowanie wentylatora z
powietrza predkoscia optywu powietrza 1/4

Predkos¢ optywu powietrza 1/2
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Tryb konwekcyjno-parowy

Przyrzadzenie potraw Delta-T

Delta-T = Roznica miedzy temperaturg rdzenia a temperaturg komory. W wyniku
wolnego podnoszenia temperatury komory do korca procesu przyrzadzania potrawy, przy
utrzymaniu statej réznicy miedzy temperaturg rdzenia mieso jest poddawane dtuzszemu
procesowi przygotowania potrawy (mozliwo$¢ wyboru wytacznie w trybie pieca konwekcyjno-
parowego).

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Wybraé tryb reczny, np. gorace powietrze.
2 I Nacisng¢ przycisk Delta-T- .
3 20°C Ustawi¢ zadang réznice temperatury Delta-T.
4 Ustawi¢ zadang temperature rdzenia.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wyswietlanie "Delta-T" na wyswietlaczu przy aktywowanym ustawieniu
Delta-T.

Tryb Delta-T mozna aktywowaé wytacznie w trybie pieca konwekcyjno-parowego. Aktywny tryb

Delta-T mozna rozpozna¢ po symbolu Delta na wyswietlaczu trybu recznego.
Opcjonalnie mozna ustawi¢ réwniez ramy czasowe trwania przygotowywania potraw Delta-T.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Cool Down
Jezeli po pracy w wysokich temperaturach chce sie pracowac dalej w nizszych: za pomoca

funkcji schtadzania (cool down) mozna szybko i bezpiecznie (bez ryzyka uszkodzenia)
schtodzi¢ komore.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wybraé tryb pracy — np. ,Para”.

Wecisna¢ przycisk i zamkna¢ drzwi komory.

I

3 Otworzy¢ drzwi Otworzy¢ drzwi komory.

Wecisnaé przycisk. W razie potrzeby mozna
regulowa¢ docelowa temperature w komorze.

W razie potrzeby mozna indywidualnie
nastawia¢ predkosé optywu powietrza.

I
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Tryb konwekcyjno-parowy

Ostrzezenie!
- Uruchamiac¢ funkcje ,Schtadzanie” tylko przy przepisowo zamocowanej ostonie wentylatora —
niebezpieczeristwo zranienia!
- W trakcie schtadzania (cool down) otwarcie drzwi nie wytacza wentylatora.
- Nie wktada¢ reki w wirnik — niebezpieczenstwo zranienial
- W trakcie schtadzania z komory wydobywaja sig gorace opary — niebezpieczeristwo poparzenial

Funkgji schtadzania (cool down) nie da sie programowac.

Aby wyswietli¢ temperature ,JEST” w komorze, wcisnagé przycisk ,Temperatura w komorze”.
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Tryb programowania

W trybie programowania mozna w mgnieniu oka tworzy¢ wtasne programy przygotowywania
potraw. Uzytkownik moze wedtug uznania kopiowaé 7 trybdw pracy (mieso, dréb, ryba,
wypieki, dodatki, potrawy z jajek/desery, Finishing) wedtug indywidualnych potrzeb, a takze
je modyfikowaé i zapisywaé¢ pod nowa nazwg lub tez tworzy¢ witasne programy reczne
obejmujace do 12 krokdw.

Nacisna¢ przycisk aby przejs¢ do
trybu programowania.

Objasnienia piktogramoéw

Nowy program

Nowy program iLC

Skopiowaé program

Zmieni¢ program

Widok obrazéw

Widok list

Otworzyé MyDisplay

Wybra¢ program

Usuna¢ program
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Tryb programowania

Okno wyboru - uruchamianie
programu

Przycisk info - wyswietlanie
szczeg6téw programu

Okno wyboru przy
nacisnietym przycisku info

Dodatkowo poza nazwg mozna za pomocg opisanych ponizej przyciskdw wywotaé lub
zapisywa¢ dodatkowe informacije.

Obraz artykutéw spozywczych do

programu Notatki do programu

Zapisane notatki programu
Obraz akcesoriéw do programu sa wyswietlane bezposrednio
po nacisnieciu przycisku
"Notatki". Istniejace notatki
sg sygnalizowane symbolem

Przyporzadkowanie do grup (np. zielonego znacznika.

$niadanie)

Dodatkowe wtasciwosci (na
Przyporzadkowanie do grupy przyktad "Czas uruchomienia -
wyswietlane jest po nacisnieciu Wstepny wybor")
przycisku "Przyporzgdkowanie do
grup".

Istniejgce przyporzadkowanie
jest sygnalizowane symbolem
zielonego znacznika.

Piktogram pokazuje tryb pracy zapamietanego programu, np.
kombinacje pary i goragcego powietrza. Procesy przygotowywania
potraw iCookingControl oraz iLC sg oznaczane odpowiednimi innymi
piktogramami.
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Tryb programowania

Widok obrazéw

Jesdli programy przygotowywania potraw zostaly zapisane z obrazami, zostang one
wyswietlone w widoku obrazéw. W przypadku braku obrazu w widoku obrazéw zostanie
wyswietlony tytut programu w formie tekstowe;.

Widok mozna przegladac poprzez
Przejscie do widoku obrazdw. nacisniecie przyciskow ze
strzatkami lub za pomocg pokretta

Zmieni¢ widok z np. 20 obrazéw
do 16 obrazéw na stronie.

Ostatnio wybrany widok zostanie ponownie wyswietlony przy kolejnym wywotaniu.
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Tryb programowania

Funkcja sortowania i filtrowania

Widok listy jest posortowany alfabetycznie wedtug nazw. Widok listy mozna zmieniaé przez
funkcje sortowania i filtrowania.

Aby otworzy¢ funkcje filtrowania, wcisna¢ przycisk. Wybraé kryterium filtrujace.

Aby otworzy¢ funkcje sortowania, wcisnaé przycisk. Wybraé kryterium
sortowania.
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Tryb programowania

Zapisywanie z biezacej pracy

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 W trakcie pracy wcisna¢ przycisk.
2 G Wpisa¢ nazwe programu.

Aby zapisaé cykl przyrzadzania, wcisnaé
przycisk.

Wszystkie zmiany, podejmowane w trakcie cyklu przyrzadzania iCookingControl , jak np.
aktywacja ,cienkie” lub ,grube”, sg przy zapisie przejmowane i przy nastepnym wywotaniu cyklu
przyrzadzania automatycznie powtarzane.
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Tryb programowania

Programowanie — tryb iCookingControl

Przyktad: Zmieniamy nazwe ,Pieczen” i zapisujemy cykl przyrzadzania pod nowg nazwg
.Pieczen cieleca”, z indywidualnymi nastawieniami, np. ,zarumienienie — jasne” i ,stopien
wypieczenia — wypieczone”.

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 ‘ Wecisnaé przycisk

2 ‘ Aby stworzyé nowy program, wcisnaé przycisk.

3 Pieczen cieleca... Wpisaé”nazwe programu (np.: ,Pieczen
cieleca”).

4 ‘ Aby zapisaé nazwe, wcisnaé przycisk.

5 ‘ Wybraé tryb pracy ,Mieso”.

6 I Pieczenie Wybraé ,Pieczenie”.

7 _Stopit?r’l zarl_Jmien.ien.iali wypieczenia mozna
indywidualnie zmieniac.

8 W celu zapisu cyklu przyrzadzania i otwarcia

okna wyboru wcisna¢ przycisk.
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Tryb programowania

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wybdr np. obrazu produktu lub wyjscie ze
9 szczegotowego widoku programu przez
nacisniecie przycisku ,Zapis”.

W szczegdtowym widoku programu mozna zapisywac atrybuty — np.
obraz wyposazenia dodatkowego, notatki do programu lub przynaleznos¢
do grupy.
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Tryb programowania

Programowanie — tryb konwekcyjno-parowy

Mozna wedle zyczen tworzy¢ program manualny, zawierajacy do 12 krokdw.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Aby stworzyé nowy program, wcisnaé przycisk.

T

3 Jajecznica Wpisaé nazwe programu (np.: ,Jajecznica”).

Aby zapisaé nazwe, wcisnaé przycisk.

Wybraé manualny tryb pracy, np. ,Kombinacja”.

W celu rozgrzania komory, wcisna¢ przycisk.

Ustawi¢ pozadang temperature rozgrzania.

Aby zapisac krok, wcisngé raz przycisk. Mozna
wprowadzi¢ dalszy krok.

11T
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Tryb programowania

Krok Info/ikona Specyfikacja
9 ‘ Wybraé tryb pracy drugiego kroku programu.
10 ‘ Wybra¢ pozadane parametry przyrzadzania.
11 Aby zapisa¢ krok, wcisngé raz przycisk. Mozna
wprowadzi¢ dalszy krok.
12 W celu zakoriczenia programowania, ponownie
wcisnaé przycisk.

Mozna zaprogramowacé po zakoriczeniu kazdego kroku programu sygnat
akustyczny. W tym celu aktywowaé przycisk ,Brzeczyk”.

W kazdym kroku programu mozna nastawi¢ pozadang predkosé optywu
powietrza.

W trybach pracy ,Gorace powietrze” i ,Kombinacja” dla kazdego kroku
programu mozna aktywowaé nawilzanie (na 3 poziomach). Patrz tez
rozdziat ,Nawilzanie reczne”.
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Tryb programowania

Programowanie — tryb iLC

Mozliwos¢ wykorzystania poszczegdlnych pétek urzadzenia do réwnoczesnego
przyrzadzania na rézne sposoby. System iLevelControl pokazuje, kidre potrawy mozna
przyrzadzaé razem i w inteligentny sposéb dostosowuje czas przyrzgdzania do wielkosci
zatadunku oraz liczy i czasu trwania otwaré drzwiczek.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Aby stworzyé nowy program iLC, wcisnaé
przycisk.

Il

3 Wypieki Wpisaé nazwe programu (np.: ,Wypieki”).

Aby zapisa¢ nazwe, wcisnaé przycisk.

Wybra¢ manualny tryb pracy — np. ,Gorace
powietrze”.

Wybra¢ pozadane parametry przyrzadzania.

W celu zapisu kroku, wcisna¢ przycisk.

11T
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Tryb programowania

W kazdym kroku programu mozna nastawi¢ pozadang predkosé optywu
powietrza.
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Tryb programowania

Rozpoczecie programu

Krok Info/ikona

Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wybraé program za pomocg przyciskdéw
ze strzatkami lub centralnego pokretta
nastawczego.

i

W celu rozpoczecia nacisngé na nazwe
programu w oknie wyboru albo na centralne
pokretto nastawcze.

Sprawdzanie krokéw programu

Krok Info/ikona

Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wybraé program za pomocg przyciskdéw
ze strzatkami lub centralnego pokretta
nastawczego.

W celu rozpoczecia lub wywotania programu
nacisna¢ na nazwe programu w oknie wyboru
albo na centralne pokretto nastawcze.

1T

Sprawdzi¢ poszczegdlne kroki programu
za pomocg naciskania symbolu krokéw.
Pokazywany krok bedzie podswietlany na
czerwono.
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Tryb programowania

Krok Info/ikona Specyfikacja

5 Wyjs¢ z programu za pomoca tego przycisku.

W trakcie sprawdzania krokéw programu drzwi komory powinny pozostawaé otwarte. Kroki
programu mozna sprawdzac i dopasowywac takze w funkcji ,Zmiana programu”.
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Tryb programowania

Tworzenie grupy

Uzytkownik moze przyporzadkowaé swoje programy grupie i w ten sposaéb je
uporzadkowac (np. programy z menu sniadaniowego).

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Nacisng¢ przycisk.
2 I Wybierz za pomocg filtra "Grupy".
3 Nacisng¢ przycisk aby utworzyé nowa grupe.
4 I Sniadanie Nazwij swoja grupe (np. $niadanie).
5 Nacisniecie tego przycisku potwierdza nadanie

nazwy. Zostata utworzona grupa.
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Tryb programowania

Przypisanie grupy
Program mozna przyporzadkowaé grupie.

Grupie mozna przyporzadkowac¢ dowolng liczbg programow (reczny, iLC, itd.).
Na przyktad programy z menu $niadaniowego mozna przyporzadkowac grupie 'Sniadanie".

Krok Info/ikona Specyfikacja

Nacisna¢ przycisk.

Wybraé program za pomoca przyciskéw ze
strzatkg lub centralnego pokretta nastawczego
(np. jajecznica).

Nacisna¢ przycisk aby aktywowac funkcje
zmiany. Widok zmieni sie na szczegdétowy
widok programu.

Nacisna¢ przycisk. Mozna teraz

4 przyporzadkowac¢ program jednej lub kilku
grupom.
5 Sniadanie Wybranie danej grupy powoduije jej

zaznaczenie (np. $niadanie).

[T

Na zakoriczenie nacisnaé ten przycisk

dwa razy.

Program (np. jajecznica) jest teraz
przyporzadkowany do grupy (np. $niadanie).
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Tryb programowania

Zmiana programu

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wybraé program za pomocg przyciskdéw
ze strzatkami lub centralnego pokretta
nastawczego.

W celu aktywacji funkcji zmiany wcisnaé
przycisk. Widok zmieni sie na szczegétowy
widok programu.

Pieczenie Aby zmienié nazwe, nacisnaé na nazwe
programu.

Potwierdzi¢ zmiane lub aktualng nazwe.

W celu otwarcia programu nacisnaé na
piktogram trybu pracy.

W celu dostosowania wybra¢ krok programu.

Dokonaé zmian.

TTTITT
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Tryb programowania

Krok Info/ikona Specyfikacja

9 W celu zakonczenia dwa razy wcisnaé przycisk.

Aby skasowac¢ wyswietlany krok programu, nacisna¢ przycisk.

Aby doda¢ krok programu, nacisna¢ przycisk. Nowy krok programu

zostanie dodany po kroku wyswietlanym.

Aby zmieni¢ notatki w widoku atrybutéw programu, wcisnaé przycisk.

Aby wybra¢ dodatkowe atrybuty, np. status faworyta, wcisna¢ przycisk.

Aby przerwaé zmiane, wcisngé przycisk.
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Tryb programowania

Kopiowanie programu

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wybraé program za pomocg przyciskdéw
ze strzatkami lub centralnego pokretta
nastawczego.

Aby skopiowaé program, wcisnaé przycisk.

Wopisaé nazwe programu.

11T

5 Aby zapisaé cykl przyrzadzania, wcisnaé
przycisk.

Nie zmienia¢ nazwy programu — w nazwie zostanie automatycznie dodany kolejny indeks.
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Tryb programowania

Kasowanie programu

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Wecisna¢ przycisk

Wybraé program za pomocg przyciskdéw

2 ze strzatkami lub centralnego pokretta
nastawczego.

3 Dwukrotne nacisniecie przycisku kasuje
program.

Proces kasowania zostaje przerwany po nacisnieciu przycisku cofania lub jakiegos innego.

Kasowanie wszystkich programow

Skasowanie wszystkich programéw jest mozliwe tylko w ,MySCC”. Patrz rozdziat ,MySCC
— Komunikacja”.
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iLevelControl

Wykorzystanie = zatadunkéw  urzadzenia do  jednoczesnego  przygotowywania
zréznicowanych potraw. iLevelControl pokazuje, ktére potrawy moga by¢ przygotowywane
jednoczesnie i inteligentnie dostosowuje czas przygotowania potraw do zatadowane;j ilosci
oraz liczby i czasu trwania otwarcia drzwi. Poza tym w oknie wyboru wyswietlana jest
informacja, ktérych potraw nie mozna potgczyé z aktualnym wyborem. Potrawy te sg
oznaczone kolorem ciemnoszarym (np. tost na ilustracji ponize;j).

Nacisnaé przycisk, aby przejs¢ do trybu iLevelControl.

Objasnienia piktogramow

Potrawy w oknie wyboru

Aktywna potrawa

Poziom zatadunku/
Os czasu rzeczywistego

Nawigacja w ramach czasowych

Przycisk czasu rzeczywistego
(czas zmienia sie na aktualny)

Standby, aktualna temperatura
komory potrawy zostanie
utrzymana przez 30 min., patrz
"Standby" w trybie "MySCC"

Zoom (powiekszenie lub
pomniejszenie wyswietlacza
czasu)

Ekran startowy
Zapisywanie aktualnego
zestawienia potraw, jak w
koszyku zakupowym.

Wybdr nowej potrawy
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Usuniecie potrawy

Cool Down

Utrzymanie idealnego klimatu komory potrawy jest mozliwe w trybie
iLC, kiedy w komorze nie sg umieszczone potrawy. Czas utrzymywania
klimatu mozna ustawi¢ w przedziale od 10 do 120 minut. Ten stan
umozliwia natychmiastowe wstawienie potraw do komory bez
koniecznosci uprzedniego nagrzania urzadzenia.

Piktogram pokazuje tryb pracy dostepnej potrawy, np. kombinacje pary z
goracym powietrzem utworzony w programie rgcznym.

Uzytkownik moze w dowolnym momencie wtaczy¢ lub wytaczy¢ funkcje
ICC Messenger w konfiguracji urzadzenia za posrednictwem MySCC.
Dodatkowe wskazdéwki znajdujg sie w rozdziale Ustawienia eksperckie
MySCC.
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tadowanie potraw do okna wyboru

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Nacisna¢ przycisk.
2 Nacisna¢ przycisk aby wywota¢ program.
4 Wybraé zapisang potrawe z listy.
5 Potrawa pojawi sie w oknie wyboru

- Do okna wyboru mozna zatadowa¢ wszystkie potrawy.
- Tryb iLC mozna réwniez uruchomi¢ bezposrednio poprzez wybdr procesu iLC np. pizza iLC.
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Zapisywanie programu przygotowywania potrawy iLC

Aby zapisa¢ nowy program iLC nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami
zamieszczonymi w rozdziale "Programowanie - tryb iLC ".

Zapisywanie przebiegu przygotowania potrawy iLC

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 ‘ Nacisng¢ przycisk.
Gotowanie o . ) o
2 na parze iLC Nacisna¢ przycisk "Gotowanie na parze iLC
3 Dostosowac parametry przygotowywania
potrawy.
4 ‘ Nacisna¢ przycisk zapisywania.
5 Gotowanie Woprowadzi¢ nazwe, np. gotowanie na parze
marchewki na parze marchewki.

6 ‘ Nacisng¢ przycisk zapisywania nazwy.
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Umiesci¢ potrawy na miejscu i uruchomi¢ urzadzenie

Krok Info/ikona Specyfikacja

Nacisna¢ zadana potrawe w oknie wyboru.

Przenies$¢ potrawe, przeciggajac palcem (drag
& drop) do zadanego poziomu zatadunku i
nacisna¢ odpowiedni poziom zatadunku.
Przebieg przygotowania potrawy rozpocznie sie
automatycznie.

Urzadzenie automatycznie uruchamia
uprzednie nagrzewanie.

Zatadunek Po osiggnieciu temperatury nagrzewania
pojawi sie zadanie zatadunku.

i[[]

Poprzez nacisnigcie i przytrzymanie wskazania czasu po lewej stronie obok umieszczonej
potrawy mozna zmieni¢ czas za pomocg centralnego pokretta nastawczego, po tym jak belka
zacznie migaé na czerwono.
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iLevelControl (iLC)

Kasowanie potraw

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisnaé przycisk. Przycisk kasowania jest
aktywny, dopdki miga jego zétta ramka.

> W celu usunigcia potrawy z okna czasu lub
wyboru, nacisngé na potrawe.

Dopdki przycisk kasowania jest aktywny (zétta ramka), mozna z okien czasowego i wyboru
usuwac dowolng ilos¢ potraw.
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iLevelControl (iLC )

Zapis korzykow produktow

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

W celu wywotania programu wcisnaé przycisk.

Wybra¢ z listy kilka zapisanych potraw.

Potrawy sg wyswietlane w oknie wyboru.

W celu zapisu zestawienia w oknie wyboru
wcisnaé przycisk.

T

- Mozna importowaé do okna wyboru wszystkie potrawy.
- Nacisniecie na aktywng potrawe w oknie czasu + przytrzymanie, spowoduje pod$wietlenie w
oknie wyboru potraw, ktére mozna z nig taczy¢.
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Praca z opcja 3 czujnikéw temperatury rdzenia

W zastosowaniach iLevelControl mozna nadzorowaé do trzech produktéw za pomocag
trzech czujnikdw temperatury rdzenia. Dotyczy to zaréwno samodzielnie utworzonych, jak i
dostepnych procesoéw iLC.

Jednoczes$nie mozna wykorzystac trzy procesy iLC z wybrang temperaturg rdzenia.

Trzy czujniki temperatury rdzenia réznig sie

kolorami Na trzech czujnikach znajdujg sie
czarny = 1. Czujnik temperatury rdzenia dodatkowo wygrawerowane pierscienie:
niebieski = 2. Czujnik temperatury rdzenia 1 pierscien = 1. Czujnik temperatury rdzenia
zielony = 3. Czujnik temperatury rdzenia 2 pierscienie = 2. Czujnik temperatury
rdzenia
3 pierscienie = 3. Czujnik temperatury
rdzenia

Czujniki temperatury rdzenia nalezy zawsze umieszczaé¢ w
przeznaczonych do tego celu mocowaniach, aby unikng¢
zranienia.
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Po pobraniu bonu z temperaturg rdzenia nalezy
wbi¢ jeden z czujnikéw temperatury rdzenia w
najgrubsze miejsce potrawy. Uwaga: Punkty
pomiarowe znajdujg sie z przodu. Podczas wbijania
czujnika nalezy pamietaé o tym, aby jego czubek
byt umieszczony na srodku potrawy.

Na wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy komunikat:
Prosze potwierdzi¢, ktdry z trzech czujnikéw temperatury
rdzenia jest uzywany.

Jesli czujnik zostat nieprawidtowo wbity lub obsunat sie na
mieszanym zatadunku, pojawi sig nastepujace ostrzezenie.
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Efficient CareControl

Inteligentna funkcja Efficient CareControl samodzielnie rozpoznaje uzytkowanie urzadzenia,
ogolny stan jego pielegnaciji i oblicza ,just in time" optymalny proces mycia o zredukowanym
zuzyciu srodkéw chemicznych, wody i energii. Wymagana ilos¢ srodkéw myjacych
jest podawana wedtug potrzeb. Uzycie specjalnych tabletek pielegnacyjnych zapobiega
odkfadaniu sie kamienia, jeszcze przed powstaniem osadu.

Stan pielegnacji i zabrudzenia urzadzenia jest przedstawiany w formie wykresu stupkowego
"Care" i "Clean".

Wskazanie stanu pielegnaciji i zabrudzenia

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Nacisng¢ przycisk.

Na gérnym wykresie stanu pielegnaciji

2 przedstawiony jest aktualny stan pielegnacji
urzgdzenia.
3 Na dolnym wykresie czystosci wyswietlany jest

aktualny stan zabrudzenia urzadzenia.
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Wskazéwka w obszarze zielonym:

Wskazanie "Stan pielegnaciji": Urzadzenie jest w
najlepszym stanie pielegnacji. Generator pary jest
odkamieniony.

Wskazanie "Czysto$¢". Urzadzenie zostato niedawno
oczyszczone.

Wskazowka w obszarze zottym:

Wskazanie "Stan pielegnaciji": Urzadzenie jest w
Srednim stanie pielegnacji. Generator pary jest lekko
pokryty kamieniem.

Wskazanie "Czystos¢": urzadzenie jest
zanieczyszczone, ale mozna go nadal uzywac, az do
zgdania mycia.

Wskazowka w obszarze czerwonym:

Wskazanie "Stan pielegnaciji": pielegnacja jest
niewystarczajgca, a urzagdzenie nalezy czesciej my¢ za
pomocg funkcji CleanJet+care.

Wskazanie "Czystos$¢": urzadzenie jest mocno
zanieczyszczone i nalezy je koniecznie oczysci¢ po
pojawieniu sie zgdania mycia.

Trend rozwoju wskazania "Stan pielegnacji" poprawia sie

Trend rozwoju wskazania "Stan pielegnacji" pogarsza sie



Efficient CareControl

Wezwanie do mycia

CareControl rozpoznaje, kiedy nalezy przeprowadzié mycie CleanJet® +care. CareControl
uwzglednia przy tym indywidualny schemat mycia urzadzenia i nawyki w trakcie pracy,
takie jak diuzsze przerwy czy czas konczenia produkcji. Zalecane poziomy mycia sg
zaznaczane kolorowo.

Automatyczne wyswietlenie wezwania do
mycia, kiedy konieczne jest CleanJet ®

+care.
Zalecany poziom mycia jest podkreslany
kolorystycznie.
Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Prosze czyscié + care Uzytkownik otrzymuje wezwanie do mycia

urzgdzenia.

5 CleanJet+care Rozpoczecie CleanJet® +care przez
nacisniecie przycisku albo wybér ,pdzniej”.

Wybraé zalecane, zaznaczone kolorystycznie

3 Srednie zabrudzenie mycie — np. ,$rednie zabrudzenie” i
postepowac zgodnie ze wskazéwkami z

menu.

Wezwanie do mycia CleanJet® +carecare powtarza sie w regularnych odstepach, az CleanJet®
+care zostanie przeprowadzone.
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Rozpoczecie czyszczenia

CleanJet® +care: automatyczny system mycia komory urzadzenia.
7 poziomdéw mycia umozliwia dostosowanie programu do poziomu zabrudzenia komory.

1

Uwaga!

- Ze wzgleddw higienicznych oraz dla uniknigcia zaktécen w pracy, niezbedne jest codzienne
mycie urzadzenia — niebezpieczenstwo pozaru!

- Nalezy zwrdéci¢ uwage na to, ze urzadzenie trzeba my¢ codziennie, takze wtedy gdy pracuje
wytgcznie w trybie pracy ,Para”.

- Uzywacé wylacznie tabletek myjacych i pielegnacyjnych producenta urzadzenia. Uzywanie
innej chemii czyszczacej moze prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia. Odpowiedzialnos¢ za
wywotane tym szkody jest wykluczona!

- Przedawkowanie chemii czyszczacej moze powodowaé powstawanie piany.

- Nigdy nie wktada¢ tabletek do goracej komory (> 60°C).

- Przy dituzszych przerwach w pracy urzagdzenia (np. w nocy) pozostawia¢ drzwi lekko uchylone.

- Codzienne czyszczenie uszczelki drzwi przedtuza jej zywotnosé. Do czyszczenia uszczelki
komory uzywaé ptynu do mycia naczyn i miekkiej Sciereczki — nigdy Srodka szorujacego!

- Szyby (od zewnatrz i od wewnatrz) oraz obudowe zewnetrzng czyscié najlepiej wilgotna,
mokrg szmatka. Nie stosowaé zadnych szorujacych i agresywnych srodkéw czystosci. Do
czyszczenia uzywac tagodnych, domowych srodkéw czystosci, a stal nierdzewng poddawaé
pielegnacji Srodkami do pielegnaciji stali nierdzewnej. Uzywac nie wywotujacego zarysowan
ptynu myjacego.

93/174



Efficient CareControl

Krok

94 /174

Info/ikona

Zbyt wysoka
temperatura w komorze

I Mate zabrudzenie

Otworzy¢ drzwi

Zamknij drzwi

Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Komunikat ,Komora za goraca” pojawia sie,
jezeli temperatura w komorze przekracza 50
°C.

Wybraé wtedy ,Schtadzanie”(patrz rozdziat
»Schtadzanie”).

Wybra¢ intensywnos¢ mycia, np. ,Mate
zabrudzenie”

Otworzy¢ drzwiczki urzadzenia, wyjaé
pojemniki i blachy (ruszty ze stali szlachetnej,
CombiFry® i ruszty Superspike moga zostaé w
komorze)

Ostrzezenie!

Tabletek czyszczacych i pielegnacyjnych
dotykac wytgcznie w rekawicach ochronnych —
niebezpieczeristwo oparzenia chemicznego!

Rozpakowa¢ wskazang liczbe tabletek
myjacych i wlozy¢ je w wybrzuszenie ostony
wentylatora (kosz na tabletki) w komorze. Patrz
zdjecie ponizej

Rozpakowa¢ wskazang liczbe opakowan
tabletek myjacych i wlozy¢ je do pojemnika
Care Patrz zdjgcie ponizej

Mycie rozpoczyna sie automatycznie, gdy
drzwiczki sg zamkniete!



Efficient CareControl

Ostrzezenie!

- Nie otwieraé¢ drzwi podczas mycia — mozliwo$é wydostania sie chemii czyszczacej oraz
goracych oparéw — niebezpieczenstwo oparzenia chemicznego i oparzenial

- Po zakoAczeniu CleanJet® +care sprawdzié catg komore (takze za ostong wentylatora)
pod katem obecnosci resztek tabletek myjacych. Usunaé resztki tabletek z komory
roboczej i doktadnie jg wyptukaé spryskiwaczem recznym (takze za ostong wentylatora)
— niebezpieczenstwo oparzenia chemicznego!

- Zadne zewnetrzne czujniki temperatury rdzenia nie moga byé wkiadane na czas
mycia przez drzwi komory do komory urzadzenia. Czujniki te nie moga by¢ myte w
komorze! Powoduje to nieszczelnosci podczas mycia. — Niebezpieczeristwo poparzenia
chemicznego lub termicznego!

Instrukcja obchodzenia sie z chemia:

Ostrzezenie!

Tabletki myjace i
pielegnacyjne stosowac
z odpowiednimi srodkami
bezpieczenstwa, dotykaé
tabletek wytacznie w

rekawicach ochronnych
— niebezpieczenstwo
oparzenia chemicznego!

Tabletka myjgca usunaé
folie ochronna.

Urzadzenia stotowe
Umiesci¢ wskazang
liczbe opakowan tabletek
pielegnacyjnych w
szufladce.

Wiozy¢ tabletki myjace
w wybrzuszenie ostony
wentylatora.

Urzadzenia wolnostojace
Umiesci¢ wskazang

liczbe opakowan tabletek
pielegnacyjnych w klapce.

Nie wktadac tabletek
do komory —
niebezpieczenstwo
uszkodzenial!

95/174



Efficient CareControl

96 /174



Efficient CareControl

Przed rozpoczeciem CleanJet® +care stelaze zawieszane lub stelaze ruchome muszg byé
przepisowo umieszczone w komorze.

Przy stosowaniu zmiekczonej wody mozna zmniejszy¢ ilos¢ stosowanych tabletek nawet o
50%. Przy pojawianiu sie piany — mimo prawidtowego dawkowania — nalezy zmniejszy¢ liczbe
tabletek myjacych. Jesli mimo niskiego dawkowania srodka myjacego w dalszym ciggu bedzie
dochodzi¢ do silnego wytwarzania sie piany, porozumie¢ sie z partnerem serwisowym/dziatem
obstugi klienta co do dalszych dziatarn — np. zastosowania tabletek odpieniajgcych.
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Intensywnos¢ mycia

Intensywnosé Opis/Zastosowanie Tabletki
mycia
Ptukanie bez . I .
tabletek Wyptukanie komory urzadzenia ciepta woda. Nie
Nablyszczanie Zabrudzenia zawierajgce wapn, bez ttuszczu Care

Krétkie mycie
Petne mycie

(szybkie)

Petne mycie
(standard)

Srednie zabrudzenie

Duze zabrudzenie
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np. po wypiekach, po pracy w trybie ,Para”.

Krétki czas mycia — do wszystkich zabrudzen,
ale bez suszenia komory i nabtyszczania.

Lekkie zabrudzenia, np. podczas zatadunkéw

mieszanych, praca w temperaturze do 200°C.

Lekkie zabrudzenia (praca do 200°C) przy
mozliwie oszczednym zuzyciu chemii i wody.

Zabrudzenia po grillowaniu i pieczeniu, np.
po pieczeniu kurczakéw, stekéw, grillowaniu
ryby.

Silne zabrudzenia po grillowaniu i smazeniu,
np. po kilku zatadunkach kurczakéw, stekéw
itd.

Tabletki myjace

Tabletki myjace +
Care

Tabletki myjace +
Care

Tabletki myjace +
Care

Tabletki myjace +
Care
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Przerwanie CleanJet® +care

W razie przerwy w dostawie pradu powyzej 10 minut albo po wytgczeniu urzadzenia, na
wyswietlaczu pojawi sie ,,Przerwaé Cleandet?“ . Jezeli w ciggu 20 sekund przerwanie pracy
CleanJet® +care nie zostanie potwierdzone nacignieciem wy$wietlacza program bedzie
kontynuowany do korica.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 | Wytaczy¢ i ponownie wiaczyé urzadzenie.
Przerwa¢ o ) , _ ,
2 CleanJet +care? Wecisna¢ przycisk, potwierdzajac przerwanie.

Postepowac zgodnie z instrukcjami na
3 Otworzy¢ drzwi wyswietlaczu i ostroznie otwieraé drzwi —
gorgce opary!

Ostrzezenie!

4 Dotykac tabletek myjacych jedynie w
rekawicach ochronnych — niebezpieczeristwo
oparzenia chemicznego!

Usuna¢ tabletki myjace (o ile jeszcze cos z

5 Usunag tabletk nich pozostato) i zamkna¢ drzwiczki komory.
Komora zostanie automatycznie wyptukana,

6 00:09 wyswietlany bedzie czas pozostaty do korica
ptukania.

7 Mycie niekompletne Mozna znowu uzywacé urzadzenie do

gotowania.
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Konfiguracja urzadzenia za pomocg MySCC

MySCC umozliwia wprowadzenie wszystkich podstawowych ustawien urzadzenia (np.
godzina, data, jezyk, itd.).

Po wybraniu przycisku MySCC zostanie wyswietlony przeglad ustawien
podstawowych urzadzenia. Umozliwia on dostosowanie ustawien urzadzenia do
potrzeb uzytkownika.

Wyjasnienie piktogramoéw:

Ulubione (przy wyborze
aktywnego trybu MySCC)

Ustawienia

DZwiek

Administracja systemu

MyEnergy

Ustawienia eksperckie

MyDisplay

Serwis
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Ulubione MySCC

Ten punkt menu umozliwia zarzgdzanie ulubionymi ustawieniami (np. jezyk, format czasu
gotowania, itd.)

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Nacisng¢ przycisk MySCC .

Zostanie automatycznie wyswietlony punkt

2 menu Ulubione.

3 Wybra¢ np. podpunkt menu "Jezyk" za pomoca
pokretta.

4 Nacisngé gwiazdke po prawej stronie, obok

podpunktu menu "Jezyk".

Podpunkt menu "Jezyk" zostat dodany do

ulubionych ustawien i mozna go wybraé za
5 pomocg punktu menu "Ulubione".

Wybér mozna w kazdej chwili anulowac¢

poprzez ponowne nacisniecie gwiazdki.
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Ustawienia MySCC

Nacisnaé przycisk Ustawienia w celu zmiany np. jezyka, formatu czasu, daty i
godziny, akustyki itd.

Jezyk

Krok Info/ikona Specyfikacja

Nacisna¢ przycisk MySCC .

Nacisng¢ przycisk Ustawienia.

Nacisna¢ przycisk Jezyk.
Ustawienie jezyka odbywa sie poprzez
obracanie, a nastepnie nacisniecie pokretta.

1T

Data i godzina

Krok Info/ikona Specyfikacja

Nacisng¢ przycisk MySCC .

Nacisna¢ przycisk Ustawienia.

Nacisng¢ przycisk Data i godzina.

T
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Ustawienia MySCC

Krok Info/ikona Specyfikacja

W celu ustawienia daty i godziny nalezy wybraé
pola formatu godziny i daty (mm, dd, rrrr, HH,

4 MM) i ustawi¢ je za pomocg pokretta. W celu
zatwierdzenia ustawienia nalezy nacisngé
pokretto.

5 Nacisniecie przycisku ze strzatkg powoduje

powrét do menu gtéwnego.
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Ustawienia MySCC

Format czasu

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Nacisna¢ przycisk MySCC .
2 Nacisng¢ przycisk Ustawienia.

Format czasu przyrzadzania

Nacisngc¢ przycisk Format czasu przyrzadzania.

Ustawiony format czasu przyrzadzania zostanie wyswietlony w formie h:m lub
m:s.

h:m wskazuje godziny:minuty, m:s wskazuje minuty:sekundy.

W trybie programowania mozna dostosowac czas przyrzadzania do kazdego kroku
programowania.
Przyktad: Krok programowania 1 w (h:m) i krok programowania 2 w (m:s).

Format czasu rzeczywistego

Nacisng¢ przycisk Format czasu rzeczywistego.

Ustawiony format czasu rzeczywistego zostanie wyswietlony na przycisku po
prawej stronie w formacie 24h lub am/pm.

Kliknigcie przycisku umozliwia zmiang migdzy wspomnianymi wyzej formatami
czasu rzeczywistego (format daty zostanie dostosowany automatycznie).
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Ustawienia MySCC

Wskazanie pozostalego czasu/czasu docelowego

Funkcja Wskazanie pozostatego czasu umozliwia aktywowanie wskazania
uptywu czasu docelowego oraz pozostatego czasu do korica idealnego procesu
przyrzadzania potraw.

Nacisna¢ przycisk Wskazanie pozostatego czasu .

Klikniecie przycisku umozliwia przetgczanie miedzy czasem docelowym a
pozostatym czasem .
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Ustawienia MySCC

Inne ustawienia podstawowe, np. jasnosé wyswietlacza, liczba wsaddw, czas utrzymania
klimatu itd. znajdujg sie rowniez w punkcie menu Ustawienia.

Nalezy przeprowadzi¢ nastepujgce czynnosci:

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Nacisna¢ przycisk MySCC .
2 Nacisng¢ przycisk Ustawienia.

Jednostka temperatury

Nacisna¢ przycisk Jednostka temperatury, aby wybra¢ miedzy stopniami
Celsjusza lub Fahrenheita Nalezy potwierdzi¢ wybdr poprzez nacisniecie
pokretta.

Jasnos¢ wyswietlacza

Nacisna¢ przycisk Jasnosé wyswietlacza i ustawi¢ jasnos¢ wyswietlacza na
wielu poziomach za pomoca pokretta.
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Ustawienia MySCC

Czas opoznienia okapu kondensacyjnego

Nacisna¢ przycisk Czas opo6znienia okapu kondensacyjnego i ustawi¢ czas
opdznienia okapu kondensacyjnego (1 Min. — 30 Min.) za pomoca pokretta.

B

Waga talerza a la carte

Nacisng¢ przycisk Waga talerza a la carte i ustawi¢ za pomocg pokretta wage
pustego talerza (do 700g, 700g -899g, 900g-1099g, powyzej 1100g).

B

Waga talerza bankiet

Nacisna¢ przycisk Waga talerza bankiet i ustaw za pomocg pokretta wage
pustego talerza (do 700g, 700g -899g, 900g-1099g, powyzej 1100g).

B

Liczba wsadow

Nacisng¢ przycisk Liczba wsadow i ustawi¢ liczbe wsaddéw dla iLC (1-10) za
pomoca pokretta.

B

Kolejnos¢ wsadow

Nacisng¢ przycisk Kolejnos¢ wsadow i ustawi¢ kolejno$é numeracji wsadéw dla
iLC za pomocg pokretta.

B

Czas utrzymania klimatu

Nacisna¢ przycisk Czas utrzymania klimatu i ustawi¢ za pomocg pokretta czas
utrzymania klimatu (temperatura i wilgotnos¢ ) w komorze pieca, kiedy nie jest
przygotowywana zadna potrawa podczas iLC.

B
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Dzwieki MySCC

Uzytkownik moze zdefiniowaé sygnaty dzwickowe wydawane przez urzadzenie (typ,
gtosnosé, trwanie, itd.) wedtug wtasnych potrzeb.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Nacisna¢ przycisk MySCC .
2 Nacisnaé przycisk Dzwieki .

Mozna dostosowacé nastepujace ustawienia:

Glosnos¢ taczna

Nacisna¢ przycisk Gtosnos¢ taczna i ustawié gtosnosc taczng (0 % — 100 %) za
pomoca pokretta.

Dzwiek klawiatury

Nacisna¢ przycisk Dzwiek klawiatury i ustawi¢ dzwiek klawiatury (0 % — 100 %)
za pomocg pokretta.

Glosnos¢ dzwieku klawiatury
Nacisna¢ przycisk Gtosnosé dzwieku klawiatury i ustawi¢ gtosnosé dzwieku
klawiatury (0% — 100%) za pomocg pokretta.
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Dzwieki MySCC

Wezwanie do zatadunku/czynnosci

Nacisna¢ przycisk Wezwanie do zatadunku/czynnosci a nastepnie ustawic¢
melodie, gtosnos$é, diugosé dzwieku oraz interwat wezwania do zatadunku/
czynnosci.

B

Koniec kroku programu

Nacisng¢ przycisk Koniec kroku programu i ustawi¢ melodie, gtosnos¢,
diugos¢ dzwieku i interwat sygnalizacji zakoriczenia kroku programu.

B

Koniec czasu gotowania

Nacisna¢ przycisk Koniec czasu gotowania i ustawi¢ melodie, gtosnosé,
diugos¢ dzwieku i interwat korica czasu gotowania.

B

Przerwanie procesu/btad rozpoznany

Nacisna¢ przycisk Przerwanie procesu/btad rozpoznany i ustawi¢ melodie,
gtosnose, diugose dzwieku i interwat sygnalizujgce przerwanie procesu/btad
rozpoznany.

B

Ustawienia fabryczne dzwiekow

Nacisna¢ przycisk Ustawienia fabryczne dzwigekow i przywrdci¢ wszystkie
ustawienia fabryczne dzwieku, melodii, gtosnosci, dtugosci dzwieku i interwatu.

B
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Administracja systemu MySCC

Dane HACCP sg zapisywane na 10 dni i w razie potrzeby sg dostgpne za posrednictwem
ztgcza USB. W celu uzyskania trwatego zapisu nalezy postepowac zgodnie ze
wskazéwkami.

Pobieranie danych HACCP

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wiozy¢ pamie¢ USB do gniazda pod panelem
obstugi.

Nacisna¢ przycisk MySCC -.

Nacisng¢ przycisk Administracja systemu.

Nacisng¢ przycisk Pobieranie danych HACCP.

Nacisng¢ pierwsze pole daty/godziny i

za pomoca pokretta ustawi¢ zadang date
poczatkowa zapisu danych.

Nacisna¢ drugie pole daty/godziny i za pomoca
pokretta ustawi¢ zgdang date koricowg zapisu
danych.

T
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Administracja systemu MySCC

Krok Info/ikona Specyfikacja

Nacisnigcie przycisku uruchamia pobieranie
danych, po zakoriczeniu pobierania

pamie¢ USB zostanie oznaczona zielonym
znacznikiem.

Zostang zapisane nastepujace dane:

- Numer partii

- Godzina

- Nazwa programu przyrzadzania potraw
- Temperatura komory

- Temperatura rdzenia

- Drzwi otwarte/Drzwi zamkniete

- Zmiana trybéw

- CleanJet® Czyszczenie +care

- Podtaczenie urzadzenia optymalizujgcego zuzycie energii
- 1/2 energii
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Administracja systemu MySCC

Pobieranie danych serwisowych

Z poziomu serwisowego mozna uzyskac¢ dane serwisowe, np. typ urzadzenia lub wersja
oprogramowania.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Wiozy¢ pamie¢ USB do gniazda pod panelem
obstugi.
2 Nacisna¢ przycisk MySCC .
3 Nacisng¢ przycisk Administracja systemu.

Nacisng¢ przycisk Pobieranie danych
serwisowych.

Dane serwisowe zostang zapisane w pamigci
USB.
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Administracja systemu MySCC

Pobieranie programu, wczytywanie programu, usuwanie wszystkich programow

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Wiozy¢ pamie¢ USB do gniazda pod panelem
obstugi.
2 Nacisng¢ przycisk MySCC .
3 Nacisng¢ przycisk Administracja systemu.

Pobieranie programu

Nacisng¢ przycisk Pobieranie programu. Programy przyrzadzania potraw
zostang zapisane w pamieci USB.

Przy pobieraniu programéw przyrzadzania potraw na pamie¢ zewnetrzng
USB nalezy pamietaé, ze dla kazdego urzadzenia potrzebna jest osobna
pamieé.
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Administracja systemu MySCC

Wczytywanie programu

Nacisna¢ przycisk Wezytywanie programu. Programy przyrzadzania potraw
zostang wczytane do urzadzenia z pamieci zewnetrznej USB.

Usuwanie wszystkich programoéw

Nacisng¢ przycisk Usun wszystkie programy dwa razy, aby usuna¢ z trybu
programowania wszystkie samodzielnie utworzone programy, procesy i grupy.

Koszyki z zakupami nie zostang usuniete. Koszyki z zakupami mozna
usuwac wytacznie pojedynczo, w trybie programowania, za pomoca
przycisku kasujacego.
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Administracja systemu MySCC

Uzytkownik moze tworzy¢ profile w menu MyDisplay . Funkcja ta umozliwia indywidualne
ustawienie wyswietlacza zgodnie z potrzebami uzytkownika i zapisanie kazdej konfiguracji
ustawien w formie profilu.

Pobieranie profilu

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wiozy¢ pamieé¢ USB do gniazda pod panelem
obstugi.

2 Nacisng¢ przycisk MySCC .

Nacisna¢ przycisk Pobieranie profilu, w
3 celu pobrania profili z urzagdzenia do pamiegci
zewnetrznej USB.

115/174



Administracja systemu MySCC

Wczytywanie profilu

Krok Info/ikona Specyfikacja

Witozy¢ pamie¢ USB do gniazda pod panelem
obstugi.

2 Nacisng¢ przycisk MySCC .

Nacisng¢ przycisk Wezytywanie profilu, aby
3 wczytaé profile z pamigci zewnetrznej USB do
urzadzenia.
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Administracja systemu MySCC

Pobieranie zdje¢, wczytywanie zdje¢, usuwanie zdjeé

Uzytkownik moze w trybie programowania zarzadza¢ wtasnymi zdjeciami potraw za
posrednictwem zintegrowanego gniazda USB. Przed uzyciem w urzadzeniu wtasnych
zdje¢ potraw nalezy je przekonwertowac do specjalnego formatu plikéw. Na stronie
internetowej www.club-rational.com dostepne jest wygodne narzedzie do obrdébki zdje¢.
Rejestracja w ClubRATIONAL oraz uzywanie funkgciji jest bezptatne. Nalezy przestrzegac
wskazdéwek dotyczacych ClubRATIONAL zamieszczonych na stronie internetowej
producenta (www.rational-online.com ). Po obrébce nalezy wtozy¢ pamie¢ USB z
zapisanymi zdjeciami do urzadzenia i uzy¢ funkcji Zdjecia do ich zapisywania i usuwania w
nastepujacy sposoéb.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wiozy¢ pamieé¢ USB do gniazda pod panelem

obstugi.
2 Nacisng¢ przycisk MySCC .
3 Nacisng¢ przycisk Administracja systemu.
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Administracja systemu MySCC

Pobieranie zdje¢

Nacisng¢ przycisk Pobieranie zdje¢, a wtasne zdjecia potraw z urzadzenia
zostang zapisane w pamieci zewnetrznej USB.

Wczytywanie zdje¢

Nacisna¢ przycisk Wezytywanie zdje¢, a zdjecia zostang zapisane w trybie
programowania jako zdjecia potraw.

Usuwanie wszystkich witasnych zdje¢

Nacisna¢ przycisk Usun wszystkie wlasne zdjecia i wszystkie wtasne zdjecia
potraw zostang usuniete w trybie programowania.
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Administracja systemu MySCC

Adresy IP

Ustawienie to umozliwia wyswietlenie i zmiane adresu IP, bramy podsieci i maski podsieci
urzadzenia.

Nacisna¢ przycisk Adres IP i wprowadzi¢ swoj adres IP.

Nacisna¢ przycisk Brama podsieci i wprowadzi¢ swoja brame podsieci.

Nacisng¢ przycisk Maska podsieci i wprowadzi¢ swojg maske podsieci.
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MyEnergy MySCC

Potowa energii

Pobdr mocy ogrzewania w urzgdzeniach elektrycznych zostanie zredukowany o 50 % (np.
Typ 10x1/1 GN z 18 kW do 9 kW). Opcja nie jest dostgpna w trybie iCookingControl!

Krok Info/ikona Specyfikacja

Nalezy wybraé tryb reczny, np. gorace
powietrze.

Nacisng¢ przycisk MySCC .

Nacisng¢ przycisk odpowiadajacy punktowi
menu MyEnergy.

Nacisng¢ przycisk Potowa energii.

TTT

,E/2" (potowa energii) pojawi sig¢ na
wyswietlaczu.
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MyEnergy MySCC

Automatyczne przyciemnianie

Ustawienie automatycznego przyciemniania powoduje automatyczna redukcje jasnosci
wyswietlacza, kiedy urzadzenie nie jest uzywane.

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Nacisna¢ przycisk MySCC .

Nacisna¢ przycisk odpowiadajgcy punktowi

2 menu MyEnergy.
Nacisna¢ przycisk Automatyczne
3 przyciemnianie i ustawi¢ czas do

przyciemnienia ekranu w minutach (1 min. - 30
min.).
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MyEnergy MySCC

Oswietlenie komory potrawy

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Nacisna¢ przycisk MySCC .

Nacisng¢ przycisk odpowiadajacy punktowi
menu MyEnergy.

W celu witgczenia i wytaczenia oswietlenia
3 komory nalezy nacisnaé przycisk Oswietlenie
komory potrawy.
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MyEnergy MySCC

Czas utrzymania klimatu

Ustawienie Czas utrzymania klimatu w punkcie menu MyEnergy umozliwia regulowanie
czasu utrzymania klimatu komory potrawy. Utrzymanie idealnego klimatu komory

potrawy jest mozliwe w trybie iLC, kiedy nie sg przygotowywane potrawy. Czas
utrzymywania klimatu mozna ustawi¢ w przedziale od 10 do 120 minut. Ten stan umozliwia
natychmiastowe wstawienie potraw do komory bez koniecznosci uprzedniego nagrzania
urzadzenia.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Nacisng¢ przycisk MySCC .
> Nacisng¢ przycisk odpowiadajacy punktowi

menu MyEnergy.

Nacisng¢ przycisk Czas utrzymania klimatu
3 i ustawi¢ czas utrzymania klimatu komory
potrawy (10 min. - 120 min.).
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MyEnergy MySCC

Czas wstrzymania tadowania

Funkcja ta umozliwia dowolne skrécenie maksymalnego czasu wstrzymania 10 min.
po zadaniu zatadunku podczas przygotowania potrawy w trybie iCookingControl.
Jesli zatadunek nie nastapi w okreslonym czasie, przygotowanie potrawy zostanie
automatycznie przerwane.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Nacisng¢ przycisk MySCC .
> Nacisng¢ przycisk odpowiadajacy punktowi

menu MyEnergy.

Nacisng¢ przycisk Czas wstrzymania
3 fadowania i ustawi¢ czas wstrzymania (2 min.—
10 min.).
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Ustawienia eksperckie MySCC

Wstepny wybor czasu startowego

Uzytkownik moze zdefiniowaé automatyczne uruchomienie urzadzenia.
Uwaga! Nalezy pamieta¢, ze przechowywanie zywnosci przez dluzszy czas w
niechtodzonej lub nieogrzewanej komorze pieca jest niehigieniczne!

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Nacisna¢ przycisk MySCC .

2 Nacisng¢ przycisk Ustawienia.
Nacisnaé przycisk Wstepny wybér czasu

3 startowego i ustawi¢ zadany dzien oraz
godzine.

4 Wybraé tryb, np. Dodatki Zapiekanka
ziemniaczana i wprowadzi¢ zadane ustawienia.
Czas startowy jest aktywny. Wyswietlacz

5 zostanie przyciemniony, wyraznie wyswietlane

bedg tylko przyciski czasu startowego i
anulowania czasu startowego.
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Ustawienia eksperckie MySCC

- Drzwi komory urzagdzenia musza by¢ zamkniete!

- Oswietlenie komory oswietlenia zgasnie po aktywowaniu czasu startowego.

- Uprzednie nagrzewanie zostanie pominigte w trybie czasu startowego.

- WLACZENIE/WYLACZENIE urzadzenia nie kasuje czasu startowego. Przy aktywowanym
czasie startowym mozna wybraé tylko pomoc urzadzenia "?".

Dezaktywacja czasu startowego

W celu dezaktywowania czasu startowego nalezy przytrzymac przez 2 sekundy
przycisniety przycisk anulowania czasu startowego.
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Ustawienia eksperckie MySCC

Wartos¢ pomiaru czujnika temperatury rdzenia

Na tym przycisku wyswietlana jest aktualna wartos¢ mierzona przez czujnik temperatury
rdzenia.

Stanowi ona informacje dodatkowa w przypadku sciezek gotowania niewykorzystujacych
temperatury rdzenia.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Nacisna¢ przycisk MySCC .
2 Nacisng¢ przycisk Ustawienia.

Na tym przycisku wyswietlana jest aktualna
3 wartos$¢é mierzona przez czujnik temperatury
rdzenia.
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Ustawienia eksperckie MySCC

Tryb nagrywania

Funkcja ta umozliwia zamiane czesto uzywanego programu sterowanego temperaturg
rdzenia w trybie iCookingControl na program sterowany czasem, dzieki czemu nie jest
konieczne stosowanie czujnika temperatury rdzenia.

Funkcji tej nie mozna stosowac dla krytycznych produktéw o temperaturach rdzenia
ponizej 75°C, cechujacych sie delikatnym stopniem dogotowania. Do produktéw tych
zalicza sie pieczony na ré6zowo drdb i mieso.

Uzytkowanie tej funkcji eksperckiej wymaga spetnienia nastepujgcych nieodzownych
warunkéw podstawowych:
- wysoko standaryzowany produkt wyjsciowy
- identyczna temperatura wyjsciowa przy procesie tadowania i podczas przebiegu
przygotowania potrawy
- jednakowa wielkos¢ (waga produktu i grubosé)
- jednakowa ilo$¢ produktéw w kazdym wsadzie
- uzycie jednolitych i jednakowych akcesoriéw przy procesie tadowania i podczas
przebiegu przygotowania potrawy

Wytycznych tych nalezy koniecznie przestrzegac¢ przy kazdym zastosowaniu trybu
nagrywania.

Zapisanych ustawiern mozna uzywac¢ wytacznie dla jednakowego typu urzadzenia. Tym
samym wykluczone jest przenoszenie ich na mniejsze lub wieksze urzadzenia.

Dla tej funkcji eksperckiej dostepne sg nastepujace zastosowania:

Tryb Przebieg przyrzadzania potrawy
Mieso, Ryba Smazenie, Grillowanie, Panierowanie
Dréb Krétkie smazenie, Kurczak, Grillowanie
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Przebieg dziatania:

Krok Info/ikona Specyfikacja

Nacisng¢ przycisk MySCC .

Nacisna¢ przycisk odpowiadajacy punktowi
menu Ustawienia eksperckie.

Nacisng¢ przycisk Tryb nagrywania.

Woprowadzi¢ nazwe przebiegu przygotowania
potrawy sterowanego czasem.

Wybra¢ zadane zastosowanie w trybie
iCookingControl.

T IT

129/174



Ustawienia eksperckie MySCC

Krok Info/ikona Specyfikacja

6 Po uprzednim nagrzewaniu standardowo
zatadowad i gotowad.

Potwierdzi¢ zgdanie roztadowania potrawy

7 (zielony znacznik) i zapisaé lub odrzuci¢
(czerwony krzyzyk) zapisany przebieg
przygotowania potrawy.

Nalezy pamietaé, ze funkcje te mozna stosowaé wytacznie dla standaryzowanych produktéw
jednakowej wielkosci oraz o jednakowej temperaturze wyjsciowej. Poza tym, zapisane idealne
przebiegi przygotowania potrawy nadajg sie do wykorzystania wytacznie w urzadzeniach o
takiej samej wielkosci, jak to, na ktérym zostaty zapisane. Ich zastosowanie w urzadzeniach
innej wielkosci niz urzadzenie Zrédtowe nie jest mozliwe.

W przypadku koniecznosci dokumentacji danych HACCP zalecamy odpowiednie zastosowanie
w trybie iCookingControl z pominigeciem trybu nagrywania.

Nalezy pamieta¢, ze w zaleznosci od lokalnych przepiséw moze by¢ konieczne sprawdzenie
temperatury rdzenia przed wydaniem potraw.
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Wywotanie programu nagrywania

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Nacisng¢ przycisk na ekranie startowym.

2 I Ustawi¢ filtr na Programy.

3 L Wybraé zgdany program. Po wybraniu, program
niezwtocznie uruchomi uprzednie nagrzewanie.

Zastosowanie czujnika temperatury rdzenia nie jest konieczne.
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Mycie przymusowe

Mycie przymusowe wzywa uzytkownika do mycia urzgdzenia po uptywie zdefiniowanego
czasu. W przypadku wyswietlenia zgdania mycia urzadzenie jest gotowe do pracy
dopiero po przeprowadzeniu czyszczenia. Nalezy wykorzystaé mycie przymusowe do
przestrzegania przepiséw czyszczenia oraz BHP w trybie zmianowym.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Nacisng¢ przycisk MySCC .

Nacisng¢ przycisk odpowiadajacy punktowi
menu Ustawienia eksperckie.

Nacisna¢ przycisk Mycie przymusowe.

Nacisna¢ przycisk Wigczenie/Wytaczenie
mycia przymusowego, aby wigczy¢ lub
wytaczy¢ mycie przymusowe. Obraz przycisku
wskazuje, ze mycie przymusowe zostato
aktywowane.

Nacisna¢ przycisk Czas do zadania mycia
i ustawi¢ czas (godziny) do uruchomienia
zgdania mycia.

Nacisna¢ przycisk Czas opdznienia mycia
przymusowego i wprowadzi¢ ilosé godzin,
0 jakg mozna opézni¢ mycie po wyswietleniu
zadania.

T
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Aktywne mycie przymusowe mozna réwniez rozpoznac po wskazéwce
na wyswietlaczu dotyczacej czasu kolejnego mycia.
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Ograniczenie temperatury rdzenia

Funkcja "Ograniczenie temperatury rdzenia" umozliwia ograniczenie minimalnej i
maksymalnej temperatury rdzenia potrawy, zaréwno w trybie recznym, jak réwniez w trybie
iCookingModus dla trybéw Dréb, Mieso, Ryba oraz iLevelControl.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Nacisng¢ przycisk MySCC .
> Nacisng¢ przycisk odpowiadajacy punktowi

menu Ustawienia eksperckie.

Nacisna¢ przycisk Ograniczenie temperatury
rdzenia.

Ograniczenie ogolnej temperatury rdzenia

Nacisnag¢ przycisk Minimalna temperatura rdzenia i ustawi¢ ogdlna, minimalng
temperature rdzenia.

maksymalng temperature rdzenia.

‘ Nacisna¢ przycisk Maksymalna temperatura rdzenia i ustawi¢ ogéina,
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Ograniczenie temperatury rdzenia drobiu

Nacisna¢ przycisk Minimalna temperatura rdzenia i ustawi¢ minimalng
temperature rdzenia dla drobiu.

Nacisna¢ przycisk Maksymalna temperatura rdzenia i ustawi¢ maksymalng
temperature rdzenia dla drobiu.

e

Ograniczenie temperatury rdzenia miesa

Nacisna¢ przycisk Minimalna temperatura rdzenia i ustawi¢ minimalng
temperature rdzenia dla miesa.

Nacisna¢ przycisk Maksymalna temperatura rdzenia i ustawi¢ maksymalng
temperature rdzenia dla migsa.

e

Ograniczenie temperatury rdzenia ryby

Nacisna¢ przycisk Minimalna temperatura rdzenia i ustawi¢ minimalng
temperature rdzenia dla ryby.

Nacisna¢ przycisk Maksymalna temperatura rdzenia i ustawi¢ maksymalng
temperature rdzenia dla ryby.

e
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Ograniczenie temperatury rdzenia dla procesu Finishing

Nacisna¢ przycisk Minimalna temperatura rdzenia i ustawi¢ minimalng
temperature rdzenia dla procesu Finishing.

Nacisna¢ przycisk Maksymalna temperatura rdzenia i ustawi¢ maksymalng
temperature rdzenia dla procesu Finishing.

Ustawienia fabryczne temperatury rdzenia

Nacisniecie przycisku Ustawienia fabryczne temperatury rdzenia umozliwia
przywrécenie ustawien fabrycznych.

Jezeli zostata aktywowana funkcja ,Maksymalna temperatura rdzenia“, a maksymalna
temperatura rdzenia zostata ustawiona na ponizej 75°C (167 °F), istnieje zagrozenie, ze
produkty (np. dréb) nie zostang przyrzadzone z zachowaniem odpowiedniej higieny.
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Komunikaty

Funkcja ta umozliwia wytgczenie komunikatéw iCookingControl w Dialog Cockpit.

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Nacisna¢ przycisk MySCC .

Nacisna¢ przycisk odpowiadajgcy punktowi
menu Ustawienia eksperckie.

3 Nacisng¢ przycisk Komunikaty.

iLC Messenger

Nacisna¢ przycisk iLC Messenger i aktywowaé/dezaktywowaé
komunikaty iLC Messenger w trybie iLC.

iCC Messenger

Nacisngc¢ przycisk iCC Messenger i aktywowac/dezaktywowac
komunikaty iCC Messenger w Dialog Cockpit.
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Wczesniejsza zapowiedz iCC - Cockpit

Nacisna¢ przycisk Weczes$niejsza zapowiedz iCC - Cockpit i aktywowad/
dezaktywowac¢ komunikaty iCC Messenger.
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Nadzor czasu otwarcia drzwi przy zaladunku oraz podczas
przyrzadzania potraw

Funkcja ta stuzy do nadzorowania otwarcia drzwi w iCookingControl oraz w iLevelControl.
Za diugi czas otwarcia drzwi zostanie zasygnalizowany sygnatem akustycznym oraz
wskazdwka na wyswietlaczu.

Funkcja nadzorujaca jest aktywna po zatadowaniu przez caty czas przygotowania potrawy.
Funkcje mozna ustawi¢ indywidualnie na trzech poziomach wedtug ponizszego opisu.

Poziomy 1 i 2 wskazujg na otwarcie drzwi urzadzenia i wynikajgcy z tego, ewentualny
negatywny wptyw na jako$¢ produktu.

Poziom 3 jest dostepny tylko w iCookingControl.

Prosze sprawdzi¢ produkt po osiggnieciu poziomu 2!
Jesli drzwi pozostang otwarte do osiggniecia poziomu 3, proces przygotowania potrawy
zostanie przerwany.

MySCC umozliwia zmiane ustawien w nastepujacych krokach:

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Nacisna¢ przycisk MySCC .

Nacisniecie przycisku powoduje przejscie do
punktu menu Ustawienia eksperckie.
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Komunikaty ostrzegawcze podczas zaladowywania

[T

Nacisng¢ przycisk 1. Ostrzezenie zatadunek: Zamknaé drzwi i za pomoca
pokretta wtgczy¢ lub wytaczy¢ czas do ostrzezenia (5s. — 180 s.; wyt.).

Nacisng¢ przycisk 2. Ostrzezenie zatadunek: Skontrolowa¢ produkt i za
pomoca pokretta wigczy¢ lub wytaczyé czas do ostrzezenia (5 s. — 180 s.; wyt.).

Nacisna¢ przycisk 3. Ostrzezenie zatadunek: Przerwanie procesu ; za
pomocg pokretta wigczyé lub wytaczyé czas do ostrzezenia o przerwaniu
przygotowywania potrawy (5 s. — 180 s.; wyt.).

Komunikaty ostrzegawcze podczas przygotowywania potrawy

R
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Nacisna¢ przycisk 1. Ostrzezenie zatadunek: Zamkna¢ drzwi i za pomoca
pokretta wtaczy¢ lub wytaczyé czas do ostrzezenia (5 s. — 180 s.; wyt.).

Nacisng¢ przycisk 2. Ostrzezenie zatadunek: Skontrolowa¢ produkt i za
pomocg pokretta wigczyé¢ lub wylaczyé czas do ostrzezenia (5 s. — 180 s.; wyt.).

Nacisna¢ przycisk 3. Ostrzezenie zatadunek: Przerwanie procesu ; za
pomoca pokretta wigczy¢ lub wytaczyé czas do ostrzezenia o przerwaniu
przygotowywania potrawy (5 s. — 180 s.; wyt).



MyDisplay MySCC

Skonfigurowac¢ wyswietlacz oraz uprawnienia dostepu za pomoca funkcji MyDisplay i
zapisac¢ utworzone konfiguracje w Profilu .

Uzytkownik moze w kazdej chwili ponownie wywota¢ utworzone konfiguracje poprzez
wybodr danego profilu.

Dodatkowo mozna ograniczy¢ dostep do konfiguracji w taki sposdb, aby dla danego
uzytkownika byty dostepne tylko zapisane przez niego procesy przygotowania potraw.

Aktywowanie/zmiana profilu

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Nacisng¢ przycisk MySCC .
> Nacisniecie przycisku powoduje przejscie do

punktu menu MyDisplay.

Nacisng¢ przycisk Aktywuj profil, w celu

3 zmiany widoku profilu za pomocg pokretta.
Jesli w profilu zostato zdefiniowane hasto,
bedzie konieczne jego wprowadzenie.
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Ekran startowy umozliwia dostep do réznych profili. W tym celu
nalezy nacisnaé strzatke w prawym, gérnym rogu wyswietlacza.
Mozna réwniez nacisnaé belke na gérnym brzegu wyswietlacza.
Gdy belka miga na czerwono, mozna przechodzi¢ miedzy
profilami za pomoca pokretta.

Zdefiniowanie hasta umozliwia ochrone profilu przed nieuprawnionym dostepem. Profil
chroniony hastem mozna dezaktywowaé wytgcznie po jego wprowadzeniu. Nalezy chronié¢
hasto przed utratg. W przypadku zapomnienia hasta nie mozna dezaktywowaé MyDisplay. W
takim przypadku nalezy skontaktowaé sie z serwisem klienta.

Wczytywanie profilu
Nacisna¢ przycisk Wezytywanie profilu, aby zatadowa¢ profile do urzadzenia z

pamieci zewnetrznej USB. Przed nacisnieciem przycisku nalezy wiozy¢ pamieé
zewnetrzng USB do gniazda.

Pobieranie profilu
Nacisna¢ przycisk Pobieranie profilu, aby zatadowa¢ profile z urzagdzenia do

pamieci zewnetrznej USB. Przed nacisnieciem przycisku nalezy wiozy¢ pamieé
zewnetrzng USB do gniazda.
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Edytowanie profilu

Nacisng¢ przycisk Edytuj profil, aby edytowaé profil.
Mozna wprowadzi¢ nastepujgce ustawienia:

Nacisng¢ przycisk Nazwij profil. Mozna teraz zmieni¢ nazwe profilu.

Nacisng¢ przycisk Nadanie hasta a nastepnie wprowadzi¢ hasto, aby chroni¢
nim swoj profil.

Nacisna¢ przycisk Hierarchia , a nastepnie ustawi¢ za pomocga pokretta
hierarchie profilu od 1 do 5.

Hierarchia okresla pozycje profilu wzgledem innych profili zapisanych na
urzadzeniu.

5 ma hierarchie najwyzsza, a 1 najnizszg. Oznacza to, ze wszystkie profile o
hierarchii od 1 do 4 sg podporzadkowane profilowi o hierarchii 5.

Oznacza to, ze pomimo ochrony hastem nie jest konieczne jego wprowadzanie,
w przypadku przejscia z profilu o wyzszej hierarchii (np. hierarchii 5) do profilu o
nizszej hierarchii (np. hierarchii 3).

Jesli przejscie odbywa sie z profilu o nizszej hierarchii do profilu o wyzszej
hierarchii, w przypadku profilu z ustawiong ochrong hastem, nalezy poda¢ hasto.

Nacisng¢ przycisk Usun profil. Teraz mozna usuna¢ wybrany profil.

HENEEe

Konfiguracje wyswietlacza i uprawnier dostepu mozna przeprowadzi¢ wytacznie za
posrednictwem profilu administratora (nazwa "5 Senses"). Profil ten jest wstepnie zdefiniowany
w urzgdzeniu i nie mozna go usunagé.

Wszystkie inne profile moga zosta¢ usuniete.
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Dodatkowo mozna wprowadzi¢ nastepujgce ustawienia, w celu dostosowania profilu do
indywidualnych potrzeb uzytkownika.

Widok maski startowej

Tryby reczne pracy:
Nacisnigcie przycisku
definiuje, czy reczne
tryby pracy powinny by¢
wyswietlane na ekranie
startowym danego profilu.

Tryb pracy Ryba:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Ryba powinien by¢
wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.

Tryb pracy Wypieki:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Wypieki powinien by¢
wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.
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Tryb pracy Drob:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Dréb powinien byé
wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.

Tryb pracy Potrawy
jajeczne:

Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Potrawy jajeczne powinien
by¢ wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.

Tryb pracy Finishing:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Finishing powinien by¢
wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.

Tryb pracy Mieso:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Mieso powinien by¢
wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.

Tryb pracy Dodatki:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Dodatki powinien by¢
wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.

Lista Top 10:

Nacisniecie przycisku
definiuje, czy dziesie¢
najczesciej uzywanych
zastosowan powinno byé
dostepnych pod przyciskiem
iCC na ekranie startowym
danego profilu.
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Tryb programowania:
Nacisnigcie przycisku
definiuje, czy tryb
programowania powinien
by¢ wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.

MySCC

Wyswietlanie wszystkich
elementow oprocz
Ulubionych:

Poprzez nacisniecie
przycisku mozna
wprowadzi¢ ustawienie
umozliwiajace w MySCC

dostep tylko do Ulubionych.

iLevelControl:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb iLC
powinien by¢ wyswietlany
na ekranie startowym
danego profilu.

Edytowanie Ulubionych
dla tego profilu:
Poprzez nacisniecie
przycisku mozna okreslic¢,
ktére Ulubione powinny
zosta¢ zapisane w danym
profilu przy MySCC.

Efficient CareControl:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb
czyszczenia powinien by¢
wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.
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Przypisanie praw

Widok Obraz/Lista:
Nalezy wybra¢, czy w trybie
programowania programy
beda wyswietlane jako
obrazy, czy w formie listy.

Tworzenie, edytowanie i
usuwanie programow:
Nalezy wybraé, czy dla
danego profilu, w trybie
programowania mozna
tworzy¢ nowe programy,
zmieniacé je, usuwacd i
wyswietlac.

Sortowanie:

W opcji tej mozna wybraé
wedtug jakich kryteriéw
bedzie sortowana lista
programoéw dla danego
profilu.
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Zmiana widoku Obraz/
Lista:
W tym ustawieniu mozna

wybraé, czy w danym profilu

mozna zmieni¢ widok z
obrazéw na liste w trybie
programowania.

Wspoétczynnik zoom:

W tej opcji mozna wybraé
ulubiony wspdtczynnik
zoom widoku obrazéw dla
danego profilu.

Parametry gotowania:

W tej opcji mozna wybraé
dla danego profilu opcje
ustawienia parametréw
gotowania (mozliwosé
obstugi), wytacznie
mozliwos¢ ich wyswietlania,
lub catkowite ukrycie
parametréw gotowania.

Filtr widoku listy:
Ustawienie to pozwala

na wtgczenie/wytgczenie
opcji uzycia filtra widoku
list w trybie programowania
danego profilu.

Filtr:

Opcja ta umozliwia
ustawienie filtra dla trybu
programowania danego
profilu.

iCC - Cockpit:

Opcja ta umozliwia
wigczenie lub wytgczenie
iCC - Cockpit dla danego
profilu.
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Efficient CareControl

Mycie bez tabletek:
Okresli¢, czy nalezy wybraé
program czyszczenia Mycie
bez tabletek.

Pelne mycie:

Okresli¢, czy nalezy wybraé
program czyszczenia Petne
mycie (standard).

Petne mycie (szybkie):
Okresli¢, czy nalezy wybraé
program czyszczenia Petne
mycie (szybkie).

Funkcja dodatkowa

Przycisk info/Pomoc:
Zostang wyswietlone
przyciski info oraz pomoc.

Nablyszczanie:

Okresli¢, czy nalezy wybraé
program czyszczenia
Nabtyszczanie.

Srednie zabrudzenie:
Okresli¢, czy nalezy wybraé
program czyszczenia
Srednie zabrudzenie.

Struktura katalogu grupy
programu:

Nacisna¢ przycisk w celu
wyswietlenia struktury
katalogu grupy programu.

Krotkie mycie:

Okresli¢, czy nalezy wybraé
program czyszczenia
Krétkie mycie.

Silne zabrudzenie:
Okresli¢, czy nalezy wybraé
program czyszczenia Silne
zabrudzenie.

Tekst nagtéwka:

Zapisz nazwe, ktora
bedzie wyswietlana
podczas idealnego procesu
przyrzadzania potraw (np.
obiad).
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Dodawanie nowego profilu

Nacisng¢ przycisk Dodaj nowy profil, aby utworzy¢ nowy profil.

Poza profilem administratora "5 Senses" mozna dodatkowo utworzy¢ 10 kolejnych profili.
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MySCC - MyDisplay - Przyktad

W ponizszym przyktadzie przedstawiono mozliwosci dostosowania profilu do
indywidualnych potrzeb uzytkownika za pomocg MyDisplay.

Nacisna¢ przycisk
aby przejs¢ do trybu
programowania.

Wywotanie trybu W trybie programowania
programowania za pomocag mozna wywotac grupy za
ekranu startowego. pomoca filtra.
Grupie mozna
przyporzgdkowad

programy. Dzieki temu,
poprzez wywotanie
grupy mozna uzyskac
dostep do wszystkich
przyporzgdkowanych do
niej programow.
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Nacisna¢ przycisk aby
utworzy¢ nowg grupe.

Wprowadzenie nazwy Przejs¢ ponownie z grup
grupy. Na przyktad do programéw za pomocag
"Piekarnia”. filtra.

Zatwierdzenie zielonym

znacznikiem.
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Nacisna¢ przycisk aby

przejs¢ do edycji programu.

Przej$¢ za pomoca
gtéwnego pokretta do
programu, ktéry ma by¢
edytowany.

Teraz mozna indywidualnie
dostosowacé program do
potrzeb uzytkownika.
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Nacisna¢ przycisk aby Nacisnag¢ przycisk aby
doda¢ obraz do programu. przyporzadkowaé program
do grupy.

Dodanie zgdanego obrazu.
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Nacisng¢ dwa razy przycisk
Zapisz.

Nalezy powtdrzy¢ opisane
kroki dla innych programadw,
jak np. chleb, sernik,
muffiny, precle lub butki.

Wybdr grupy. Na przyktad Po utworzeniu wszystkich

grupa "Piekarnia". programéw mozna przejsé
w kolejnym kroku do edycji
profilu.

Nacisng¢ przycisk aby
przejs¢ do edyciji profilu.
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Nacisna¢ przycisk, aby
dodac nowy profil.

W opciji tej dostepny jest
przeglad profili uzytkownika.
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Teraz mozna edytowacd
nowo utworzony profil.
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Zmieni¢ nazwe profilu

(np. na "Piekarnia"),
zdefiniowaé hasto oraz
ustawi¢ hierarchie.
Hierarchia okresla pozycje
profilu wzgledem innych
profili zapisanych na
urzgdzeniu.

Oznacza to, ze pomimo
ochrony hastem nie

jest konieczne jego
wprowadzanie, w przypadku
przejscia z profilu o wyzszej
hierarchii do profilu o
nizszej hierarchii.

Jesli przejscie odbywa sie
z profilu o nizszej hierarchii
do profilu 0 wyzszej
hierarchii, w przypadku
profilu z ustawiong ochrong
hastem, nalezy podaé
hasto.

Dostosowanie ekranu
startowego do wtasnych
potrzeb. Na przyktad,
poprzez odznaczenie
wszystkich punktéw
menu oprocz trybu
programowania.

Zielony znacznik informuje
0 wyborze danego punktu

menu.

Wybraé opcje, ktérych
ustawienia beda dostepne
w profilu za posrednictwem
MySCC. Na przyktad,

tylko mozliwos¢ wyboru
Ulubionych.
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MySCC - MyDisplay - Przyktad

Ustawienie dozwolonych
programoéw czyszczenia. Na
przykiad tylko $rednie i silne
zabrudzenie.

Ponizej przedstawiono
widok profilu w trybie
programowania.
Przyktadowe ustawienia

- Wyswietlanie obrazéw

- Zmiana miedzy Obrazy /
Listy wyt.

- Filtr wyt.

- Edycja programdéw wyt.

- Wspdtczynnik zoom
automatyczny

- Ustawienie domysine filtra
na grupy

- Sortowanie automatyczne
- Parametry przygotowania
potrawy, widoczne, bez
mozliwosci zmiany

- Dialog Cockpit widoczny

- Grupa "Piekarnia"
widoczna
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Nastepnie wybrac
dodatkowo ustawienia
eksperckie. Na przyktad
tylko dostepnosé
przyciskdw info oraz
pomoc, dzieki ktérym
mozna uzyskac dostep do
podrecznika w wers;ji online.



MySCC - MyDisplay - Przyktad

Nacisngc przycisk,
aby przejs¢ do ekranu
startowego.

Na gdérnej listwie mozna
zmieniaé profil uzytkownika.

Przej$¢ do nowo
utworzonego profilu
"Piekarnia".

157 /174



MySCC - MyDisplay - Przyktad

W celu ponownej zmiany
profilu nalezy nacisng¢
przycisk.

Powinien by¢ widoczny
tylko ten widok. Zostato

to opisane w krokach
przedstawionych powyzej.
Uzytkownik moze wybieraé
sposréd wyswietlanych
zastosowan.

Przyktad zostat zakoriczony.

Wprowadzi¢ hasto w
celu powrotu do ekranu
startowego.
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Uzytkownik moze ponownie
przejsé do profilu 5 Senses.



MySCC - Service

Na poziomie serwisowym mozna uzyskaé nastepujace dane, np. typ urzagdzenia, wersja
oprogramowania lub numery telefonu infolinii.

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Nacisna¢ przycisk MySCC .

Nacisng¢ przycisk odpowiadajgcy punktowi
menu Serwis.

Informacje o typie urzadzenia/oprogramowaniu

Nacisngc¢ przycisk Informacje o typie urzadzenia/oprogramowaniu w celu
uzyskania informacji o typie urzadzenia i o wersji oprogramowania.

Chefline

‘ Nacisna¢ przycisk Chefline w celu wyswietlenia infolinii Chefline.

Infolinia serwisowa

‘ Nacisngc¢ przycisk infolinia serwisowa w celu wyswietlenia infolinii serwisowe;.
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Komunikacja

Aby umozliwi¢ transfer danych do naszego oprogramowania, KitchenManagement System,
urzadzenie SelfCookingCenter® 5 Senses musi zosta¢ podtaczone do homogenicznej
sieci. W sieci tej znajduje sie réwniez komputer, na kiérym jest zainstalowany program
KitchenManagement System.

Nalezy przy tym uwzgledni¢ nastepujace punkty:
- urzadzenie SelfCookingCenter® 5 Senses jest seryjnie wyposazony w karte sieciowg
- dodatkowo musi zosta¢ wyposazony lub doposazony w ztacze Ethernet
- w urzadzeniu nalezy ustawic¢ adres IP, maske podsieci i brame podsieci
- nastepnie mozna podtaczy¢ urzadzenie SelfCookingCenter® 5 Senses do sieci jak
komputer.

Po wykonaniu powyzszych czynnosci mozna za posrednictwem komputera podtaczonego
do tej samej sieci przetestowac potgczenie przy pomocy programu PING.

Urzadzenie mozna podtgczyé do sieci za posrednictwem:
- routera WLAN

- adaptera Powerline

- punktu dostepu
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Drobne naprawy we wiasnym zakresie

Serwis filtra powietrza

Urzadzenia stotowe Typ 6 x 1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x
1/1 GNi 10 x 2/1 GN:

Zwolnic filtr powietrza poprzez nacisniecie ramki w obu
szorstkich miejscach. Wychylic¢ filtr do dotu i Sciggna¢
go catkowicie z urzadzenia.

Umyé filtr w zmywarce (nie CleanJet® 1) i wysuszyé.
Jezeli po umyciu filtr w dalszym ciggu jest zaklejony i
brudny, nalezy go wymienié.

Nowy filtr wtozy¢ tylnym haczykiem w otwory na
spodzie urzagdzenia i zablokowa¢ go naciskiem od dotu
ku goérze (odwrotnie niz przy demontazu).

Filtr powietrza Nr: 40.03.461

Urzadzenia wolnhostojace Typ 20 x 1/1 GN i 20 x 2/1
GN:

W celu wymiany filtra powietrza w urzadzeniach 20

x 1/1 GN i 20 x 2/1 GN nalezy sie skontaktowac ze
swoim partnerem serwisowym!
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Drobne naprawy we wiasnym zakresie

Wymiana uszczelki drzwi

Uszczelka drzwi jest wlozona w prowadnice w
drzwiczkach.
- Wyja¢ starg uszczelke z prowadnicy.
- Oczysci¢ prowadnice.
- Wiozyé nowg uszczelke w prowadnice obrzeza
blokujace nawilzy¢ wodg z mydtem.
- Czesc uszcezelki znajdujgca sie pod katem prostym
ma by¢ catkowicie wtozona w ramke.

Uszczelki komory roboczej:

6x1/1 GN Nr: 20.00.394
6 x2/1 GN Nr: 20.00.395
10x 1/1 GN Nr: 20.00.396
10x2/1 GN Nr: 20.00.397
20x 1/1 GN Nr: 20.00.398
20x2/1 GN Nr: 20.00.399

Wymiana zaréwki halogenowej

Najpierw wylaczy¢ urzadzenie od zasilania od
strony budynku!
- Przykry¢ odptyw wody znajdujacy sie na dnie
komory.
- Zdjaé ramke ze szktem i uszczelkami.
- Wymieni¢ zaréwke halogenowg (Nr.: 3024.0201, nie
dotykaé zaréwki palcami).
- Wymienic¢ takze ramke uszczelniajgca (Nr.:
40.00.094).
- Przykreci¢ ramke ze szktem i uszczelkami.
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Odkamienienie dyszy nawilzajacej

Raz w miesigcu sprawdzac¢ dysze nawilzania pod wzgledem zakamienienia.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 I Wytaczy¢ urzadzenie
5 Wychyli¢ stelaz zawieszany i ostone

wentylatora do Srodka.

Odkreci¢ nakretke ztaczkowa dyszy nawilzania
3 (obrét w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara, klucz 15).

Ostrzezenie!

Agresywny plyn chemiczny —
niebezpieczeristwo poparzenia chemicznego!
Uzywac: ubrania ochronnego, rekawic
ochronnych, okularéw ochronnych, maski
chronigcej twarz.

Po odkamienieniu doktadnie sptukac dysze
nawilzajacg woda.

Dysze nawilzajacg wtozy¢ do ptynu
4 odkamieniajgcego i pozostawi¢ na jakis czas
(dysza musi zosta¢ pozbawiona kamienia).
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Odkamienienie dyszy nawilzajacej

Krok Info/ikona Specyfikacja

Montaz w odwrotnej kolejnosci — uwzglednié¢
konieczne do montazu utozenie.
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Komunikaty zakiocen

Wyswietlanie komunikatow o zakioceniach — podstawy

Jesli w urzadzeniu dojdzie
do zaktécenia, komunikat
o tym zostanie wyswietlony
na wyswietlaczu. W celu
szybkiego kontaktu z
Dziatem Obstugi Klienta

podany jest numer telefonu.

Zakiécenia, pozwalajgce na
dalszg prace urzadzenia,
moga by¢ blokowane
nacisnieciem przycisku.
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Komunikaty zakiocen

Dziatania, proponowane w przypadku poszczegdlnych zakidcen: patrz tabela.

Zgtoszenie Kiedy i jak Dziatanie
zaklocenia
Service 10 Po wtaczeniu przez Mozna usunaé wskazanie nacisnigciem
30 sek. klawisza ,Powrét”. Mozna uzywaé
urzadzenie do gotowania. Zawiadomic
serwis!
Service 11 Po wiaczeniu przez Mozna usung¢ wskazanie nacisnieciem
30 sek. klawisza ,Powrét”. Mozna uzywaé
urzadzenie do gotowania. Zawiadomic
serwis!
Service 12 Po wigczeniu przez Mozna usunaé wskazanie nacisnieciem
30 sek. klawisza ,Powrét”. Mozna uzywaé
urzadzenie do gotowania. Zawiadomic
serwis!
Service 14 Po wigczeniu przez Mozna usunaé wskazanie naci$nieciem
30 sek. klawisza ,Powrét”. Urzgdzenie mozna
uzywac tylko w trybie ,Gorace powietrze”
Zawiadomic¢ serwis!
Service 20 Pojawia sie na 30 Praca w trybach i programach
sek. po zmianie iCookingControl i za pomoca programoéw nie
trybu pracy, po jest mozliwa. Praca w trybie konwekcyjno-
wigczeniu lub przy parowym jest mozliwa jedynie w
wyborze trybéw ograniczonym zakresie. Zawiadomi¢ serwis!
iCookingControl
Service 23 Wyswietlane ciagle. Wytaczy¢ urzadzenie — Zawiadomié serwis!
Service 24 Wyswietlane ciagle. Wytaczy¢ urzadzenie — Zawiadomié serwis!
Service 25 Wskazywane przez CleanJet® +care nie dziata!
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30 sek. podczas
CleanJet® +care.

- Catkowicie odkreci¢ kran z wodg

- Sprawdzi¢ sitko doptywowe — Wyjaé
pojemniki z komory roboczej.

- Jezeli nie da sie nic stwierdzi¢,
zawiadomic¢ serwis.

- Jezeli ,Service 25” pojawi sie w trakcie
dziatania CleanJet® +care, usunaé
tabletki z komory roboczej i doktadnie




Komunikaty zakiocen

Zgtoszenie Kiedy i jak Dziatanie
zaklocenia
sptuka¢ komore spryskiwaczem recznym
(takze za ostong wentylatora).
- Urzadzenie mozna krétkotrwale uzywac.
Zawiadomic¢ serwis!

Service 26 Wyswietlane ciagle. Jezeli meldunek o zaktéceniu pracy wystgpi
podczas CleanJet® +care, rozpoczaé
.Przerwanie CleanJet® “. Jezeli meldunek o
zaktéceniu pracy bedzie pokazywany takze
po zakoriczeniu ,Przerwanie CleanJet®
prosze usungg¢ tabletki z komory i doktadnie
wyptukac ja spryskiwaczem recznym (takze
za ostong wentylatora). Zawiadomic serwis!

Service 27 Po wiaczeniu przez CleanJet® +care niemozliwy! Na 5 sekund

30 sek. wytgczyé i ponownie wigczy¢ zasilanie od
strony budynku.

Service 28 Po wigczeniu przez Zawiadomic¢ serwis!

30 sek.

Service 29 Wyswietlane ciggle. Sprawdzi¢ filtr powietrza pod panelem
obstugi. W razie potrzeby oczysci¢ lub
wymienié. Sprawdzié, czy na urzadzenie nie
oddziatuje zewnetrzne zrédto ciepta. Jezeli
meldunek serwisowy dalej sie pojawia,
zawiadomic¢ serwis!

Service 31 Po wiagczeniu przez Czujnik temperatury rdzenia uszkodzony!

30 sek. Mozna uzywac urzgdzenia bez czujnika.
Zawiadomic¢ serwis!

Service 32 Wyswietlane ciagle. Zamkna¢ zawdr gazu! Zawiadomic¢ serwis!

Urzadzenia

gazowe

Service 33 Po 4-krotnym resecie Zamkna¢ zawér gazu! Zawiadomic¢ serwis!

Urzadzenia wyswietlane ciagle.

gazowe

Service 34 Wyswietlane ciagle. Postgpowaé wg wezwan na wyswietlaczu,

jesli btad bedzie sie utrzymywat, zawiadomié
serwis!
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Komunikaty zakiocen

Zgtoszenie Kiedy i jak Dziatanie

zaklocenia

Service 35 Po wigczeniu przez odtaczyé UltraVent® do zasilania.
30 sek.

Service 36 Komunikat przez 30 Urzadzenie mozna uzywac¢ w ograniczonym
sek. po wigczeniu lub | zakresie.— zawiadomic¢ serwis!
zmianie trybu pracy.

Service 37 Komunikat przez 30 Urzadzenie mozna uzywacé w ograniczonym
sek. po wigczeniu lub | zakresie.— zawiadomic¢ serwis!
zmianie trybu pracy.

Service 40 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomi¢ serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet® +care.

Service 41 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomic¢ serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet® +care.

Service 42 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomié serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet® +care.

Service 43 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomié serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet ®+care

Service 44 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomi¢ serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet® +care.

Service 110 Wyswietlane ciagle. Zawiadomic¢ serwis!

Service 120 Wyswietlane ciagle. Zawiadomic¢ serwis!
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Zanim wezwie sie serwis

Awaria

Mozliwa przyczyna

Sposodb usuniecia

Z drzwi urzadzenia
kapie woda.

Drzwi nieprawidtowo
zamkniete.

Przy prawidtowo zamknigtych drzwiach
w urzgdzeniach wolnostojacych klamka
drzwi musi byé ustawiona w dét.

Uszczelka
drzwiczek zuzyta lub
uszkodzona.

Wymieni¢ uszczelke drzwi (patrz
rozdziat ,Drobne naprawy we wtasnym
zakresie”).

Wskazoéwki, jak maksymalnie
przedtuzy¢ uzytkowanie uszczelki:

- Zawsze po uzytkowaniu urzadzenia
czysci¢ uszczelke wilgotng
Sciereczka.

- Przy czestej produkcji produktéw
grillowanych (co powoduje
intensywne odktadanie sie ttuszczu)
nalezy uszczelke czysci¢ wilgotng
$ciereczkg takze miedzy kolejnymi
zatadunkami.

- Jezeli urzadzenie przez dluzszy czas
pracuje bez produktéw, zalecane jest
ustawienie temperatury w komorze
maks. 180°C.

Podczas pracy
urzgdzenia w komorze
powstajg hatasy.

Ostona wentylatora,
stelaze zawieszane
itp. nieprawidtowo
zablokowane.

Prawidtowo zamocowa¢ ostone
wentylatora i stelaze zawieszane w
komorze.

Oswietlenie komory
nie dziata.

Zaréwka halogenowa
uszkodzona.

Wymieni¢ zarédwke (patrz rozdziat
,Drobne naprawy we wtasnym
zakresie”)

Brak wody ,Migajacy
symbol kranu”.

Kran doptywu wody
zakrecony.

Odkreci¢ kran doptywu wody.

Zabrudzony filtr na
doptywie wody

Sprawdzenie i oczyszczenie filtra, w tym
celu:

zamkna¢ kran z wodg, odkreci¢
doprowadzenie wody do urzadzenia,
zdemontowac i oczyscic filtr na doptywie
wody. Zatozy¢ filtr, podtaczyé doptyw
wody i sprawdzi¢ szczelnosé.
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Zanim wezwie sie serwis

Z urzadzenia dotem
wyptywa woda

Urzadzenie nie jest
wypoziomowane

Wypoziomowacé urzadzenie za pomoca
poziomicy (patrz Instrukcja instalacji).

Odptyw zatkany.

Odptyw (rure HT) z tytu urzadzenia
zdjac i oczysci¢. Moze dojs¢ do
zatkania, jezeli czesto przyrzadzane
sg produkty o duzej zawartosci
tluszczu, albo przy zainstalowaniu rury
odptywowej ze zbyt matym spadkiem.
Pomoc: Rure odptywowg zainstalowaé
zgodnie z opisem w instrukcji instalacji.
Regularnie czysci¢ urzadzenie za
pomoca CleanJet® +care.

Urzadzenie nie
reaguje po wigczeniu.

Wytaczony zewngtrzny
wytacznik gtéwny.

Wiaczy¢ wytacznik gtéwny

Przepalit sie
bezpiecznik w
rozdzielni budynku

Sprawdzi¢ bezpieczniki budynkowe

Po wytgczeniu
urzadzenia panowata
przez dtuzszy czas
temperatura ponizej 5
°C (41 °F).

Rozgrza¢ komore urzgdzenia do ponad
20°C. Urzadzenie wolno eksploatowac
jedynie w pomieszczeniach
zabezpieczonych przed mrozem (patrz
Instrukcja instalaciji).

Podczas CleanJet®
+care na gorze, przy
rurze wentylacyjnej,
wydobywa sie piana

Zbyt miekka woda.

Zawiadomi¢ serwis!

Nieprawidtowo
zainstalowany odptyw.

Instalacje odptywowg zainstalowac
zgodnie z opisem w instrukcji instalacji.

Podczas procesu
CleanJet® +care
care znowu zaczyna
by¢ szacowany czas
trwania.

Proces CleanJet®
+care jest zaktécony..

Upewni¢ sie, czy ostona
rozprowadzania powietrza i

stelaze zawieszane sg prawidtowo
zablokowane w komorze. W trakcie
procesu CleanJet® +care w komorze
nie moga sie znajdowaé pojemniki ani
blachy.

Urzadzenie
komunikuje ,Wymieni¢
filtr powietrza”.

Zabrudzony jest filtr
powietrza.

Wymieni¢ filtr powietrza. Patrz rozdziat
,Drobne naprawy we wtasnym
zakresie”. W celu potwierdzenia
komunikatu wcisna¢ strzatke ,Powrét”.
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Zanim wezwie sie serwis

Urzadzenie gazowe
pokazuje ,Zmienic¢
biegunowosc¢”.

Zasilanie w
prad biegunowo
podtgczone
nieprawidtowo.

Jezeli urzgdzenie gazowe jest
podiaczone do gniazdka, wyciggnaé
wtyczke i wiozy¢ jg obrécong o 180°.
Podtaczy¢ urzagdzenie prawidtowo
(przez elektryka) spolaryzowane w
sposdb staty (bez wtyczki).

Urzadzenie gazowe
pokazuje stale

Przerwany doptyw

gazu do urzadzenia.

Otworzy¢ zawdr gazu. Wiaczyc strop
wentylacyjny.

+Reset”.
Za niskie cignienie Sprawdzi¢ zasilanie urzadzenia w gaz.
gazu.

Przycisk trybéw pracy Zbyt wysoka Schtodzi¢ komore za pomoca

miga. temperatura w ~Schtadzanie” (patrz rozdziaty ,Obstuga
komorze - Wskazdéwki ogdine” i ,Schtadzanie”).
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Deklaracja zgodnosci UE — Urzadzenia elektryczne
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Deklaracja zgodnosci UE — Urzadzenia gazowe
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