Instrukcja obstugi
SelfCooking Center®







Szanowny Kliencie!

Gratulujemy zakupu nowego SelfCooking Center®. Dzieki natychmiast zrozumiatej, wizualnej koncepcji obstugi
bedziecie Parfistwo mogli w SelfCooking Center® uzyskiwaé¢ znakomite efekty kuliname — ,od zaraz”, praktycz-
nie bez nauki i skomplikowanych szkolen.

W trybie SelfCooking Control® wystarczy okreslic, jaki produkt bedzie przyrzadzany, wybra¢ za pomocg naci-
$nigcia przycisku pozadany efekt koricowy — i gotowe! Catkowicie odpadajq tradycyjne programowanie tempe-
ratury w komorze urzadzenia, czasu przyrzadzania oraz wilgotnoSci, a takze skomplikowane programowanie i
staty nadzér.

Oczywiscie SelfCooking Center® oferuje takze szeroka palete mozliwosci doskonatego pieca konwekcyjno-
parowego.

W trybie programowania mozna btyskawicznie tworzy¢ wtasne programy przyrzadzania potraw.

Udzielamy 24-miesiecznej gwarancji od daty pierwszej instalacji. Warunkiem wymaganym jest dokonanie
prawidtowej i petnej rejestracji gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen szkta, zaréwek oraz materiatu
uszczelniajgcego oraz uszkodzen spowodowanych nieprawidtowq instalacja, uzytkowaniem, konserwacja,
naprawg i odkamienianiem.

Zyczymy duzo satysfakcji z nowego SelfCooking Center®.

Panstwa
RATIONAL AG

Z dziatem Technicznej Obstugi Klienta mozna sig kontaktowac przez 7 dni w tygodniu pod numerami:
(022) 864 93 26
W przypadku pytan dotyczacych uzytkowania urzadzenia prosze dzwoni¢ na RATIONAL Chef@Line:
(022) 864 93 26 oraz tel. kom. 0 692 445 655, 0 692 445 656, 0 692 445 652.

Sprzedawca: Zamontowat:

Zamontowano dnia:

Zmiany techniczne, stuzace postepowi, zastrzezone!
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A Objasnienie piktograméw

Niebezpieczenstwo! Ostrzezenie!

Sytuacja bezposrednio zagraza-
jaca, ktéra moze spowodowac
cigzkie uszkodzenie ciata lub
$mierc.

Materialy Zzrace

i

Uwaga: Nie uwzglednienie moze
spowodowac straty materialne.

Sytuacja potencjalnie niebez-
pieczna, ktdra moze spowodowac
cigzkie uszkodzenie ciata lub
Smierc.

Niebezpieczenstwo pozaru!

@)

Rady i wskazowki dotyczace
codziennego uzytkowania.

Pierwsze uruchomienie

Przy pierwszym uruchomieniu nowego, inteligentnego SelfCooking Center® zostaniecie Panstwo jednorazowo
poproszeni 0 uruchomienie automatycznego autotestu. Trwa on okoto 15 minut i stuzy dostosowaniu SelfCo-
oking Center® do warunkéw otoczenia.

/&\ Niebezpieczenstwo

pozaru!
Usung¢ materiaty opakowaniowe,
zestaw startowy oraz ruszty i
pojemniki.

g

Sytuacja potencjalnie niebez-
pieczna, ktéra moze spowodowaé
zranienie nieznacznego stopnia.

Niebezpieczenstwo poparzenial

n3

¥ 7:00

g 6:59 °

Drabinki do zawieszania oraz ste-
laz ruchomy na talerze pozostawi¢
w urzadzeniu, zamkna¢ drzwiczki.

Wecisna¢ przycisk uruchamiajacy,
autotest trwa, pokazywany jest
czas do jego zakonczenia.

ISy

Podczas autotestu nie wolno otwiera¢ drzwiczek. Otwarcie drzwiczek spowoduje przerwanie autotestu.
Nastepnego dnia urzadzenie ponownie wezwie do przeprowadzenia autotestu.




Wskazowki dotyczace bezpieczeristwa

A Ostrzezenie!

Nieprawidtowa instalacja, serwis, konserwacja lub mycie oraz modyfikacja urzgdzenia mogq spowodowac jego
uszkodzenie, doprowadzi¢ do zranienia lub $mierci osoby obstugujacej. Przed instalacjq urzadzenia nalezy
starannie przeczytac instrukcje instalacji.

Urzadzenie wolno uzywac jedynie do przyrzgdzania potraw w kuchniach profesjonalnych. Wszelkie inne zasto-
sowania sg niezgodne z przeznaczeniem i niebezpieczne.

Nie wolno przyrzadzac produktdw spozywczych fatwopalnych (np. zawierajacych alkohol). Materiaty o niskim
punkcie zaptonu mogq sie same zapalic — niebezpieczeristwo pozaru!

Srodkéw myjacych i odkamieniajacych oraz wyposazenia przeznaczonego do mycia i odkamieniania wolno
uzywac jedynie do celdw opisanych w ninigjszej instrukcji obstugi. Wszelkie inne zastosowania sg niezgodne z
przeznaczeniem i niebezpieczne.

/A\, Ostrzezenie!

Tylko dla urzadzen gazowych

- Jezeli urzadzenie zostafo zainstalowane pod okapem wentylacyjnym, musi by¢ on w trakcie pracy urzgdzenia
wigczony - spaliny!

- JezZeli urzgdzenie zostato podfgczone do komina, przewdd wentylacyjny musi byc regularnie czyszczony,
zgodnie z przepisami krajowymi — niebezpieczeristwo pozaru! (W tym celu nalezy sie skontaktowac z instala-
torem)

- Nie kta$c¢ niczego na przewody odprowadzajgce spaliny z urzadzenia — niebezpieczeristwo pozaru!

- Nie wolno blokowac i zastawia¢ zadnymi przedmiotami miejsca pod urzgdzeniem — niebezpieczeristwo
pozaru!

- Urzgdzenie wolno eksploatowac jedynie w miejscu bezwietrznym — niebezpieczeristwo pozaru!

A Zachowanie w przypadku pojawienia sie zapachu gazu:
- Natychmiast odcig¢ zasilanie w gaz!

- Nie dotykac przefacznikéw elektrycznych!

- Dobrze wywietrzy¢ pomieszczenie!

- Unikac otwartego ognia i iskrzenia!

- Natychmiast zawiadomic ze znajdujgcego sie w innym miejscu telefonu dostawce gazu (jezeli bedzie nieosig-
galny, zawiadomi¢ odpowiednig jednostke Strazy Pozarnej)!




/A\ Wskazowki dotyczace bezpieczerstwa

Przechowywaé niniejszg instrukcje tak, aby byta w kazdej chwili dostepna dla kazdego uzytkownika urzadze-
nia!

Urzadzenia tego nie moga obstugiwaé dzieci oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej i
psychicznej, osoby niedo$wiadczone i/albo nie posiadajace odpowiedniej wiedzy — z wyjatkiem sytuacii, gdy sq,
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpieczenstwo.

Obstuga moze by¢ prowadzona wytgcznie za pomoca rak. Uszkodzenia spowodowane uzyciem spiczastych,
ostrych i innych przedmiotow powoduja utrate gwarancii.

W celu uniknigcia wypadkéw oraz uszkodzen urzadzenia, konieczne sg regulare szkolenia personelu obstu-
gujacego oraz instruktaze z zakresu bezpieczenstwa.

/A\, Ostrzezenie!

Codzienna kontrola przed wigczeniem i uzytkowaniem

- Zablokowac prawidfowo ostone rozprowadzania powietrza od géry i od dofu — ryzyko zranienia przez obraca-
jacy sig wirnik!

- Upewnic sig, czy stelaze zawieszane / stelaze ruchome sg prawidtowo zablokowane w komorze urzadzenia
— pojemniki z gorgcym ptynem mogq spasc¢ w déf albo wysunac sie na zewnatrz — niebezpieczeristwo popa-
rzenial

- Upewnic sig przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia do celow kulinarnych, czy w komorze nie pozostaty
resztki tabletek czyszczacych. Ewentualne resztki usunac i doktadnie wyptukac komore za pomocg spryski-
wacza recznego — hiebezpieczenstwo oparzenia chemicznego!




Wskazowki dotyczace bezpieczerstwa /A\

/A Ostrzezenie!

Wskazéwki z zakresu bezpieczenstwa podczas eksploatacji

- Jezeli pojemniki zostang napetnione ptynem lub produktem wydzielajacym podczas przyrzadzania plyn, nie
wolno korzystac z potek wyzszych niz mozliwos¢ zajrzenia przez obstugujgcego do wsunigtego na potke
pojemnika — niebezpieczenstwo poparzenia!

Nalepka ostrzegawcza jest zataczona do urzadzenia.

- Zawsze otwiera¢ drzwiczki urzadzenia bardzo powoli (gorace opary) — niebezpieczenstwo poparzenia!

- Wyposazenie i przedmioty znajdujgce sie w goracej komorze chwytac wytacznie rekawicami chronigcymi
przed wysokimi temperaturami — niebezpieczefstwo poparzenia!

- Zewnetrzna temperatura urzgdzenia moze przekraczac 60°C; dotykac wylacznie elementéw obstugi urzgdze-
nia — niebezpieczenstwo poparzenia!

- Spryskiwacz reczny oraz woda ze spryskiwacza mogq by¢ gorace — niebezpieczerstwo poparzenia!

- Funkcja Schtadzanie — wigczac funkcje Schiadzanie jedynie przy prawidfowo zablokowanej ostonie rozprowa-
dzania powietrza — niebezpieczenstwo zranienia!

- Nie wktadac reki w wirnik — niebezpieczeristwo zranienia!

- Czyszczenie - Agresywne $rodki chemiczne — Niebezpieczeristwo oparzenia chemicznego!

W trakcie czyszczenia konieczne jest uzywanie odpowiedniego ubrania ochronnego, okularow ochronnych,
rekawic, maski na twarz. Prosimy zwrdci¢ uwage na wskazowki z zakresu bezpieczenistwa, zawarte w roz-
dziale ,Czyszczenie CleanJet®+care”.

- Nie przechowywac w poblizu urzgdzenia zadnych materiatow tatwo zapalnych i palnych — niebezpieczenistwo
pozaru!

- JeZeli urzagdzenia mobilne i stelaze ruchome nie sq przemieszczane, nalezy aktywowac hamulce kofek jezd-
nych. Na nieréwnej podfodze stelaze / wozki mogq sie odtfoczy¢ — niebezpieczeristwo zranienia!

- Przy mobilnym wykorzystaniu stelazy ruchomych zawsze nalezy zamykac blokade pojemnikow. Aby nie
doszfo do wychlapania goragcego ptynu, pojemniki z ptynami nalezy przykrywac - niebezpieczenstwo poparze-
nial

- Przy wprowadzaniu i wyjmowaniu stelazy ruchomych na talerze i stelazy ruchomych, muszg byc one prawid-
fowo zamocowane do urzadzenia - niebezpieczenstwo zranienia.

- Stelaze ruchome, stelaze ruchome na talerze, wézki transportowe oraz urzqdzenia montowane na rolkach
moga Sie przewrdcic podczas transportu po pochytej powierzchni — niebezpieczenistwo zranienia!




/A\, Pielegnacja, inspekcja, konserwacja i naprawa

W celu zachowania wysokiej jakosci stali szlachetnej oraz ze wzgledéw higienicznych i w celu zapobiegania
zakt6ceniom pracy urzadzenia, urzadzenie musi by¢ czyszczone codziennie lub po wezwaniu do czyszczenia.
Nalezy sie stosowa¢ do zalecen, zawartych w rozdziale ,CareControl — czyszczenie CleanJet®+care”.

& Ostrzezenie!

Jezeli urzadzenie nie bedzie myte lub bedzie myte niewystarczajgco, w komorze mogq sie zapali¢
zebrane resztki thuszczu lub produktow zywnosciowych.
- Dla uniknigcia korozji w komorze urzadzenia, urzadzenie nalezy my¢ codziennie takze wtedy, gdy jest uzy-
wane tylko w trybie ,Para” (gotowanie na parze).
- Dla uniknigcia korozji nalezy w regularnych odstepach (co ok. 2 tygodnie) wprowadzaé¢ do komory olej
roslinny lub tluszcz.
- Nie my¢ urzadzenia myjkami wysokoci$nieniowymi.
- Nie poddawac urzadzenia dziataniu kwasow lub oparéw kwasow, uszkadzajq one bowiem neutralng warstwe
stali chromoniklowej i urzadzenie moze sig szybko przebarwic.
- Stosowaé wytacznie $rodki myjace producenta urzadzenia. Srodki myjace innych producentéw moga powo-
dowac uszkodzenia i utrate gwarancii.
- Nie stosowac $rodkéw szorujacych lub drapigcych srodkéw czyszczacych.
- Codzienne mycie uszczelki drzwiczek nie tracym ptynem do mycia naczyn przediuza jej zywotnos¢.
- 1 raz w miesigcu zdjac i oczyscic filtr doptywajacego powietrza (patrz rozdziat ,Drobne naprawy we wiasnym
zakresie”).

Pielegnacja, inspekcja, konserwacja i naprawa

(Aﬁ Niebezpieczenstwo - Wysokie napiecie!

- Przeglady, konserwacje oraz naprawy mogg byc prowadzone wyfacznie przez przeszkolonych fachowcow.

- Podczas czyszczenia (z wyjatkiem czyszczenia CleanJet®+care) prac inspekcyjnych, serwisowych i napraw-
czych, urzadzenie musi by¢ odfaczone od zasilania od strony budynku.

- W przypadku urzadzeri na rolkach (mobilnych) nalezy tak ograniczyc ich ruchomosc, aby przy przemieszcza-
niu urzgdzenia nie mogto doj$¢ do uszkodzenia przewodow zasilajgcych, dostarczajacych wode i odprodza-
jacych Scieki. Jezeli urzadzenie jest przemieszczane, trzeba zapewnic prawidfowe oddzielenie przewodow
zasilajgcych w energie elektryczng, w wode oraz odprowadzajgcych Scieki. Przy ponownym ustawieniu
urzadzenia w pierwotnym miejscu, nalezy prawidfowo zamocowac blokade ruchu, przewodéw zasilajagcych w
energie elektryczng, w wode oraz odprowadzajgcych Scieki.

- Aby zagwarantowac dobry stan techniczny urzadzenia, nalezy przynajmniej 1 raz w roku przeprowadzic
konserwacje przez autoryzowanego partnera serwisowego.
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Elementy funkcyjne

Info

@ Numer seryjny
(widoczny tylko przy otwartych drzwiczkach)

(@ Przerywacz ciagu (opcja)
(Tylko urzadzenia gazowe)

(® Oswietlenie komory roboczej
@ Drzwi z podwéjna szyba

(® Klamka drzwi
Urzadzenia stotowe: Obstuga jedna reka, moz-
liwo$¢ zamykania poprzez
zatrzasniecie drzwi
Urzadzenia wolnostojace: Obstuga jedna rekq

(® Likwidacja blokady do otwarcia podwdjnej
szyby (wewnatrz)

@ Rynienka na skropliny w drzwiach, ze statlym
odptywem takze przy otwartych drzwiach
(wewnatrz)

Pojemnik na skropliny z bezposrednim podta-
czeniem do odplywu
(® Nozki (z regulacjg wysokosci)

Tabliczka znamionowa
(ze wszystkimi istotnymi danymi, takimi jak moc
pobierana, rodzaj gazu, napiecie, ilos¢ faz i cze-
stotliwos$¢, typ urzadzenia i numer seryjny (patrz
rozdziat ,|dentyfikacja typu urzadzenia oraz opro-
gramowania”) oraz numer opcji).

@ Panel operatora
@ Ostona przestrzeni instalacji elektrycznych
@ Centralne pokretto nastawcze

Spryskiwacz reczny
(automatycznie zwijany)

@ Prowadnice utatwiajace wprowadzanie stelazy
ruchomych - wézkéw wjazdowych
(tylko w urzadzeniach wolnostojacych)

Filtr powietrza
(doptyw powietrza do przestrzeni instalacyjnej)

@ Szufladka/Klapka na tabletki pielegnacyjne

i
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m Wskazowki dotyczace uzytkowania urzadzenia

- Nalezy unika¢ ustawiania w poblizu urzadzenia zrédet ciepta (ptyt grillowych, frytownic itp.).

- Urzadzenie mozna eksploatowa¢ wytacznie w pomieszczeniach o temperaturze powyzej 5°C. Przy tempera-
turach powietrza ponizej + 5°C konieczne jest rozgrzanie komory urzadzenia do temperatury pokojowe;
(>+5°C).

- Po otwarciu drzwiczek urzadzenia, grzatka i wirnik automatycznie si¢ wytaczaja. Uruchomiony zostaje wbudo-
wany hamulec wirnika. Do chwili wyhamowania wirnik obraca sie bardzo krétko.

- Jezeli urzadzenie bedzie wiaczone przez ponad 20 minut, a nie wybrany zostanie zaden tryb pracy ani Clean-
Jet®+care, uruchomiony zostanie automatycznie system oszczedzania energii i na wyswietlaczu pokazywana
bedzie jedynie aktualna godzina.

- Jezeli w trakcie pracy nie zostanie wydane Zadne kolejne polecenie, intensywno$¢ Swiecenia wskaznikoéw
zostanie automatycznie zmniejszona o 2 stopnie. Pierwsza redukcja jasnosci wywietlania zostanie wyko-
nana po 10 minutach. Po kolejnych 10 minutach jasno$¢ wyswietlania zostanie zmniejszona po raz drugi.

Po dotknieciu wySwietlacza albo otwarciu drzwiczek komory automatycznie powraca normalna intensywno$¢
Swiecenia wskaznikow.

- Przy pieczeniu i grillowaniu (np. kurczakdw) nalezy zawsze umieszcza¢ w komorze pojemnik do zbierania
thuszczu.

- Nalezy stosowac wytacznie srodki myjace producenta urzadzenia.

- Przy dtuzszych przerwach w pracy urzadzenia (np. w nocy) nalezy pozostawi¢ drzwiczki lekko uchylone.

- Drzwiczki urzadzenia posiadajg funkcje zatrzaskiwania. Drzwiczki urzadzen wolnostojacych sg zamkniete
szczelnie tylko wtedy, gdy klamka zamykajaca jest ustawiona pionowo.

- Przy dtuzszych przerwach w eksploatacji nalezy zamkna¢ zasilanie urzadzenia w wode, gaz i prad od strony
budynku.

- Po zakonczeniu cyklu zycia przez urzadzenie nie wolno go wyrzuca¢ do $mieci ani pozostawia¢ w kontene-
rach przeznaczonych do zbiérki zuzytych urzadzen. Chetnie pomozemy przy utylizacji urzadzenia.

Maksymalne wielkosci wsadu w zaleznosci od wielkosci
urzadzenia

6x1/1GN 30 kg (max. 15 kg na prowadnice)
10x1/1 GN 45 kg (max. 15 kg na prowadnice)
20x1/1GN 90 kg (max. 15 kg na prowadnice)
6x2/1GN 60 kg (max. 30 kg na prowadnice)
10x2/1 GN 90 kg (max. 30 kg na prowadnice)
20x 2/1 GN 180 kg (max. 30 kg na prowadnice)

Jezeli przekroczone zostang maksymalne wagi zatadunku, moze to spowodowac uszkodzenia urzadzenia.
Maksymalne zatadunki nalezy sprawdzi¢ w instrukcji uzytkowania.

-12 -



Wskazowki dotyczace uzytkowania urzadzenia

Urzadzenia stotowe ze stelazami zawieszanymi

(6x1/1 GN, 6 x2/1 GN, 10 x 1/1 GN, 10 x 2/1 GN)

- W celu wyjecia stelaza zawieszanego unie$¢ go lekko
posrodku i wyja¢ z przedniego elementu unieruchamia-
jacego.

- Obroci¢ stelaz zawieszany ku $rodkowi komory urza-
dzenia.

- Wyja¢ stelaz zawieszany, unoszac go do gory z ele-
mentu ustalajgcego. Umieszczanie stelaza zawiesza-
nego w komorze odbywa sie w odwrotnej kolejnosci.

Praca ze stelazem ruchomym, stelazem ruchomym do talerzy oraz wézkiem trans-
portowym do stelazy w urzadzeniach stotowych (opcja)
- Wyja¢ stelaz zawieszany zgodnie z opisem.
- Polozy¢ szyne wjazdowa na przewidziany do tego celu
element ustalajacy na dnie komory. Zwréci¢ uwage na
doktadnie dopasowane ustalenie (4 sztyfty).
- Zwrdci¢ uwage na to, aby urzadzenie byto ustawione

dokfadnie na wysoko$¢ wézka transportowego i wypo-
ziomowane.

- Wjecha¢ wézkiem transportowym do ogranicznika na
szynie wjazdowej i upewni¢ sig, czy wozek transpor-
towy jest prawidtowo przymocowany do urzadzenia.

- Wsung¢ stelaz ruchomy / stelaz ruchomy na talerze do urzadzenia az do ogranicznika i sprawdzi¢ dziatanie
blokady w urzadzeniu.

- W celu wysunigcia stelaza ruchomego / stelaza ruchomego na talerze zwolni¢ blokade i wyciagna¢ stelaz
z komory urzadzenia. Najpierw nalezy umiesci¢ czujnik temperatury rdzenia w pozycji parkujacej na szynie
wjazdowej.

- Zwréci¢ uwage na to, czy stelaz ruchomy / stelaz ruchomy na talerze jest podczas transportu zablokowany na
wozku transportowym.
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Praca z czujnikiem temperatury rdzenia

— Uwaga!

Czujnik temperatury rdzenia oraz przyrzad umozliwiajacy jego pozycjonownaie mogq byc gorace — niebez-
pieczenstwo poparzenia! Uzywac rekawic kuchennych.

Whija¢ czujnik temperatury rdze-
nia w najgrubsze miejsce pod
katem 30-45 stopni. Igta musi
zostac wbita w Srodek produktu
(patrz Instrukcja uzytkowania).

Uwaga!
Chroni¢ rece i dfonie — niebez-
pieczeristwo zranienia!

Przy produktach mrozonych
uzywac dostarczonego wier-

tta. Wywierci¢ otwdr w okolicy
najgrubszego miejsca produktu.
Do wiercenia potozy¢ produkt na
twardym podtozu.

Uzywac przyrzadu do pozycjo- Przy ,Finishing® "Bankiet — Tale-
nowania czujnika, gdy istnieje rze" czujnik temperatury rdzenia
ryzyko, ze czujnik temperatury umieszczac w rurce ceramicznej

rdzenia moze wypas¢ z produktu.  na stelazu ruchomym.
(np. przy produktach miekkich lub
cienkich).

i

- Zawsze umieszczaé czujnik temperatury rdzenia i przyrzad do jego
pozycjonowania prawidtowo w przewidzianej ,pozycji parkujace;j”
- niebezpieczenstwo uszkodzenia.

- Nie dopuszcza¢ do tego, aby czujnik emperatury rdzenia zwisat
poza komore urzadzenia — niebezpieczenstwo uszkodzenia!

- Wyjmowac¢ czujnik temperatury rdzenia z produktu przed wyjeciem
L produktu z komory urzadzenia — niebezpieczenstwo uszkodzenial

~

=

-,

Przed uzyciem schtadza¢ czujnik temperatury rdzenia spryskiwa-

_czem recznym.

-14-



-
Praca ze spryskiwaczem recznym

- Przy uzywaniu spryskiwacza recznego nalezy wyciagna¢ waz przynajmniej 20 cm z pozycji parkujacej.
- Naciskajac na przycisk uruchamiania wylewu wody mozna wybra¢ 2 poziomy dozowania wody.
- Przy umieszczaniu spryskiwacza w pozycji parkujacej nalezy chowac¢ waz powoli w obudowie.

B

Uwaga!
- Spryskiwacz reczny oraz wydobywajgca Sig z niego woda moga byc gorgce — niebezpieczeristwo
L poparzenia! )

e

Spryskiwacz reczny nie jest wyposazony w mechanizm blokujacy wyciagniety waz. Préba wyciagniecia
weza spryskiwacza sitg poza maksymalng dostepng diugos$¢ uszkodzi waz.

Po uzyciu spryskiwacza recznego upewnic sie, czy waz spryskiwacza catkowicie sig zwinap.

Nie wolno uzywac spryskiwacza recznego do schtadzania komory urzadzenia.

-

Urzadzenia z opcja AeroCat®

- AeroCat® podlega naturalnemu zuzyciu. Trwato$¢ ok. 2 lata przy $rednim dziennym uzytkowaniu 8 godzin.

- Z AeroCat®czas przyrzadzania potraw przediuza sie o ok. 10% do 20%.

- W przypadku delikatnych wypiekéw moze doj$¢ z powodu zmiany przeptywu powietrza do braku jednolitosci.

-15-



Info

Przeglad trybéw pracy
Tryb SelfCooking Control® Tryb konwekcyjno-parowy Tryb programowania
e Xk o) [ T B
& 0o @ 160°C
S 2 o5 @A
34 .. ... . .

Po wiaczeniu urzadzenia albo po
nacisnieciu przycisku ,SelfCooking
Control® urzadzenie ustawia sie
w tryb SelfCooking Control®.

Opis: patrz rozdziat Tryb SelfCo-
oking Control®,

Po naciénigciu przycisku ,Para”,
,Gorace powietrze” lub ,Kombi-
nacja pary i goracego powietrza”
urzadzenie ustawia sie w tryb
konwekcyjno-parowy.

Opis: patrz rozdziat Tryb konwek-

Cyjno-parowy.

Po nacisnieciu przycisku ,Prog”
urzadzenie ustawia sie w tryb
programowania.

Opis: patrz rozdziat tryb progra-
mowania.
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Obstuga - podstawy

Urzadzenie jest wyposazone w ekran dotykowy. Juz lekki dotyk palcem pozwala wydawac urzadzeniu

polecenia.

Po nacisnieciu przycisku aktywo-
wany jest proces przyrzadzania
(np. Pieczen duza).

Wskazéwki ogdlne

Rozgrzew.
I ——

Status rozgrzania wstepnego
komory jest pokazywany na
wyswietlaczu na czerwono i nie-
biesko.

B o] M

Mozna zmieni¢ nastawienia za
pomoca pokretta centralnego.

N

B . A

Koniec procesu przyrzadzania jest
wskazywany za pomocg migania
przecisku SelfCooking Control®
oraz sygnatu akustycznego.

F

6?

GAZ - RESET

Brak wody jest pokazywany w
przypadku, gdy generator pary nie
jest wypetniony (odkreci¢ zawér
doptywu wody). Po napetnieniu sig
generatora wskaznik automatycz-
nie gasnie.

LAwaria dziatania palnika”
Naci$niecie ,GAZ - RESET" pona-
wia proces zapalania. Jezeli mimo
kilkakrotnego naciéniecia wskaz-
nik dalej sie pali, wezwa¢ serwis!

Whpisane dane zostang w ciggu

4 sekund automatycznie przy-
jete — mozna takze nacisna¢ na
pokretto centralne (funkcja Push).

N/

(¢ 0 =]

Jezeli w komorze urzadzenia jest
temperatura wyzsza od nasta-
wionej, miga przycisk wybranego
trybu pracy (np. ,Gorace
powietrze”).

(Schtadzanie komory urzadzenia
patrz rozdziat ,Schtadzanie”).

-17 -




Tryb SelfCooking Control®

E | I \Wigcznikytacznik
SelfCooking Control®
9 trybéw pracy:

Pieczen duza
Krotko smazone
Drob

Ryba

2@

Dodatki

Produkty ziemniaczane

Potrawy z jajek/Desery

Wypieki

Finishing®

Przycisk wyboru funkcji

g
<«

Przycisk trybu programowania

Pokretto centralne z funkcja ,,Push”
do zatwierdzania wprowadzanych
danych
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Tryb SelfCooking Control®

W 9 trybach pracy (Pieczen duza, Krétko smazone,
Dréb, Ryba, Wypieki, Dodatki, Produkty ziemnia-
czane, Potrawy z jajek/Desery, Finishing®) trybu
SelfCooking Control® automatycznie rozpoznawane

Grubos$¢ produktu

sg specyficzne dla produktu wymagania, wielko$¢ Zapiekanie

produktu oraz catkowita wielko$¢ zatadunku. Czas

przyrzadzania, temperatura oraz idealny klimat w

komorze s stale dostosowywane z uwzglednieniem Opiekanie skory na chrupko

pozadanego efektu koricowego. Pokazywany jest

czas, pozostaty do korca przyrzadzania. Objetos¢ garowania

Przyktady i przydatne wskazdwki, jak dziecinng z
tatwoscig przyrzadzac¢ produkty, mozna znalez¢é w
instrukcji uzytkowania

Spokojny wypiek
Nastawianie czasu
Nastawienie delta-T

e e e . . . Funkcja ,Pomoc”
Objasnienia mozliwych do wybrania

piktograméw

5 9 = [ &) S &9 0 00

Powrét/Przerwanie

Temperatura obsmazania - Dalej

Temperatura rdzenia/
Stopien ugotowania

Temperatura rdzenia/
Stopien ugotowania

Temperatura rdzenia/
Stopien ugotowania

Temperatura rdzenia/
Stopien ugotowania

Stopien ugotowania

Zarumienienie

Wybor wielkosci

-19 -



Tryb SelfCooking Control®

Chcemy pokrétce wyjasni¢ obstuge na podstawie 5 przyktadéw. Wiele dalszych korzystnych wskazéwek, jak z
dziecinng fatwoscia przyrzadzaé¢ produkty, mozna znalez¢ w instrukcji uzytkowania; mozna takze skorzystac z

informacji o obstudze na wy$wietlaczu.

Przyktad 1: Pieczen cieleca

I Pieczenie ” Duszenie I
|

I Pieczenie ” Pieczenie I
ze skorg delikatne

< O

Weisna¢ przycisk ,Pieczen duza”

Wybra¢ sposdb przyrzadzenia
(np. Pieczenie) - i gotowe!

Mozna uzy¢ nastawien, jakie pro-
ponuje urzadzenie, albo zmienic¢
stopien zarumienienia i wypiecze-
nia wedle wiasnego zyczenia

B o [ |

- B

B o [ | s

zatadowac

B o || ke

Status rozgrzania wstepnego
komory jest pokazywany na
wys$wietlaczu na czerwono i nie-
biesko

B iowe || o
X058 ©)szec @@

Urzadzenie zacznie pracowaé na
wybranych nastawieniach. Wska-
zywane sg czas pozostaty do
konca pieczenia oraz temperature
rdzenia.

e

Po osiggnieciu odpowiedniej
temperatury rozgrzania komory
wys$wietlane bedzie ,Zatadowac¢”

Whi¢ czujnik temperatury rdzenia

)
-4

3 7?

Parametry mozna zapisa¢ pod dowolnie wybrang nazwg (patrz rozdziat ,Programowanie”).

Jezeli czujnik temperatury rdzenia nie jest wbity albo zostat wbity nieprawidtowo, zadzwoni
= brzeczyk, a na wySwietlaczu pojawi sie wezwanie do prawidtowego wbicia czujnika.

Mozna réwnoczesénie piec sztuki migsa rdznej wielkosci. Na poczatku nalezy wbic czujnik
- temperatury rdzenia wbi¢ w najmniejszy kawatek migsa. Po upieczeniu najmniejszego kawatka
miesa nalezy wyjagé z niego czujnik i wbi¢ w kolejny co do wielko$ci kawatek. Po wcidnigciu
przycisku ze strzatkg proces pieczenia bedzie automatycznie kontynuowany.
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Tryb SelfCooking Control®

Przyktad 2: Muffinki

[ i || Pl |

| ——

| Ciastka ” Ciastka + |
drobne nawilzanie

& TR
Bl [] o

Wypieki

Weisna¢ przycisk ,Wypieki”

Wybra¢ sposéb przyrzadzenia
(np. ,Pieczenie”) — i gotowe!

Mozna uzy¢ nastawien, jakie
proponuje urzadzenie, albo zmie-
ni¢ stopien zarumienienia wedle
wlasnego zyczenia

Rozgrzew. . -

zatadowac

& S

Status rozgrzania wstepnego
komory jest pokazywany na
wyswietlaczu na czerwono i nie-
biesko.

Uzy¢ przyrzadu umozliwiajacego
pozycjonowanie czujnika tempera-
tury rdzenia.

Gdy zostanie osiggnieta odpo-
wiednia temperatura nagrzania
komory, na wyswietlaczu pojawi
sie polecenie ,Zatadowac”

% 0:48 Il

Urzadzenie zacznie pracowac na
wybranych nastawieniach. Poka-
zywany bedzie czas pozostaty do
zakonczenia pieczenia

Whi¢ czujnik temperatury rdzenia

Parametry mozna zapisa¢ pod dowolnie wybrang nazwg (patrz rozdziat ,Programowanie”).

-, Jezeli czujnik temperatury rdzenia nie jest wbity albo zostat wbity nieprawidtowo, zadzwoni
H brzeczyk, a na wyswietlaczu pojawi sie wezwanie do prawidtowego wbicia czujnika.
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Tryb SelfCooking Control®

Przyktad 3: Finishing® - a la carte/LevelControl®
Za pomoca, funkcji LevelControl® mozna dla kazdej potki urzadzenia zada¢ inny czas i kaza¢ pokazywac kazdy
z nich. Dzieki temu wiadomo doktadnie, kiedy bedzie gotowe ktére danie. Po uptynieciu czasu nastawionego

dla danej potki, wiacza sie brzeczyk i miga lampka dla tej pétki. Po otwarciu i zamknieciu drzwiczek urzadzenia
pétka robi sie wolna i mozZe by¢ ponownie zatadowana.

| Bt At

I onjs%';'\rég(i ” Zapiekanie I

B o [ oo
e [ ] o

Weisnaé przycisk ,Finishing®

Wybra¢ Finishing® ,a la carte —
Talerze” i gotowe!

Mozna uzy¢ nastawien, jakie
proponuje urzadzenie, albo zmie-
ni¢ klimat w komorze oraz czas
przyrzadzania wedle wtasnego
zyczenia

e [ ] we

- B

[© 78 I
oa

zatadowac

Status rozgrzania wstepnego
komory jest pokazywany na
wyswietlaczu na czerwono i nie-
biesko

Zmiana czasu przyrzadzania

Po osiggnieciu odpowiedniej
temperatury rozgrzania komory
wyswietlane bedzie ,Zatadowac”

Wybra¢ Level (np. Level 8)

Zmiana czasu przyrzadzania

Wybra¢ Level - czas przyrza-
dzania zostanie pokazany na
wysSwietlaczu

. Parametry mozna zapisa¢ pod dowolnie wybrang nazwa (patrz rozdziat ,Programowanie”).

W chwili otwarcia drzwiczek odliczanie czas przyrzadzania zostaje zatrzymane. W zalezno$ci od czas otwar-
cia drzwiczek i utraty energii LevelControl® automatycznie dodaje czasu do wszystkich wskazan.
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Tryb SelfCooking Control®

Przyktad 4: Finishing® ,,Bankiet - Talerze”

L || SR

| ——
I Pz"jseé}‘,ﬁi{“ ” Zapiekanie I

B e [ ]
e [ ] aw

Weisnaé przycisk ,Finishing®”

Wybra¢ Finishing® ,Bankiet - tale-
rze” - i gotowe!

Mozna uzy¢ nastawien, jakie
proponuje urzadzenie, albo zmie-
ni¢ klimat w komorze oraz czas
przyrzadzania wedle wiasnego
zyczenia

e [ ] we

- B

e [ ] s
oa

zatadowac

e [ ] aw
= BN

Status rozgrzania wstepnego
komory jest pokazywany na
wyswietlaczu na czerwono i nie-
biesko

Czujnik temperatury rdzenia
wiozy¢ do rurki ceramicznej na
stelazu ruchomym na talerze

ISy

Po osiagnieciu odpowiedniej
temperatury rozgrzania komory
wyswietlane bedzie ,Zatadowa¢”

Whi¢ czujnik temperatury rdzenia

[ [ ] e

X 0:08 1)

e [ ] oo
= S0

Urzadzenie zacznie pracowac na
wybranych nastawieniach. Poka-
zywany bedzie czas pozostaty do
zakonczenia przyrzadzania

Po uptynieciu czasu przyrzadza-
nia pokazana zostanie strzatka.
W celu dokonania nastgpnego
zatadunku nacisna¢ przycisk ze
strzatka.

. Parametry mozna zapisa¢ pod dowolnie wybrang nazwa, (patrz rozdziat ,Programowanie”).
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Tryb SelfCooking Control®

Przyktad 5: Makaron w sosie

I gotgellianie ” smggnie I
|

I Makaron I Convenience I
W S0sie -pieczenie

Makaron
W sosie

& k-4
e [ ] aw

Wecisna¢ przycisk ,Dodatki”

Wybra¢ sposdb przyrzadzania (np.
Makaron w sosie) — i gotowe!

Mozna uzy¢ nastawien, jakie
proponuje urzadzenie, albo zmie-
ni¢ czas przyrzadzania wedle
wiasnego zyczenia

- Bl

zatadowac

Status rozgrzania wstepnego
komory jest pokazywany na
wys$wietlaczu na czerwono i nie-
biesko

Ll [ ] o
X 0:08 o

Urzadzenie zacznie pracowac na
wybranych nastawieniach. Poka-
zywany bedzie czas pozostaty do
zakonczenia przyrzadzania

Po osiagnieciu odpowiedniej
temperatury rozgrzania komory
wys$wietlane bedzie ,Zatadowac¢”

Whozy¢ czujnik temperatury rdze-
nia do pojemnika

Parametry mozna zapisa¢ pod dowolnie wybrang nazwg (patrz rozdziat ,Programowanie”).

4" Jezeli czujnik temperatury rdzenia nie jest whity albo zostat wbity nieprawidiowo, zadzwoni
brzeczyk, a na wySwietlaczu pojawi sie¢ wezwanie do prawidtowego wbicia czujnika.
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Tryb konwekcyjno-parowy

i

&

@ 160°C
&2 015 B3
cws @

W trybie konwekcyjno-parowym mozna korzystaé
ze wszystkich funkcji pieca konwekcyjno-parowego.

Po nacisnieciu przycisku ,Para”, ,Gorace powietrze”
lub ,Kombinacja pary i goracego powietrza” urzadze-
nie ustawia si¢ w tryb konwekcyjno-parowy.
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Q

v/
E Tryb konwekcyjno-parowy

0|l

Wiacznik/Wylacznik

3 tryby pracy:

Para
E Gorace powietrze

&

L —

ll

Kombinacja

pary i goracego powietrza

Okno klimatyczne

S elel

Prog

Temperatura w komorze

Czas przyrzadzania

Temperatura rdzenia

Nawilzanie

Predko$¢ oplywu powietrza

Schiadzanie

Przycisk funkcyjny

Tryb programowania

Pokretto centralne z funkcja ,,Push” do
zatwierdzania wprowadzanych danych

Sprawdzanie aktualnych danych przy-
rzadzania produktu

Weisna¢ przycisk temperatury (na 2 sekundy)

Pokazane zostang nastepujace wartosci:

+ aktualna wilgotnos$¢ w komorze

+ aktualna temperatura w komorze

* czas, ktéry minat od poczatku przyrzadzania
+ aktualna temperatura rdzenia
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,Para”

W trybie ,Para” generator pary wytwarza higienicznie Swiezg pare. Temperature w komorze mozna ustawi¢ w
zakresie od 30°C do 130°C.

Rodzaje przyrzadzania: gotowanie na parze, duszenie, blanszowanie, dogotowywanie, moczenie, gotowanie
prézniowe, rozmrazanie, konserwowanie

100°c 00 P9
e B3 w: @

Weisnaé przycisk ,Para” Weisnag przycisk temperatury i Weisna¢ przycisk ,Czas przyrza-
ustawi¢ temperature w komorze dzania” i nastawi¢ czas przyrza-
dzania

v 3° B2
Mozna pracowac z .. .

temperatura rdzenia

Wecisna¢ przycisk ,Czujnik tem-
peratury rdzenia i nastawi¢ poza-
dang temperature rdzenia

Zintegrowane moga, zostac¢ funkcje dodatkowe, jak np. predkos$¢ optywu powietrza (z wyjatkiem
CleanJet®+care, odkamieniania i schtadzania).
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»,Gorace powietrze”

W trybie ,Gorgce powietrze” wydajne grzatki ogrzewajg suche powietrze. Temperature w komorze mozna
ustawi¢ w zakresie od 30°C do 300°C. W razie potrzeby mozna za pomocg tego trybu zmniejszy¢ wilgotnosé

w komorze.

Rodzaje przyrzadzania: pieczenie, smazenie, grillowanie, frytowanie, zapiekanie, glazurowanie.

Wecisna¢ przycisk ,Gorace powie-
trze”

o0 P4

Weisna¢ przycisk ,Czas przyrza-
dzania” i nastawi¢ czas przyrza-
dzania

709

160°

B e
0 P35

Weisna¢ przycisk klimatu i ustawi¢
maksymalng wilgotno$¢ w komo-
rze (patrz rozdziat ,ClimaPlus
Control®)

Mozna pracowac z
temperatura rdzenia

Wecisna¢ przycisk temperatury i
ustawi¢ temperature w komorze

2° 31°
w: @

Wecisna¢ przycisk ,Czujnik tem-
peratury rdzenia i nastawi¢ poza-
dang temperature rdzenia

=

270°C.
.

Zintegrowane moga, zostac¢ funkcje dodatkowe, jak np. predkos$¢ optywu powietrza (z wyjatkiem
CleanJet®+care, odkamieniania i schtadzania).

Przy pracy ciagtej po 60 minutach temperatura w komorze zmniejsza sie automatycznie z 300°C na
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Kombinacja pary i goracego powietrza

—
—
—
—

&

Kombinowane sg oba media: ,Para” i ,Gorace powietrze”. Kombinacja ta tworzy wilgotny i goracy klimat w
komorze, co pozwala przyrzadza¢ produkty w szczegolnie intensywny sposéb. Temperature w komorze mozna
ustawi¢ w zakresie od 30°C do 300°C. W razie potrzeby mozna ustawi¢ klimat w komorze.

Rodzaje przyrzadzania: pieczenie, smazenie, Finishing®.

Weisna¢ rdwnoczesnie przyciski
,Para’ i ,Gorace powietrze”

(|

Wecisna¢ przycisk ,Czas przyrza-
dzania” i nastawi¢ czas przyrza-
dzania

160°

- 7oaﬁ

B e
0 P35

Weisnag przycisk klimatu i ustawi¢

maksymalng wilgotno$¢ w komo-
rze (patrz rozdziat ,ClimaPlus
Control®)

Mozna pracowac z
temperatura rdzenia

Wecisna¢ przycisk temperatury i
ustawi¢ temperature w komorze

20° 31° B

Wecisna¢ przycisk ,Czujnik tem-
peratury rdzenia i nastawi¢ poza-
dana temperature rdzenia

=

270°C.
.

Zintegrowane moga, zostac¢ funkcje dodatkowe, jak np. predkos$¢ optywu powietrza (z wyjatkiem
CleanJet®+care, odkamieniania i schtadzania).

Przy pracy ciagtej po 60 minutach temperatura w komorze zmniejsza sie automatycznie z 300°C na
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. ClimaPlus Control®

ClimaPlus Control® z doktadnoscig do jednego procenta mierzy i reguluje wilgotno$¢ w komorze urzadzenia. W
oknie klimatycznym mozna dla kazdego produktu spozywczego nastawi¢ specyficzny dla niego, idealny klimat.

,Para” »,Gorace powietrze” Para + Gorace powietrze

ClimaPlus Control® jest ustawione ~ Za pomocg ClimaPlus Control® Mozna nastawi¢ mieszanke pary

fabrycznie na 100% wilgotnosci. mozna redukowac¢ wilgotno$¢ pro- i goracego powietrza. Im jest
duktu znajdujacego sie w komorze  wigcej wyswietlanych niebieskich
urzadzenia. Czerwone beleczki i beleczek, tym bardziej wilgotna
przypisana do nich wartos¢ pro- jest atmosfera w komorze (tym
centowa pokazujq maksymalng, wieksza jest zawartos¢ wilgoci).

dopuszczalng wilgotnosé w
komorze. Im jest wiecej wy$wie-
tlanych czerwonych beleczek,
tym bardziej sucha jest atmosfera
w komorze (tym mniejsza jest
zawartos¢ wilgoci).

=)
= :

Podczas dziatania procesu przyrzadzania mozna stwierdzi¢ dziatanie ClimaPlus Control® nastepujaco:

Strzatka Swieci do gory — do komory wprowadzana jest wilgoc.

Strzatka $wieci do dotu — z komory usuwana jest wilgoc.
¢ Y,
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Nastawianie czasu

Czas przyrzadzania mozna nastawi¢ wedle wiasnych potrzeb.

Nastawianie czasu

Praca ciagta

o4 P
w: @

Nieprzerw. E
w: @

Weisna¢ przycisk ,Czas przyrza-
dzania” i nastawi¢ czas przyrza-
dzania

Weisnag przycisk ,Czas przyrza-
dzania” i przekreci¢ pokretto cen-
tralne, az na wy$wietlaczu pojawi
sie ,Nieprzerw.”

Manualne, wstepne nagrzewanie komory roboczej

B 100
o0 P4

Weisna¢ przycisk ,Czas przyrza-
dzania”

Rozgrzew. E

Przekreci¢ pokretto centralne w
lewo, az na wyswietlaczu pojawi
sie ,Rozgrzewanie wstepne”

tl

Nastawianie czasu rzeczywistego (Ustawianie zegara urzadzenia patrz rozdziat ,Nastawienia’)
Nastawianie czasu rozpoczecia pracy (patrz rozdziat ,Nastawienia’)

Zmiana formatu czasu (patrz rozdziat ,Nastawienia”)
&
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.. Nawilzanie

Za pomocg wysokowydajnej dyszy woda jest gwattownie rozpryskiwana i rozprowadzana w komorze. Dzigki
nawilzaniu parg wodna uzyskuije sie przy wypiekach idealne wyrastanie i btyszczacq powierzchnie.

Mozna stosowac w trybach ,,Gorace powietrze” oraz ,,Kombinacja pary i goracego powietrza”.

Czas trwania nawilzania: Doprowadzanie wilgoci jest ograniczone do 2 sekund. Po kolejnym naciénieciu
przycisku para wodna bedzie wiryskiwana przez nastepne 2 sekundy.

Zakres temperatur: 30-260°C w komorze.

o4 P
swi @

Nacisna¢ przycisk ,Nawilzanie”

Predkos¢ optywu powietrza

W celu stworzenia idealnego klimatu w komorze urzadzenia dla wszystkich procesow przyrzadzania, mozna
nastawi¢ 5 predkosci

5 Predkos$¢ optywu powietrza 1/4 predkosci optywu
0:24 B Turbo powietrza
|
Standardowa predko$¢ 1/4 predko$ci optywu powie-
... - oplywu powietrza trza z taktowaniem wirnika
1/2 predkosci optywu
powietrza

Weisna¢ przycisk ,Predkos¢
optywu powietrza” i nastawi¢
predko$¢ optywu powietrza
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Schtadzanie .

Uzywa sig, kiedy urzadzenie pracowato z wysoka temperaturg w komorze i chce si¢ pracowaé dalej przy niz-
szej temperaturze w komorze. Funkcja ,Schtadzanie” pozwala szybko i w bezpieczny sposéb schtodzi¢ komore
urzadzenia.

\@J Ostrzezenie! )

>

- Funkcja Schiadzanie — wigczac funkcje Schiadzanie jedynie przy prawidfowo zablokowanej osfonie
rozprowadzania powietrza — niebezpieczenstwo zranienia!

- Podczas ,Schtadzanie” wirnik nie wytgcza sie przy otworzeniu drzwiczek urzgdzenia.
- Nie wkfadac reki w wirnik — niebezpieczeristwo zranienia!

- Podczas ,Schtadzanie” z komory urzadzenia wydobywajq sie gorace opary — niebezpieczenstwo
L poparzenia!

J
Zamknij drzwi Otworz drzwi
Wybraé tryb pracy Wecisna¢ przycisk ,Schiadzanie” i Otworzy¢ drzwiczki urzadzenia
zamkna¢ drzwiczki urzadzenia
B e s s: @
Schiadzanie
Wyswietlane jest ,Schtadzanie” Mozna wedle zyczenia ustawi¢
oraz aktualna temperatura w predko$¢ optywu powietrza
komorze urzadzenia
<y
Funkcji ,Schtadzanie” nie mozna programowac. ]
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e Tryb programowania — elementy obstugi

W trybie programowania mozna btyskawicznie two-
rzy¢ wkasne programy przyrzadzania produktow.

Wybér programu

CleanJet+care
Nazwa programu

Nowy Nowy program

Level
Control__| Nowy program LevelControl®

Kopiowanie programu

. CleanJet+care

EEE Zmiana programu
| Kopiu || Zmien | Kasowanie programu

o] W

Wskazania programéw przyrzadzania:

Proces przyrzadzania w trybie

* Braten SelfCooking

Program przyrzadzania z

1
L1 Braten
LevelControl®

Braten

Manualny program przyrzadzania
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Programowanie - tryb SelfCooking Control®

Prog

Wszystkie 9 trybow pracy (pieczen duza, produkty krétko smazone, dréb, ryba, wypieki, produkty ziemnia-
czane, potrawy z jajek/desery, Finishing®) mozna w zalezno$ci od wtasnych potrzeb kopiowa¢, dostosowywac i

zapisywac pod nowymi nazwami.

Przyktad: Mozna zmieni¢ nazwe ,Pieczen” i zapisa¢ proces przyrzadzania pod nazwa ,Pieczen cieleca” - z
wiasnymi nastawieniami, np. ,zarumienienie — jasne” i ,wypieczenie — wypieczone”.

"

Prog

Weisna¢ przycisk ,Programowa-

nie

. I CleanJet+care I
L ohew || e
| Ko || zmien |

W celu stworzenia nowego
procesu przyrzadzania wcisngé
,Nowy*

Pieczen cieleca

hijkim . opqrst

I Kasuj ” Zapisz I.

Zatwierdzi¢ naciskajac na litere
lub pokretto centralne

ZapisaC nazwe programu

&9 ercHis [ Lvnor

Whpisa¢ nazwe programu (np.
Pieczen cieleca)

Weisna¢ przycisk SelfCooking
Control®

I Pieczenie ” Duszenie I
|

I Pieczenie ” Pieczenie I
ze skora delikatne

<] S

Wybraé tryb pracy (dla pieczeni
cielecej ,Pieczen duza”)

Pieczeri cieleca [l Bl
Bl [ ] e

Zapisa¢ dane

Wybra¢ rodzaj przyrzadzania

Stopien zarumienienia i wypiecze-
nia mozna zmienia¢ wedle indywi-
dualnych zyczen
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Prog

Programowanie - tryb konwekcyjno-parowy

Mozna stworzy¢ wedle wlasnego zyczenia manualny program przyrzadzania produktu.

"

Prog

Weisna¢ przycisk ,Programowa-

nie

- I CleanJet+care I
| Nowy I | o I
| Kop || zmien |

W celu stworzenia nowego
procesu przyrzadzania wcisngé
,Nowy*

Pieczen cieleca

hijklm . opqrst

I Kasuj ” Zapisz I.

Zatwierdzi¢ naciskajac na litere
lub pokretto centralne

B 100
(I |

Nastawi¢ parametry przyrzadzania
(np. temperature w komorze,
rozgrzanie wstepne komory, czas
przyrzadzania, temperature rdze-

Zapisa¢ nazwe programu

Aby doda¢ nastepny krok pro-
gramu, wybra¢ tryb pracy

nia itd.)
»  31° B33

20° 31° B3

Zapisac¢ dane albo doda¢
nastepny krok programu

Zakonczy¢ programowanie

&9 erchis [ Lvnor

Wpisaé nazwe programu (np.
Pieczen cieleca)

Wybraé tryb pracy

20° 3° &5
a8 E@O

NastawiC parametry przyrzadzania
(np. temperature w komorze,
rozgrzanie wstepne komory, czas
przyrzadzania, temperature rdze-
nia itd.)
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Programowanie - tryb konwekcyjno-parowy s

1|
= x

Mozna zaprogramowac¢ urzadzenie tak, aby po zakoficzeniu kazdego kroku programu rozlegat sie dzwiek
brzeczyka.

w2 3 [ Nastawienia | B [ poiski[FY]
g B8 v/ Es 79

W trakcie kroku programu wcis- Wybra¢ ,Nastawienia” Wecisna¢ przycisk ,Sygnat aku-
na¢ klawisz funkcyjny styczny”

< polski [ ] (B¢ 100
79 04 B3

Weisnag przycisk ,Powrdt” Kontynuowaé programowanie
\
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Prog

Rozpoczecie programu

"

I Nowy

CleanJet+care I

I I Level I
Control

Prog

| Kopi || zmien |

Wecisnag przycisk ,Programowa-
nie’

L tow ||

Jagnie I

Level I
Control

Rozpocza¢ proces przyrzadzania
lub program przyrzadzania

Wecisnag przycisk ,Wybor pro-
gramu”

Sprawdzanie krokow programu

Jagnie

Wybra¢ proces przyrzadzania lub
program przyrzadzania

- - - . I CleanJet+care I
24 . - | New || lee
prog | Kop || zmen |

Weisna¢ przycisk ,Programowa-

nie

Weisnag przycisk , Wybor pro-
gramu’

Jagnie

Wybra¢ proces przyrzadzania lub
program przyrzadzania

I Nowy

Jagnie I

[ & ]

i |

= Bl

o2

Rozpoczaé proces przyrzadzania
lub program przyrzadzania

Pokazany zostanie krok programu
nr 1 (Jagnie 1)

Wecisna¢ przycisk ,Krok pro-
gramu”, pokazany zostanie krok
programu nr 2




Zmiana programu

Prog

- - - - I CleanJet+care I
s [ [ e | &
Prog | Kopi || zmien |

Wecisnag przycisk ,Programowa-
nie’

Wecisnag przycisk ,Wybor pro-
gramu”

Jagnie

Wybra¢ proces przyrzadzania lub
program przyrzadzania

| Kopiy || zmien |

Jagnie_
EFGHIK [ MNOPOR

I Kasuj ” Zapisz I.

Wecisng¢ ,Zmien”

Na Zyczenie skasowac i zmieni¢
nazwe programu

Zapisa¢ nazwe programu

B 100
s P4

o2 P

o B

o2 P

e 1

Nastawi¢ parametry przyrzadzania
(np. temperature w komorze,
rozgrzanie wstepne komory, czas
przyrzadzania, temperature rdze-
nia itd.)

Zapisac dane

Wyjscie z trybu zmieniania za
pomoca kilkakrotnego naci$niecia
przycisku ,Krok programu”
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Prog

Kasowanie programu

- - - - I CleanJet+care I
s [ [ e | &
Prog | Kopi || zmien |

Wecisnag przycisk ,Programowa-
nie’

Wecisnag przycisk ,Wybor pro-
gramu”

Zmien |

I Kopiuj I I

Wecisna¢ ,Kasuj”

Wecisna¢ ,Kasuj”

Kasowanie wszystkich programéw

Jagnie

Wybra¢ proces przyrzadzania lub
program przyrzadzania

« Bl

<
CIrANE [

s,
L €l |

Weisnaé przycisk funkcyjny

L |4 |

Potwierdzenie ,Kasuj"Wcisna¢
przycisk. Proces kasowania jest
pokazywany za pomoca porusza-
jacej sie strzatki

Wybra¢ przycisk z czapka kuchar-
ska

Krotko weisng¢ ,Kasowanie
wszystkich programéw”

ISy

Po skasowaniu programéw urzadzenie automatycznie wigcza sie od nowa. ]
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Kopiowanie programu

Prog

- - - - I CleanJet+care I
s [ [ e | &
Prog | Kopi || zmien |

Wecisnag przycisk ,Programowa-
nie’

Wecisnag przycisk ,Wybor pro-
gramu”

Jagnie

Wybra¢ proces przyrzadzania lub
program przyrzadzania

Zmien |

I Kopiuj I I

Jagnie
cdefghijkl . nopgrstuv

I Kasuj ” Zapamigtaj I.

Weisna¢ ,Kopiowanie”

ISy

Na Zyczenie skasowac i zmieni¢
nazwe programu

Zapisa¢ nazwe programu

Jezeli nazwa programu nie zostanie zmieniona, automatycznie przypisywany jest kolejny numer. ]
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Prog

Rozpoczecie programu z LevelControl®

Za pomocg LevelControl® mozna réwnoczesnie przyrzadzaé rézne produkty. Uwaga: rézni¢ moze sie jedynie
czas przyrzadzania produktow. Wszystkie inne parametry przyrzadzania musza by¢ takie same. Mozna dla
kazdej potki zaprogramowac inny czas przyrzadzania i kaza¢ urzadzeniu go wskazywac. Po uptynieciu czasu
nastawionego dla danej pétki, rozlega sie dzwiek brzeczyka i miga lampka odpowiadajaca wskazywanej potce.
Po otwarciu i zamknieciu drzwiczek urzadzenia pétka robi sie wolna i moze byé ponownie zatadowana.

ESEEEEE [ o [ & || o e B cereHy

.. | kopi || zmien |
1
=
Weisna¢ przycisk ,Programowa- Weisnag¢ ,LevelControl®” Wpisaé nazwe programu (np.
nie” ,brokuty”)

A

cdefgh [0 jkimno R 1, Brokuly

Zatwierdzi¢ naciskajac na litere ZapisaC nazwe programu Wybrac tryb pracy
lub pokretto centralne

B 100cc 015 P4
e~ B3 w BE@

NastawiC parametry przyrzadzania  Zapisa¢ program i zakoriczy¢
(np. temperature w komorze, programowanie

rozgrzanie wstepne komory, czas

przyrzadzania, temperature rdze-

nia itd.)

=

Funkcja ,LevelControl® nie moze by¢ uzywana przy trybach SelfCooking.

Przy LevelControl® mozna wpisywac tylko jeden krok programu.

Naklejka do oznakowania potek (Level) jest zawarta w zakresie dostawy. Naklejke wolno umieszczaé jedy-
L nie na zewnetrznej cze$ci urzadzenia.
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Rozpoczecie programu z LevelControl®

Prog

- - - - I CleanJet+care I
924 Dl e [ ]
Prog | Kopi || zmien |

Wecisnag przycisk ,Programowa-
nie’

Wecisnag przycisk ,Wybor pro-
gramu”

1, Brokuly

Rozpoczag program z LevelCon-
trol®

.I 1, Brokuty I
Lovew |G

100°C

Rozgrzew.

-

Rozpocza¢ program z LevelCon-
trol®

Urzadzenie automatycznie sig
rozgrzewa

Zatadowac produkt i wybra¢ odpo-
wiednig potke (Level)
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e Praca z wieksza iloscig programéw z LevelControl® (max. 3)

W trakcie dziatania programu LevelControl® mozna za pomocag naciéniecia wolnego pola na przycisku wybraé
kolejny program z LevelControl®(jedynie, jezeli tryb pracy, temperatura w komorze, klimat itp. sg identyczne).

oy | || .|,1,Brokuty | .| ., A, Szpinak |
----- | New || few

Nacisng¢ wolne pole na przycisku ~ Rozpocza¢ program z LevelCon- Rozpocza¢ program z LevelCon-
trol® trol®

|_1,Brokuly“_1,Szpinak“ |

Zatadowac produkt i wybra¢ odpo-
wiednig pétke (Level)
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Kasowanie czasu przyrzadzania z LevelControl®

Prog

O

Wecisna¢ przycisk odpowiedniej
potki (Level)

Nastawic czas przyrzadzania

Format czasu jest ustawiony fabrycznie na: minuty:sekundy.

Kasowanie czasu przyrzadzania z LevelControl®

|ILBrokuly“ “ |

o] ]

Weisna¢ przycisk odpowiedniej
potki (Level) i przytrzyma¢, az na
wySwietlaczu pojawi sie ,0:00”

Kasowanie czasu przyrzadzania z LevelControl®

Mozna ponownie zatadowac pétke

1, Brokuly || 1, Szpinak |1, Pomidor|

A Broky |||, Pomidor]

Weisnaé przycisk odpowiedniej
potki (Level) i przytrzymacé, az na
wysSwietlaczu pojawi sie ,0:00”

Mozna wybra¢ nowy program
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. Blokada mozliwosci programowania

Elastyczna koncepcja bezpieczenstwa umozliwia dwustopniowe blokowanie obstugi.

« Bl

| Nastawienia |
7]

L('r‘r;_:ms)_”‘ﬂ”_aﬁog I
7@

Weisnaé przycisk funkcyjny

Wybra¢ przycisk z czapka kuchar-
ska

Level 2

i

_XXXX
[

Wpisz hasto

Wybra¢ blokade programowania
JLevel’

Za pomocg pokretta centralnego
wpisac¢ hasto

Weisnaé przycisk blokowania
programu

|

q Fabrycznie ustawione jest hasto ,,12345”

Istniejace programy mozna uzywac, nie mozna ich jednak zmienia¢, kopiowac ani kasowac.
Mozna stosowac jedynie programy przyrzadzania. Obstuga reczna oraz praca w trybie SelfCo-

oking Control® nie sq mozliwe.
E‘ Blokada programowania nieaktywna

Blokada programowania aktywna
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Zmiana hasta

Mozna wedle Zyczenia zmienia¢ fabrycznie ustawione 5-elementowe hasto ,12345".

«  El

| Nastawienia | 53]
7]

() "441”_3;:;09 I
Tm

Weisna¢ przycisk funkcyjny

Wybra¢ przycisk z czapka kuchar-
ska

Weisnaé przycisk blokowania
programu

Level 2

i

ABCDEF [8] HIKLMN

o[ wwie: |

_XXXX

[
Wpisz stare
hasto

Weisna¢ przycisk Level 1 lub 2

Wecisna¢ ,Zmiana hasta”

_XXXX

I
Wpisz nowe
hasto

_XXXX

Powtérz nowe
hasto

Whpisz nowe hasto (5 elementow)

Powtdrzy¢ nowe hasto

Za pomocag pokretta centralnego
wpisa¢ dotychczasowe hasto
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4. CareControl -
./ Stan utrzymania

Inteligentny CareControl samodzielnie rozpoznaje sposéb uzywania urzadzenia, ogélny stan jego utrzymania i
oblicza ,just in time” optymalny proces czyszczacy z minimum zuzycia chemii, wody i energii. W pofaczeniu ze
specjalnymi tabletkami pielegnacyjnymi zapobiega to powstawaniu zakamienienia.

Stan utrzymania urzadzenia jest pokazywany na wyswietlaczu za pomoca czerwonych i niebieskich belek:

- - - CareControl -lll[]l]l]l]l]

9:24 .. | CleanJetc@re ” s?ﬁ?tﬁ I

Weisna¢ przycisk funkcyjny Wskazanie stanu utrzymania
urzadzenia

o
=) \

Niebieskie belki: urzadzenie jest utrzymane na najwyzszym poziomie

CareControl -lIl““I

Urzadzenie jest utrzymane na Srednim poziomie

CareControl u[][][][][]l]l]”

Czerwone belki: Stan utrzymania urzadzenia jest niezadowalajacy; nalezy
CareControl ..||I|II|] czesciej czysci¢ urzadzenie za pomoca CleanJet®+care.
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CareControl -

Wezwanie do czyszczenia

.

CareControl rozpoznaje, w ktérym momencie ma by¢ przeprowadzone czyszczenie CleanJet®+care. CareCon-
trol uwzglednia przy tym specyfike pracy urzadzenia, na przyktad dtuzsze przerwy czy czas korczenia pracy.

<0 llllllll

Proszg wykonac mycie + pielegnacje

Proszg wykonac mycie + pielegnacje
|

I CleanJetcare ” poznie] I

I K;%}lé%:- " zabmfilzeenie I

zabrudzenie zabrudzenie

Automatyczne wskazanie, kiedy
konieczne jest czyszczenie
CleanJet®+care

Iy

Rozpoczaé czyszczenie
CleanJet®+care lub wybra¢ ,p6z-
niej’

Optymalny poziom czyszczenia
jest pokazywany na czerwono

Wezwanie do czyszczenia CleanJet®+care powtarza sie w regularnych odstepach, az zostanie ono prze-

prowadzone.

CareControl -

Wskazanie poziomu zabrudzenia

Poziom zabrudzenia jest pokazywany za pomoca czerwonych belek. Im wiecej sig ich pokazuje, tym wigksze

jest zabrudzenie urzadzenia.

"

CareControl -lll[][]l]l]l]

Czas
I Cleanjetare ” startu

$rednie | duze
zabrudzenie zabrudzenie

20 -llllllm] ..

Wecisnag przycisk funkcyjny

Srednie
zabrudzenie

<0 u[l[][][][]l]l]” ..

Wskazanie poziomu zabrudzenia
po czyszczeniu CleanJet®+care

” duze I
zabrudzenie

Wybra¢ przycisk CleanJet®+care

Wskazanie poziomu zabrudzenia
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) CareControl -

./ Czyszczenie CleanJet®+care

CleanJet® to automatyczny system mycia komory urzadzenia.
6 pozioméw mycia umozliwia dostosowanie programu do poziomu zabrudzenia komory.

‘e
\L Uwaga:

wylacznie w trybie ,Para”.

- Ze wzgledow higienicznych oraz w celu unikniecia zaktocen pracy urzadzenia konieczne jest codzienne
mycie urzadzenia — niebezpieczenstwo pozaru!

- Nalezy pamietac o tym, Ze codzienne mycie urzadzenia jest konieczne takze, jezeli jest ono eksploatowane

- Nalezy uzywaé wytacznie tabletek czyszczacych i pielegnujacych producenta urzadzenia. Uzycie innej
chemii czyszczacej moze spowodowac¢ uszkodzenie urzadzenia. Odpowiedzialno$¢ za skutki wykluczona!

- Przedawkowanie chemii myjacej moze powodowac wytwarzanie sig piany.
- Nie wolno wktadac¢ tabletek do goracej komory urzadzenia (> 60°C).

- J
SR | o | & cescar
1 1
524 .- Nastawienia Komors 22

Wecisnaé przycisk funkeyjny

Wybra¢ przycisk CleanJet®+care

Komunikat ,Urzadzenie za gorace”
pojawia sie, jezeli temperatura

w komorze przekracza 75°C.
Wybra¢ wtedy ,Schtadzanie”
(patrz rozdziat ,Schtadzanie”)

| oot || g |

| ——————
I Krotkie ” Mate | I
mycie zabrudzenie
I
I $rednie
zabrudzenie

Duze
zabrudzenie

X &
¥ 1:45

Otworz drzwi

Usungc ruszty/
pojemniki

Wybra¢ intensywno$¢ mycia

Otworzy¢ drzwiczki urzadzenia,
wyjaé pojemniki i ruszty

Ruszty ze stali szlachetnej,
CombiFry® oraz ruszty Super-
Spike do kurczakéw moga pozo-
stac w komorze urzadzenia




CareControl -

Czyszczenie CleanJet®+care

Tabletki czyszczace i piele-
gnacyjne dotykac wylgcznie w
rekawicach ochronnych - niebez-
pieczenistwo poparzenia chemicz-
nego!

Tabletka czyszczaca: usunag folig
ochronng,

xE 22X <o
% 1:45

5

Wecisna¢ przycisk rozpoczecia
mycia — pokazany zostanie czas
trwania mycia

Urzadzenia wolnostojace: wtozy¢

wskazang ilo$¢ tabletek pielegna-

cyjnych w klapke

Tabletki czyszczace wtozy¢ w
wybrzuszenie ostony wentylatora

Ostrzezenie!

Urzadzenia stolikowe: wlozy¢
wskazanag ilo$¢ tabletek pielegna-
cyjnych w szufladke

Nie wktadac tabletek
do komory urzadzenia
- niebezpieczenstwo

uszkodzenia!

W trakcie mycia nie otwierac drzwiczek urzadzenia — mozliwosc¢ wydo-
Stania sie na zewnatrz chemii myjacej oraz goracych opardw — niebez-
pieczenstwo poparzenia i poparzenia $rodkiem zracym!

Po zakoriczeniu czyszczenia CleanJet®+care sprawdzi¢ czy w komorze
(takze za ostong wentylatora) nie pozostafy resztki tabletek czyszczg-
cych. Ewentualne resztki usungc i doktadnie wypfukac komore (takze
za ostong wentylatora) za pomocq spryskiwacza recznego — niebezpie-

czenstwo oparzenia chemicznego!

Przed rozpoczeciem CleanJet®+care stelaze zawieszane i stelaze ruchome musza by¢ prawidiowo
umieszczone w komorze urzadzenia.
Przy uzywaniu wody zmigkczonej mozna zmniejszy¢ zalecang ilo$¢ tabletek myjacych nawet 0 50%. Przy
tworzeniu sie piany (mimo odpowiedniej dawki tabletek), nalezy zredukowac liczbe tabletek myjacych.
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“) CareControl -
</ Czyszczenie CleanJet®+care

Intensywnos$¢é Opis/Zastosowanie Tabletki
mycia

Ptukanie bez Wypltukanie komory urzadzenia cieptg woda. Nie
tabletek

Nablyszczanie Zabrudzenia zawierajace wapn, bez ttuszczu — Care

np. po wypiekach, po pracy w trybie ,Para’

Krétkie mycie

Wszystkie zabrudzenia - bez suszenia komory. Krotki
czas mycia, zwiekszone zuzycie tabletek myjacych.

Tabletki myjace

Mate zabrudzenie

Lekkie zabrudzenia, np. podczas zatadunkow
mieszanych, praca w temperaturze do 200°C

Tabletki myjace
+ Care

Srednie Zabrudzenia po grillowaniu i pieczeniu, np. po Tabletki myjace
zabrudzenie pieczeniu kurczakéw, stekéw, grillowaniu ryby. + Care
Duze zabrudzenie Silne zabrudzenia po grillowaniu i smazeniu, Tabletki myjace

np. po kilku zatadunkach kurczakéw, stekdw itd.

+ Care

=

- Przy dtuzszych przerwach w pracy urzadzenia (np. w nocy) nalezy pozostawi¢ drzwiczki lekko uchylone.
- Codzienne mycie uszczelki drzwiczek przediuza jej zywotno$¢. Do mycia uszczelki drzwiczek nalezy
uzywac migkkiej szmatki i ptynu do mycia naczyn — nie uzywaé $rodkow szorujacych!
- Szyby (od wewnatrz i z zewnatrz) oraz obudowe urzadzenia czysci¢ najlepiej wilgotna, migkka Sciereczka.
L Stosowac przy tym nie szorujacy ptyn do mycia naczyn.
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CareControl -

Przerwanie CleanJet®+care

+ care

W razie przerwy w dostawie pradu powyzej 10 minut albo po wytgczeniu urzadzenia, na wy$wietlaczu pojawi
sie: ,Przerwac CleanJet?”. Jezeli w ciagu 20 sekund przerwanie pracy CleanJet®+care nie zostanie potwier-

dzone nacisnieciem wy$wietlacza, program bedzie kontynuowany do korica.

CleanJet®+care - Mycie

I CleanJet ” zabr’ﬂ?it;enie I
|

I Przerwa¢ CleanJet? I

Wecisna¢ przycisk

Tabletki czyszczace dotykac
wylgcznie w rekawicach ochron-
nych — niebezpieczeristwo popa-
rzenia chemicznego!

| CleanJet ” PRZERWANIE I | Nie otwierac I
| | —
| < wn | | ¥ 0:09

Zamkna¢ drzwiczki komory,
komora zostanie wyptukana

Pokazywany jest czas trwania
ptukania

¥ 1:20
I Otworz drzwi I

Usunag tabletki czyszczace (o ile
pozostaly resztki)
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. Gotowanie Delta-T

Delta-T = réznica miedzy temperaturg rdzenia a tempe-

raturg w komorze.

Przez powolny wzrost temperatury w komorze urzadze- 1
nia do konica procesu, ze statg réznicg w stosunku do
temperatury rdzenia, migso jest poddawane diuzszemu
procesowi przyrzadzania (mozliwe tylko w trybie kon- ]

wekcyjno-parowym).

wn®
-------

,,,,,,,,,,,,,,,,,

.
..
wett®
Y

----

e 11° B3
s®: @

<)
CIPANE [

Wybra¢ tryb pracy

Weisnag¢ przycisk funkeyjny

Wybra¢ przycisk z czapka kuchar-
ska

Pn"; "‘ﬂ”_&Prog I
7|

Weisna¢ przycisk ,Delta-T

20°°

.AT

e 11° 2

Nastawi¢ temperature Delta

Nastawi¢ pozadang temperature
rdzenia

0:24

@)

-

Alternatywnie mozna nastawi¢ na czas przyrzadzania za pomocg,

Delta-T okienko z czasem.

-54-




1/2 energii

Pobér mocy grzatek jest zmniejszany 0 50% (np. dla typu 10 x 1/1 GN z 18 kW na 9 kW). Niemozliwe w trybie

SelfCooking Control®!

e 11° 23
s ®: @

| Nastawienia | 53
Z

< polski |4y

Weisna¢ przycisk funkcyjny

B 100 s,
015 P4

Wyswietlone zostanie ,E/2” (pét
energii)

ISy

Wybra¢ nastawienia

Weisna¢ przycisk ,1/2 energii”

Przy przyrzadzaniu produktow z potowa energii wydtuza sie czas przyrzadzania. Mozliwe jest pogorszenie

jakosci potraw.

Podtaczenie do instalacji optymalizujacej zuzycie energii (tylko urzadzenia elektryczne!)

Jezeli doptyw energii jest przerywany przez instalacje optymalizujaca zuzycie energii, jest to pokazywane na
wyswietlaczu (mozliwe tylko w trybie konwekcyjno-parowym).

T 100 E
015 P4
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. Automatyczne rozpoczynanie pracy

Mozna zaprogramowa¢ automatyczne rozpoczynanie pracy przez urzadzenie.

Uwaga! Zwracamy uwage na to, ze przechowywanie produktéw zywnos$ciowych przez duzszy czas w
nie chtodzonej lub nie ogrzewanej przestrzeni wzbudza watpliwosci z higienicznego punktu widzenia!

« Bl

Czas
I Cleanjetcare ” startu

Czas
I CleanJetare ” startu I

Nastawienia

|
B

Weisna¢ przycisk funkcyjny

Wecisna¢ przycisk ,Czas rozpocze-
cia pracy”

60 || 260 |

=

860 |

Nacisnag¢ przycisk wskazujacy
godzineg i wybra¢ pozadang za
pomoca pokretta centralnego

Weisnag przycisk ,Data” i nastawi¢
za pomoca pokretta centralnego

- Zatwierdzi¢ za pomoca kilkakrot-
nego nacisnigcia

630 P9
164 P4

Czas rozpoczecia pracy jest akty-
wowany. Na zmiane pokazywane
bedg godzina startu oraz czas
rzeczywisty.

=

Wyswietlony zostanie ostatnio
nastawiany czas rozpoczecia
pracy przez urzadzenie

Wybra¢ tryb pracy i dokona¢
pozadanych ustawien

tlenie komory urzadzenia.

Drzwiczki komory musza by¢ zamkniete!
Po aktywowaniu czasu rozpoczecia pracy wytgczone zostanie o$wie-

Wylaczanie automatycznego rozpoczecia czasu pracy

« EW

Czas
I Clean)et care I I startu

Nastawienia

Wecisnag¢ przycisk funkcyjny

Wecisna¢ przycisk ,Czas rozpocze-
cia pracy”

-

czerwone = automatyczne rozpo-
czecie pracy wigczone aktywne
niebieskie = automatyczne rozpo-
czecie pracy wigczone nieaktywne




I¥

CalcDiagnosis System® ptusze i opréznia generator pary. Poza tym CalcDiagnose System® sprawdza stan
zakamienienia generatora pary. Stan zakamienienia generatora pary jest pokazywany za pomoca czerwonych
beleczek.

« Bl

Weisna¢ przycisk funkcyjny

=

Po wy$wietleniu 8 czerwonych beleczek — na wyswietlaczu pojawia sie
Po nacisnieciu na wyswietlacz komunikat znika.
Prosze odkamieni¢ generator pary w ciggu najblizszych 3-4 tygodni.

CalcDiagnosis System® (CDS)

CDS wanntll]
P4l | Wi 7S

Pokazywany jest stan zakamie-
nienia

Weisna¢ przycisk ,Narzgdzia”

Po wyswietleniu 9 czerwonych beleczek — na wyswietlaczu pojawia sie
Komunikat znika automatycznie po 30 sekundach.
Generator pary musi zosta¢ odkamieniony najpdzniej w ciagu 2 tygodni!

W razie pytan dotyczacych odkamieniania nalezy sig zwroci¢ do autoryzowanego PARTNERA
| SERWISOWEGO. )

Opréznianie generatora pary
Przed transportem urzadzenia albo w celu zabezpieczeniu urzadzenia przed mrozem mozna oprozni¢ genera-

tor pary.

S G S
|
ANy |

«  El
Weisna¢ przycisk ,Narzedzia”

Skasowac tryb pracy, nacisna¢

| Serwis®info |

[
nianie

Nacisna¢ przycisk ,Oprdznianie

przycisk funkcyjny i otworzy¢
drzwiczki komory

generatora” — z generatora pary
zostanie wypompowana woda.
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Odkamienianie generatora pary

Aby unikna¢ uszkodzen urzadzenia, przy komunikacie ,CalcCheck” nalezy odkamieni¢ generator pary.

=

L do odkamieniania.

Nalezy uzywa¢ wytacznie Srodkdéw odkamieniajacych i wyposazenia dodatkowego producenta urzadzenia.
- Elektryczna pompka do odkamieniania — Nr kat.: 60.70.409
- Odkamieniacz, 10 litrdw w kanistrze — Nr kat.: 6006.0110

Nalezy zwrédci¢ uwage na wskazowki dotyczace bezpieczenistwa, umieszczone na kanistrze oraz pompce

—
IrANE [

[*=]
cos..all S

Weisna¢ przycisk funkcyjny

Weisna¢ przycisk ,Narzedzia”

Odkamie-
nianie

Komora za
goraca

Nie otwigra¢
drzwi

Czekac Schtadzanie
generatora pary

,Urzadzenie za gorace” pojawi
sie, jezeli temperatura w komo-
rze bedzie przekracza¢ 75°C
- wybra¢ wtedy ,Schtadzanie”
(patrz rozdziat ,Schtadzanie”)

Ostrzezenie!

Agresywne pfynne chemikalia

— niebezpieczenstwo poparzenia
Srodkiem zrgcym!

Koniecznie uzyc: odziezy ochron-
nej, okularow zabezpieczajacych
rekawic ochronnych, maski do
ochrony twarzy, pompki odkamie-
niajacej producenta urzgdzenia.

Generator pary zostanie oproz-
niony

Wprowadzi¢ waz w otwdr wptywu
pary do zaznaczonego miejsca

Wybra¢ ,Odkamienianie*

Wyjac stelaz zawieszany z lewej
strony i ostone rozprowadzania
powietrza

Przyporzadkowanie oznakowan
jest opisane we wskazéwkach
uzycia pompki odkamieniajace;.
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Odkamienianie generatora pary

1Y

Zamocowac stelaz zawieszany
i zablokowa¢ waz haczykiem z
drutu

Odkamie-
nianie
[ ——
501 Odkamieniacz

Powoli wlewa¢ wy$wietlang ilos¢
ptynu odkamieniajacego — np.
50L

Wyja¢ wyposazenie do odka-
mieniania, wtozy¢ z lewej strony
ostone rozprowadzania powietrza
oraz stelaz zawieszany i zabloko-
wac oba elementy

ISy

Wstawi¢ do komory urzadzenia
kanister z ptynem odkamieniaja-
cym i wsuna¢ do niego waz

Ostrzezenie!

Ptyn odkamieniajacy reaguje z
wapniem, co moze spowodo-
wac wytwarzanie sie piany.

Agresywne pfynne chemikalia — niebezpieczenstwo poparzenia $rod-

kiem zracym!

W wezach mogq pozostawac resztki ptynu odkamieniajgcego. Doktad-
nie wyptukac wodg wyposazenie do odkamieniania.

Nalezy zatozyc: odziez ochronna, okulary ochronne, rekawice

ochronne, maske do ochrony twarzy.

501 Odkamieniacz
I

Zakoriczy¢ napefnianie

Koniec odkamieniania
generatora pary

% o0 &

Wecisna¢ ,Zakonczy¢ napetnianie”
- proces zostaje rozpoczety

Wecisna¢ przycisk ,Cofnij” — proces
jest zakanczany

Jezeli w generatorze pary znajduje sie jeszcze wapn, jest to pokazywane na wyswietlaczu CDS za pomoca

czerwonych beleczek. W razie potrzeby mozna powtdrzy¢ odkamienianie.

-59-



IY

Przerwanie odkamieniania

Czekac Schiadzanie
generatora pary

¥ 2201 S

Wecisna¢ przyciak ,Cofnij”

Plyn odkamieniajacy nie zostat jeszcze napetniony.

Plyn odkamieniajacy zostat juz napetniony.

0|1

Whytaczy¢ i wiaczy¢ urzadzenie.

Wyja¢ wyposazenie do odka-
mieniania, wiozy¢ z lewej strony
ostone rozprowadzania powietrza
oraz stelaz zawieszany i zabloko-
wac oba elementy

Ostrzezenie!

Agresywne pfynne chemikalia — niebezpieczenstwo poparzenia $rod-
kiem zracym!

W wezach moga pozostawac resztki ptynu odkamieniajacego. Doktadnie
wypfukac wodg wyposazenie do odkamieniania.

Nalezy zatozyc: odziez ochronng, okulary ochronne, rekawice ochronne,
maske do ochrony twarzy.

Koniec odkamieniania
PRZERWANIE generatora pary

g 06 [E 8 0 e S

Weisna¢ przycisk ,Cofnij” — proces
jest zakaniczany

Wecisnag przycisk ,Przerwanie”
— program przerwany trwa min.
1h 6 min.
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Odkamienianie dyszy nawilzajacej “I

1 raz w miesigcu nalezy sprawdzi¢ stan zakamienienia dyszy.

Whytaczy¢ urzadzenie.

Odkreci¢ nakretke kotpakowg
dyszy nawilzajacej (obraca¢ w
kierunku przeciwlegtym do kie-
runku ruchu wskazowek zegara
- klucz 15).

Whozy¢ dysze nawilzajacq do
ptynu odkamieniajacego, az
bedzie pozbawiona wapnia

Wyjaé stelaz zawieszany z lewej Otworzy¢ ostone rozprowadzania
strony powietrza

Ostrzezenie!

Agresywne ptynne chemikalia — niebezpieczeristwo poparzenia $rod-
kiem zracym!

Nalezy zatozyc: odziez ochronng, okulary ochronne, rekawice ochronne,
maske do ochrony twarzy.

Po odkamieniniu doktadnie wyptukac dysze nawilzajacq wodg.

Montaz w odwrotnej kolejnosci
— zachowac prawidtowe pofozenie
montazowe
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, Pamie¢ USB (,,Paluszek” USB)

Za pomoca pamieci przeno$nej USB mozna sczytywac z urzadzenia programy przyrzadzania potraw oraz.
Konieczna jest pamie¢ USB producenta urzadzenia, Nr kat.: 42.00.035
Status pamigci USB jest pokazywana na wyswietlaczu:

Whozy¢ pamie¢ USB do portu pod
panelem obstugi

«  El

e
CIrANE [

Wecisna¢ przycisk funkcyjny

Komunikaty wyswietlane dla pamieci USB

Wecisna¢ przycisk ,Pamig¢ USB”

4 79

& )

vl )

Pamie¢ USB podtaczona, brak
plikow

Pamie¢ USB podtaczona, zabez-
pieczona przed zapisem

Pamig¢ USB podtaczona, istnieje
plik HACCP

4" 79

£ 79

vl 75

Pamie¢ USB podtaczona, istnieje
plik HACCP, pamie¢ zabezpie-
czona przed zapisem

Pamie¢ USB podtaczona, plik
HACCP skopiowany na pamigé¢
USB

Pamie¢ USB podtaczona, istnieje
plik HACCP ersetzenprogramowy

4° 79

£ 79

s 795

Pamie¢ USB podiaczona, istnieje
plik HACCP, pamie¢ zabezpie-
czona przed zapisem

4 79

Pamie¢ USB podtaczona, trwa
zapis - nie wyjmowac!

Pamie¢ USB podiaczona, plik
HACCP skopiowany na pamieé¢
USB

Pamig¢ USB podigczona, Biad
zapisu
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Protokotowanie HACCP ,

Dane procesowe HACCP sg w sposéb ciagty emitowane przez port urzadzenia. Poza tym dane procesu
HACCP sa zapamigtywane przez 10 dni i moga by¢ w razie potrzeby wyemitowane przez port urzadzenia. Aby
je $ciagnac¢, potrzebny jest komputer/laptop. Dalsze szczegdty mozna znalez¢ w instrukcji obstugi Combilink®.

e G S
e
o« Il (w7 RS

Whozy¢ pamie¢ USB do portu pod ~ Wecisna¢ przycisk funkcyjny Wecisna¢ przycisk ,Pamig¢ USB”
panelem obstugi

-- oo || s || || o || sm |

-- oo || s ||| Start | .

Wecisna¢ przycisk ,State przekazy-  Nacisng¢ przycisk wskazujacy Wecisna¢ ,Start”
wanie“ HACCP date i wybra¢ pozadang za

pomoca pokretta centralnego
\_Jﬂg )

Protokotowane sa nastepujace dane:

— Nr zatadunku - Czas — Nazwa programu przyrzadzania
— Temperatura w komorze — Temperatura rdzenia — Drzwi: otwarcie/zamkniecie
— Zmiana trybu pracy - CleanJet®+care— Mycie - 1/2 predkosci optywu powietrza

— Podtaczenie do urzadzenia
optymalizujacego pobor energii
_
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, Import i eksport programéw

Mozna skopiowa¢ programy przyrzadzania na oryginalng pame¢ USB producenta urzadzenia. Mozna potem

przenie$¢ programy do komputera.

Wiozy¢ pamie¢ USB do portu pod
panelem obstugi

9:24

Nastawienia

IrANE [

Weisnag przycisk funkcyjny

Eksport programéw:
Programy sq zapisywane na
pamieci USB

Import programow:

Programy przyrzadzania sa,
kopiowane do pamieci urzadzenia
— urzadzenie uruchamia sig auto-
matycznie

Weisna¢ przycisk ,Pamie¢ USB”

tl

| sowy program.

Proces zapamigtywania jest zakonczony, kiedy symbol USB zacznie $wieci¢ na niebiesko. Jezeli nazwy
programdw sie roznig, istniejace programy zostajg zachowane. Jezeli nazwa importowanego programu jest
identyczna z nazwa ktérego$ z dotychczasowych programéw, program importowany zastepuje dotychcza-

-84 -




Aktualizacja oprogramowania

4

Za pomoca pamieci USB mozna aktualizowaé¢ oprogramowanie urzadzenia.

Wihozy¢ do portu pamie¢ USB z
nowym oprogramowaniam

Wecisna¢ przycisk ,Aktualizacja”,
oprogramowanie zostanie zaktua-
lizowane — urzadzenie uruchamia
sie automatycznie

«  El

Weisnag przycisk funkeyjny

Sciaganie danych serwisowych
Dla utatwienia szukania btedow mozna skopiowac dane serwisowe na pamie¢ USB.

Wihozy¢ do portu pamie¢ USB

Wecisnag przycisk ,Info”, dane
zostang skopiowane na pamig¢
USB

| Nastawienia |
Al | |

Wecisna¢ przycisk ,Pamig¢ USB”

« Bl

CIrANE [

Weisnag przycisk funkeyjny

Wecisna¢ przycisk ,Pamig¢ USB”

-65-




Info .
Nastawienia

9:24

— |
IrANE [

Wecisna¢ przycisk funkcyjny

Czas rzeczywisty

Wybra¢ ,Nastawienia”

Data

Jezyk

| 8%

L | )

| 10.07.07 I

| polski I & ¥

Wecisna¢ przycisk ,Czas rzeczywi-
sty” i nastawi¢ za pomoca pokretta
centralnego

Wecisna¢ przycisk ,Data” i nastawi¢
za pomoca pokretta centralnego

Wecisna¢ przycisk ,Jezyk” i nasta-
wi¢ za pomoca pokretta central-
nego

Format czasu rze- Format czasu przy-  Format temperatury
czywistego rzadzania
I e 3 1 5

Weisna¢ przycisk ,Format czasu
rzeczywistego”. Ustawiony format
czasu rzeczywistego $wieci sie na
czerwono (format daty przestawi
sig automatycznie)

Weisnag przycisk ,Format czasu
przyrzadzania” Ustawiony format
czasu przyrzadzania $wieci si¢ na
czerwono.

h:m Godziny : minuty

m:s minuty : sekundy
Programowanie: Format czasu
moze zosta¢ zmieniony dla kaz-
dego kroku programu.

Przyktad:

Krok programu 1 (h:m),

Krok programu 2 (m:s)

Wecisna¢ przycisk ,Format tempe-
ratury” Nastawiony format tempe-
ratury (Celsiusz lub Fahrenheit)
$wieci sie na czerwono
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Nastawienia

Info

9:24

| Nastawienia | 53]
7]

Wecisna¢ przycisk funkcyjny

Ustawienie kontra-
stu

Wybra¢ ,Nastawienia”

Powrét do ustawien
fabrycznych

< polski |F2a Y
795

< polski | Fe2a Y
795

< polski |24y
795

Wecisna¢ przycisk ,Kontrast” i
ustawi¢ za pomocg pokretta cen-
tralnego

Ustawienie brzeczyka

< polski [ P=ay
795

Weisnag przycisk ,Brzeczyk”

Gltosnos¢é

Krotko nacisna¢ przycisk ,Nasta-
wienia fabryczne”

Staly tryb konwek-
cyjno-parowy

Nacisng¢ przycisk ,Potwierdzenie
powrotu do ustawien fabrycz-
nych” i przytrzymaé. Wszystkie
ustawienia powrdca do ustawien
fabrycznych

Czas trwania progra-
mow LevelControl®

Nieprzerw.

Nieprzerw.

Nieprzerw.

20 sec

Wecisna¢ przycisk ,Gtosnose” i
nastawi¢ za pomocg pokretta
centralnego

Weisnag przycisk i nastawic za
pomoca pokretta centralnego
dtugo$c¢ brzeczenia brzeczyka

Weisnaé przycisk i nastawi¢ za
pomocg pokretta centralnego czas
trwania programéw LevelControl®
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M Zmiana adresu/maski podsieci/adresu bramy

Jezeli urzadzenie jest wyposazone w karte Ethernetowg (opcja), mozna wigczyc¢ je w lokalng sie¢ (LAN/Ether-
net). Do identyfikacji urzadzenia musi zosta¢ wpisany ,adres IP”, ewentualnie takze ,maska podsieci” oraz
,adres bramy”. Adres IP, maska podsieci oraz adres bramy sg przydzielane przez administratora sieci lokalnej.

« Wl

| Nastawienia | 23]
Z )

| ws || o || o]

Wecisna¢ przycisk funkcyjny

Zmiana adresu IP

Wybra¢ ,Nastawienia”

Wecisna¢ przycisk ,IP”

IP address

168.65.11.239

cdefghijkl [ nopgrstuv

168.65.11.241

I Kasuj ” Zapamietaj I.

Weisna¢ przycisk ,Edytuj”

W razie potrzeby skasowac i
zmieni¢ nazwe adresu [P

Zmiana maski podsieci/ adresu bramy

Zapisa¢ adres IP

IP address

Wybra¢ za pomocg pokretta
centralnego ,Maska podsieci” lub
LAdres bramy”

255.255.1.1

I Kasuj ” Zapamietaj I.

Zapisa¢ maske podsieci i adres
bramy

maski podsieci

255.255.0.0

cdefghijkl . nopgrstuv

Wecisna¢ przycisk ,Edytuj”

W razie potrzeby skasowac i
zmieni¢ maske podsieci i/albo
adres bramy
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Drobne naprawy we wlasnym zakresie

I¥

Ponizej wymienione drobne prace moga by¢ wykonywane przez do$wiadczonych w obstudze urzadzen tech-
nicznych pracownikow wiasnych. Nalezy uzywaé wytacznie cze$ci zamiennych producenta urzadzenia.

Czyszczenie filtra powie-
trza powietrza

Nacisna¢ w lewo dzwignie zwal-
niajaca wystep blokujacy, przesu-
nac filtr w lewo i wyja¢ dotem.

- Wktad filtra my¢ w zmywarce
min. 1 raz w miesigcu i ponownie
uzywac po wysuszeniu.

- Filtr powierza nalezy wymienia¢
na nowy min. 2 razy w roku.

- Nie eksploatowa¢ urzadzenia

Wymiana uszczelki drzwi

Uszczelkg drzwiczek jest wcis-
nieta w prowadnice biegnaca
wokét brzegu komory.

- Wyciagna¢ uszczelke z prowad-

nicy

- Oczysci¢ prowadnice

- Wcisna¢ uszczelke w prowad-
nice (wystepy zachaczajace
nawilzy¢ wodg z mydtem)

Wymiana zaréwki haloge-
nowej

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilanial

- Zastoni¢ odptyw w komorze

- Zdja¢ ramke ze szktem i
uszczelka

- Wymieni¢ zaréwke halogenowg,
(Nr kat.: 3024.0201), zaréwki nie
dotyka¢ palcami)

- Wymieni¢ ramke uszczelniajacq

(Nr kat.: 40.00.094)

- Przykreci¢ ramke ze szktem i
uszczelky

- Prostokatna cze$¢ uszczelki
musi sie znajdowa¢ catkowicie
W ramie.

bez filtra powietrza.

Uszczelki komory:

Nr kat..
6 x1/1GN 20.00.394
6x2/1GN 20.00.395
10x1/1 GN 20.00.396
10x2/1GN 20.00.397
20x 111 GN 20.00.398
20x2/1 GN 20.00.399
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Wil ChefoLine

Mozna sprawdzi¢ na wy$wietlaczu numer Chef@Line.

SEEEEE | vswieia | B [ Chef©Line |
" | SrEn ]

Weisnag przycisk funkeyjny Wybra¢ przycisk z czapka kuchar-  Nacisnaé przycisk Chef®Line
ska

ChefLine

Tel:

Wyswietlony zostanie numer
Chefline

Servis®Info

W Service-Info moga by¢ pokazywane istniejace meldunki serwisowe.

S @ oD M P4 ([Service®@Info]
T | @-@-- [*=]

Wecisnag przycisk funkeyjny Wecisnaé przycisk ,Narzedzia” Nacisna¢ przycisk Service®@Info

Service 23
|

Tel:

Wyswietlony zostanie numer
ServiceHotline

=

Jezeli nie pojawi sie meldunek serwisowy, pod ,Service-Info” wySwietlany bedzie numer telefonu odpowied-
niego dziatu obstugi klienta.

Meldunki serwisowe sg automatycznie pokazywane w interwatach po 10 sekund.
Patrz takze ,Zgtoszenia zaktocen”.
_
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Info

Identyfikacja typu urzadzenia oraz oprogramowania

Identyfikacja typu urzadzenia oraz oprogramowania moze zosta¢ dokonana poprzez funkcje ,Typ”.

« Bl

| Nastawienia |
7]

CDS ..l
79

Weisna¢ przycisk funkcyjny

Nr.:

SW.:

Typ:

POLISH

Wskazana zostanie identyfikacja
typu urzadzenia oraz oprogramo-
wania

Funkcja ,,Pomoc”

Weisna¢ przycisk ,Narzedzia”

Nacisnag przycisk ,Typ”

Aby mdc tatwo i w jak najwiekszym stopniu wykorzysta¢ réznorodne mozliwosci urzadzenia, sa w nim zapisane
teksty pomocnicze. Jezeli na wyswietlaczu pojawia sie ,?", mozna skorzysta¢ z pomocy.

« Bl

I Wypieki I I Pizza I

I Bankiet- talerze | Chargenweises Fin

Uzy¢ stelaza ruchomego
zydo talerzy do $CCg

Wecisnag przycisk funkcyjny

Wecisna¢ przycisk ,Pomoc”

Nacisna¢ przycisk wyboru i za
pomoca pokretta centralnego
przegladac dalej

Na wysSwietlaczu pojawi sie tekst
pomocniczy

=)
D

przyrzadzania potraw.

Z funkcji pomocy mozna bezposrednio wybra¢ pozadany proces
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Zgtoszenia zakiécen

Service 23

Tel:

Tel:

Jezeli dojdzie do zaktocen w pracy
urzadzenia, informacije o nich

Zaktdcenia, pozwalajace na dal-
szg prace urzadzenia, moga by¢

beda wyswietlane. blokowane nacisnieciem przycisku
,Cofnij”.
Zgtoszenie Kiedy i jak Dziatanie
zakidcenia
Service 10 Po wigczeniu przez 30 sek. Mozna usuna¢ wskazanie naci$nigciem klawisza ze

strzatkg. Urzadzenie moze by¢ dalej eksploatowane.
Zawiadomi¢ serwis!

Service 11 Po wigczeniu przez 30 sek. Mozna usung¢ wskazanie nacisnigciem klawisza ze
strzatkg. Urzadzenie moze by¢ dalej eksploatowane.
Zawiadomi¢ serwis!

Service 12 Po wigczeniu przez 30 sek. Mozna usuna¢ wskazanie naci$nieciem klawisza ze
strzatkg. Urzadzenie moze by¢ dalej eksploatowane.
Zawiadomi¢ serwis!

Service 14 Po wigczeniu przez 30 sek. Mozna usuna¢ wskazanie naci$nigciem klawisza ze
strzatka. Urzadzenie moze by¢ dalej eksploatowane
jedynie w trybie ,Gorace powietrze”. Zawiadomi¢
serwis!

Service 20 Pojawia sie na 30 sek. po zmianie | Praca w trybach SelfCooking Control® i za pomocg,
trybu pracy, po wigczeniu lub przy | programéw nie jest mozliwa. Praca w trybie konwek-
wyborze trybéw SelfCooking Con- | cyjno-parowym jest mozliwa jedynie w ograniczonym
trol®. zakresie. Zawiadomi¢ serwis!

Service 21 Po wigczeniu przez 30 sek. Praca w trybach SelfCooking Control® i za pomocg
programéw nie jest mozliwa. Praca w trybie konwek-
cyjno-parowym jest mozliwa jedynie w ograniczonym
zakresie. Zawiadomi¢ serwis!

Service 23 Wskazywany stale. Wyltaczy¢ urzadzenie — Zawiadomi¢ serwis!

Service 24 Wskazywany stale. Wyltaczy¢ urzadzenie — Zawiadomi¢ serwis!
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Zgtoszenia zaktécen

Zgtoszenie Kiedy i jak Dziatanie

zaklocenia

Service 25 Wskazywane przez 30 sek. podczas | CleanJet®+care nie dziata!

CleanJet®+care. - Catkowicie odkrecic kran z wodg

- Sprawdzi¢ sitko doptywowe

- Wyja¢ pojemniki z komory roboczej

- Jezeli nie da sie nic stwierdzi¢, zawiadomi¢ serwis.

- Jezeli ,Service 25" pojawi sig w trakcie dziatania
CleanJet®+care, usung¢ tabletki z komory roboczej i
dokfadnie sptuka¢ komore spryskiwaczem recznym
(takze za ostong rozprowadzania powietrza)

- Urzadzenie mozna krétkotrwale uzywac.

Zawiadomi¢ serwis!

Service 26 Wskazywany stale. Jezeli meldunek o zaktoceniu pracy wystapi podczas
CleanJet®+care, prosze rozpocza¢ ,Przerwanie Cle-
anJet®. Jezeli meldunek o zaktéceniu pracy bedzie
pokazywany takze po zakonczeniu ,Przerwanie
CleanJet™, prosze usuna¢ tabletki z komory i doktad-
nie wyptukac jg spryskiwaczem recznym (takze za
ostong wentylatora). Zawiadomi¢ serwis!

Service 27 Po wigczeniu przez 30 sek. CleanJet®+care niemozliwy! Na 5 sekund wytaczy¢ i
ponownie wigczy¢ zasilanie od strony budynku.

Service 28 Po wigczeniu przez 30 sek. Zawiadomi¢ serwis!

Service 29 Wskazywany stale. Sprawdzic filtr powietrza pod panelem obstugi. W
razie potrzeby oczysci¢ lub wymienié. Sprawdzic,
czy na urzadzenie nie oddziatuje zewngtrzne zrodto
ciepta. Jezeli meldunek serwisowy dalej sie pojawia,
zawiadomic¢ serwis!

Service 30 Po wigczeniu przez 30 sek. Tegulacja wilgotnosci nie dziata! Urzadzenie mozna
uzywac w ograniczonym zakresie. Zawiadomic ser-
wis!

Service 31 Po wigczeniu przez 30 sek. Awaria czujnika temperatury rdzenia! Mozna uzywaé
urzadzenia bez czujnika temperatury rdzenia. Zawia-
domi¢ serwis!

Serwis 32 Wskazywany stale. Zamkna¢ zawor gazu! Zawiadomi¢ serwis!

Urzadzenia

gazowe

Serwis 33 Jest stale wySwietlany po 4-krotnym | Zamkna¢ zawor gazu! Zawiadomi¢ serwis!

Urzadzenia resetowaniu.

gazowe

Service 34 Wskazywany stale. Zawiadomi¢ serwis!
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Zanim wezwie sie serwis

Awaria

Mozliwa przyczyna

Sposob usuniecia

Z drzwiczek urzadzenia
kapie woda

Drzwiczki nie sg prawidlowo
zamkniete.

Przy prawidtowo zamknietych drzwiczkach w
urzadzeniach wolnostojacych klamka drzwi musi
wskazywac w dot.

Uszczelka drzwiczek zuzyta
lub uszkodzona.

Wymieni¢ uszczelke drzwi (patrz rozdziat

,Drobne naprawy we wlasnym zakresie”).

Wskazowki, jak przedtuzy¢ uzytkowanie

uszczelki:

- Zawsze po uzytkowaniu urzadzenia czysci¢
uszczelke wilgotng Sciereczka.

- Przy czestej produkciji produktow grillowanych
(co powoduje intensywne odktadanie
sie tiuszczu) nalezy uszczelke czyscic
wilgotng Sciereczka takze migdzy kolejnymi
zatadunkami.

- Jezeli urzadzenie przez dtuzszy czas pracuje
bez produktow, zalecane jest ustawienie
temperatury w komorze maks. 180°C.

Podczas pracy urzadzenia
w komorze powstajg
hatasy.

Ostona rozprowadzania
powietrza, stelaze
zawieszane itp. Nie sg

Prawidtowo zamocowac ostone rozprowadzania
powietrza i stelaze zawieszane w komorze.

prawidtowo zablokowane.
Oswietlenie komory nie Zarowka halogenowa Wymieni¢ zaréwke (patrz rozdziat ,Drobne
dziafa. uszkodzona. naprawy we wlasnym zakresie”).

Brak wody ,Migajacy
symbol kranu”.

67?

Kran z wodg zakrecony.

Odkreci¢ kran z woda.

Zabrudzony filtr na doptywie
wody do urzadzenia.

Sprawdzenie i oczyszczenie filtra, w tym celu:
zamkna¢ kran z woda, odkreci¢ doptyw wody
na urzadzeniu, zdemontowac i oczyscic filtr na
doptywie wody. Zatozy¢ filtr, podtaczy¢ doptyw
wody i sprawdzi¢ szczelnos¢.

Z urzadzenia wyptywa
woda.

Urzadzenie nie jest
wypoziomowane.

Wypoziomowa¢ urzadzenie za pomocg
poziomicy (patrz Instrukcja instalacji).

Odptyw zatkany.

Odptyw (rure HT) z tytu urzadzenia zdjgé i
oczyscit. Moze doj$¢ do zatkania, jezeli czesto
przyrzadzane sg produkty o duzej zawartosci
tluszczu, albo przy zainstalowaniu rury
odptywowej ze zbyt matym spadkiem. Pomoc:
Rure odptywowg zainstalowac zgodnie z opisem
w instrukcji instalacji.

Regularnie my¢ urzadzenie za pomocg,
CleanJet®+care.
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Zanim wezwie sie serwis

Awaria

Mozliwa przyczyna

Sposob usuniecia

Urzadzenie nie reaguje po
wigczeniu.

Wytaczony zewnetrzny
wylacznik gtowny.

Wigczy¢ wytacznik gtowny.

Przepalit si¢ bezpiecznik na
rozdzielni budynku.

Sprawdzi¢ bezpieczniki budynkowe. Rozgrza¢
komore urzadzenia do ponad 20°C.

Po wytaczeniu urzadzenia
panowata przez dtuzszy czas
temperatura ponizej 5°C
(41°F).

Urzadzenie wolno eksploatowac jedynie w
pomieszczeniach zabezpieczonych przed
mrozem (patrz Instrukcja instalacji).

Podczas CleanJet®+care
na gorze, przy rurze
wentylacyjnej, wydobywa
siepiana.

Zbyt miekka woda. Zawiadomi¢ serwis!

Wybrano za duzo Instalacje odptywowg zainstalowac¢ zgodnie z
tabletek czyszczacych i opisem w instrukcji instalacji
pielegnacyjnych..

Podczas CleanJet®+care
znowu zaczyna by¢
szacowany czas trwania .

Proces CleanJet®+care jest
zaktocony.

Upewnic sig, czy ostona rozprowadzania
powietrza i stelaze zawieszane sg prawidtowo
zablokowane w komorze. W trakcie procesu
CleanJet®+care w komorze nie moga sie
znajdowac pojemniki ani blachy

Urzadzenie gazowe
pokazuje,Zmieni¢
biegunowos¢”.

Zasilanie w prad nie jest
podtgczone prawidtowo
biegunowo.

Jezeli urzadzenie gazowe jest podigczone

do gniazdka, wyciagna¢ wtyczke i wiozy¢ jg
obrécong 0 180°.

Podtaczy¢ urzadzenie prawidtowo (przez
elektryka) spolaryzowane w sposéb staly (bez
wtyczki).

Urzadzenie gazowe
pokazuije stale ,Reset”.

Przerwany doptyw gazu do
urzadzenia.
Za niskie ci$nienie gazu.

Otworzy¢ zawor gazu.
Wiaczyc¢ strop wentylacyjna.
Sprawdzi¢ zasilanie urzadzenia w gaz.

Przycisk trybéw pracy miga

Zbyt wysoka temperatura w
komorze

Schiodzi¢ komore za pomoca ,Schtadzanie”
(patrz rozdziaty ,Obstuga - Wskazéwki ogdlne” i
,Schtadzanie”)
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m Deklaracja zgodnosci EC — Urzadzenia elektryczne

Producent: RATIONAL AG

Adres: Iglinger Strale 62
D-86899 Landsberg, Niemcy

Produkt: Piec do duzych kuchni z obiegiem goracego powietrza i urzadzeniem wytwarza-
jacym pare wodng

Oznaczenia typow: SCC 61, SCC 62, SCC 101, SCC 102, SCC 201, SCC 202

Urzadzenie, do ktdrego odnosi sie niniejsza deklaracja jest wykonane zgodnie z przepisami nastepujacej
dyrektywy:

Dyrektywa Rady 73/23/EE
Co harmonizacji praw panstw cztonkowskich dotyczacych sprzetu elektrycznego przeznaczonego
do stosowania w okreslonych granicach napigcia, ze zmianami.

Zgodno$¢ urzadzenia, do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja, z przepisami Dyrektywy jest potwierdzona za
pomoca petnej zgodno$ci z nastepujacymi normami:

DIN EN 60335-1 (VDE 0700 Cze$¢ ):2003-07; EN 60335-1 :2002

DIN EN 60335-1 (VDE 0700 Cze$c 1 Spr. 1):2004-07; EN 60335-1 :2004
DIN EN 60335-2 (VDE 0700 Czg$¢ 42):2003-07; EN 60335-2 :-42

DIN EN 50366 (VDE 0700-366):2006-11; EN 50366:2003 + A 1:2006

Produkt zostat zbadany i certyfikowany przez VDE Priif- und Zertifizierungsinstitut (Nr identyfikacyjny UE
0366), Merianstrale 28, D-63069 Offenbach. Dowdd upowazniajacy do znaku uprawnia do znakowania poniz-
szym znakiem VDE. Niniejsza deklaracja zgodno$ci dotyczy chwili odbioru nowego urzadzenia.

Nr upowazniajgcy do znaku: 40019931
Znak: 1174800-2272-0012 / 62952 FG21 / DL
Wystawit: RATIONALAG

Iglinger Strale 62

D-86899 Landsberg a. Lech, Niemcy

Miejsce, Data: Landsberg, 1 lipca 2007

Podpis:
Dipl.Ing. Bruno Maas
Kierownik Dziatu Rozwoju Produktow
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Deklaracja zgodnosci EC — Urzadzenia gazowe

Producent: RATIONAL AG

Adres: Iglinger Strale 62
D-86899 Landsberg, Niemcy

Produkt: Piec do duzych kuchni z obiegiem goracego powietrza i urzadzeniem wytwarza-
jacym pare wodng

Oznaczenia typow: SCC 61, SCC 62, SCC 101, SCC 102, SCC 201, SCC 202

Urzadzenie, do ktdrego odnosi sie niniejsza deklaracja jest wykonane zgodnie z przepisami nastepujacej
dyrektywy:

90/396/EEC

Produkt zostat zbadany i certyfikowany przez Gastec Priif- und Zertifizierungsinstitut (Nr identyfikacyjny
0063B03847) Wilmersdorf 50, NL-7327 AC Apeldoorn.

Nr upowazniajacy do znaku: 175847
Wystawit: RATIONALAG
Iglinger Strale 62
D-86899 Landsberg a. Lech, Niemcy

Miejsce, Data: Landsberg, 1 lipca 2007
Podpis:

Dipl.Ing. Bruno Maas
Kierownik Dziatu Rozwoju Produktow
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CLUB RATIONAL

Zgtos sie juz teraz i zostan cztonkiem Klubu!

Kazdy cztonek Klubu ma dostep do wyjatkowej w branzy Platformy internetowej z licznymi i
ustugami i korzy$ciami!

Podstawowe korzysci z uczestnictwa w CLUB RATIONAL:

Darmowa modernizacja urzadzenia
Zawsze najnowsze oprogramowanie SelfCooking Center®!

Przepisy na naci$niecie przycisku
Najlepsze przepisy dla SelfCooking Center®!

Strefa downloadu
Dokumentacije urzadzen wszystkich serii produkcyjnych!

Chef®Line® takze przez e-mail
Kompetentna pomoc kucharzy dla kucharzy!

Servis@Info takze przez e-mail
RATIONAL Serwis — Zawsze do Twojej dyspozyciil

Kwartalny Newsletter
Zawsze bedziesz dobrze poinformowany!

Bezplatne szkolenia z zakresu eksploatacji SelfCooking Center®
Academy RATIONAL - jak zosta¢ mistrzem pracy z SelfCooking Center®!

Odpowiedzi na najczesciej zadawane pytania
Co juz zawsze chciate$ wiedzie¢!

Czionkowsto w CLUB RATIONAL jest bezptatne!

Zapisz sie jeszcze dzis!
www.club-rational.com
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RATIONAL International

RATIONAL GroBkiichentechnik
Iglinger StraBe 62

86899 Landsberg a. Lech/Germany
Tel.: +49 1805 998899

Fax: +49 8191 327231

E-mail: info@rational-online.de
www.rational-online.de

RATIONAL Belgium nv
Zandvoortstraat 10 Bus 5
2800 Mechelen/Belgium
Tel: +32 15 285500

Fax: +32 15 285505
E-mail: info@rational.be
www.rational.be

RATIONAL France S.A.S.

6 Rue de la Mare Blanche
77186 Noisiel/France

Tel: +33 (0) 1 60 53 56 53
Fax: +33 (0) 1 60 53 56 50
E-mail: info@rational-france.fr
www.rational-france.fr

RATIONAL International AG HELLAS
190 xAp.Geolvikng-Mepaiag T.0. 4317
57019 Oeaoaovikn

TnA: +30 23920 39410

®ag +30 23920 39418
rationalgreece@rational-online.gr
www.rational-online.gr

RATIONAL Ibérica Cooking Systems S.L.

Ctra. de Hospitalet, 147-149
Cityparc / Edif. Paris D

08940 Cornella (Barcelona)/ SPAIN
Tel: +34 93 4751750

Fax: +34 93 4751757

E-mail: rational@rational-iberica.com
www.rational-iberica.com

RATIONAL Italia S.r.l.

via Venier 21

30020 Marcon (VE)/ITALY
Tel: +39 041 5951909

Fax: +39 041 5951845
E-mail: info@rational-italia.it
www.rational-italia.it
RATIONAL Nederland
Grootkeukentechniek BV
Twentepoort West 7

7609 RD Almelo/THE NETHERLANDS
Tel: +31 546 546000

Fax: +31 546 546099

E-mail: info@rational.nl
www.rational.nl

RATIONAL Sp. z o.0.

ul. Trylogii 2/16

01-982 Warszawa/POLAND
Tel: +48 22 8649326

Fax: +48 22 8649328

E-mail: info@rational-polska.pl
www.rational-polska.pl

(RATIONAL)

RATIONAL Scandinavia AB
Skiffervagen 20

22478 Lund/SWEDEN

Tel: +46 46 235370

Fax: +46 46 235379

E-mail: info@rational-scandinavia.se
www.rational-scandinavia.se

RATIONAL Schweiz AG
Rainweg 8

4710 Balsthal/SWITZERLAND
Tel: +41 62 797 34 44

Fax: +41 62 797 34 45

E-mail: info@rational-schweiz.ch
www.rational-schweiz.ch

RATIONAL Slovenija SLORATIONAL d.o.o.
Ronkova ulica 4

2380 Slovenj Gradec / Slovenija

Tel: +386 (0)2 8821900

Fax: +386 (0)2 8821901

E-mail: info@slorational.si
www.slorational.si

RATIONAL UK

Unit 4 Titan Court, Laporte Way
Portenway Business Park

Luton, Bedfordshire, LU 4 8EF
GREAT BRITAIN

Tel: 00 44 (0) 1582 480388

Fax: 00 44 (0) 1582 485001
E-mail: rational@rational-uk.co.uk
www.rational-uk.com

RATIONAL AUSTRIA GmbH
Innsbrucker Bundesstrasse 67
5020 Salzburg/AUSTRIA

Tel.: 0043 (0)662-832799

Fax: 0043 (0)662-83279910
E-Mail: austria@rational-austria.at
www.rational-austria.at

MpeacTaBuTensCTBO

PALMOHAIb MHTEPHALUOHANDL AT
121170, r.Mocksa,

KyTy3osckuii np-T, A.36, cTp.3

Ten: +7 495 5043483

akc: +7 495 9807230

On. noyra: info@rational-russland.com
www.rational-russia.ru

RATIONAL International AG Ukraine
Ukraine 01004 Kiev

Pushkinskaya Str. 20 of.38

Tel: +38 044 234 23 17

Fax: +38 044 246 44 58

E-mail: info@rational-international.com
www.rational-russia.ru
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RATIONAL Canada Inc.

2410 Meadowpine Blvd., Unit 107
Mississauga, Ontario L5N 652/CANADA
Toll Free: 1-877-RATIONAL (728-4662)
Fax: 905 567 2977

E-mail: postmaster@rationalcanada.com
www.rational-canada.com

RATIONAL USA Inc.

895 American Lane
Schaumburg, IL 60173

Toll Free: 888-320-7274

Fax: 847-755-9583

E-mail: info@rationalusa.com
www.rational-usa.com

RATIONAL en México

Centro Aleman / German Centre

Av. Santa Fe 170

Colonia Lomas de Santa Fe

01210 México, D.F.

Tel.: +52 (55) 85039830

Fax: +52 (55) 85039847

eMail info@rational-mexico.com.mx
www.rational-mexico.com.mx
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E-mail:info@rationalkorea.co.kr
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BiE : +86 21 64737473

12 E : +86 2164730197

E3HR : shanghai.office@rational-china.com
www.rational-china.cn

RATIONAL International Middle East
P.0. Box 12 60 76

Dubai, United Arab Emirates

Phone: +971 (4) 3296727

Fax: +971 (4) 3296728

eMail: info@rational-middleeast.com
www.rational-middleeast.com

RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraBe 202

CH-9435 Heerbrugg

Tel: +41 71 727 9090

Fax: +41 71 727 9080

E-mail: info@rational-international.com
www.rational-international.com

RATIONAL AG

Iglinger StraBe 62

86899 Landsberg a. Lech

Tel: +49 8191 3270

Fax: +49 8191 21735

E-mail: info@rational-ag.com
www.rational-ag.com



