Oryginalna instrukcja obstugi
SelfCookingCenter® whitefficiency ®



Szanowny Kliencie!

Gratulujemy zakupu nowego SelfCookingCenter® whitefficiency® . W nowym urzadzeniu
SelfCookingCenter® whitefficiency ® — dzieki natychmiast zrozumiatej koncepcii obstugi
— praktycznie bez koniecznosci uczenia sie i skomplikowanych szkolen z zakresu
uzytkowania bedziesz maégt ,od reki” osigga¢ znakomite efekty kulinarne.

W trybie SelfCooking Control® wystarczy okreslié, jaki produkt bedzie przyrzgdzany i
wybraé pozadany efekt koncowy, po prostu nacisnieciem przycisku — i gotowe! Tradycyjne
wpisywanie parametréw, takich jak temperatura, czas i wilgotnos¢ oraz skomplikowane
programowanie oraz koniecznos$¢ nieustannego nadzoru — nie jest juz konieczne.
Oczywiscie w SelfCookingCenter® whitefficiency® zawarte sg tez ré6znorodne mozliwosci
doskonatego pieca konwekcyjno-parowego. Za pomocg trybu programowego mozna w
mgnieniu oka tworzy¢ witasne programy kulinarne.

Udzielamy 2-letniej gwarancji od daty pierwszej instalacji. Warunkiem jest prawidtowe i
kompletne wypetnienie zgtoszenia gwarancyjnego. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
szkta, zaréwek i materiatéw uszczelniajgcych oraz szkdd, wyniktych wskutek niefachowej
instalacji, uzytkowania, konserwacji, napraw i odkamieniania. Zyczymy duzo satysfakcji z
nowego SelfCookingCenter® whitefficiency® .

Panstwa
RATIONAL AG

Z dziatem Technicznej Obstugi Klientéw mozna sie kontaktowa¢ pod numerem: +48 22
864 93 26

W razie wszelkich pytan dotyczacych uzytkowania prosze kontaktowaé sie z RATIONAL
CheflLine: + 48 22 864 93 26

Zmiany techniczne, stuzace postepowi, zastrzezone!

Sprzedawca: Zamontowat

Zamontowano dnia:

Numer seryjny:
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Objasnienie piktogramoéw

Niebezpieczenstwo!  Ostrzezenie!
Sytuacja bezposrednio  Sytuacja potencjalnie
zagrazajaca, ktéra moze niebezpieczna, ktéra moze
spowodowacé ciezkie spowodowaé ciezkie
uszkodzenie ciata lub  uszkodzenie ciata lub
Smieré. Smierdé.

Materiaty zrace Niebezpieczenstwo
pozaru!

1

Uwaga:

Nie uwzglednienie moze
spowodowacd straty
materialne.

Rady i wskazdéwki dotyczace
codziennego uzytkowania.

8/133

Uwaga!
Sytuacja potencjalnie
niebezpieczna, ktéra moze
spowodowac ciezkie
uszkodzenie ciata lub
Smierc.
Niebezpieczenstwo
pozaru!



Pierwsze uruchomienie

Przy pierwszym uruchomieniu nowego urzadzenia pojawi sie wezwanie do rozpoczecia
jednorazowego automatycznego autotestu. Trwa on ok. 45 minut i stuzy dostosowaniu
urzadzenia do warunkdw otoczenia. Uwaga:

- Do przeprowadzenia autotestu nalezy z komory urzadzenia wyjaé wszystkie materiaty
opakowaniowe i sprawdzi¢ odpowiednie zamocowanie ostony wentylatora oraz stelazy
zawieszanych.

- Urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z instrukcjg instalaciji.

- Wurzadzeniach 6 x 1/1,10x 1/1,6 x 2/1i 10 x 2/1 GN nalezy w potowie wysokosci stelazy
zawieszanych wtozy¢ ptaski pojemnik GN — otwartg strona do dotu.

- Wurzadzeniach 20 x 1/1120 x 2/1 GN wtozy¢ do stelaza ruchomego dwa ptaskie pojemniki
— otworem do dotu, jeden przed gérnym, drugi przed dolnym wentylatorem.

- Dalsze szczegoty patrz wskazéwki na wyswietlaczu i instrukcja instalaciji.

Niebezpieczenstwo pozaru!
Usunag¢ materialy opakowaniowe, zestaw startowy oraz ruszty i pojemniki.

Podczas autotestu nie wolno otwiera¢ drzwiczek komory. Otwarcie drzwiczek spowoduje
przerwanie autotestu. Ponowne rozpoczecie autotestu nastgpi po wytaczeniu i wigczeniu
urzadzenia (schtodzi¢ przedtem urzadzenie) W przypadku przerwania nastepnego dnia pojawi
sie ponowne wezwanie do przeprowadzenia autotestu.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Postepowac wedtug instrukciji na
1 I START wyswietlaczu. Aby rozpoczaé autotest,
wcisnaé przycisk.

Wybraé podtaczenie do wody normalnej lub
zmiekczone;j.

3 I Dalej Potwierdzi¢ za pomocg ,Dalej”.
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Pierwsze uruchomienie

Krok Info/ikona Specyfikacja
Test zostanie przeprowadzony automatycznie.
Status jest pokazywany w gérnym polu, czas
4 . ;
pozostaty do korica autotestu w dolnym oknie
czasu.

W urzgdzeniach gazowych po zakoriczeniu autotestu konieczne jest przeprowadzenie analizy
spalin!
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Wskazéwki bezpieczenstwa

Przechowywac niniejsza instrukcje tak, aby byla w kazdej chwili dostepna dla kazdego
uzytkownika urzgdzenial

Urzadzenia tego nie moga obstugiwaé dzieci oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej i psychicznej, osoby niedoswiadczone i/albo nie posiadajgce
odpowiedniej wiedzy — z wyjatkiem sytuacji, gdy sg pod nadzorem osoby odpowiedzialnej
za bezpieczenstwo.

Obstuga moze by¢ prowadzona wytgcznie za pomocg rgk. Uszkodzenia spowodowane
uzyciem spiczastych, ostrych i innych przedmiotéw powodujg utrate gwarancji.

W celu unikniecia wypadkéw oraz uszkodzen urzadzenia, konieczne sa regularne szkolenia
personelu obstugujacego oraz instruktaze z zakresu bezpieczenstwa.

Ostrzezenie!

Codzienna kontrola przed wigczeniem i uzytkowaniem

- Zablokowac prawidfowo osfone wentylatora od goéry i od dotu — ryzyko zranienia przez
obracajgcy sie wirnik!

- Upewnic sie, czy stelaze zawieszane / stelaze ruchome sg prawidfowo zablokowane w
komorze urzadzenia — pojemniki z goracym ptynem moga spasc¢ w dét albo wysungc sie
na zewngtrz — niebezpieczeristwo poparzenia!

- Upewnic sie przed uzytkowaniem urzgdzenia do gotowania, czy w komorze nie ma resztek
tabletek czyszczacych. Usungc ewentualne resztki tabletek i doktadnie wyptukac komore
spryskiwaczem recznym — niebezpieczeristwo oparzenia chemicznego!
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Wskazéwki bezpieczenstwa

Ostrzezenie!

Podczas instalacji oraz uzytkowania urzgdzen do gotowania nalezy przestrzegac norm oraz
przepiséw obowigzujgcych w danym Kraju.

Nieprawidtowa instalacja, serwis, konserwacja lub mycie oraz modyfikacja urzgdzenia
mogg spowodowac jego uszkodzenie, doprowadzic¢ do zranienia lub Smierci osoby
obstugujgcej. Przed instalacjg urzadzenia nalezy starannie przeczytac instrukcje instalacji.
Urzgdzenie wolno uzywac jedynie do przyrzgdzania potraw w kuchniach profesjonalnych.
Wszelkie inne zastosowania sg niezgodne z przeznaczeniem i sg niebezpieczne.

Nie wolno przyrzadzac produktéw spozywczych, zawierajgcych fatwopalne sktadniki (np.
alkohol). Materialy o niskim punkcie zaptonu mogg sie same zapali¢ — niebezpieczeristwo
pozaru!

Srodkéw myjacych i odkamieniajacych oraz wyposazenia przeznaczonego do mycia i
odkamieniania wolno uzywac jedynie do celéw opisanych w niniejszej instrukcji obstugi.
Wszelkie inne zastosowania sg niezgodne z przeznaczeniem i niebezpieczne.

W przypadku uszkodzenia szyby nalezy natychmiast wymieni¢ kompletng szybe.
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Wskazéwki bezpieczenstwa

Ostrzezenie!

Tylko urzadzenia gazowe

- Jezeli urzgdzenie zostato zainstalowane pod okapem wentylacyjnym, musi by¢ on w
trakcie pracy urzgdzenia wtgczony — spaliny!

- Jezeli urzgdzenie zostalo podigczone do komina, przewdd wentylacyjny musi byc
regularnie czyszczony, zgodnie z przepisami krajowymi — niebezpieczeristwo pozaru! (W
tym celu nalezy sie skontaktowac z instalatorem).

- Nie kias¢ niczego na przewody odprowadzajgce spaliny z urzgdzenia -—
niebezpieczeristwo pozaru!

- Nie wolno blokowac i zastawia¢ Zzadnymi przedmiotami miejsca pod urzgdzeniem —
niebezpieczeristwo pozaru!

- Urzgdzenie wolno eksploatowac jedynie w miejscu bezwietrznym — niebezpieczeristwo
pozaru!

Zachowanie w przypadku pojawienia sie zapachu gazu:

- Natychmiast odcigc zasilanie w gaz!

- Nie dotykac przetacznikdw elektrycznych!

- Natychmiast dobrze wywietrzy¢ pomieszczenie!

- Unikac otwartego ognia i iskrzenia!

- Natychmiast zawiadomic¢ ze znajdujgcego sie w innym migjscu telefonu dostawce gazu
(jezeli bedzie nieosiggalny, zawiadomi¢ odpowiednig jednostke Strazy Pozarnej)!
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Wskazowki bezpieczenstwa i odpowiedzialnos¢

Ostrzezenie!

Wskazowki z zakresu bezpieczeristwa podczas eksploatacji

- Jezeli pojemniki zostang napetnione ptynem lub produktem wydzielajgcym podczas
przyrzgdzania ptyn, nie wolno korzystac z potek wyzszych niz mozliwosc¢ zajrzenia przez
obsfugujgcego do wsunietego na pdtke pojemnika — niebezpieczeristwo poparzenia!
Nalepka ostrzegawcza jest zatgczona do urzadzenia.

- Zawsze otwierac drzwiczki urzgdzenia bardzo powoli (gorgce opary) — niebezpieczeristwo
poparzenia!

- Wyposazenie i przedmioty znajdujgce sie w gorgcej komorze chwytaé wytgcznie
rekawicami chronigcymi przed wysokimi temperaturami — niebezpieczerstwo poparzenia!

- Zewnetrzna temperatura urzgdzenia moze przekracza¢ 60°C; dotykac wytgcznie
elementdw obstugi urzgdzenia — niebezpieczeristwo poparzenia!

- Spryskiwacz reczny oraz woda ze spryskiwacza moga by¢ gorgce — niebezpieczeristwo
poparzenia!

- Funkcja ,Schtadzanie” — wigczac funkcje ,Schiadzanie” jedynie przy prawidtowo
zablokowanej osfonie rozprowadzania powietrza — niebezpieczenstwo zranienia!

- Nie wktadac reki w wirnik — niebezpieczeristwo zranienia!

- Czyszczenie — Agresywne Srodki chemiczne — Niebezpieczeristwo oparzenia
chemicznego! W trakcie czyszczenia konieczne jest uzywanie odpowiedniego ubrania
ochronnego, okularéw ochronnych, rekawic, maski na twarz. Patrz wskazowki
bezpieczeristwa w rozdziale ,,CareControl”.

- Nie przechowywac w poblizu urzgdzenia Zadnych materiatow fatwo zapalnych i palnych
— niebezpieczeristwo pozaru!

- Jezeli urzagdzenia mobilne i stelaze ruchome nie sg przemieszczane, nalezy aktywowac
hamulce kétek jezdnych. Na nieréwnej podfodze stelaze / wézki mogg sie odtoczyc —
niebezpieczeristwo zranienia!

- Przy mobilnym wykorzystaniu stelazy ruchomych zawsze naleZzy zamykac blokade
pojemnikdw. Aby nie doszto do wychlapania gorgcego ptynu, pojemniki z ptynami nalezy
przykrywac — niebezpieczeristwo poparzenia!

- Przy wprowadzaniu i wyjmowaniu stelaZy ruchomych na talerze i stelazy ruchomych,
muszg by¢ one prawidfowo zamocowane do urzgdzenia — niebezpieczenristwo zranienia.

- Stelaze ruchome, stelaze ruchome na talerze, wozki transportowe oraz urzgdzenia
montowane na rolkach mogg sie przewrdcic podczas transportu po pochytej powierzchni
— niebezpieczenistwo zranienia!
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Wskazowki bezpieczenstwa i odpowiedzialnos¢

Odpowiedzialnosé

Instalacje i naprawy, wykonywane przez nieautoryzowanych fachowcdéw lub z uzyciem
nieoryginalnych czesci zamiennych, oraz jakiekolwiek zmiany techniczne, niedozwolone
przez producenta, prowadzg do wygasniecia gwarancji i rekojmi, udzielanych przez
producenta.

15/133



Pielegnacja, inspekcja, konserwacja i naprawa

Ostrzezenie!

Jezeli urzadzenie nie bedzie myte lub bedzie myte niewystarczajaco, w komorze
moga sie zapalic zebrane resztki tuszczu Ilub produktow Zzywnosciowych -
niebezpieczenstwo pozaru!

- W przypadku zaptonu ttuszczu i/lub resztek poZywienia w komorze pieca nalezy
natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i pozostawic drzwi do komory zamkniete, aby stiumic
pftomienie! JezZeli konieczne bedzie powziecie dodatkowych srodkow gasniczych, nalezy
odfgczyc¢ urzgdzenie od pradu, a do gaszenia wykorzystac gasnice pozarowg (do gaszenia
pfongcego ttuszczu nie uzywac wody!).

- Aby unikng¢ korozji w komorze, nalezy my¢ urzadzenie codziennie takze przy pracy
wytgcznie w trybie ,Para’.

- Dla unikniecia korozji nalezy w regularnych odstepach (co ok. 2 tygodnie) wprowadzac do
komory olej roslinny lub ttuszcz.

- Do czyszczenia obudowy zewnetrznej uzywac domowych srodkéw czystosci, takich jak
np. ptynu do mycia naczyn na wilgotnej, miekkiej sciereczce. Nie wolno stosowac zadnych
substancji zrgcych ani draznigcych.

- Nie my¢ urzgdzenia myjkami wysokocisnieniowymi .

- Nie czysci¢ urzgdzenia kwasami ani nie naraza¢ go na dziatanie oparow kwasow,
uszkodzito by to bowiem bierng warstwe stali chromoniklowej i urzagdzenie mogfo by sie
przebarwic.

- Stosowaé wytacznie Srodki myjace producenta urzadzenia. Srodki myjace innych
producentéw mogg powodowac uszkodzenia i utrate gwarancji.

- Nie stosowac srodkéw szorujgcych lub drapigcych srodkéw czyszczgcych.

W celu zachowania wysokiej jakosci stali szlachetnej oraz ze wzgledéw higienicznych iw celu
zapobiegania zaktéceniom pracy urzgdzenia, urzgdzenie musi by¢ czyszczone codziennie.
Nalezy sie stosowac do zalecen, zawartych w rozdziale ,CareControl”.

Ciggta praca urzadzenia w wysokich temperaturach (temperatura w komorze >260°C),
czeste uzywanie wysokiego stopnia zarumienienia (zarumienienie 4/5) oraz przygotowanie
potraw z duzg zawartoscig ttuszczu i zelatyny moze prowadzi¢ do szybszego zuzywania
uszczelki drzwi.

Codzienne mycie uszczelki drzwiczek nie szorujgcym ptynem do mycia naczyn przedtuza
jej zywotnosc¢.

Ostrzezenie!

Jezeli urzadzenie nie bedzie myte lub bedzie myte niewystarczajaco, w komorze
moga sie zapalic zebrane resztki tuszczu Ilub produktow Zzywnosciowych -
niebezpieczenstwo pozaru!
- W przypadku zaptonu ttuszczu i/lub resztek pozZywienia w komorze pieca naleZy
natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i pozostawic drzwi do komory zamkniete, aby sttumic
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Pielegnacja, inspekcja, konserwacja i naprawa

pftomienie! JeZeli konieczne bedzie powziecie dodatkowych srodkéw gasniczych, nalezy
odfgczyc urzgdzenie od prgdu, a do gaszenia wykorzystac gasnice pozarowg (do gaszenia
pfongcego ttuszczu nie uzywac wody!).

- Aby unikngc korozji w komorze, nalezy myc¢ urzadzenie codziennie takze przy pracy
wylgcznie w trybie ,Para’.

- Dla unikniecia korozji nalezy w regularnych odstepach (co ok. 2 tygodnie) wprowadzac do
komory olej roslinny lub ttuszcz.

- Do czyszczenia obudowy zewnetrznej uzywac domowych srodkow czystosci, takich jak
np. ptynu do mycia naczyn na wilgotnej, miekkiej sciereczce. Nie wolno stosowac zadnych
substancji zrgcych ani draznigcych.

- Nie my¢ urzgdzenia myjkami wysokocisnieniowymi .

- Nie czysci¢ urzadzenia kwasami ani nie narazac go na dziatanie oparow kwasow,
uszkodzito by to bowiem bierng warstwe stali chromoniklowej i urzadzenie mogto by sie
przebarwic.

- Stosowaé wytacznie Srodki myjace producenta urzadzenia. Srodki myjace innych
producentéw mogg powodowac uszkodzenia i utrate gwarancji.

- Nie stosowac srodkow szorujgcych lub drapigcych srodkow czyszczgcych.
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Pielegnacja, inspekcja, konserwacja i naprawa

Ostrzezenie!

Konserwacja filtra powietrza. Urzadzenie samo rozpoznaje zabrudzenie filtra powietrza:
W przypadku zabrudzenia uzZytkownik otrzymuje komunikat serwisowy oraz wezwanie do
oczyszczenia lub wymiany filtra. Nie wolno uzytkowac urzadzenia bez filtra powietrza. Do
wymiany filtra powietrza uwzgledniac:

urzadzenia 6 x 1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x 1/1 GN i 10 x 2/1 GN

Filtr powietrza Nr kat.: 40.03.461

Filtr ten moze by¢ wyjmowany i czyszczony przez uzytkownika. Po wymianie nowy filtr musi
zostac starannie zablokowany w odpowiedniej pozycji. Przy wymianie postepowac wedfug
wskazowek w rozdziale ,Drobne naprawy we wiasnym zakresie”.

Urzgdzenia 20 x 1/1 GN i 20 x 2/1 GN
Filtr ten moze by¢ wymieniany jedynie przez autoryzowanego partnera serwisowego.

Uwaga! Poziom izolacji elektrycznej jest zagwarantowany jedynie przy w petni
zamontowanych filtrze i ostonie.

18/133



Pielegnacja, inspekcja, konserwacja i naprawa

Inspekcja, konserwacja i haprawa

Niebezpieczenstwo — Wysokie napiecie!

- Przeglady, konserwacje oraz naprawy mogg by¢ prowadzone wytacznie przez
przeszkolonych fachowcdw.

- Podczas czyszczenia (z wyjgtkiem mycia CleanJet® +care), prac inspekcyjnych,
serwisowych i naprawczych, urzgdzenie musi byc odigczone od zasilania od strony
budynku.

- W przypadku urzadzeri na rolkach (mobilnych) nalezy tak ograniczy¢ ich ruchomosc,
aby przy przemieszczaniu urzgdzenia nie mogto dojs¢ do uszkodzenia przewoddw
zasilajgcych, dostarczajgcych wode i odprowadzajgcych scieki. Jezeli urzgdzenie jest
przemieszczane, trzeba zapewnic¢ prawidtowe oddzielenie przewoddw zasilajgcych w
energie elektryczng, w wode oraz odprowadzajgcych scieki. Po ponownym umieszczeniu
urzgdzenia w pierwotnej pozycji, nalezy przepisowo podigczy¢ przewody zasilajace
w energie elektryczng, wode i odprowadzajgce Scieki oraz zabezpieczenie przed
poruszeniem sie

- Dla zachowania prawidtowego stanu technicznego, urzgdzenie powinno byc przynajmniej
raz w roku serwisowane przez autoryzowanego Partnera Serwisowego.
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Elementy funkcyjne

e.

@.

0@

® 9 ®©

@@

® @ @@ ®6

®

@

Numer seryjny

(widoczny tylko przy otwartych
drzwiczkach)

Zabezpieczenie przeciwwyptywowe
(opcja)

(tylko urzadzenia gazowe)
Oswietlenie komory roboczej

Drzwi z podwadjng szyba

Klamka drzwi

Urzadzenia stotowe: Obstuga jedna
reka, mozliwos¢ zamykania poprzez
zatrzasniecie drzwi

Urzadzenia wolnostojace: Obstuga jedng
rekg

Likwidacja blokady do otwarcia
podwojnej szyby drzwiczek

(wewnatrz) Urzadzenie stotowe na szafce US IV

Rynienka na skropliny w drzwiach,
ze statym odptywem takze przy
otwartych drzwiach (wewnatrz)
Pojemnik na skropliny z
bezposrednim podiaczeniem do
odptywu

Noézki (z regulacja wysokosci)
Tabliczka znamionowa

(ze wszystkimi istotnymi danymi,
takimi jak moc pobierana, rodzaj gazu,
napiecie, ilos¢ faz i czgstotliwosé,

typ urzadzenia i numer seryjny (patrz
rozdziat ,Identyfikacja typu urzadzenia
oraz oprogramowania”) oraz numer opcji)
Panel obstugi

Ostona przestrzeni instalacji
elektrycznych
Centralne pokretio nastawcze

Spryskiwacz reczny (automatycznie
zwijany)
tylko w urzadzeniach wolnostojacych
(tylko w urzadzeniach wolnostojgcych)
Filtr powietrza urzadzenia stotowe
(doptyw powietrza do przestrzeni
instalacyjnej)
Filtr powietrza urzadzenia
wolnostojace (doptyw powietrza
do przestrzeni instalacyjnej, z tytu
urzgdzenia)
Szufladka/klapka na tabletki
pielegnacyjne
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Uwagi dotyczace uzytkowania urzagdzenia

- Unika¢ umieszczania w poblizu urzadzenia zrédet ciepta (np. ptyt grillowych, frytkownic
itd.).

- Urzadzenie mozna eksploatowaé wytgcznie w pomieszczeniach o temperaturze powyze;j
5°C. Przy temperaturach powietrza ponizej + 5°C konieczne jest rozgrzanie komory
urzadzenia do temperatury pokojowej (> + 5°C).

- Po otwarciu drzwiczek urzadzenia, grzatka i wirnik automatycznie sie wytaczaja.
Uruchomiony zostaje wbudowany hamulec wirnika. Do chwili wyhamowania wirnik krétko
sie obraca.

- Przy pieczeniu i grillowaniu (np. kurczakéw) nalezy zawsze umieszcza¢ w komorze
pojemnik do zbierania ttuszczu.

- Uzywa¢ jedynie wytrzymatego na temperature oryginalnego wyposazenia dodatkowego
producenta urzgdzenia.

- Przed kazdym uzyciem nalezy czysci¢ wyposazenie dodatkowe

- Przy dtuzszych przerwach w pracy urzadzenia (np. w nocy) nalezy pozostawi¢ drzwiczki
lekko uchylone

- Drzwiczki urzadzenia posiadajg funkcje zatrzaskiwania. Drzwiczki urzadzen
wolnostojacych sg zamkniete szczelnie tylko wtedy, gdy klamka zamykajaca jest
ustawiona pionowo.

- Przy dluzszych przerwach w eksploatacji nalezy zamkna¢ zasilanie urzgdzenia w wode,
gaz i prad od strony budynku.

- Tego urzadzenia nie wolno wyrzucaé do Smieci ani pozostawia¢é w kontenerach
przeznaczonych do zbiérki zuzytych urzadzen. Chetnie pomozemy przy utylizacji
urzadzenia. Kontakt z Dziatem Obstugi Technicznej: 22 864 93 26

W razie wytgczenia urzadzenia lub braku zasilania przez czas krétszy niz
15 minut, trwajacy proces bedzie kontynuowany od miejsca, w ktérym zostat
przerwany.
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Uwagi dotyczace uzytkowania urzagdzenia

Maksymalne wielkos$ci wsadu w zaleznosci od
wielkosci

6 x1/1 GN 30 kg (na prowadnice max. 15 kg)

6 x2/1 GN 60 kg (na prowadnice max. 30 kg)

10 x 1/1 GN 45 kg (na prowadnice max. 15 kg)

10x 2/1 GN 90 kg (na prowadnice max. 30 kg)

20 x 1/1 GN 90 kg (na prowadnice max. 15 kg)

20 x 2/1 GN 180 kg (na prowadnice max. 30 kg)
[

1

Przekroczenie maksymalnych wag zatadunku moze spowodowaé uszkodzenia urzadzenia.
Maksymalne zatadunki produktéw spozywczych nalezy sprawdzié¢ w instrukcji uzytkowania.

Urzadzenia stotowe ze stelazami zawieszanymi
(6 x1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x 1/1 GN, 10 x 2/1 GN)

- W celu wyjecia stelaza zawieszanego unies¢ go lekko
posrodku. Wyjaé z przedniego, dolnego elementu
unieruchamiajgcego, nastepnie z goérnego elementu
unieruchamiajgcego

- Obrdcic stelaz zawieszany ku srodkowi komory
urzgdzenia

- Wyja¢ stelaz zawieszany, unoszac go do goéry
z elementu ustalajgcego. Umieszczanie stelaza
zawieszanego w komorze odbywa sie w odwrotnej
kolejnosci.
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Uwagi dotyczace uzytkowania urzagdzenia

Praca ze stelazem ruchomym, stelazem ruchomym
do talerzy oraz wézkiem transportowym do stelazy w
urzadzeniach stotowych (opcja)

- Wyjac¢ stelaz zawieszany zgodnie z opisem.

- Potozy¢ szyne wjazdowa na przewidziany do tego celu
element ustalajacy na dnie komory. Zwrdci¢ uwage na
dokfadnie dopasowane ustalenie (4 sztyfty)

- Zwréci¢ uwage na to, aby urzgdzenie byto ustawione
dokfadnie na wysokosé wdzka transportowego i
wypoziomowane.

- Wjecha¢ wdézkiem transportowym do ogranicznika
na szynie wjazdowej i upewni¢ sie, czy wdzek
transportowy jest prawidtowo przymocowany do
urzadzenia.

- Wsuna¢ stelaz ruchomy / stelaz ruchomy na talerze do
urzadzenia az do ogranicznika i sprawdzi¢ dziatanie
blokady w urzadzeniu.

- W celu wyjecia stelaza ruchomego/stelaza na talerze
nalezy odblokowa¢ zapadke i wyjechaé¢ wozkiem z
komory. Najpierw nalezy umiesci¢ czujnik temperatury
rdzenia w pozycji parkujgcej szyny wjazdowe;.

- Zwrdci¢ uwage na to, czy stelaz ruchomy/stelaz
ruchomy na talerze jest podczas transportu
zablokowany na wdézku transportowym.
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Uwagi dotyczace uzytkowania urzagdzenia

Praca z czujnikiem temperatury rdzenia

Uwaga!
Czujnik temperatury rdzenia oraz przyrzad umoZzliwiajacy jego pozycjonowanie mogg byc
gorace — niebezpieczeristwo poparzenia!

Whbija¢ czujnik temperatury Uzywaé przyrzadu do Przy ,Finishing® uzyciem
rdzenia w najgrubsze pozycjonowania czujnika, stelaza ruchomego na
miejsce produktu. Igta musi gdy istnieje ryzyko, ze talerze czujnik temperatury
zostac wbita w $rodek czujnik temperatury moze umieszczac w rurce
produktu (patrz Instrukcja wypasé z produktu (np. przy ~ ceramicznej na stelazu
uzytkowania). produktach miekkich lub ruchomym.

cienkich) .

Sondy temperatury rdzenia przymocowane na zewngtrz urzgdzenia nie moga byc¢ wktadane
do komory urzgdzenia na czas mycia. Zewnetrznie umocowane sondy nie mogg by¢ myte w
komorze! Powoduje to nieszczelnosci podczas mycia.
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Uwagi dotyczace uzytkowania urzagdzenia

Uzyj wiertetka do zrobienia otworu w mrozonych
produktach Wywierci¢ otwdr w okolicy
najgrubszego miejsca produktu. Do wiercenia
potozy¢ produkt na twardym podtozu i chronié¢ rece.

1

- Zawsze umieszczac czujnik temperatury rdzenia i przyrzad do jego pozycjonowania prawidtowo
w przewidzianej ,pozycji parkujacej”’ — niebezpieczernstwo uszkodzenia!

- Nie dopuszczac do tego, aby czujnik temperatury rdzenia zwisat poza komore urzadzenia —
niebezpieczenstwo uszkodzenia!

- Wyjmowacé czujnik temperatury rdzenia z produktu przed wyjeciem produktu z komory
urzadzenia — niebezpieczenstwo uszkodzenial!

W razie potrzeby przed uzyciem schtadzaé czujnik temperatury rdzenia spryskiwaczem
recznym.

Uwagal
Chroni¢ rece i dtonie przed poparzeniami i uktuciami czubka czujnika — niebezpieczerstwo
zranienia!
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Uwagi dotyczace uzytkowania urzagdzenia

Praca ze spryskiwaczem recznym

- Uzywajac spryskiwacza recznego, wyciggnaé¢ go min. 20 cm z pozycji w ktorej jest
umieszczony po otwarciu drzwiczek.

- Za pomoca przycisku mozna wybiera¢ miedzy dwoma sitami strumienia.

- Przy zwijaniu spryskiwacza zawsze nalezy przytrzymywac go tak, aby przewdd zwijat sie

powoli.

Uwagal!
Spryskiwacz reczny oraz woda ze spryskiwacza moga by¢ gorace — niebezpieczenstwo

poparzenia!

1

- Zbyt silne wycigganie spryskiwacza ponad jego maksymalng dtugo$¢ powoduje uszkodzenie

przewodu.
- Po uzyciu spryskiwacza zapewni¢ catkowite zwiniecie przewodu.
- Nie wolno uzywac spryskiwacza recznego do schtadzania komory roboczej! - Istnieje ryzyko

uszkodzenia komory, ostony wentylatora oraz peknigcia szyby drzwiczek!
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Obstuga ogdina

Urzadzenie jest wyposazone w ekran dotykowy. Juz lekkie dotkniecie palcem umozliwia
sterowanie urzadzeniem.

Ustawienia zmienia sie Ustawienia mozna Komenda jest zatwierdzana

za pomocg centralnego zmienia¢ przestawianiem/ po 4 sekundach lub od

pokretta nastawczego. przecigganiem suwaka. razu — poprzez nacisniecie
centralnego pokretta
nastawczego.

27 /133



Obstuga ogdina

Wskazowki ogolne

Z powrotem do poziomu
poczagtkowego

Wskazanie statusu
Rozgrzewanie, czerwona
strzatka dla rozgrzewania,

niebieska dla schtadzania.

Brak wody — odkrecic
zawor napetniania wody.
Po napetnieniu wskazanie
gasnie.

Funkcja pomocy

Temperatura w komorze
za wysoka — przycisk miga
(schtadzanie komory patrz
rozdziat ,Schtadzanie (cool
down)”.

Awaria dziatania palnika”
Nacisniecie ,RESET GAS”
ponawia proces zapalania.
Jezeli mimo to wskaznik
dalej sie zapala, wezwac
serwis!

28/133

Tryb programowania

Koniec obrdbki jest
zgtaszany przez sygnat
akustyczny i animacje.

Powrét/Przerwanie



Obstuga ogdina

Funkcja pomocy

Aby w prosty i skuteczny sposéb méc wykorzystywaé réznorodne mozliwosci urzadzenia,
znajdujg sie w nim szczegdtowa instrukcja obstugi oraz pomoc z zakresu uzytkowania z
praktycznymi przyktadami i przydatnymi poradami. Funkcje pomocy wybiera sie za pomocag
przycisku ,?” W trybie pomocy do dyspozycji sg nastepujgce funkcje.

Wyjasnienie piktogramoéw

Otwarcie menu wyboru i wybor

Rozpoczecie funkcji pomocy instrukgji

Przewiniecie jedng strone do

przodu Przewiniecie jedng strone do tytu

Otwarcie poprzedniego rozdziatu Wyijscie z funkcji pomocy

Nastepny rozdziat/wiecej
informac;ji

- Wybdr odpowiedniej instrukcji powoduje otwarcie odpowiedniego spisu tresci. Wybierz
interesujacy Cie rozdziat.

- Jesli funkcja pomocy zostanie otwarta w trakcie pracy urzadzenia, wyjscie z niej nastapi
automatycznie w chwili koniecznosci podjecia dziatania kulinarnego.
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Przeglad trybéw pracy

Wyswietlacz po wiaczeniu
Wiacznik/wytacznik Tryb konwekcyjno-parowy
Para
Gorace powietrze

Kombinacja pary i gorgcego
powietrza

Tryb SelfCooking Control
Mieso
Dréb
Ryba
Dodatki

Potrawy z jajek/desery

Wypieki
MySCC
Finishing®
Dalsze funkcje

Funkcja pomocy

Tryb systemu Efficient

LevelContro®
CareControl

Tryb programowania
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Przeglad trybéw pracy

3 roézne tryby pracy

Tryb SelfCooking
Control

Po wtgczeniu albo
nacisnieciu przycisku
»,Home” wchodzi sie w Tryb
SelfCooking Control®
Opis patrz rozdziat , Tryb
SelfCooking Control® .

Tryb konwekcyjno-
parowy

Po nacisnieciu przycisku
,Para”, ,Kombinacja” lub
,<aorace powietrze” wchodzi
sie w tryb konwekcyjno-
parowy.

Opis patrz rozdziat , Tryb
konwekcyjno-parowy”.
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Tryb
programowania

Po nacisnieciu przycisku
~Program” wchodzi sie w
tryb programowania.
Opis patrz rozdziat , Tryb
programowania”.



Tryb SelfCookingControl ®

SelfCookingControl® rozpoznaje wielko$é produktu i catkowita wielko$é wsadu' temperature
i klimat w komorze sa stale dostosowywane. Wyswietlany jest pozostaty do konca czas.
Przyktady i przydatne wskazéwki mozna znalez¢é w podreczniku uzytkownika.

Wyjasnienie piktogramoéw

Temperatura rdzenia/stopien

Predkos¢ przyrzadzania wypieczenia

Temperatura rdzenia/stopien

Delta-T . .
wypieczenia

Temperatura rdzenia/stopien

Czas przyrzadzania wypieczenia

R Temperatura rdzenia/stopien
Zarumienienie

wypieczenia
Grubosc¢ produktu Stopien dogotowania
Objetos¢ garowania Wielkos¢ produktu
Klimat w komorze Temperatura obsmazania
Nawilzanie Opieczenie skorki
Predkos¢ optywu powietrza Zapiekanie
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Tryb SelfCookingControl ®

Stopien convenience Pieczenie z parg

Informacje i wezwania w trwajacym procesie

Wskazanie: Rozgrzewanie Nacinanie

Dolanie
Wskazanie: Cool Down

Wezwanie do przerwania

Opcje po zakonczeniu przyrzadzania

Przeniesienie czujnika

Utrzymanie w temperaturze temperatury rdzenia

Podgrzanie do temperatury

. Dalej za pomoca czasu
wydawania jzap a

Opieczenie skorki Nowy zatadunek
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Tryb SelfCookingControl ®

Przycisk informaciji

Przycisk informacji wizualizuje za kazdym razem, z ilu krokéw sktada sie trwajgcy aktualnie
proces i jakie nastepne opcje mogg zosta¢ dodatkowo wybrane.

Wyswietlenie kolejnych faz

przyrzadzania

Ponizej przyktad kolejnosci faz ,Pieczenia”:

D

Whbié
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Rozgrzewanie Zatadowac czujnik TR Opiekanie Schtadzanie
Opcje
. . Dalej z . Nowy
Pieczenie przekiuciem Utrzymanie zatadunek




Tryb SelfCookingControl ®

Chcielibysmy krétko wyjasni¢ obstuge na podstawie przyktadu. Wiele dalszych przydatnych
wskazéwek, jak mozna z dziecinng fatwoscia przyrzadza¢ potrawy, znajduje sie w
podreczniku uzytkowania — albo nalezy postepowa¢ wedtug instrukcji obstugi na
wyswietlaczu.

Przyktad: pieczen wotowa

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Wcisna¢ przycisk ,Mieso”.
2 I Pieczenie Wcisna¢ przycisk ,Pieczenie”

Wybraé predkosé przyrzadzania

Wybraé temperature opiekania

Wybraé temperature rdzenia/stopien

1T

5 wypieczenia
6 Urzadzenia automatycznie sie rozgrzewa
7 Wezwanie do zatadunku
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Tryb SelfCookingControl ®

Krok Info/ikona Specyfikacja
8 Whi¢ czujnik temperatury rdzenia
9 03:58 Wskazgme czasu pozostatego do konca
pieczenia

10 Koniec Koniec przyrzadzania — dzwigk brzeczyka,
wybraé opcje.

W celu zapisu indywidualnych ustawien, wcisng¢ przycisk (patrz rozdziat
,Programowanie”).

Jezeli czujnik temperatury rdzenia nie zostanie wkiuty lub zostanie wkiuty
nieprawidtowo, rozlegnie sie sygnat dZwiekowy i na wyswietlaczu pojawi sie
wezwanie do ponownego jego wkiucia.
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Tryb konwekcyjno-parowy

W trybie konwekcyjno-parowym do dyspozycji sg wszystkie funkcje pieca konwekcyjno-
parowego. Po nacisnieciu przycisku ,Para”, ,Gorace powietrze” lub ,Kombinacja pary i
goracego powietrza” urzadzenie ustawia sie w tryb konwekcyjno-parowy.

3 manualne tryby pracy Para

Gorace powietrze

Kombinacja pary i gorgcego
powietrza

Wyjasnienie piktogramoéw

Nastawa wilgotnosci klimatu w
komorze z doktadnoscig do 1%

Nastawa temperatury komory

Nastawa czasu przyrzadzania

Nastawa temperatury rdzenia

Rozgrzewanie

Praca nieprzerwana

MySCC Nawilzanie

Carecontrol
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Tryb konwekcyjno-parowy

Funkcja pomocy Predkos¢ optywu powietrza

Wywotywanie funkcji

. Cool Down
programowania

Powrét/Przerwanie

Nacisniecie przycisku temperatury w komorze pozwala sprawdzi¢ dane: klimat ,jest” w komorze
i temperatura ,jest” w komorze.

Po przytrzymaniu wcisnietego przycisku przez 10 sek., wartosci JEST bedg wskazywane na
state — do nastepnego nastawienia.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Para

W trybie ,Para” generator pary wytwarza higienicznie $wiezg pare. Temperature w komorze
roboczej mozna ustawiaé¢ w zakresie 30 °C - 130 °C .

Rodzaje przyrzadzania: Gotowanie na parze, duszenie, blanszowanie, dogotowywanie,
pecznienie, gotowanie w prézni, rozmrazanie, konserwowanie

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadang
temperature. Wartoscig standardowg jest
temperatura wrzenia.

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadany czas
przyrzadzania.

Albo wcisngé przycisk ,Temperatura rdzenia” i
nastawi¢ pozadang temperature rdzenia.

T

Mozna dodatkowo wybieraé funkcje dodatkowe: predkos¢ optywu powietrza, rozgrzewanie,
prace nieprzerwang, schtadzanie (cool down) czy delta T. Uzycie nawilzania i predkosci optywu
powietrza patrz rozdziat ,Nawilzanie reczne” i ,Predkosé optywu powietrza”. Uzycie delta T
patrz rozdziat ,Delta T” w: ,MySCC”.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Gorace powietrze

W trybie ,Gorace powietrze” mocne grzatki ogrzewajg suche powietrze. Temperature w
komorze roboczej mozna ustawia¢ w zakresie 30 °C - 300 °C . W razie potrzeby mozna
ograniczaé wilgotno$¢ w komorze.

Rodzaje przyrzadzania: Pieczenie, smazenie, grillowanie, frytowanie, zapiekanie,
glazurowanie.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wecisnaé przycisk i ustawi¢ maksymalng
wilgotnos¢ w komorze (patrz rozdziat:
,ClimaPlus Control® ”).

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozgdang
temperature.

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadany czas
przyrzadzania.

Wecisna¢ alternatywnie przycisk ,Czujnik
temperatury rdzenia” i ustawi¢ pozgadang
temperature rdzenia.

T[T
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Tryb konwekcyjno-parowy

Mozna dodatkowo wybiera¢ funkcje dodatkowe: predkos¢ optywu powietrza, rozgrzewanie,
prace nieprzerwang, schtadzanie (cool down) czy delta T. Uzycie nawilzania i predkosci optywu
powietrza patrz rozdziat ,Nawilzanie reczne” i ,Predkos¢ optywu powietrza”. Uzycie delta T
patrz rozdziat ,Delta T” w: ,MySCC”.

Przy pracy ciggtej po 30 minutach temperatura w komorze zmniejsza si¢ automatycznie z
300°C na 260°C.

W trybie ,Gorace powietrze” urzadzenie bez podtgczenia do wody nie moze by¢ eksploatowane
diuzej niz 2 godziny w wysokich temperaturach, moze to bowiem doprowadzi¢ do trwatego
uszkodzenia urzadzenia.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Kombinacja pary i goracego powietrza

taczone sg tryby pracy: ,Para” i ,Gorace powietrze”. Kombinacja wytwarza wilgotno-goracy
klimat w komorze roboczej, powodujacy szczegdlnie intensywna obrdbke cieplng produktu.
Temperature w komorze roboczej mozna ustawia¢ w zakresie 30 °C - 300 °C . W razie
potrzeby mozna nastawiac¢ klimat w komorze.
Rodzaje przyrzadzania: Pieczenie, Wypieki.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozgdang
wilgotnos¢ w komorze (patrz rozdziat:
,ClimaPlus Control® ”).

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozgdang
temperature.

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadany czas
przyrzadzania.

Wecisna¢ alternatywnie przycisk ,Czujnik
temperatury rdzenia” i ustawi¢ pozgadang
temperature rdzenia.

T[T
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Tryb konwekcyjno-parowy

Mozna dodatkowo wybiera¢ funkcje dodatkowe: predkos¢ optywu powietrza, rozgrzewanie,
prace nieprzerwang, schtadzanie (cool down) czy delta T. Uzycie nawilzania i predkosci optywu
powietrza patrz rozdziat ,Nawilzanie reczne” i ,Predkos¢ optywu powietrza”. Uzycie delta T
patrz rozdziat ,Delta T” w: ,MySCC”.

Przy pracy ciggtej po 30 minutach temperatura w komorze zmniejsza si¢ automatycznie z
300°C na 260°C.
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Tryb konwekcyjno-parowy

ClimaPlus Control®

ClimaPlus Control ® z doktadnoscia do 1% mierzy i steruje wilgotno$cia w komorze
urzadzenia. W oknie klimatycznym mozna dla kazdego produktu ustawi¢ specyficzny klimat

idealny.

Para:

ClimaPlus Control® jest
fabrycznie ustawione na
100% wilgotnosci.

Gorace powietrze:

Za pomocg ClimaPlus
Control® mozna ograniczaé
w komorze wilgotnos$é
pochodzgcg z produktu.
Czerwone stupki i wskaznik
procentowy pokazujg
maksymalny dopuszczalny
poziom wilgoci w komorze.
Im wiecej na wyswietlaczu
czerwieni, tym bardziej
sucha jest atmosfera

w komorze (nizszy jest
procent wilgotnosci).

Para + gorace powietrze:
Mozna ustawi¢ mieszanke
pary i goracego powietrza.
Im wiecej w oknie
klimatycznym niebieskich
stupkdéw, tym wilgotniejsza
jest atmosfera w komorze
(wyzszy jest procent
wilgotnosci).

W celu mozliwie oszczednego zuzycia zasobéw naturalnych, zalecamy stosowanie
standardowej wilgotnosci w komorze, na przyktad dla Gorace powietrze: 100%.

44 /133



Tryb konwekcyjno-parowy

Ustawienia za pomoca funkcji czasu lub praca ciagta

Krok Info/ikona

Specyfikacja

Wybraé tryb pracy — np. ,Para”.

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadany czas
przyrzadzania. Praca ciagta patrz nastepna
linijka.

T

Wcisnaé przycisk pracy ciagtej. Alternatywnie
wcisnaé przycisk czasu przyrzadzania i
przekreci¢/przesunaé w prawo pokretto
centralne/suwak, az pojawi si¢ wskazanie
,NIEPRZERW”.

Rozgrzewanie manualne

Krok Info/ikona

Specyfikacja

Wybra¢ tryb pracy — np. ,Para”.

Wecisnaé przycisk i ustawié¢ pozagdang
temperature rozgrzewania.

1T

Wecisnaé przycisk rozgrzewania. Alternatywnie
wcisnaé przycisk czasu przyrzadzania

i przekreci¢/przesunaé w lewo pokretto
centralne/suwak, az pojawi sie wskazanie
+,ROZGRZEWANIE”.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Ustawienie godziny: Patrz rozdziat: ,Godzina” w:,MySCC”.
Ustawienie formatu godziny : Patrz rozdziat: ,Format godziny” w:,MySCC”.

Ustawienie formatu czasu przyrzadzania : Patrz rozdziat: ,Format czasu przyrzadzania” w:
,MySCC”.

Ustawienie czasu rozpoczecia pracy: Patrz rozdziat: ,Automatyczne rozpoczecie czasu
pracy”.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Nawilzanie reczne

Za pomocg wydajnej dyszy uderzeniowo rozpryskiwana jest woda i rozprowadzana w
komorze. Nawilzanie pozwala uzyskiwa¢ optymalne wyrastanie i pozadang btyszczacag
powierzchnie na wypiekach.

Mozna wybiera¢ w trybie ,,Gorace powietrze” oraz kombinacji goracego powietrza i
pary.

Czas trwania nawilzania: Doprowadzanie wilgoci jest ograniczone do 2 sekund. Ponowne
nacisniecie przycisku powoduje kolejne 2-sekundowe nawilzanie.

Zakres temperatur: 30-260°C temperatury w komorze.

Aby uzyskaé wtrysk wilgoci, wcisng¢ przycisk ,Nawilzanie”.

W trybie programowania mozna dla kazdego kroku programu ustawi¢ nawilzanie na 3
poziomach. Wcisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadany poziom pokrettem nastawczym.

3 impulséw nawilzajgcych

Nawilzanie z (1 sek. impuls/ 10 sek. przerwy).
1 impulsu nawilzajgcego 5 impulséw nawilzajacych
(1 sek.) (1 sek. impuls/ 10 sek. przerwy).

Predkos¢ optywu powietrza

Aby dla wszystkich procesdw uzyskac idealny klimat w komorze, mozna nastawi¢ 5
predkosci optywu powietrza.

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadang predkosé optywu powietrza za pomoca
pokretta nastawczego.

Predkos$¢ optywu powietrza

turbo” Predkos¢ optywu powietrza 1/4
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Tryb konwekcyjno-parowy

Standardowa predkosé optywu

Taktowanie wentylatora z
powietrza

predkoscia optywu powietrza 1/4

Predkos¢ optywu powietrza 1/2
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Tryb konwekcyjno-parowy

Cool Down
Po pracy w wysokich temperaturach chce sie pracowac dalej w nizszych: Za pomoca funkcji

schtadzania (cool down) mozna szybko i bezpiecznie (bez ryzyka uszkodzenia) schtodzié¢
komore.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wybraé tryb pracy — np. ,Para”.

Wecisna¢ przycisk i zamknaé drzwiczki komory.

I

3 Otworzy¢ drzwi Otworzy¢ drzwi komory.

Wecisnaé przycisk. W razie potrzeby mozna
regulowa¢ docelowa temperature w komorze.

W razie potrzeby mozna indywidualnie
nastawia¢ predkosé optywu powietrza.

I
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Tryb konwekcyjno-parowy

Ostrzezenie!
- Uruchamiac¢ funkcje ,Schtadzanie” tylko przy przepisowo zamocowanej ostonie wentylatora —
niebezpieczeristwo zranienia!
- W trakcie schtadzania (cool down) otwarcie drzwiczek nie wytacza wentylatora.
- Nie wktada¢ reki w wirnik — niebezpieczenstwo zranienial
- W trakcie schtadzania z komory wydobywaja sig gorace opary — niebezpieczeristwo poparzenial

Funkgji schtadzania (cool down) nie da sie programowac.

Aby wyswietli¢ temperature ,JEST” w komorze, wcisnagé przycisk ,Temperatura w komorze”.
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Efficient LevelControl® (ELC® )

Mozliwos¢ wykorzystania poszczegdlnych pétek urzadzenia do réwnoczesnego
przyrzadzania na rézne sposoby. Efficient LevelControl® pokazuje, ktére potrawy mozna
przyrzadzaé razem i w inteligentny sposdb dostosowuje czas przyrzgdzania do wielkosci
zatadunku oraz liczy i czasu trwania otwaré drzwiczek.

Aby wejs¢ w tryb Efficient LevelControl, nalezy wcisng¢ przycisk.

Wyjasnienie piktogramoéw

Potrawy w oknie wyboru

Aktywna potrawa

Pétka

Nawigacja okna czasu

Przycisk czasu ,jest” (okno czasu
przeskakuje na czas aktualny)

Standby (oczekiwanie), aktualna
temperatura w komorze jest
utrzymywana przez 30 min.
patrz: ,Oczekiwanie” (standby) w:
,MySCC”

Zoom (powigkszanie/
pomniejszanie okna czasu)
Przycisk Home

Zapis zestawienia potraw w oknie
wyboru
Wybdr nowej potrawy

Kasowanie potrawy
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Efficient LevelControl® (ELC® )

Cool Down

Utrzymanie idealnego klimatu dla przyrzadzania potrawy w trybie pracy ELC®,
jezeli nie zostat wybrany zaden bon, sygnalizowane jest TYM wskaznikiem.
Czas utrzymywania klimatu mozna ustawi¢ w przedziale od 10 do 120 minut.
Ten stan umozliwia natychmiastowe wstawienie potraw do komory bez
koniecznosci uprzedniego nagrzania urzadzenia.

Piktogram pokazuje tryb pracy z mozliwg do wyboru potrawg, np.
Kombinacja pary i goragcego powietrza.
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Efficient LevelControl® (ELC® )

Wprowadzanie potraw do okna wyboru

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Wecisnaé przycisk
2 W celu wywotania programu wcisnaé przycisk.
4 Wybraé z listy zapisang potrawe.
5 Potrawa zostanie wyswietlona w oknie wyboru

- Mozna importowaé do okna wyboru wszystkie potrawy.

- Tryb ELC® mozna takze rozpoczaé bezposrednio przez wybér procesu ELC® np. ELC® -Pizza.

- Nacisnigcie + przytrzymanie (4 sek.) potrawy w oknie wyboru powoduje przejscie w tryb zmiany
i pozwala modyfikowa¢ przebieg.
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Efficient LevelControl® (ELC® )

Zapis programu kulinarnego ELC®

Zapisywanie nowego programu ELC® patrz rozdziat: ,Programowanie - tryb ELC® .

Zapisywanie przebiegu przyrzadzania ELC®

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 ‘ Wecisna¢ przycisk
Gotowanie o ) _ i
2 na parze ELC Wecisna¢ przycisk ,Gotowanie na parze ELC

Dostosowaé parametry przyrzadzania.

4 ‘ W celu zapisu wcisng¢ przycisk.

5 Gotowanie marchwi Wpisa¢ nazwe, np.: ,Gotowanie marchwi”.

6 ‘ Aby zapisa¢ nazwe, wcisna¢ przycisk.
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Efficient LevelControl® (ELC® )

Nacisnigcie + przytrzymanie (4 sek.) potrawy w oknie wyboru powoduje przejscie w tryb zmiany
i pozwala modyfikowac przebieg.

Wprowadzanie potraw i rozpoczecie

Krok Info/ikona Specyfikacja

Nacisna¢ na pozgdang potrawe w oknie
wyboru.

Wprowadzi¢ potrawe za pomoca przeciggniecia
5 palcem (drag & drop) na pozadang pdtke lub

nacisna¢ na odpowiednig pétke.

Cykl rozpoczyna sie automatycznie.

3 Urzadzenie automatycznie sie rozgrzewa.

4 Zaladowaé Po osiagnieciu temperatury rozgrzania,
nastepuje wezwanie do zatadunku.
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Efficient LevelControl® (ELC® )

- Nacisniecie na aktywna potrawe w oknie czasu + przytrzymanie, spowoduje
podswietlenie w oknie wyboru potraw, ktére mozna z nig taczy¢.

- Dopdki potrawa jest aktywna, mozna jg wprowadzi¢ na wolng pétke w oknie czasu.

- Potrawy wymagajace identycznego klimatu mozna wprowadzac réwnoczesnie.

- Naci$niecie przycisku ,Standby” (oczekiwanie) (symbol ELC® ), spowoduje utrzymanie
temperatury w komorze na okreslony czas (nastawianie fabryczne: 30 minut, ustawianie czasu
w: ,MySCC-Standby”)

- Nacisniecie na biezgca godzine cofa okno czasu do czasu aktualnego.
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Efficient LevelControl® (ELC® )

Kasowanie potraw

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisnaé przycisk. Przycisk kasowania jest
aktywny, dopdki miga jego zétta ramka.

> W celu usuniecia potrawy z okna czasu lub
wyboru, nacisngé na potrawe.

Dopdki przycisk kasowania jest aktywny (zétta ramka), mozna z okien czasowego i wyboru
usuwac dowolng ilos¢ potraw.
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Efficient LevelControl® (ELC® )

Zapis korzykow produktow

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisnaé przycisk

W celu wywotania programu wcisnaé przycisk.

Wybrac z listy kilka zapisanych potraw.

Potrawy sg wyswietlane w oknie wyboru.

W celu zapisu zestawienia w oknie wyboru
wcisnaé przycisk.

T

- Mozna importowac¢ do okna wyboru wszystkie potrawy.
- Nacisnigcie na aktywna potrawe w oknie czasu + przytrzymanie, spowoduje podswietlenie w
oknie wyboru potraw, ktére mozna z nig taczy¢.
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Tryb programowania

W trybie programowania mozna btyskawicznie tworzyé witasne programy kulinarne.
Wszystkie 7 trybdw pracy (mieso, dréb, ryba, wypieki, dodatki, potrawy z jajek/desery,
Finishing) mozna w zaleznosci od wtasnych potrzeb kopiowaé, dostosowywac i zapisywac
pod nowymi nazwami albo tworzy¢ wtasne programy manualne do 12 krokéw kazdy.

Aby wejs¢ w tryb programowania,
wcisng¢ przycisk

Wyjasnienie piktogramoéw

Nowy program

Nowy program ELC

Kopiowanie programu

Kasowanie programu

Zmiana programu

Widok obrazka
Wybrac¢ program

Widok listy
Okno wyboru — rozpoczgé

program
Otwarcie MyDisplay

59/133



Tryb programowania

Okno wyboru — wyswietlenie
szczego6tow programu

Okno wyboru przy
wcisnietym przycisku
informacyjnym

Poza nazwag programu za pomocg nastepujgcych przyciskdw mozna wywotywac lub
zapisywac dalsze informacje.

Obraz produktu spozywczego do Notatki do programu

programu
Obraz wyposazenia dodatkowego Mozliwe do wyboru atrybuty
do programu dodatkowe

Przyporzadkowanie do grupy (np.
$niadanie)

Przypisanie do grupy zostanie wyswietlone po nacisnieciu przycisku
"Przyporzadkowanie grupie".

Przyporzadkowanie jest sygnalizowane symbolem zielonego haczyka.
Zapisane notatki danego programu mozna bezposrednio wyswietli¢ naciskajac

przycisk "Notatki". Obecnos¢ notatek jest sygnalizowana symbolem zielonego
haczyka.

Piktogram pokazuje tryb pracy zapamietanego programu, np. kombinacje
pary i goracego powietrza. Dla proceséw kulinarnych SelfCooking Control®
i EPS pokazywane sg odpowiednie inne piktogramy.
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Tryb programowania

Widok obrazka

W widoku obrazka prezentacja wszystkich programdéw ogranicza sie do obrazka tytutowego.
W razie braku obrazka tytut programu bedzie pokazywany jako tekst w widoku obrazka.

Mozna ,kartkowaé” w widokach

Przejscie do widoku obrazka. za pomocg nacisniecia strzatki
albo obracania pokretta
nastawczego.

Zmiana widoku z np. 20 na 16
obrazkdéw na strone.

Przy nastgpnym wywotaniu pokazany bedzie ostatnio wybierany widok.
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Tryb programowania

Funkcja sortowania i filtrowania

Widok listy jest posortowany alfabetycznie wedtug nazw. Widok listy mozna zmieniaé przez
funkcje sortowania i filtrowania.

Aby otworzy¢ funkcje filtrowania, wcisna¢ przycisk. Wybraé kryterium filtrujace.

Aby otworzy¢ funkcje sortowania, wcisnaé przycisk. Wybraé kryterium
sortowania.

Dostepne sg nastepujace funkcje sortowania i filtrowania:

- Nazwa: Programy sg posortowane alfabetycznie wedle nazw, bez funkgiji filtrowania
(ustawienie standardowe).

- Rodzaj programu: Programy sg posortowane wedle trybu pracy, bez funkcji filtrowania.

- Ostatnie 20: Pokazywanych jest tylko 20 ostatnio uzywanych programow,
automatyczna funkcja filtrowania. Na pierwszym miejscu znajduje sie program uzyty
ostatnio.

- Ulubione: Programy sg posortowane wedle faworyzowanej pozycji, automatyczna
funkcja filtrowania. Status faworyta nalezy uprzednio wpisa¢ w atrybutach programu.

- Autor: Programy sg sortowane wedle autoréw, automatyczna funkgja filtrowania. Autora
nalezy uprzednio wpisa¢ w atrybutach programu.

- Grupa: Programy sg filtrowane wedle wybranej grupy — np. ,$niadanie”. Przynaleznosc¢
do grupy nalezy uprzednio wpisa¢ w atrybutach programu.
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Tryb programowania

Programowanie — tryb SelfCookingControl ®
Przyktad: Zmieniamy nazwe ,Pieczen” i zapisujemy cykl przyrzadzania pod nowg nazwg

.Pieczen cieleca”, z indywidualnymi nastawieniami, np. ,zarumienienie — jasne” i ,stopien
wypieczenia — wypieczone”.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Aby stworzyé nowy program, wcisngé przycisk.

Il

Wopisaé nazwe programu (np.: ,Pieczen

3 Pieczen cieleca... . ;
cieleca”).

Aby zapisaé nazwe, wcisnaé przycisk.

Wybrag¢ tryb pracy ,Mieso”.

6 Pieczenie Wybraé ,Pieczenie”.

i

Stopien zarumienienia i wypieczenia mozna
indywidualnie zmieniagé.

W celu zapisu cyklu przyrzadzania i otwarcia
okna wyboru wcisnaé przycisk.
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Tryb programowania

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wybdr np. obrazu produktu lub wyjscie ze
9 szczegotowego widoku programu przez
nacisniecie przycisku ,Zapis”.

W szczegotowym widoku programu mozna zapisywac atrybuty — np. obraz
wyposazenia dodatkowego, notatki do programu lub przynaleznos¢ do

grupy.
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Tryb programowania

Programowanie — tryb konwekcyjno-parowy

Mozna wedle zyczen tworzy¢ program manualny, zawierajacy do 12 krokdw.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Aby stworzyé nowy program, wcisnaé przycisk.

T

3 Jajecznica Wpisaé nazwe programu (np.: ,Jajecznica”).

Aby zapisaé nazwe, wcisnaé przycisk.

Wybraé manualny tryb pracy, np. ,Kombinacja”.

W celu rozgrzania komory, wcisna¢ przycisk.

Ustawi¢ pozadang temperature rozgrzania.

Aby zapisac krok, wcisngé raz przycisk. Mozna
wprowadzi¢ dalszy krok.

11T
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Tryb programowania

Krok Info/ikona Specyfikacja
9 ‘ Wybraé tryb pracy drugiego kroku programu.
10 ‘ Wybra¢ pozadane parametry przyrzadzania.
11 Aby zapisa¢ krok, wcisngé raz przycisk. Mozna
wprowadzi¢ dalszy krok.
12 W celu zakoriczenia programowania, ponownie
wcisnaé przycisk.

Mozna zaprogramowacé po zakoriczeniu kazdego kroku programu sygnat
akustyczny. W tym celu aktywowaé przycisk ,Brzeczyk”.

W kazdym kroku programu mozna nastawi¢ pozadang predkosé optywu
powietrza.

W trybach pracy ,Gorace powietrze” i ,Kombinacja” dla kazdego kroku
programu mozna aktywowaé nawilzanie (na 3 poziomach). Patrz tez
rozdziat ,Nawilzanie reczne”.

66 /133



Tryb programowania

Programowanie — tryb ELC

Mozliwos¢ wykorzystania poszczegdlnych pétek urzadzenia do réwnoczesnego
przyrzadzania na rézne sposoby. System Efficient LevelControl® pokazuje, ktére potrawy
mozna przyrzgdzaé razem i w inteligentny sposéb dostosowuje czas przyrzadzania do
wielkosci zatadunku oraz liczy i czasu trwania otwaré drzwiczek.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Aby stworzy¢ nowy program ELC, wcisngé
przycisk.

T

3 Wypieki Wpisaé nazwe programu (np.: ,Jajecznica”).

Aby zapisaé nazwe, wcisnaé przycisk.

Wybraé manualny tryb pracy — np. ,Gorace
powietrze”.

Wybraé pozgdane parametry przyrzadzania.

W celu zapisu kroku, wcisna¢ przycisk.

1T
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Tryb programowania

W kazdym kroku programu mozna nastawi¢ pozadang predkosé optywu
powietrza.
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Tryb programowania

Zapisywanie z biezacej pracy

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 W trakcie pracy wcisna¢ przycisk.
2 G Wpisa¢ nazwe programu.

Aby zapisaé cykl przyrzadzania, wcisnaé
przycisk.

Wszystkie zmiany, podejmowane w trakcie cyklu przyrzadzania SelfCookingControl® , jak np.
aktywacja ,cienkie” lub ,grube”, sa przy zapisie przejmowane i przy nastepnym wywotaniu cyklu
przyrzadzania automatycznie powtarzane.
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Tryb programowania

Rozpoczecie programu

Krok Info/ikona

Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wybraé program za pomocg przyciskdéw
ze strzatkami lub centralnego pokretta
nastawczego.

i

W celu rozpoczecia nacisngé na nazwe
programu w oknie wyboru albo na centralne
pokretto nastawcze.

Sprawdzanie krokéw programu

Krok Info/ikona

Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wybraé program za pomocg przyciskdéw
ze strzatkami lub centralnego pokretta
nastawczego.

W celu rozpoczecia lub wywotania programu
nacisna¢ na nazwe programu w oknie wyboru
albo na centralne pokretto nastawcze.

1T

Sprawdzi¢ poszczegdlne kroki programu
za pomocg naciskania symbolu krokéw.
Pokazywany krok bedzie podswietlany na
czerwono.
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Tryb programowania

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wyjs¢ z programu za pomoca nacisnigcia
przycisku.

W trakcie sprawdzania krokéw programu drzwi komory powinny pozostawaé otwarte. Kroki
programu mozna sprawdzac i dopasowywac takze w funkcji ,Zmiana programu”.
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Tryb programowania

Kopiowanie programu

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wybraé program za pomocg przyciskdéw
ze strzatkami lub centralnego pokretta
nastawczego.

Aby skopiowaé program, wcisnaé przycisk.

Wopisaé nazwe programu.

11T

5 Aby zapisaé cykl przyrzadzania, wcisnaé
przycisk.

Nie zmienia¢ nazwy programu — w nazwie zostanie automatycznie dodany kolejny indeks.
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Tryb programowania

Kasowanie programu

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Wecisna¢ przycisk

Wybraé program za pomocg przyciskdéw

2 ze strzatkami lub centralnego pokretta
nastawczego.

3 Dwukrotne nacisniecie przycisku kasuje
program.

Proces kasowania zostaje przerwany po nacisnieciu przycisku cofania lub jakiegos innego.

Kasowanie wszystkich programow

Skasowanie wszystkich programéw jest mozliwe tylko w ,MySCC”. Patrz rozdziat ,MySCC
— Komunikacja”.
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Tryb programowania

Zmiana programu

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wybraé program za pomocg przyciskdéw
ze strzatkami lub centralnego pokretta
nastawczego.

W celu aktywacji funkcji zmiany wcisnaé
przycisk. Widok zmieni sie na szczegétowy
widok programu.

Pieczenie Aby zmienié nazwe, nacisnaé na nazwe
programu.

Potwierdzi¢ zmiane lub aktualng nazwe.

W celu otwarcia programu nacisnaé na
piktogram trybu pracy.

W celu dostosowania wybra¢ krok programu.

Dokonaé zmian.

TTTITT
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Tryb programowania

Krok Info/ikona Specyfikacja

9 W celu zakonczenia dwa razy wcisnaé przycisk.

Aby skasowac¢ wyswietlany krok programu, nacisna¢ przycisk.

Aby doda¢ krok programu, nacisna¢ przycisk. Nowy krok programu

zostanie dodany po kroku wyswietlanym.

Aby zmieni¢ notatki w widoku atrybutéw programu, wcisnaé przycisk.

Aby wybra¢ dodatkowe atrybuty, np. status faworyta, wcisna¢ przycisk.

Aby przerwaé zmiane, wcisnaé przycisk.
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Tryb programowania

Eksport/Import programow

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wecisna¢ przycisk

W celu zapisu istniejacych programéw na
pamie¢ USB, wcisnaé przycisk.

W celu importu istniejgcych programéw
z pamieci USB, wcisna¢ przycisk. Dalsze
szczegOty patrz rozdziat ,MySCC —
Komunikacja Eksport/Import”.

1T
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CareControl

Inteligentny CareControl samodzielnie rozpoznaje sposéb uzytkowania urzadzenia, jego
ogolny stan utrzymania i oblicza ,just in time” optymalny proces czyszczenia, pozwalajacy
zmniejszy¢ zuzycie chemii, wody i energii. Proponowana ilosé chemii odpowiada faktycznym
potrzebom. Stosowanie — poza czyszczeniem — specjalnych tabletek pielegnacyjnych
blokuje odktadanie sie kamienia.

Stan utrzymania i zabrudzenia jest ilustrowany za pomoca diagramu stupkowego ,Care” i
,Clean”.

Wskazanie stanu utrzymania i zabrudzenia

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Wecisna¢ przycisk

Na gérnym diagramie ,Care” wyswietlany jest
aktualny stan utrzymania urzadzenia.

Na dolnym diagramie ,Clean” wyswietlany jest
aktualny stan zabrudzenia urzgdzenia.
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CareControl

Jeden zielony stupek:

Wskazanie ,,Care”: Urzgdzenie jest optymalnie
utrzymane.

Wskazanie ,,Clean”: Urzgdzenie niedawno
€zyszczono.

Kilka wypetnionych stupkow:

Wskazanie ,,Care”: Urzgdzenie jest Srednio
utrzymane.

Wskazanie ,,Clean”: Urzadzenie jest zabrudzone,
ale mozna produkowac¢ w nim do chwili wezwania do
czyszczenia.

Catkowicie wypetnione wskazanie, widoczne
czerwone stupki:

Wskazanie ,,Care”: Stan utrzymania jest
niewystarczajacy, urzadzenie nalezy kilka razy oczysci¢
za pomocg CleanJet+care.

Wskazanie ,,Clean”: Urzadzenie jest mocno
zabrudzone, nalezy je oczysci¢ po pojawieniu sig
wezwania.

Trend rozwoju wskazania ,Care”.
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CareControl

Wezwanie do mycia

CareControl rozpoznaje, kiedy nalezy przeprowadzié mycie CleanJet® +care. CareControl
uwzglednia przy tym indywidualny schemat mycia urzadzenia i nawyki w trakcie pracy,
takie jak diuzsze przerwy czy czas konczenia produkcji. Zalecane poziomy mycia sg
zaznaczane kolorowo.

Automatyczne wyswietlenie wezwania do Zalecany poziom mycia jest podkreslany
mycia, kiedy konieczne jest CleanJet © kolorystycznie.
+care.
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CareControl

Krok Info/ikona Specyfikacja

Uzytkownik otrzymuje wezwanie do mycia

1 Prosze czysci¢ + care urzadzenia,

5 CleanJet+care Rozpoczecie CleanJet® +care przez
nacisnigcie przycisku albo wybdr ,pdzniej”.

Wybraé zalecane, zaznaczone kolorystycznie

3 Srednie zabrudzenie mycie — np. ,$rednie zabrudzenie” i
postepowac zgodnie ze wskazdéwkami z

menu.

Wezwanie do czyszczenia CleanJet® +carecare powtarza sie w regularnych odstepach, az
CleanJet® +care zostanie przeprowadzone.
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CareControl

Rozpoczecie czyszczenia

CleanJet® +care: automatyczny system mycia komory urzadzenia.
7 poziomdéw mycia umozliwia dostosowanie programu do poziomu zabrudzenia komory.

1

Uwaga!

- Ze wzgleddw higienicznych oraz dla uniknigcia zaktécen w pracy, niezbedne jest codzienne
mycie urzadzenia — niebezpieczeristwo pozaru!

- Nalezy zwrdéci¢ uwage na to, ze urzadzenie trzeba my¢ codziennie, takze wtedy gdy pracuje
wytgcznie w trybie pracy ,Para”.

- Uzywacé wylacznie tabletek czyszczacych i pielegnacyjnych producenta urzadzenia. Uzywanie
innej chemii czyszczacej moze prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia. Odpowiedzialnos¢ za
wywotane tym szkody jest wykluczona!

- Przedawkowanie chemii czyszczacej moze powodowaé powstawanie piany.

- Nigdy nie wktada¢ tabletek do goracej komory (> 60°C).

- Przy dtuzszych przerwach w pracy urzadzenia (np. w nocy) pozostawia¢ drzwiczki lekko
uchylone.

- Codzienne czyszczenie uszczelki drzwi przed#u#a jej #ywotno##. Do czyszczenia uszczelki
komory u#ywa# p#ynu do mycia naczy# i mi#kkiej #ciereczki — nigdy #rodka szoruj#cego!

- Szyby (od zewnatrz i od wewnatrz) oraz obudowe zewnetrzng czyscié najlepiej wilgotna,
mokrg szmatka. Nie stosowaé zadnych szorujacych i agresywnych srodkéw czystosci. Do
czyszczenia uzywac tagodnych, domowych srodkéw czystosci, a stal nierdzewng poddawaé
pielegnacji Srodkami do pielegnaciji stali nierdzewnej. Uzywac nie wywotujacego zarysowan
ptynu myjacego.
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CareControl

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 I Wecisna¢ przycisk

Komunikat ,Komora za goragca” pojawia sie,
jezeli temperatura w komorze przekracza 50
°C.

Wybra¢ wtedy ,Schtadzanie”(patrz rozdziat
~Schiadzanie”).

4 Male zabrudzenie Wybraé intensywnos¢ mycia, np. ,Mate
zabrudzenie”

Otworzy¢ drzwiczki urzadzenia, wyjaé
pojemniki i blachy (ruszty ze stali szlachetnej,
CombiFry® i ruszty Superspike moga zostaé¢ w
komorze)

Zbyt wysoka
temperatura w komorze

5 Otworzy¢ drzwi

Ostrzezenie!

6 Tabletek czyszczacych i pielegnacyjnych
dotykac wytgcznie w rekawicach ochronnych —
niebezpieczeristwo oparzenia chemicznego!

Rozpakowaé wskazana liczbe tabletek

7 czyszczacych i wiozy€ je w wybrzuszenie
ostony wentylatora (kosz na tabletki) w
komorze. Patrz zdjecie ponizej

Rozpakowaé wskazang liczbe opakowan
8 tabletek pielegnacyjnych i wlozy¢ je do
pojemnika Care Patrz zdjecie ponizej

Czyszczenie rozpoczyna sie automatycznie,

8 Zamknij drzwi gdy drzwiczki sa zamkniete!
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CareControl

Ostrzezenie!

- Nie otwieraé drzwiczek podczas mycia — mozliwosé wydostania sie chemii czyszczace;j
oraz gorgcych oparéw — niebezpieczenstwo oparzenia chemicznego i oparzenial

- Po zakoAczeniu CleanJet® +care sprawdzié catg komore (takze za ostong wentylatora)
pod katem obecnosci resztek tabletek czyszczacych. Usungé resztki tabletek z komory
roboczej i doktadnie jg wyptukaé spryskiwaczem recznym (takze za ostong wentylatora)
— niebezpieczenstwo oparzenia chemicznego!

Instrukcja obchodzenia sie z chemia:

Ostrzezenie!

Tabletki czyszczace i
pielegnacyjne stosowac
z odpowiednimi srodkami
bezpieczenstwa, dotykaé
tabletek wytacznie w

rekawicach ochronnych Urzadzenia stotowe Urzadzenia wolnostojace

— niebezpieczenstwo Umiesci¢ wskazang Umiescié wskazang

oparzenia chemicznego! liczbe opakowan tabletek liczbe opakowari tabletek
pielegnacyjnych w pielegnacyjnych w klapce.
szufladce.

Tabletka czyszczaca Wiozy¢ tabletki czyszczace Nie wkiadaé tabletek

w wybrzuszenie ostony

usuna¢ folie ochronna.
wentylatora.

do komory —
niebezpieczenstwo

uszkodzenia!
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CareControl

Przed rozpoczeciem CleanJet® +care stelaze zawieszane lub stelaze ruchome muszg byé
przepisowo umieszczone w komorze.

Przy stosowaniu zmiekczonej wody mozna zmniejszy¢ ilos¢ stosowanych tabletek nawet

0 50%. Przy pojawianiu sie piany — mimo prawidtowego dawkowania — nalezy zmniejszy¢
liczbe tabletek czyszczacych. Jesli mimo niskiego dawkowania srodka czyszczacego w
dalszym ciggu bedzie dochodzi¢ do silnego wytwarzania sie piany, porozumie¢ sie z partnerem
serwisowym/dziatem obstugi klienta co do dalszych dziatar — np. zastosowania tabletek
odpieniajgcych.
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CareControl

Intensywnos¢ mycia

Intensywnosé Opis/Zastosowanie Tabletki
mycia
Ptukanie bez . I .
tabletek Wyptukanie komory urzadzenia ciepta woda. Nie
Nablyszczanie Zabrudzenia zawierajgce wapn, bez ttuszczu Care

Krétkie mycie

Petne mycie
(szybkie)

Petne mycie

(standard)

Srednie zabrudzenie

Duze zabrudzenie

np. po wypiekach, po pracy w trybie ,Para”.

Krétki czas mycia — do wszystkich zabrudzen,
ale bez suszenia komory i nabtyszczania.

Lekkie zabrudzenia, np. podczas zatadunkéw

mieszanych, praca w temperaturze do 200°C.

Lekkie zabrudzenia (praca do 200°C) przy
mozliwie oszczednym zuzyciu chemii i wody.

Zabrudzenia po grillowaniu i pieczeniu, np.
po pieczeniu kurczakéw, stekéw, grillowaniu
ryby.

Silne zabrudzenia po grillowaniu i smazeniu,
np. po kilku zatadunkach kurczakéw, stekéw
itd.
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CareControl

Przerwanie CleanJet® +care

W razie przerwy w dostawie pradu powyzej 10 minut albo po wytgczeniu urzadzenia, na
wyswietlaczu pojawi sie ,,Przerwaé Cleandet?“ . Jezeli w ciggu 20 sekund przerwanie pracy
CleanJet® +care nie zostanie potwierdzone nacignieciem wy$wietlacza program bedzie
kontynuowany do korica.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 | Wytaczy¢ i ponownie wiaczyé urzadzenie.
Przerwa¢ o ) , _ ,
2 CleanJet +care? Wecisna¢ przycisk, potwierdzajac przerwanie.

Postepowac zgodnie z instrukcjami na
3 Otworzy¢ drzwi wyswietlaczu i ostroznie otwieraé drzwiczki —
gorgce opary!

Ostrzezenie!

4 Dotykac tabletek czyszczgcych jedynie w
rekawicach ochronnych — niebezpieczeristwo
oparzenia chemicznego!

Usuna¢ tabletki czyszczace (o ile jeszcze cos

5 Usunac tabletki z nich pozostato) i zamknaé drzwiczki komory.
Komora zostanie automatycznie wyptukana,
6 00:09 wyswietlany bedzie czas pozostaty do korica
ptukania.
7 Czyszczenie Mozna znowu uzywaé urzadzenie do
niekompletne gotowania.
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Konfiguracja urzadzenia poprzez MySCC

W MySCC mozna dokonywaé wszystkich podstawowych ustawien urzadzenia (np.

godziny, daty, jezyka itd.). Wybra¢ sposréd nastepujacych podmenu:

W celu zmiany konfiguracji urzadzenia wcisng¢ przycisk MySCC.

Nastawienia
urzadzenia, np.
wybor jezyka,
godzina/data itd.

Konfiguracja
wyswietlacza

oraz uprawnien
dostepu za pomoca
MyDisplay.

Zapis danych
HACCP na pamie¢
USB.

Konfiguracja
wymuszonego
czyszczenia.

Import/eksport

zdjecia, programow,
danych urzadzenia,
danych HACCRP itd.
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Konfiguracja urzadzenia przez MySCC

W celu zmiany np. jezyka, formatu czasu, godziny/daty, dzwiekéw itd., wcisnac
przycisk Ustawienia.

Godzina/data
Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Wecisnagé przycisk MySCC.

Wecisna¢ przycisk Godzina/data.

2 | Wecisna¢ przycisk Ustawienia.

Wybraé pole godziny i ustawi¢ za pomocg
4 11:00 pokretta nastawczego. Potwierdzi¢
nacisnigciem pokretta.

Wybraé pole daty i ustawi¢ za pomocg
5 24.12.2010 pokretta nastawczego.
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MySCC - Ustawienia

Format czasu

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Wecisna¢ przycisk MySCC.
2 Wecisnaé przycisk Ustawienia.

Format czasu przyrzadzania

Wecisng¢ format czasu przyrzadzania. Uwypuklony zostanie ustawiony format
czasu przyrzadzania.

h:m pokazuje godziny:minuty, m:s pokazuje minuty:sekundy
Programowanie: mozna zmieniaé format czasu dla kazdego kroku programu.
Przyktad: krok programu 1 w (h:m) a krok programu 2 w (m:s).

Format czasu rzeczywistego

Wecisng¢ format czasu rzeczywistego. Uwypuklony zostanie ustawiony format
czasu rzeczywistego (format daty zostanie automatycznie przestawiony).
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MySCC - Ustawienia

Automatyczny start

Mozna zaprogramowac automatyczne rozpoczecie pracy przez urzadzenie.

Uwaga! Zwracamy uwage na to, ze dtuzsze przechowywanie produktéw spozywczych
w nie schtodzonej lub nie rozgrzanej komorze roboczej jest bardzo niepozadane z
higienicznego punktu widzenia!

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Wecisna¢ przycisk MySCC.

2 I Wecisna¢ przycisk Ustawienia.

3 I Wecisnaé przycisk Start.
Wybra¢ pole czasu i ustawi¢ pozadany

4 I 04:00 czas rozpoczecia pracy za pomoca, pokretta
nastawczego.

5 I 25.12.2010 Wybrag pole czasu i ustawi¢ pozadany dzien.

6 Wybra¢ rodzaj pracy, np. Mieso i dokonaé
pozadanych ustawien.

Czas rozpoczecia pracy zostat aktywowany,

7 wyswietlacz zostaje przyciemniony,
wskazywane sg wyraznie jedynie czas startu
oraz przycisk Start- Przerwanie.
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MySCC - Ustawienia

- Drzwiczki urzadzenia musza by¢ zamknigte!

- Wraz z aktywacjg czasu rozpoczecia pracy gasnie oswietlenie komory.

- W trybie czasu rozpoczecia pracy pomijane jest rozgrzewanie.

- Wiacznik/wytacznik nie kasuje czasu rozpoczecia pracy. Przy aktywowanym czasie rozpoczecia
pracy mozna wybrac jedynie pomoc "?".

Deaktywacja czasu rozpoczecia pracy

W celu deaktywaciji czasu rozpoczecia pracy wcisng¢ przycisk Przerwanie.
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MySCC - Ustawienia

Gotowanie delta T

Delta T = réznica temperatury miedzy temperaturg rdzenia a temperaturg w komorze. Dzigki
powolnemu wzrostowi temperatury w komorze az do samego korica procesu przyrzadzania,
ze stalg réznicg do temperatury rdzenia, mieso poddawane jest diuzszemu procesowi
obrébki (mozliwos¢ wyboru jedynie z trybu konwekcyjno-parowego).

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wybraé manualny tryb pracy, np. Gorace
powietrze.

2 Wecisnaé przycisk MySCC.

L
L
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Wecisna¢ przycisk Ustawienia.
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MySCC - Ustawienia

Krok Info/ikona Specyfikacja
5 20C _Il\_lastawié pozadana réznice temperatury delta
6 Nastawi¢ pozadang temperature rdzenia.

Wskazanie ,delta T” na wyswietlaczu przy aktywacji nastawienia delta T.
Delta T da sie aktywowac jedynie z trybu konwekcyjno-parowego! Aktywny tryb delta T

rozpoznaje sie po symbolu delty na wyswietlaczu manualnego trybu pracy.
Alternatywnie mozna nastawi¢ okno czasowe gotowania delta T.
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MySCC - Ustawienia

Jezyk, format temperatury, jasno$¢ wyswietlacza

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Wecisna¢ przycisk MySCC.
2 I Wecisna¢ przycisk Ustawienia.
Jezyk

| Wecisna¢ przycisk i za pomoca pokretta nastawczego ustawi¢ jezyk.

Format temperatury

Wecisna¢ przycisk. Wyeksponowany zostanie format temperatury (Celsjusz/
Fahrenheit).

Jasnos$¢ wyswietlacza

Wecisna¢ przycisk i za pomocg pokretta nastawczego ustawi¢ jasnosc (szereg
poziomow).
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MySCC - Ustawienia

1/2 Energie

Pobdr mocy grzatek jest redukowany o 50% (np. Typ 10 x 1/1 GN z 18 kW na 9 kW). Brak
mozliwo$ci wyboru w trybie SelfCookingControl®

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wybraé manualny tryb pracy, np. Gorace
powietrze.

Wecisnaé przycisk MySCC.

Wecisnaé przycisk Ustawienia.

Wecisna¢ przycisk 2 energii.

1T

5 Wyswietli sig ,E/2” (pét energii).

Wskazanie ,E/2” na wyswietlaczu przy aktywowanym nastawieniu 1/2
energii.

Przy pracy z V2 energii wydiuza sie czas przyrzadzania. Mozliwe jest pogorszenie jakosci
potraw.
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MySCC - Ustawienia

Dzwieki

Mozna wedle wtasnych zyczen indywidualizowa¢ sygnaty akustyczne urzadzenia (rodzaj,
gtosnosé, czas trwania itd.).
Mozna regulowac¢ nastepujace typy dzwiekdw:

0gdIng gtosnos¢ dzwonka wezwanie na zakoriczenie
urzgdzenia. przyrzadzania.

rozpoznanie btedu (np. czujnik

wezwanie do zatadunku. . .
temperatury rdzenia)/przerwanie.

wezwanie przy programach wytaczenie dzwigku
manualnych. Sygnat wplata sie potwierdzajacego wcisnigcie
recznie w program. przycisku.

Mozna regulowac¢ nastepujgce cechy dzwiekdéw:

w tej kolumnie wybraé ustawié
w tej kolumnie wybraé dzwigk. czas trwania sygnatu (CZAS/
WYL/sekundy).

w tej kolumnie ustawi¢ wybraé

w tej kolumnie ustawi¢ gtosnosc o .
czestotliwosé pulsowania

_ o,
(0-100%). interwatu (WYL/sekundy/bez).
Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Wecisnaé przycisk MySCC.

2 | Wecisnaé przycisk Ustawienia.
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MySCC - Ustawienia

Krok Info/ikona Specyfikacja

3 I Wecisnaé przycisk DZzwieki.

4 4 Nacisng¢ na pierwsze pole, np. dla dzwieku
do zatadunku i wybraé dzwiek, np. typ 4.

5 70% Nacisnag¢ na drugie pole i nastawi¢ gtosnos¢
dzwieku do zatadunku - np. 70%.

Nacisna¢ na trzecie pole i nastawi¢ czas
6 130 trwania dzwieku do zatadunku - np. 130
sekund.

Nacisna¢ na trzecie pole i nastawié
7 I 25 czestotliwosé pulsu dzwieku do zatadowania -
np. dzwigk 25 sekund na minute.
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MySCC - Ustawienia

Kolejnos¢ i liczba potek (Level), waga talerza

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Wecisna¢ przycisk MySCC.

2 I Wecisnaé przycisk Ustawienia.

Liczba poziomoéw (Level)

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ ilos¢ pétek do ELC.

B

Kolejnos¢ poziomoéw (Level)

Wecisna¢ przycisk i zmieni¢ kolejnos¢ numeracji potek.

B

Waga talerza — bankiet

Wecisna¢ przycisk i wybra¢ odpowiedni cigzar (pustego talerza bankietowego).

B

Waga talerza — a la carte

Wcisnaé przycisk i wybra¢ odpowiedni cigzar (pustego talerza a la carte).

B
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MySCC — HACCP

Dane sg zapamietywane przez 10 dni i moga by¢ w razie potrzeby eksportowane przez
gniazdo USB. Aby zaprogramowac trwate zapamietywanie, postepowaé zgodnie z
instrukcjami.

Import danych HACCP

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wiozy¢ pamie¢ USB w zigcze pod panelem
obstugi.

2 Wecisnaé przycisk MySCC.

Wecisniecie przycisku otwiera tryb HACCP.

Nacisnaé¢ na drugie pole daty/godziny i
5 22.09.2011 ustawi¢ za pomoca pokretta centralnego
pozadang date koricowg danych.

Wecisniecie przycisku rozpoczyna import, po
zakoniczeniu wyswietlona zostanie pamigé USB
z ,haczykiem”.

Nacisnaé na pierwsze pole daty/godziny i
4 I 12.09.2011 ustawi¢ za pomocg pokretta centralnego
pozadang date poczatkowa danych.
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MySCC - HACCP

Protokotowane sg nastepujace dane:
- Nr zatadunku

- Godzina

- Nazwa programu

- Temperatura w komorze

- Temperatura rdzenia

- Otwarcie/zamknigcie drzwiczek

- Zmiana trybu pracy

- CleanJet® +care

- Podtaczenie urzadzenia do optymalizacji zuzycia energii
- 1/2 energii
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MySCC - Komunikacja

Obrazy

Mozesz zarzadzac¢ wtasnymi zdjeciami potraw w trybie Programowania poprzez
zintegrowany Port USB. Przed zatadowaniem zdje¢ do urzgdzenia musza by¢ one
przekonwertowane w odpowiedni format.

Przyjazna uzytnikowi aplikacje do edyc;ji zdje¢ znajdziesz w Club Rational. Rejestracja w
Club Rational jest bezptatna. Wystarczy postepowac zgodnie z instrukcjami.

Nastepnie podtacz pamie¢ USB ze zdjeciami do urzadzenia. Zachowu;j i usuwaj zdjecia
wedtug ponizszej instrukcji.

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Umies¢ pamie¢ USB w porcie umieszczonym
pod panelem sterowania urzadzenia.

2 Wybierz ikone MySCC

Wybierz ikone oraz odpowienia funkcje.

3 I Wybierz ikone.
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MySCC - Komunikacja

Pobieranie zdje¢

Wybierz ikone aby zachowaé witasne zdjecia w pamieci USB.

Przenoszenie zdje¢.

Wybierz ikone aby zapisaé zdjecia potraw(tryb programowania) w Pamieci USB.

Usuwanie obrazow

Wybierz ikone aby usunaé wszytskie zdjecia potraw z trybu programowania.

Jezeli nie mozesz uzywaé tej funkcji - wejdz na strone ClubRATIONAL i postepuj wedtugo
ponizszych instrukciji:

- rozdzielczo$¢ obrazu: kwadrat, 134x134 piksele

- format obrazu: PNG

- rozmiar pliku: do 50 KB

- nazwy plikéw: dozwolone znaki od "a-z", "0-9", "_" np "duze_precle_2.png"
- maksymalna liczba zdje¢: 100

Wszystkie pliki zdjeciowe musza byé zachowane w pamieci USB w folderze o nazwie

"userprogpix"

Pojawiajaca sie ikona oznacza, ze proces zostat pomysinie zakoriczony.
Poczekaj na pojawienie sie takiego potwierdzenia przed wyjeciem pamieci
USB.
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MySCC - Komunikacja

Aktualizacja oprogramowania, zarzadzanie programami, dane urzadzenia

Mozna zarzgdzac¢ programami, aktualizowaé oprogramowanie urzgdzenia i zapamietywac
dalsze dane urzgdzenia na pamieci USB za pomocg wbudowanego ztgcza USB.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Pamie¢ USB z oprogramowaniem urzgdzenia
witozy¢ do ztacza pod panelem obstugi.

2 Wecisnaé przycisk MySCC.

3 Wecisna¢ przycisk

4 Wecisnaé przycisk i wybrac¢ funkcje.
Aktualizacja

Przycisk uaktywnia sie po rozpoznaniu na pamieci USB oprogramowania. W
celu rozpoczecia aktualizacji wcisnac¢ przycisk. Postepowac wedtug instrukcji na
ekranie i nie odtgczaé urzadzenia od zasilania.
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MySCC - Komunikacja

Aktualizacje mozna rozpocza¢ takze poprzez wytaczenie a nastgpnie wigczenie urzadzenia
przy wtozonej pamigci USB.

Do aktualizacji oprogramowania mozna uzywac jedynie oryginalnych pamigci USB producenta.
Nalezy sie upewnié, ze w pamigci USB znajduje si¢ jedynie oprogramowanie i nie ma tam
innych danych.

Import programoéw

Wecisna¢ przycisk.

Przy pobieraniu programéw przyrzadzania potraw na pamieé zewnetrzng USB nalezy
pamietaé, ze dla kazdego urzadzenia potrzebna jest osobna pamiec.

W przypadku pobierania danych HACCP mozna korzysta¢ z jednej pamieci USB dla kilku
urzadzen.

Eksport programow

Wecisna¢ przycisk. Programy przyrzadzania zostang zapisane w urzadzeniu.

Kasowanie wszystkich programow

W celu skasowania wszystkich stworzonych przez siebie programéw, proceséw i
grup z trybu programowania, nacisngé dwa razy przycisk.
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MySCC - Komunikacja

Koszyki produktéw nie sg kasowane. Koszyki produktéw mozna kasowac jedynie w trybie
programowania, pojedynczo za pomocga przycisku kasowania.

HACCP

Wecisng¢ przycisk. Na pamieci USB zapisane zostang dane HACCP z ostatnich
10 dni.

W celu uzyskania blizszych informacji patrz rozdziat ,HACCP”.
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MySCC - Komunikacja

Import danych urzadzenia

Wecisng¢ przycisk. Dane urzadzenia zostang zapisane na pamieci USB.

Po rozpoznaniu pamigci USB, zapali si¢ symbol USB. Mozna teraz
eksportowaé i importowac dane oraz zapisywac je na biezaco na state.

~Haczyk” potwierdzajacy sygnalizuje skuteczne zakonczenie funkgii.
Wyjmowa¢ pamie¢ USB dopiero po zaswieceniu sie potwierdzenia.
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MySCC - Komunikacja

Adresy IP

Mozna podtaczy¢ urzadzenie do sieci za pomocg opcjonalnego ztacza Ethernet. Do
potaczenia tego zapisywaé adresy IP nastepujgco:

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 Pamie¢ USB z oprogramowaniem urzgdzenia
wtozy¢ do ztacza pod panelem obstugi.

2 Wecisnaé przycisk MySCC.

Wecisnaé przycisk

Wecisna¢ przycisk i wybra¢ funkcje.

6 LAN Brama IP Wcisnaé przycisk i wpisaé adres bramy.

7 LAN Maska podsieci Wecisna¢ przycisk i wpisa¢ adres maski
podsieci.

5 I LAN IP Weisnaé przycisk i wpisaé adres LAN IP.
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MySCC - Serwis

Na poziomie serwisowym mozna sprawdzi¢ takie dane jak np. rodzaj urzadzenia/
oprogramowania lub zadac¢ pytanie do Goracej Linii.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Wecisna¢ przycisk MySCC.
2 Wecisnaé przycisk ,Serwis”.

Moje urzadzenie

| Wecisna¢ przycisk informaciji o typie urzadzenia i wersji oprogramowania.

Goraca Linia

| Wecisng¢ przycisk wyswietlania Service-Hotline lub Chef-Hotline.

Ptukanie generatora pary

| W celu wyptukania generatora pary, wcisnaé przycisk.

Autotest
W celu przeprowadzenia krétkiego, automatycznego autotestu, wcisngé przycisk.
Uzyskuije sie komunikat, czy wszystkie funkcje sa prawidtowe.
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MySCC - Serwis

Tryb demonstracyjny/Dummy
Aby wejs¢ w tryb demonstracyjny, wcisnaé¢ przycisk. W trybie demonstracyjnym

wszystkie funkcje urzadzenia sg jedynie symulowane, nie ma mozliwosci
prawdziwego gotowania.

Aktywnos¢ trybu Dummy mozna rozpoznaé po wskazaniu na
wyswietlaczu.
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MySCC - MyDisplay

Mozna konfigurowaé wyswietlacz oraz uprawnienia dostepu za pomocg funkcji
~,myDisplay”. Mozna ograniczy¢ dostep nawet na tyle, ze uzytkownik moze mie¢ dostep
jedynie do zapisanych wtasnych cykli przyrzadzania.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Wcisna¢ przycisk ,MySCC”.
2 Wecisnaé przycisk ,MyDisplay”.

Moj profil

W celu wejscia w odpowiedni widok profilu wcisnaé przycisk np. ,Profil 1”. Jesli
profil zostat zaopatrzony w hasto dostepu, pojawi sie wezwanie do wpisania go.

Profil — wytaczenie

| Nacisniecie przycisku zmiany na widok standardowy spowoduje wyj$cie z widoku
profilu.

Hasto do ,,Profil — wylaczenie”

| W celu zapisania hasta do dezaktywaciji profili, nacisnaé przycisk.
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MySCC - MyDisplay

Aby dezaktywacja profili byta mozliwa jedynie po podaniu hasta, nalezy zapamieta¢ hasto.
Nie wolno zgubi¢ hasta! Bez hasta nie mozna bedzie dezaktywowaé MyDisplay! W razie
koniecznosci prosze sie zwrdcic¢ do dziatu obstugi klienta.

Przy konfiguraciji profili nie moze by¢ aktywny zaden profil. (Przycisk ,Profil — wytgczenie”)

Zmiana profilu

W celu zmiany profilu nacisnaé przycisk. Pojawi sie komunikat jak na rysunku
obok.

Import profilu

W celu importu profili z urzadzenia do pamieci USB, nacisna¢ przycisk. Przed
nacisnieciem przycisku pamie¢ USB musi znajdowacé sie w gniezdzie.

Eksport profili

W celu importu profili z pamieci USB do urzadzenia, nacisnaé przycisk. Przed
nacisnieciem przycisku pamie¢ USB musi znajdowacé sie w gniezdzie.
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MySCC - MyDisplay

Wybrac profil.

Nadanie profilowi nazwy i hasta

P1 Nada¢ profilowi nazwe. Zapisac¢ hasto.

Aby aktywacja profilu byta mozliwa jedynie po podaniu hasta, nalezy zapisa¢ hasto.

Ograniczanie trybow pracy

Wytaczanie trybu konwekceyjno- Wytaczanie trybu SelfCooking
parowego. Control® .

Wytaczanie trybu programowania.
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MySCC - MyDisplay

Wytgczanie CareControl. Wylaczanie trybu ELC® .

Nacisniety przycisk wskazuje okreslong funkcje. Wytaczony lub nie nacisniety, jasny przycisk,
wskazuje wytaczenie funkcji w czasie aktywnosci profilu.

Niektdre funkcje muszg by¢ ustawiane poprzez nacisniecie przycisku oraz obrét pokretta
nastawczego.

Ograniczanie nastawien i komunikacji
Wytaczanie nastawienn SCC. Wytaczanie komunikacji MySCC.

Ograniczanie trybu programowania

Wybdr faworyta przy widoku
obrazu lub listy w trybie
programowania.

Wytaczanie filtrowania przy
widoku listy.

Wybdr faworyta wspétczynnika
zoomu widoku obrazu.

Wybdr faworyta filtrowania

(np. grupa, programy
manualne itd.).

Ustawienie widoku parametréw
przyrzadzania: parametry
przyrzadzania wytgczone, zmiana
niemozliwa.
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Wytaczanie mozliwosci wyboru
miedzy widokiem obrazu a listy.

Wytgczanie Nowy program,
Zmiana, Kasowanie.

Wybdr faworyta

do sortowanie (np.
alfabetycznie, wg typu
itd.).

Ustawienie widoku parametréw
przyrzadzania: parametry
przyrzadzania widoczne, ale
zmiana niemozliwa. .

Wecisna¢ przycisk i wybraé
grupe (np. Lunchgroup),
ktéra zostanie
przyporzadkowana
profilowi.



MySCC - MyDisplay

Funkcja przyporzadkowywania do grupy: Przy aktywaciji filtra ,Grupa”

w trybie programowania, pokazywana bedzie jedynie tres¢ przypisanej
grupy (Lunchgroup). Przyporzadkowanie do grupy mozna taczy¢ z
funkcjg faworyta dla filtra. Aby w trybie programowania pokazywana byta
jedynie przypisana grupa, wybra¢ faworyta ,group”.

Ograniczanie CareControl

Nacisna¢ przycisk i wybra¢
programy, ktére maja zostac¢
wytaczone.

Wytaczone programy czyszczace (przycisk wytaczony) nie moga
by¢ uruchomione w CareControl. Nalezy zwrdéci¢ uwage na to, ze do
zapewnienia bezawaryjnej pracy urzadzenia konieczne sg okreslone
programy czyszczenia (tabletki czyszczace i pielegnujace).
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MySCC - MyDisplay

Ograniczanie informacji dodatkowych i definiowanie priorytetow

Wytaczenie przycisku Info oraz Nacisna¢ przycisk wyswietlania

funkcji pomocy. struktury katalogu grupy
programow.

Podczas cyklu przyrzadzania

zapisaé nazwe komunikatu (np. Nacisnac przycisk i nastawi¢

Obiad). znaczenie profilu. (5 = poziom

najwyzszy, 1 = poziom najnizszy).

Przy aktywacji struktury katalogu, wyswietlane sa katalog i podkatalogi
otwartej grupy albo programu. W celu wyswietlenia struktury sciezki,
nalezy w trybie programowania otworzy¢ widok obrazu oraz grupe z
podgrupami.

Za pomoca funkgiji ,Priorytet” mozna sporzadzi¢ liste rankingowa profili.
Z profilu wyzszej rangi mozna zawsze przejs¢ do profilu nizszej rangi bez
podawania hasta. Dezaktywacja wszystkich profili jest mozliwa jedynie z
uzyciem hasta (o ile zostato nadane).
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MySCC - Czyszczenie wymuszone

Funkcja czyszczenia wymuszonego zgda od uzytkownika przeprowadzenia czyszczenia
po uptywie zdefiniowanego czasu. Po wyswietleniu wezwania do czyszczenia urzgdzenie
bedzie sie nadawato do eksploatacji dopiero po przeprowadzeniu czyszczenia. Nalezy
wykorzystywacé te funkcje w calu spetniania wymogéw BHP przy pracy zmianowe;.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Nacisna¢ przycisk ,MySCC”.
2 Nacisng¢ przycisk ,,Czyszczenie wymuszone”.

Witaczenie/wytaczenie czyszczenia wymuszonego

W celu wigczenia lub wytgczenia czyszczenia wymuszonego, nacisnaé przycisk.
Pojawienie sie obrazka jak z boku oznacza aktywng funkcje czyszczenia
wymuszonego.

Czas do wezwania do czyszczenia

| Nacisna¢ przycisk i ustawi¢ czas (w godzinach) do wezwania do czyszczenia.

Opodznianie czyszczenia

Nacisna¢ przycisk i nastawi¢ ilo$¢ godzin, o jakg mozna po wezwaniu op6zni¢
wymuszone czyszczenie.
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MySCC - Czyszczenie wymuszone

Wiaczenie funkcji wymuszonego czyszczenia sygnalizuje takze
informacja na wyswietlaczu o czasie nastgpnego czyszczenia.
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Komunikacja

Aby umozliwi¢ transfer danych do naszego oprogramowania, KitchenManagement System,
urzadzenie SelfCookingCenter® whitefficiency® musi zosta¢ podtaczone do homogenicznej
sieci. W sieci tej znajduje sie réwniez komputer, na kiérym jest zainstalowany program
KitchenManagement System.

Nalezy przy ty uwzgledni¢ nastgpujgce punkty:
- piec SelfCookingCenter® whitefficiency® jest seryjnie wyposazony w karte sieciowg
- dodatkowo musi zosta¢ wyposazony lub doposazony w ztacze Ethernet
- w urzadzeniu nalezy ustawic¢ adres IP, maske podsieci i brame podsieci
- nastepnie mozna podtaczy¢ urzgdzenie SelfCookingCenter® whitefficiency® do sieci jak
komputer.

Po wykonaniu powyzszych czynnosci mozna za posrednictwem komputera podtaczonego
do tej samej sieci przetestowac potaczenie przy pomocy programu PING.

Urzadzenie mozna podtgczyé do sieci za posrednictwem:
- routera WLAN

- adaptera Powerline

- punktu dostepu
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Drobne naprawy we wiasnym zakresie

Serwis filtra powietrza

Urzadzenia stolikowe Typ 6 x 1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10
x1/1 GNi10 x 2/1 GN:

Zwolnic filtr powietrza poprzez nacisniecie ramki w obu
szorstkich miejscach. Wychylic¢ filtr do dotu i Sciggna¢
go catkowicie z urzadzenia.

Umyé filtr w zmywarce (nie CleanJet® 1) i wysuszyé.
Jezeli po umyciu filtr w dalszym ciggu jest zaklejony i
brudny, nalezy go wymienié.

Nowy filtr wtozy¢ tylnym haczykiem w otwory na
spodzie urzagdzenia i zablokowac¢ go naciskiem od dotu
ku goérze (odwrotnie niz przy demontazu).

Filtr powietrza Nr: 40.03.461

Urzadzenia wolnhostojace Typ 20 x 1/1 GN i 20 x 2/1
GN:

W celu wymiany filtra powietrza w urzadzeniach 20

x 1/1 GN i 20 x 2/1 GN nalezy sie skontaktowac ze
swoim partnerem serwisowym!
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Drobne naprawy we wiasnym zakresie

Wymiana uszczelki drzwi

Uszczelka drzwi jest wlozona w prowadnice w
drzwiczkach.
- Wyja¢ starg uszczelke z prowadnicy.
- Oczysci¢ prowadnice.
- Wiozyé nowg uszczelke w prowadnice (wargi
blokujace nawilzy¢ wodg z mydtem.
- Czesc uszcezelki znajdujgca sie pod katem prostym
ma by¢ catkowicie wtozona w ramke.

Uszczelki komory roboczej:

6x1/1 GN Nr: 20.00.394
6 x2/1 GN Nr: 20.00.395
10x 1/1 GN Nr: 20.00.396
10x2/1 GN Nr: 20.00.397
20x 1/1 GN Nr: 20.00.398
20x2/1 GN Nr: 20.00.399

Wymiana zaréwki halogenowej

Najpierw wylaczy¢ urzadzenie od zasilania od
strony budynku!
- Przykry¢ odptyw wody znajdujacy sie na dnie
komory.
- Zdjaé ramke ze szktem i uszczelkami.
- Wymieni¢ zaréwke halogenowg (Nr.: 3024.0201, nie
dotykaé zaréwki palcami).
- Wymienic¢ takze ramke uszczelniajgca (Nr.:
40.00.094).
- Przykreci¢ ramke ze szktem i uszczelkami.
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Odkamienienie dyszy nawilzajgcej.

Raz w miesigcu sprawdzac¢ dysze nawilzania pod wzgledem zakamienienia.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 I Wytaczy¢ urzadzenie
5 Wychyli¢ stelaz zawieszany i ostone

wentylatora do Srodka.

Odkreci¢ nakretke ztaczkowa dyszy nawilzania
3 (obrdt w kierunku przeciwnym do obrotu
wskazoéwek zegara, klucz 15).

Ostrzezenie!

Agresywny plyn chemiczny —
niebezpieczeristwo poparzenia chemicznego!
Uzywac: ubrania ochronnego, rekawic
ochronnych, okularéw ochronnych, maski
chronigcej twarz.

Po odkamienieniu doktadnie sptukac dysze
nawilzajacg woda.

Dysze nawilzajacg wtozy¢ do ptynu
4 odkamieniajgcego i pozostawi¢ na jakis czas
(dysza musi zosta¢ pozbawiona kamienia).
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Odkamienienie dyszy nawilzajgcej.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Montaz w odwrotnej kolejnosci — uwzglednié¢
konieczne do montazu utozenie.
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Komunikaty zakiocen

Wyswietlanie komunikatow o zakioceniach — podstawy

Jesli w urzadzeniu dojdzie Zakiécenia, pozwalajgce na
do zakiécenia, komunikat dalsza prace urzadzenia,

o tym zostanie wyswietlony  mogg byé blokowane

na wyswietlaczu. W celu nacisnieciem przycisku.

szybkiego kontaktu z
Dziatem Obstugi Klienta
podany jest numer telefonu.
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Komunikaty zakiocen

Dziatania, proponowane w przypadku poszczegdlnych zakidcen: patrz tabela.

Zgtoszenie Kiedy i jak Dziatanie

zaklocenia

Service 10 Po wtaczeniu przez Mozna usunaé wskazanie nacisnigciem
30 sek. klawisza ,Powrét”. Mozna uzywaé

urzadzenie do gotowania. Zawiadomic
serwis!

Service 11 Po wiaczeniu przez Mozna usung¢ wskazanie nacisnieciem
30 sek. klawisza ,Powrét”. Mozna uzywaé

urzadzenie do gotowania. Zawiadomic
serwis!

Service 12 Po wigczeniu przez Mozna usunaé wskazanie nacisnieciem
30 sek. klawisza ,Powrét”. Mozna uzywaé

urzadzenie do gotowania. Zawiadomic
serwis!

Service 14 Po wigczeniu przez Mozna usunaé wskazanie naci$nieciem
30 sek. klawisza ,Powrét”. Urzgdzenie mozna

uzywac tylko w trybie ,Gorace powietrze”
Zawiadomic¢ serwis!

Service 20 Pojawia sie na 30 Praca w trybach i programach SelfCooking
sek. po zmianie trybu | Control® i za pomoca programéw nie jest
pracy, po wiaczeniu mozliwa. Praca w trybie konwekcyjno-
lub przy wyborze parowym jest mozliwa jedynie w
trybow SelfCooking ograniczonym zakresie. Zawiadomic serwis!
Control®

Service 23 Wyswietlane ciaggle. Wylaczy¢ urzadzenie — Zawiadomié serwis!

Service 24 Wyswietlane ciagle. Wytaczy¢ urzadzenie — Zawiadomié serwis!

Service 25 Wskazywane przez CleandJet® +care nie dziata!

30 sek. podczas
CleanJet® +care.

- Catkowicie odkreci¢ kran z wodg

- Sprawdzi¢ sitko doptywowe — Wyjaé
pojemniki z komory robocze;j.

- Jezeli nie da sie nic stwierdzi¢,
zawiadomic¢ serwis.

- Jezeli ,Service 25” pojawi sie w trakcie
dziatania CleanJet® +care, usungé
tabletki z komory roboczej i doktadnie
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Komunikaty zakiocen

Zgtoszenie Kiedy i jak Dziatanie
zaklocenia
sptuka¢ komore spryskiwaczem recznym
(takze za ostong wentylatora).
- Urzadzenie mozna krétkotrwale uzywac.
Zawiadomic¢ serwis!

Service 26 Wyswietlane ciagle. Jezeli meldunek o zaktéceniu pracy wystgpi
podczas CleanJet® +care, rozpoczaé
.Przerwanie CleanJet® “. Jezeli meldunek o
zaktéceniu pracy bedzie pokazywany takze
po zakoriczeniu ,Przerwanie CleanJet®
prosze usungg¢ tabletki z komory i doktadnie
wyptukac ja spryskiwaczem recznym (takze
za ostong wentylatora). Zawiadomic serwis!

Service 27 Po wiaczeniu przez CleanJet® +care niemozliwy! Na 5 sekund

30 sek. wytgczyé i ponownie wigczy¢ zasilanie od
strony budynku.

Service 28 Po wigczeniu przez Zawiadomic¢ serwis!

30 sek.

Service 29 Wyswietlane ciggle. Sprawdzi¢ filtr powietrza pod panelem
obstugi. W razie potrzeby oczysci¢ lub
wymienié. Sprawdzié, czy na urzadzenie nie
oddziatuje zewnetrzne zrédto ciepta. Jezeli
meldunek serwisowy dalej sie pojawia,
zawiadomic¢ serwis!

Service 31 Po wiagczeniu przez Czujnik temperatury rdzenia uszkodzony!

30 sek. Mozna uzywac urzgdzenia bez czujnika.
Zawiadomic¢ serwis!

Service 32 Wyswietlane ciagle. Zamkna¢ zawdr gazu! Zawiadomic¢ serwis!

Urzadzenia

gazowe

Service 33 Po 4-krotnym resecie Zamkna¢ zawér gazu! Zawiadomic¢ serwis!

Urzadzenia wyswietlane ciagle.

gazowe

Service 34 Wyswietlane ciagle. Postgpowaé wg wezwan na wyswietlaczu,

jesli btad bedzie sie utrzymywat, zawiadomié
serwis!
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Komunikaty zakiocen

Zgtoszenie Kiedy i jak Dziatanie

zaklocenia

Service 35 Po wigczeniu przez odtaczyé UltraVent® do zasilania.
30 sek.

Service 36 Komunikat przez 30 Urzadzenie mozna uzywac¢ w ograniczonym
sek. po wigczeniu lub | zakresie.— zawiadomic¢ serwis!
zmianie trybu pracy.

Service 37 Komunikat przez 30 Urzadzenie mozna uzywacé w ograniczonym
sek. po wigczeniu lub | zakresie.— zawiadomic¢ serwis!
zmianie trybu pracy.

Service 40 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomi¢ serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet® +care.

Service 41 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomic¢ serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet® +care.

Service 42 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomié serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet® +care.

Service 43 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomié serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet ®+care

Service 44 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomi¢ serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet® +care.

Service 110 Wyswietlane ciagle. Zawiadomic¢ serwis!

Service 120 Wyswietlane ciagle. Zawiadomic¢ serwis!
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Zanim wezwie sie serwis

Awaria

Mozliwa przyczyna

Sposodb usuniecia

Z drzwiczek
urzadzenia kapie
woda.

Drzwiczki nie sg
prawidtowo zamkniete.

Przy prawidtowo zamknigtych
drzwiczkach w urzgdzeniach
wolnostojacych klamka drzwi musi
wskazywaé w dét.

Uszczelka
drzwiczek zuzyta lub
uszkodzona.

Wymieni¢ uszczelke drzwi (patrz
rozdziat ,Drobne naprawy we wtasnym
zakresie”).

Wskazéwki, jak maksymalnie
przedtuzy¢ uzytkowanie uszczelki:

- Zawsze po uzytkowaniu urzgdzenia
czysci¢ uszczelke wilgotng
$ciereczka.

- Przy czestej produkcji produktow
grillowanych (co powoduje
intensywne odktadanie sig ttuszczu)
nalezy uszczelke czysci¢ wilgotng
Sciereczka takze miedzy kolejnymi
zatadunkami.

- Jezeli urzadzenie przez dtuzszy czas
pracuje bez produktéw, zalecane jest
ustawienie temperatury w komorze
maks. 180°C.

Podczas pracy
urzadzenia w komorze
powstajg hatasy.

Ostona wentylatora,
stelaze zawieszane
itp. nie sg prawidtowo
zablokowane.

Prawidtowo zamocowac¢ ostone
wentylatora i stelaze zawieszane w
komorze.

Oswietlenie komory
nie dziata.

Zaréwka halogenowa
uszkodzona.

Wymieni¢ zaréwke (patrz rozdziat
,Drobne naprawy we wtasnym
zakresie”)

Brak wody ,Migajacy
symbol kranu”.

Kran doptywu wody
zakrecony.

Odkreci¢ kran doptywu wody.

Zabrudzony filtr na
doptywie wody

Sprawdzenie i oczyszczenie filtra, w tym
celu:

zamkna¢ kran z woda, odkrecié¢
doprowadzenie wody do urzgdzenia,
zdemontowac i oczyscic filtr na doptywie
wody. Zatozy¢ filtr, podtgczy¢ doptyw
wody i sprawdzi¢ szczelnosc.

127 /133




Zanim wezwie sie serwis

Z urzadzenia dotem
wyptywa woda

Urzadzenie nie jest
wypoziomowane

Wypoziomowacé urzadzenie za pomoca
poziomicy (patrz Instrukcja instalacji).

Odptyw zatkany.

Odptyw (rure HT) z tytu urzadzenia
zdjac i oczysci¢. Moze dojs¢ do
zatkania, jezeli czesto przyrzadzane
sg produkty o duzej zawartosci
tluszczu, albo przy zainstalowaniu rury
odptywowej ze zbyt matym spadkiem.
Pomoc: Rure odptywowg zainstalowaé
zgodnie z opisem w instrukcji instalacji.
Regularnie czysci¢ urzadzenie za
pomoca CleanJet® +care.

Urzadzenie nie
reaguje po wigczeniu.

Wytaczony zewngtrzny
wytacznik gtéwny.

Wiaczy¢ wytacznik gtéwny

Przepalit sie
bezpiecznik na
rozdzielni budynku

Sprawdzi¢ bezpieczniki budynkowe

Po wytgczeniu
urzadzenia panowata
przez dtuzszy czas
temperatura ponizej 5
°C (41 °F).

Rozgrza¢ komore urzgdzenia do ponad
20°C. Urzadzenie wolno eksploatowac
jedynie w pomieszczeniach
zabezpieczonych przed mrozem (patrz
Instrukcja instalaciji).

Podczas CleanJet®
+care na gorze, przy
rurze wentylacyjnej,
wydobywa sie piana

Zbyt miekka woda.

Zawiadomi¢ serwis!

Nieprawidtowo
zainstalowany odptyw.

Instalacje odptywowg zainstalowac
zgodnie z opisem w instrukcji instalacji.

Podczas procesu
CleanJet® +care
care znowu zaczyna
by¢ szacowany czas
trwania.

Proces CleanJet®
+care jest zaktécony..

Upewni¢ sie, czy ostona
rozprowadzania powietrza i

stelaze zawieszane sg prawidtowo
zablokowane w komorze. W trakcie
procesu CleanJet® +care w komorze
nie moga sie znajdowaé pojemniki ani
blachy.

Urzadzenie
komunikuje ,Wymieni¢
filtr powietrza”.

Zabrudzony jest filtr
powietrza.

Wymieni¢ filtr powietrza. Patrz rozdziat
,Drobne naprawy we wtasnym
zakresie”. W celu potwierdzenia
komunikatu wcisna¢ strzatke ,Powrét”.
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Zanim wezwie sie serwis

Urzadzenie gazowe
pokazuje ,Zmienic¢
biegunowosc¢”.

Zasilanie w prad
nie jest podtgczone
prawidtowo
biegunowo.

Jezeli urzgdzenie gazowe jest
podiaczone do gniazdka, wyciggnaé
wtyczke i wiozy¢ jg obrécong o 180°.
Podtaczy¢ urzagdzenie prawidtowo
(przez elektryka) spolaryzowane w
sposdb staty (bez wtyczki).

Urzadzenie gazowe
pokazuje stale

Przerwany doptyw

gazu do urzadzenia.

Otworzy¢ zawdr gazu. Wiaczyc strop
wentylacyjny.

+Reset”.
Za niskie cignienie Sprawdzi¢ zasilanie urzadzenia w gaz.
gazu.

Przycisk trybéw pracy Zbyt wysoka Schtodzi¢ komore za pomoca

miga. temperatura w ~Schtadzanie” (patrz rozdziaty ,Obstuga
komorze - Wskazdéwki ogdine” i ,Schtadzanie”).
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CIubRATIONAL

Jako aktywnych uzytkownikéw SelfCookingCenter ® whitefficiency ® zapraszamy Panstwa
na catodzienne seminarium szkoleniowe Academy RATIONAL. Zapraszamy do obejrzenia
w zrelaksowanej atmosferze, jak optymalnie i wydajnie stosowac¢ SelfCookingCenter
® whitefficiency ® w swojej kuchni. Terminy i miejsca szkoleri — wraz z osobistym
zaproszeniem — otrzymacie Panstwo przez firme, w ktdrej zaopatrujecie sie w sprzet
kuchenny albo bezposrednio pod adresem: www.club-rational.com. Uczestnictwo jest dla
Panstwa bezptatne.

Zgtos sie juz teraz i zostan czlonkiem Klubu!

Cztonkowie CIubRATIONAL majg dostep do wielu réznorodnych informacji, mozliwosci
bezptatnego Sciggania szeregu istotnych danych i moga wymieniaé sie doswiadczeniami z
szefami kuchni firmy RATIONAL oraz kolegami po fachu. Zarejestruj sie jeszcze dzis pod
adresem www.club-rational.com. Cztonkostwo w CIubRATIONAL jest bezptatne.

Korzysci z uczestnictwa:

Darmowa modernizacja urzadzenia
Zawsze najnowsze oprogramowanie SelfCookingCenter® |

Przepisy na nacis$niecie przycisku
Najlepsze przepisy dla SelfCookingCenter® whitefficiency® |

Strefa downloadu
Dokumentacje urzadzen wszystkich serii produkcyjnych!

ChefLine takze przez e-mail
Kompetentna pomoc kucharzy dla kucharzy!

Service Info takze przez e-mail
RATIONAL Serwis — zawsze do Twojej dyspozycji!

Kwartalny Newsletter
Zawsze bedziesz dobrze poinformowany!

Odpowiedzi na najczesciej zadawane pytania
Co zawsze chciates wiedziec!

Zgtos sie jeszcze dzis!

www.club-rational.com
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Deklaracja zgodnosci UE — Urzadzenia elektryczne
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Deklaracja zgodnosci UE — Urzadzenia gazowe
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