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Hotele o ograniczonym
zakresie ustug.
Przemyslane koncepcje.
Wieksze obroty.
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Oczywiscie wiadomo, ze goscie zwracaja uwage na potozenie
i wyposazenie hotelu. Ze wazny jest odpowiedni stosunek
. Ze rynek hotelarski jest atrakcyjny, ale tez d. 2\
. asnie dlatego konieczne jest, aby o o .
iC. Na przyktad urozmaicong koncepcja
lyspozycji jest niewielka przestrzen,
wiele swobody na
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Wszystko zgodnie ziich razeniami.

Koncepcja 1 planowanie.

Trendy, idee, zyczenia klientéw — wszystko to znajduje “
odzwierciedlenie w koncepcjach firmy RATIONAL. |

jest specjalnie dostosowywane do'Panstwa potrzeb.

Niezaleznie od tego, czy potrzebujg Paristwo wsparcia

w jednym czy w kilku aspektach.
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Koncepcje zywieniowe Koncepcja kuchni Koncepcja szkolen
Dostosowane do rodzaju Karta dan, wykwalifikowani Skrojona indywidualnie z
gosci, kompleksowej koncepciji pracownicy, wielkos¢ kuchni na mysla o potrzebach Paristwa
gastronomicznej oraz sytuacji koncepcje kuchni maja wptyw pracownikow.
rynkowej: te i wiele innych czynnikéw. Dla
jednego lub 100 hoteli. > Jak zapewni¢ odpowiednie

> Kim s3 goscie restauracji i jak kwalifikacje personelu?

wyglada oferta dan? > Jak ma przebiega¢ produkcja? > Jak zagwarantowac
> Jak wyglada catosciowa Produkty ready-to-service czy standaryzacje?

koncepcja gastronomiczna? sSwiezo ugotowane?
> Jak wyglada sytuacja rynkowa w > Jakie sprzety sg potrzebne?

okolicy? > Jak duza musi by¢ kuchnia?

> Czy potrzebny bedzie
wykwalifikowany personel?

Koncepcja serwisowania
Firma RATIONAL wspdtpracuje
z certyfikowanymi partnerami
serwisowymi na catym swiecie,
wspierajacymi Paristwa
indywidualnymi koncepcjami.

> Jakie wymogi techniczne nalezy

spetnic?

Czy w okolicy moich hoteli s3

punkty Service Partner?

> Czy sa dostepne umowy
serwisowe, zapewniajace lepsza
kontrole wydatkéw?

v

Przysztosciowa koncepcja
Dzi$ doskonata jakos¢, jutro
wprost przeciwnie. Aby temu
zapobiec, mozna polegac na
regularnej kontroli.

> Jak reagowac na aktualne
trendy?

> Jak wygladaja rozwigzania
sieciowe?

// +~W ramach porannej zmiany teraz

zaledwie dwdch pracownikéw
przyrzadza sniadania dla 300 gosci”.

Jens Hulek, Head of Food & Beverage,
Premier Inn, Niemcy

® Zalety
Doswiadczone
osoby kontaktowe,
indywidualne doradztwo,
konkretna realizacja.



Skrojone na miare. W pracy przez cata dobe.

< Indywidualna koncepcja " Poniewaz nigdy nie wiadomo,
Zywieniowa. CO zostanie zamowione.

Godzina 7 rano, ttum w restauracji, goscie w 2z jednego powodu Butki, pizza, burgery, wypieki, rano, w potudnie, po potudniu,
pospiechu, miedzynarodowe potrzeby. Niewielka Stata jako$¢. Niezaleznie wieczorem. Zawsze wtedy, kiedy zycza sobie tego goscie.
Szybko, prosto, a po krétkim czyszczeniu wszystko wyglada tak,
jakby nic sie nie wydarzyto.

ilos¢ czasu. Tym bardziej przydaje sie iCombi Pro.
Jako element koncepcji zywieniowej odpowiada . .
miedzy innymi za gorace potrawy sniadaniowe, iCombi Pro.
takie jak nalesniki, omlety czy bekon.

od tego, kto obstuguje

Tosty &® Bagietka

&® Ciabatta Jajko sadzone

MyDisplay Koszyki na zakupy

Bezbtedna obstuga, zawsze jednakowe Za pomocy iCombi Pro mozna zawsze
standardy jakosci dzieki MyDisplay: serwowac potrawy jednakowej jakosci. Bez
rézne, wybrane przez uzytkownika trudu, bez wykwalifikowanych pracownikdw.
potrawy sg wyswietlane na ekranie W urzadzeniu zapisane s3 tzw. koszyki na

jako zdjecia lub ikony. Wystarczy zakupy zawierajgce produkty z oferty danej
dotkna¢ je palcem, a iCombi Pro od kuchni, ktére mozna przyrzadzad jednoczesnie.
razu rozpocznie prace. W tak samo Aby rozpoczac¢ produkcje zadanego koszyka,
prosty sposéb mozna dodawac lub nalezy dotkna¢ np. opcji ,$niadanie” na

usuwac przepisy. ekranie, przeciagnac¢ potrawe na dany poziom,

zatadowac iCombi Pro, ktdre nastepnie
uruchomi sie automatycznie.




Zachecamy do wzbogacenia swojej oferty.

= | zapewnienia sobie
dodatkowych zyskow.

Meczacy dzien dobiega koiica, drink przy barze, mata
przekaska — goscie to pokochaja. Zachecamy do zaskoczenia
ich skrzydetkami z kurczaka, paluszkami z mozzarelli,
burgerami, pizza i curry. Szybko, niezawodnie i zgodnie

z Paristwa preferencjami. W potudnie lub wieczorem,
produkty $wieze lub convenience.

® Doskonate wsparcie

Inteligentna elastycznos¢ reakcji.

Réwniez na zyczenia specjalne.

rational-online.com/pl/iCombiPro

Produkty convenience
Réwniez w tym przypadku
iCombi Pro nie zapomina

0 pozadanym rezultacie i
samodzielnie dostosowuje
ustawienia. Na przyktad

z wykorzystaniem
iProductionManager, ktéry
informuje, kiedy przyrzadzi¢
poszczegdlne potrawy. Aby
wszystko trafiato na stét szybko,
potrawy byty przyrzadzane
precyzyjnie i z zachowaniem

jednakowych standardow jakosci.

Produkty mrozone

Moc urzadzenia iCombi Pro jest
tak ogromna, ze mozliwe jest
btyskawiczne przyrzadzanie nawet
produktéw gteboko mrozonych.
Urzadzenie rozpoznaje stan i
wielkos¢ produktdow i odpowiednio
dostosowuje proces przyrzadzania.
Rezultat: zawsze jednakowa,
wysoka jakosc.

Gotowanie swiezych potraw
Stek, Swieze warzywa — to
zazwyczaj wyzwanie dla
pracownikéw pomocniczych. W
urzadzeniu iCombi Pro dla tych i
wielu innych produktéw zapisane
sg sciezki przyrzadzania, dzieki
ktdrym jest ono samo w stanie
poradzi¢ sobie ze wszystkim. | nikt
w kuchni nie musi sie martwic.



Inteligentne, o wszechstronnym zastosowaniu,
ik ha hajmniejszej powierzchni.

1Combi Pro.

Wbudowana karta WiFi
Za pomocg wbudowanej karty WiFi iCombi Pro taczy sie z
internetem tak samo prosto jak smartfon, zapewniajac dostep

Na powierzchni niecatego 1 m2? iCombi Pro prezentuije, co do ConnectedCooking. To gwarancja szybkich aktualizacji
oprogramowania, transferu przepiséw i dokumentacji

mozna osiggnac¢ w ramach potaczenia wysokiej temperatury i danych HACCP.
pary. Dla 2 lub 200 gosci. Produkty ready-to-service, Swiezo
przyrzadzone, mrozone i convenience. Dzieki inteligencji Bivelawi .

. . . . . - yskawiczne czyszczenie
kulinarnej i zarzadzaniu klimatem w komorze gotowania Czyszczenie w zaledwie 12 minut to udaje sie tylko iCombi Pro.
wszystko udaje sie automatycznie. Precyzyjnie. Przy petnym Nawet czyszczenie standardowe jest o potowe krétsze i
zatadunku urzadzenia. W ramach zatadunkéw mieszanych. ; ; oszczedza 50%" srodkéw czyszczacych. To czysta sprawa,

q q ] , réwniez pod wzgledem finansowym.

Bez nadzoru i kontrolowania. Przez 24 godziny. W ten sposob
iCombi Pro gwarantuje wysmienitg jakos¢ potraw. Za kazdym
razem.

- Wysoka elastycznos¢
Jajecznica, kietbaski, pomidory z grilla produkty
przyrzadzane tg sama metoda mozna umieszczac
w iCombi Pro jednoczesnie. To gwarancja
. . .. elastycznosci i oszczednosci czasu.
Wiecej informacji: Y €
rational-online.com/pl/iCombiPro

*W poréwnaniu z
poprzednim modelem.

Intuicyjna obstuga
Koncepcja obstugi w obrazkowy
ilogiczny sposdb i za pomoca
interaktywnych instrukcji prowadzi
uzytkownika przez proces produkcji. W ten
sposoéb kazdy od razu moze pracowac bezbtednie.

Ergonomiczny wyswietlacz
Ekran dotykowy, powierzchnia tatwa
W czyszczeniu, duza czcionka, przejrzysta
struktura. Wszystko w celu utatwienia pracy.

Wydajna produkcja potraw
Standardowa jakosc oraz inteligentne procesy
przyrzadzania gwarantujg wydajny system
przyrzadzania potraw. Oto prosta i bezbtedna produkgja.

Partner ENERGY STAR®
Znakomite — tak brzmi ocena urzadzenia w aspekcie wydajnosci
energetycznej. W tym celu urzadzenie iCombi Pro zostato przetestowane
w ramach jednego z najsurowszych programoéw certyfikacyjnych.

10




Aby w kuchni nic nie brakowato.

1Combi Pro.

W gruncie rzeczy urzadzenie iCombi Pro ma tylko jedno
zadanie: niezawodnie gwarantowac osigganie jednakowych
rezultatow. Dlatego tez jest wyposazone w wiele inteligentnych
funkcji i przekonuje w kwestiach wydajnosci produkcyjnej,
prostoty i jakosci. W zwiazku z tym rozpoznaje, czy
przyrzadzonych ma zostac jeden czy 20 kotletéw na burgery i
automatycznie dostosowuje wszystkie ustawienia. Lub wspiera
uzytkownika, dostarczajac plany produkgcji z optymalnym
czasem lub poborem energii. Gwarantujac tym samym
doskonate zapetnienie bufetu sniadaniowego.

® Cel
Wszystko z myslg o oszczednosci
czasu, energii i surowcoéw.

rational-online.com/pl/iCombiPro

CookingSuite

s 5
h
d

RATIONAL

iCombi Pro

iProductionManager ==

Sprawia, ze urzadzenie iCombi Pro

jest inteligentne — aby automatycznie i
niezawodnie osiggnac¢ pozadane rezultaty.
Czujniki rozpoznajq ponadto wielkos¢ i
ilos¢ produktéw oraz ich przyrumienienie
istan, a nastepnie dostosowujg parametry
przyrzadzania, takie jak temperatura, klimat
w komorze, predkos¢ powietrza i czas.
Prosta obstuga. Aby zagwarantowac wiecej
Czasu, mniejsze zuzycie surowcow i energii.
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Talent organizacyjny. Wie, ktére produkty
mozna przyrzadzac jednoczesnie, jak
wyglada optymalna kolejnosc¢ i dba o to, aby
zawsze przestrzegad ustawionego wczesniej
standardu jakosci. Z optymalng energia, z
optymalnym czasem? To Panstwo decyduja.
Wszystko pod kontrolg, bez koniecznosci
nadzorowania. Gwarancja wiekszej
wydajnosci i standaryzacji.

iDensityControl (e

iDensityControl — inteligentne zarzadzanie
klimatem dba o wspdtgranie czujnikow,
systemu grzewczego i generatora swiezej

pary oraz o aktywne odprowadzanie wilgoci.

Aby w komorze do gotowania zawsze
panowat odpowiedni klimat. Wieksza
wydajnosc¢ produkcyjna. 100% jakosci.

CareSystem

System czyszczenia i pielegnacji rozpoznaje
stopien zabrudzen i proponuje poziom
czyszczenia oraz optymalng ilos¢ srodka
czyszczacego. Dodatkowo gwarantuje
btyskawiczne czyszczenie biezace w zaledwie
12 minut. Kazdy poziom czyszczenia
wykorzystuje bezfosforanowe preparaty
czyszczace i nie zuzywa duzej ilosci energii.
Rezultat: czystosc i higiena oraz szybka
gotowos¢ do pracy.

13



Szkolenia z RATIONAL

> Na catym swiecie

> Train-the-Trainer

> Szkolenie stanowiskowe w
Panstwa lokalizacjach

> Regularna kontrola i aktualizacja
Panstwa koncepcji

14

Szkolenia z RATIONAL.

Aby nowa kuchnia
Oslggata sukcesy.

Obstuga urzadzen iCombi Pro jest zrozumiata, przez co prace

z wykorzystaniem urzadzen btyskawicznie opanuje nawet
personel bez kwalifikacji. W oparciu o wiasng koncepcije
zywienia lub koncepcje opracowang przez RATIONAL kucharze
RATIONAL przeszkolg Panstwa pracownikow tak, aby wszystko
dziatato bez zarzutu i mogli Panstwo produkowac wytacznie
pozadane rezultaty.

FEELIN' FRESH
THIS MORNING?

CEREAL

InterContinental Hotels Group.

Sniadania podstawg przewagi

konkurencyjnej.

Wzmocni¢ marke, zwiekszy¢ zadowolenie gosci i udziaty w
rynku — za pomocg nowej oferty sniadaniowej dla Holidaylnn
Express w Ameryce Pétnocnej. Zaréwno pod katem koncepdji,
jaki przyrzadzania potraw. Teraz codziennie mozna przyrzadzac
ze Swiezych skfadnikéw takie potrawy jak jajecznica, boczek,
kietbaski i butki zcynamonem. Z partnerem u boku, ktéry
dostarcza wszystko, co potrzebne: od opracowania koncepgji
przez szkolenia po urzadzenia.

Rezultat:

instalacja 1800 urzadzen w ciggu 8 miesiecy. Wieksze
zadowolenie gosci z oferty $niadan i ustug hotelu. Ograniczenie
kosztéw zakupu produktdéw przy jednoczesnym zwiekszeniu
zastosowania Swiezych produktow.

® Wieksza elastycznos¢ i
niezawodnos¢
Ze zwyktych gosci zrobi
statych gosci.

15



ConnectedCooking.

G Wszystko pod kontrola.

Rozwigzania sieciowe to w hotelach podstawa: System ® ConnectedCooking

rezerwadji, rozliczenia, planowanie zatrudnienia — wszystko Skuteczne rozwiqzanie sieciowe

odbywa sie w trybie cyfrowym, wszystko jest ze sobg powigzane.
Jak w przypadku ConnectedCooking firmy RATIONAL. Transfer RATIONAL. Aby wszystko zawsze

przepisow, kontrola urzadzen, dane dotyczace higieny, aktualizacje byto pod kontrola.
oprogramowania, zdalny dostep firmy serwisowej — niezawodne
rozwigzanie sieciowe umozliwia zajecie sie wszystkim zza biurka.
Dla wszystkich urzadzen RATIONAL podtaczonych do sieci. Na
catym swiecie. Ponadto mozna wyswietli¢ i zapisa¢ dane HACCP
dla wszystkich urzadzen. Nowa karta dan? Rowniez j3 mozna
jednym kliknieciem rozesta¢ do lokalizacji na catym swiecie.
Jedyne, co do tego potrzebne, to komputer, smartfon lub tablet.
Standaryzacja nie mogtaby by¢ prostsza.

rational-online.com/pl/ConnectedCooking
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Serwis RATIONAL.
@ Pomyslelismy o wszystkim.

W RATIONAL ustugi sa zawarte w cenie. Od pierwszego ® Wszystko w jednym celu:
doradztwa, wspdlnego gotowania, urzadzenia testowego, aby dtugo cieszyli sie Paristwo
instalacji przez szkolenia na catym swiecie i automatyczne

R . ) o ze swojej inwestycji, zawsze
aktualizacje oprogramowania po ChefLine, czyli infolinie 1€] yd

dla indywidualnych zapytan. Mozna réwniez wzigc¢ udziat optymalnie wykorzystywali
w szkoleniach uzupetniajacych o réznej tematyce, np. swoje urzadzenia i nigdy nie
Finishing, organizowanych w ramach Akademii RATIONAL. skoﬁcznyy Sie Panstwu pomysty.

W nagtych wypadkach szybkiego wsparcia udzielajg punkty
serwisowe RATIONAL na catym swiecie.
rational-online.com/pl/service
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Przyktad:
Hotel o ograniczonym zakresie ustug
350 pokoi, $niadania i a la carte

Tradycyjne sprzety

| IN—  E—

2 x patelnia przechylna

iCombi Pro

45%

mniej miejsca

D
‘D

Oszczednosci:

Nawet o 45% mniejsza przestrzen
Nawet o 60% nizsze koszty inwestycji
Nawet o 70% mniej pradu

Nawet o 50% mniej pracownikéw

1 x piec parowy
1 x kuchenka indukcyjna z 4 strefami

1 x frytownica

Inwestycja, ktora sie optaca.

r~ Dla srodowiska natu
portfela 1 hotelu.

Zapraszamy do zapoznania sie z oszczednosciami, ktére mozna
zapewnic dzieki zastosowaniu jednego lub kilku urzadzen
iCombi Pro. W gre wchodzi ogromna przestrzen: kuchnia moze
zosta¢ pomniejszona nawet o 60%. Oraz koszty inwestycji: Dla
iCombi Pro dostepny jest przyktadowo okap UltraVent Plus,
ktory nie wymaga zewnetrznego gniazda przytagczeniowego i
sprawia, ze w miejscu instalacji urzadzenia nie jest konieczny
montaz dodatkowego systemu wentylacji. Oraz srodowisko
naturalne: z jednej strony dzieki ekologicznej produkgji i
niewielkiemu zuzyciu energii. Z drugiej: dzieki mniejszej
nadprodukgji, mniejszemu zuzyciu ttuszczu i krétszym czasom
pracy. Wszystko razem stanowi ogromny plus zaréwno dla
finanséw, jak i dla Srodowiska naturalnego.

18

1 x grill 2 x iCombi Pro 10-1/1
1 x kuchenka indukcyjna z 4 strefami

ralnego,

® Zmyslao
pozytywnym bilansie
Pozwala to oszczedzié
duzo pieniedzy. Oraz
energie i wode.

Przyktad:
Hotel o ograniczonym zakresie ustug
120 pokoi, $niadania, mate przekaski

Tradycyjne sprzety

3 x piec typu highspeed
1 x kuchenka mikrofalowa

B

iCombi Pro

O

6 O%

o0 Mmniej miejsca

Oszczednosci:

Nawet o 60% mniejsza przestrzen
Nawet o 50% nizsze koszty inwestycji
Nawet o 70% mniej pradu

1 x iCombi Pro 6-1/1
z UltraVent Plus

19



Jedno urzadzenie.

HOE Tak wiele mozliwodci.

Jakim wyzwaniom chca Paristwo
sprostac z wykorzystaniem iCombi Pro?
Roézne wielkosci urzadzen i mozliwosci
instalacyjne gwarantuja indywidualne
rozwigzania. Nie znalezli Paristwo nic
odpowiedniego? Pozostate wersje
urzadzen zostaty umieszczone na stronie
rational-online.com.

iCombi Pro przekonuje swoimi
zaletami w kazdym aspekcie:

> Nizsze koszty inwestycji

> Mniejsza liczba pracownikéw

> Oszczednos¢ przestrzeni na
powierzchni niecatego 1 m?

> Elastycznos¢ w razie zmian w menu

> Gwarancja pozadanych rezultatéw

> Oszczednosci energii do 70% w
poréwnaniu z tradycyjng technologia
gotowania

® Rezultat
Wielkosc¢ i moc pasuje do
codziennych wyzwan w pracy.

@ iCombi Pro 10-1/1 z okapem
kondensacyjnym i podstawg @ Combi-Duo
z dwoma iCombi Pro 6-1/71 oraz zestawem
montazowym Combi-Duo @ iCombi Pro XS
z uchwytem sciennym @ Zestaw montazowy
iCombi Pro XS z okapem kondensacyjnym

20 21



Chcieé. MAc. Zrobié.

r” Wspalnie tworzycC przysztosc.

Kto dzi$ nie znajduje sie w branzowej czotéwece,
jutro nie bedzie mie¢ gosci w hotelu. Dlatego tez
wazne jest, aby regularnie kontrolowac koncepcje,
wprowadzac innowacje i realizowac¢ nowe pomysty.
Dotyczy to zardwno wyposazenia pokoi, jak i $niadan
czy oferty barowej. Wtasnie w tym pomaga firma
RATIONAL. Oferujac swoje doswiadczenie. Oraz
wiedze. Nowe idee. Zawsze w oparciu o to, co juz
zostato osiggniete wspdlnymi sitami.

22

® Co przyniesie przysztos¢?
Wiele nowych idei i koncepdji,
aby zawsze mogli Paiistwo
zachwycac swoich klientow.

Indywidualne ustugi doradcze dla hoteli.

/Zachecamy do skorzystania z

nasze] wiedzy.

Kompleksowe doradztwo, opracowanie
koncepcji lub umowy serwisowania, dla
jednego lub setek hoteli — firma RATIONAL
to doswiadczony partner w zakresie wsparcia
dla hoteli o ograniczonym zakresie ustug.
Mozna skorzystac z catego cyklu ustugowego
lub jednego z wyszczegdlnionych

punktéw. A co najwazniejsze: mozna
rozpocza¢ w kazdym punkcie cyklu.
Wzbudzilismy Panstwa zainteresowanie?
Zapraszamy do kontaktu ze specjalistami

ds. hoteli RATIONAL pod adresem
info-poland@rational-online.com

i

;....l\
AN ——— N
Koncepcja -~ — < _
przysztosci //’ \J Koncepcja kuchni
A Ustugi doradcze D =
| RATIONAL ]
\ /

-

Koncepcja serwisowania

Koncepcja zywienia

A

Koncepcja szkolen
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RATIONAL Sp. z 0.0.
ul. Bokserska 66
02-690 Warszawa
Polska

Tel. +48 22 864 93 26
Fax +48 22 864 93 28

info@rational-online.pl
rational-online.com
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Zastrzegasie prawo do zmian technicznych wynikajacych z postepu technologicznego.



