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Kara kund,

grattis till ditt nya SelfCooking Center®. Med SelfCooking Center® kan man uppna utmarkta tillagningsresultat
i en handvandning utan tidskravande uppldrning, tack vare den enkla anvandningen.

| SelfCooking Control®-ldget racker det att valja produkt och énskat tillagningsresultat. Ett par knapptryck,
sedan ar det klart! Temperatur, tid och fuktighet behdver inte anges. Komplicerad programmering och standiga
kontroller slipper man helt.

Naturligtvis kan SelfCooking Center® dven anvandas som en perfekt Combi-angugn.
| programmeringsldget kan man skapa egna tillagningsprogram i en handvéndning.

Vi ger 24 ménaders garanti fran dagen for forsta installationen. Detta forutsatter en korrekt och fullstandig
garantiregistrering. | garantin ingdr inte glasskador, glédlampor och tdtningsmaterial samt skador som uppstar
genom osakkunnig installation, anvandning, underhdll, reparation och avkalkning. Vi 6nskar dig mycket ndje
med ditt nya SelfCooking Center®.

RATIONAL AG

Var tekniska kundtjénst har 6ppet 7 dagar i veckan: 031-338 54 70

Vid fragor om anvandningen, ring till RATIONAL Chef@Line: 046-19 89 50

Forsaljare: Installator:

Installerad den:

Vi férbehaller oss ratten till tekniska andringar!
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—_— Symbolforklaring

Fara! Varning! Akta!

Akut farlig situation som kan leda  Potentiellt farlig situation som kan  Potentiellt farlig situation som kan

till svdra eller livshotande person-  leda till svéra eller livshotande leda till 1atta personskador.
skador. personskador.
Fratande dmnen Brandrisk! Férbranningsrisk!

i

Observera: Anvisning for att und-  Tips och tricks for daglig anvand-
vika materialskador. ning.

@)

Forsta idrifttagning

Vid den forsta idrifttagningen av ditt nya intelligenta SelfCooking Center® uppmanas du att satta igang ett
automatiskt sjalvtest. Detta sjalvtest varar i ca 15 minuter och tjanar till att anpassa ditt SelfCooking Center®
till de specifika omgivningsforhallandena.

& Brandfara! 2 7.00 ; 2 6'59 :

Avldgsna forpackningsmaterial, - “
starterkit samt galler och behal- m

lare. L&t upphéngningsskenor resp. Tryck pé startknappen. Sjalvtestet
gejderstallvagnar vara kvar i appa-  satter igang och resterande tid
raten. Stang dorren. visas.

ISy

Ugnsluckan far inte dppnas under sjélvtestet. Om den dppnas avbryts testet. Du far da dagen efter ater en
uppmaning om att starta sjélvtestet.




Sakerhetsforeskrifter
A Varning!

Felaktig installation, service, underhall eller rengéring samt andringar pa ugnen kan orsaka materialskador
och latta till livshotande personskador. Lds noga igenom bruksanvisningen innan ugnen tas i drift.

Ugnen far endast anvéndas for tillredning av mat i professionella kék. Alla annan anvéndning ar icke
dndamadlsenlig och farlig.

Livsmedel som innehéller léttanténdliga amnen (t.ex. livsmedel med alkohol) far inte tillredas i apparaten.
Amnen med I3g brénnpunkt kan sjlvanténda - brandrisk!

Rengérings- och avkalkningsmedel samt tillbehdr far endast anvéndas for det andamal som beskrivs i den
hér bruksanvisningen. Alla annan anvéndning ar icke dndamadlsenlig och farlig.

/A\, Varning!

Endast gasugnar

- Om ugnen &r installerad under ett luftutsug maste det vara tillkopplat medan ugnen anvénds — Férbréan-
ningsgaser!

- Om ugnen &r ansluten till en skorsten mdste utsugsledningen rengéras regelbundet enligt alla géllande
bestdmmelser — Brandrisk! (kontakta installatoren)

- Lagg aldrig nagra foremal pa ugnens avgasror — Brandrisk!

- Omréadet under ugnen far inte vara ojamnt eller blockerat pa grund av féremal — Brandrisk!

- Ugnen far endast anvédndas pa vindstilla platser — Brandrisk!

A Om det luktar gas:

- Stdng omedelbart av gastillférseln!
- Rér inte elkontakterna!

- Védra i rummet!

- Undvik dppen eld och gnistbildning!

- Anvénd en extern telefon och kontakta ansvarig gasleverantor (om gasleverantdren inte ér tillganglig
ska narmaste brandstation kontaktas)!




/A\, Sakerhetsforeskrifter

Forvara bruksanvisningen lattillganglig for alla som anvander ugnen!

Ugnen fér inte anvéndas av barn eller personer med nedsatt fysisk eller psykisk kapacitet eller personer som
saknar tillrdcklig erfarenhet eller kunskap. Savida inte anvandningen sker under dvervakning av en person som
kan ansvara for att sakerheten uppratthalls.

Anvénd endast handerna for att stalla in apparaten. Skador pa grund av spetsiga, vassa och liknande foremal
tacks inte av garantin.

For att undvika olyckor eller skador pa ugnen maste personalen som anvander den regelbundet delta i utbild-
ning och fa sakerhetsinformation.

/A\, Varning!

Kontroll varje dag fére start och anvdandning.

- Spérra ventilationsplaten upptill och nedltill enligt anvisningarna — Den roterande flékten kan orsaka
skador!

- Kontrollera att inhdngningsstallet eller vagnen ar last i ugnsrummet enligt anvisningarna — Kantiner med
varma vétskor kan falla ned eller dka ut ur ugnsrummet — Risk for brdnnskador!

- Innan du anvénder apparaten ska du kontrollera att det inte finns kvar nagra rester av rengéringstablet-

ter i ugnsutrymmet. Avldgsna eventuella rester av rengdringsmedel och skélj noga med en handdusch
— risk for fratskador!




Sakerhetsforeskrifter /A\

/A\, Varning!

Sékerhetsforeskrifter vid anvdndning

- Kantiner med vétska och med mat som avger vétska far inte stillas pa ett for hégt hyllplan. Anvéndaren
mdste kunna titta ner i kantinen — Risk fr brdnnskador!
Informationsdekaler medfdljer med apparaten.

- Oppna alltid dérren till ugnsrummet l3ngsamt (het anga) — Risk for brénnskador!

- Hall aldrig i tillbehdr och andra féremal i det varma ugnsrummet utan att ha skyddshandskar pa — Risk
for brannskador!

- Temperaturen pa ugnens utsida kan bli hégre dn 60 °C, rér endast vid knapparna — Risk for brannskador!
- Handduschen och vattnet som kommer ut ur handduschen kan vara hett — Risk fér brénnskador!

- NedkylIningsléage — Aktivera funktionen nedkylning endast om ventilationsplaten ar spérrade enligt anvis-
ningarna — Risk for skador!

- Ta inte tag i flékten — Risk for skador!

- Rengdring — aggressiva kemikalier — risk for frétskador!
Bér lémplig skyddskladsel vid rengdringen samt skyddsglaségon, handskar och skyddsmask. Beakta
sékerhetsanvisningarna i kapitlet “CleanJet®+care-rengéring”.

- Ldgg aldrig nagra littantandliga eller brdnnbara foremal i ugnens nérhet — Brandrrisk!

- Nér mobila ugnar och vagnar inte ska forflyttas maste hjulen bromsas. Om golvet ar ojamt kan vagnarna
rulla ivég — Risk for skador!

- Nér vagnarna forflyttas ska alltid kantinerna vara spérrade. Tack ver kantinen med vétskor i s att de
heta vétskorna inte kan skvdtta ut - Risk for brénnskador!

- Transportvagnen mdste vara last enligt anvisningarna nér tallriksvagnen och vagnen sétts in och tas ut
— Risk for skador!

- Vagnen, tallriksvagnen, transportvagnen och ugnar pa hjul kan vélta om de kérs i lutning eller Gver en
tréskel — Risk for skador!




/A\ Skotsel, besiktning, underhall och reparation

For att bevara stalets goda kvalitet samt for hygienens skull och for att undvika driftsstérningar ska apparaten
rengdras dagligen eller i alla fall efter varje rengdringsuppmaning. Félj anvisningarna i kapitlet “ CareControl —
Cleanlet®+care-rengdring”.

& Varning!

Om inte ugnen rengors eller rengdrs otillréckligt kan fett och matrester i ugnsrummet anténdas
— Brandfrisk!

- For att undvika korrosion i ugnsrummet maste ugnen rengdras dagligen dven om den bara anvands med
fuktig varme (kokning).

- For att undvika korrosion ska ugnsrummet regelbundet smorjas in med véxtolja eller fett (ungefar varannan
vecka).

- Rengor inte ugnen med hdgtryckstvatt.

- Rengdr inte med syror och se till att det inte bildas sura dngmoln. Det kan skada ytskiktet pa kromnickelstélet
och ugnen kan s& smaningom bli missfargad.

- Anvand endast rengdringsmedel frdn ugnstillverkaren. Rengdringsmedel fran andra tillverkare kan orsaka
skador och sadana skador tacks inte av garantin.

- Anvand aldrig skurmedel eller reng6ringsmedel med slipeffekt.
- Daglig reng6ring av ugnsrummet med ett milt diskmedel 6kar livslangden.
- Ta ut tilluftfiltret en gang i mdnaden och rengdr det (se kapitlet Hushéllsteknik).

Besiktning, underhall och reparation

(Aﬁ Varning — Hégspéanning!

- Besiktnings-, underhalls- och reparationsarbeten far endast utforas av behdrig tekniker.

- Vid rengéringsarbeten (undantaget CleanJ/et®+care-rengdring) liksom inspektions-, underhalls- och repa-
rationsarbeten ska apparaten kopplas ur fran elnétet.

- P4 ugnar med hjul (mobila) méste ugnens rérelsemdjligheter begrénsas sa att inga el, vatten eller
avioppsledningar kommer till skada nér ugnen forflyttas. Om ugnen forflyttas mdste el-, vatten-, och
avioppsledningar vara korreskt lossade. Om ugnen férflyttas maste el-, vatten-, och avioppsledningar
vara korrekt lossade.

- For att vara séker pd att ugnen ar tekniskt felfri ska underhall utféras minst en gang per ar av en behérig
servicepartner.




Funktionsdelar Info

@ Ugnsnummer
(syns endast om dorren ar dppen)

@ Spjall (tillval)
(gasugnar)

® Ugnsrumsbelysning

(® Ugnsrumsbelysning

(® Dorrhandtag
Bordsugn: Enhandsanvandning med
Stangningsfunktion
Golvugn:  Enhandsanvéndning

i

ﬁ“ﬂ B

(©® Upplasning for att dppna dubbelglasskivan
(inre)

@ Integrerad och sjalvtommande droppranna i
dorr (inre)

Ugnsdropprénna med direktanslutning till
avloppet

©® Ugnsfotter
(med installbar hojd)

Typskylt
(med alla viktiga uppgifter som effekt, gastyp,
spanning, faser och frekvens samt ugnstyp och
ugnsnummer (se kapitlet "Typ" - Ugn- och soft-
ware-identifiering), alternativnummer

@ Kontrollskarm
@ Skydd for elinstallation

(@ Central instéllningsratt

Handdusch
(med automatisk indragning)

@ Ugnsfotter
(med installbar hojd)

Luftfilter
(tilluft installationsrum)

LT

(@ Fack/lucka for underhdllstabletter

iR




Info . . .
Information om ugnsanvandningen

- Placera aldrig varmekallor (t.ex. grillar eller fritdser) i ugnens narhet.

- Ugnen kan endast anvandas i rum med en rumstemperatur pa > 5 °C. Om omgivningstemperaturen ar lagre
an + 5 °C maste ugnsrummet varmas upp till rumstemperaturen (> + 5 °C) innan ugnen tas i drift.

- Nar dorren till ugnsrummet ppnas stangs uppvarmningen och flakten automatiskt av. Den integrererade
flaktbromsen blir aktiv. Flakten efterkérs ett litet tag.

- Om ugnen dr paslagen i dver 20 minuter utan att ett driftslage eller CleanJet®+care &r valt sa aktiveras ener-
gisparlaget automatiskt och displayen visar bara det aktuella klockslaget.

- Om ugnens lage inte andras under anvandningen minskas displayens ljustyrka automatiskt i tva steg. Efter tio
minuter genomfdrs den forsta minskningen av displayens ljusstyrka. Efter tio minuter till genomfdrs en minsk-
ning till av displayens ljusstyrka. Nar displayen berdrs eller dérren 6ppnas maximeras displayens ljusstyrka
automatiskt igen.

- Vid grillning och stekning (t.ex. av kyckling) ska alltid en uppsamlingskantin fér fettet séttas in.
- Anvand endast varmebestandiga originaltillbehdr fran ugnstillverkaren.
- Ldmna ugnsdorren pa glant vid langre driftsuppehall (t.ex. dver natten).

- Dorren till ugnsrummet har en sténgningsfunktion. Standardugnsddrren &r endast helt stangd om dérrhand-
taget ar i vertikalt lage.

- Vid langre driftsuppehall (t.ex. helgledighet) ska vatten-, el- och gastillforseln till ugnen stangas av.

- Nar det ar dags att skrota ugnen far den inte slangas i hushallssoporna eller [amnas till den kommunala
atervinningsstationen. Vi tar garna hand om uttjanta ugnar.

Max. beskickning beroende pa ugnsstorlek

6x 1/1GN 30kg (max. 15 kg per hylla)
10x 1/1 GN 45 kg (max. 15 kg per hylla)
20x 1/1 GN 90 kg (max. 15 kg per hylla)
6x2/1GN 60 kg (max. 30 kg per hylla)
10 x 2/1 GN 90 kg (max. 30 kg per hylla)
( )

20x 2/1GN 180 kg max. 30 kg per hylla

Om max. lasten Gverskrids kan ugnen skadas.
Folj angivelserna om max. last fér livsmedel i bruksanvisningen.

-12 -



Information om ugnsanvandningen

Bordsugn med inhangningsstall
(6 x 1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x 1/1 GN, 10 x 2/1 GN)

- Ta ut inhangningsstallet genom att lyfta upp det lite i
mitten och ta ut det ur den framre hallaren.

- Svang inhdngningsstallet till mitten av ugnsrummet.

- Lyft ut inhéngningsstallet ur hallaren genom att lyfta
det uppat. Satt tillbaka stallet i omvéand ordningsfoljd.

Arbete med mobil stallning, mobil tallriksstallning och transportvagn for
bordsugnar (tillval)
- Ta ut inhagningsstallet ur ugnen enligt beskrivningen
ovan.
- Ldgg skenorna i hallarna pa ugnsbotten. Kontrollera att
de sitter i ratt lage (4 stift).
- Observera att ugnen maste placeras horisontellt och pa
exakt samma hojd som transportvagnen.
- Kor transportvagnen sa langt in det gér pa skenan och
kontrollera att den dr sparrad i ugnen enligt anvisning-
ama.
- Skjut in den mobila stallningen eller den mobila tallriksstallningen sa langt det gar i ugnen och kontrollera att
den &r den &r sparrad i ugnen.
- For att ta ut den mobila stallningen eller den mobila tallriksstallningen ska spérren lossas och vagnen dras ut
ur ugnsrummet. Satt forst stektermometern i skenans viloldge.
- Kontrollera att den mobila stéllningen eller den mobila tallriksstéliningen ar sékert 1ast pa transportvagnen
under transporten.




Info

Arbete med stektermometern

= Akta!

Stektermometern och placeringsstédet kan vara heta — Risk for brénnskador! Anvénd skyddshandskar.

Stick in stektermometern pa det
mest fasta stallet med en vinkel pa
30-45 grader. Nalen maste stickas
igenom mitten pa produkten (se
bruksanvisningen).

A

Aktal

Skydda armar och hdnder
— Risk for skador!

Anvénd den medféljande borren
for frysta livsmedel. Borra ett hal i
narheten av produktens tjockaste
stalle. Lagg livsmedlet pd ett fast
underlag vid borrningen.

Anvénd placeringsstdet om det Vid Finishing® "Tallrik bankett"
finns risk for att stektermometern  ska stektermometern sattas i
lossnar fran produkten (t.ex. for keramikroret p& den mobila tall-
livsmedel med mjuk konsistens riksstallningen.

eller liten tjocklek).

i

- Stall alltid stektermometern och placeringsstodet i det anvisade
vilolaget — Risk for skador!

- Lat inte stektermometern hanga ut ur ugnsrummet — Risk for ska-
dor!

- Ta ut stektermometern ur produkten innan den plockas ut ur ugns-
rummet — Risk fér skador!

.

=)

Kyl ned stektermometern med handduschen fore anvandningen.




Arbete med handdusch

- Om handduschen anvands ska slangen dras ut minst 20 cm fran vilolaget.
- Valj mellan tva duschstyrkor genom att trycka pa knappen.
- L3t alltid handduschen glida ldngsamt tillbaka till vilolaget.

B

Akta!
Handduschen och vattnet som kommer ut ur handduschen kan vara hett — Risk for brannskador! J
\

e

Handduschen har inget sparrldge. Om handduschen dras ut l&ngre dn slanglangden kan slangen skadas.
Kontrollera att slangen &r helt indragen efter anvandningen av handduschen.
Handduschen far inte anvandas for att kyla ned ugnsrummet.

-

Ugn med tillvalet AeroCat®

- AeroCat® utsatts for naturligt slitage. Hallbarhetstiden &r cirka tva ar vid anvandning i 8 timmar per dag.
- Tillagningstiderna kar med 10-20 % med AeroCat®.

- P& grund av forandrade luftstrémmar kan ojamnheter férekomma i kansliga bakverk.




Info &

Oversikt driftslagen

SelfCooking Control®-
lage

v

Vid péslagning eller nar Sel-
fCooking Control®-knappen
anvands aktiveras SelfCooking
Control®-laget.

Det beskrivs i kapitlet SelfCooking
Control®-ldge.

Combi-angugns-lage

[ L

@ 160°C
B 015 &
cw: @

Anvénd knappen fuktig varme,
torr varme eller en kombination av
fuktig vdrme och torr varme for att
aktivera Combi-angsugnslaget.
Det beskrivs i kapitlet Combi-
agnsugnslaget.

Programmeringslage

B
W

Nar "Prog”-knappen anvands
aktiveras programmeringslaget.
Det beskrivs i kapitlet Program-
meringslédge.




Allman anvandning

Ugnen har en pekskérm. Det racker med att |att berdra den for att gora installningar pa ugnen.

Ndr en knapp tryck in aktiveras
tillagningen (t.ex. stora stekar).

Allman information

Forvarmning
I ——

Temperaturen pa férvarmen visas i
rott och blatt pa displayen.

©) e (1] Jwetame

Anvénd den centrala installnings-
ratten for att andra instdlining-
ama.

N

B A

Slutet pd tillagningen anges
genom att SelfCooking Control®-
knappen blinkar och att en signal
hérs.

F
6?

OMSTART GAS

Vattenbrist anges om dnggenera-

torn inte &r fylld (6ppna vattenkra-
nen). Efter pafyliningen forsvinner
meddelandet automatiskt.

"Storning i brannarfunktion” Tryck

pa "OMSTART GAS" for att starta
om tandningen. Om meddelandet
star kvar trots att knappen trycks
in flera ganger ska kundtjanst
kontaktas!

Vénta 4 sekunder pd att inmat-
ningen ska utfdras automatiskt
eller tryck pa den centrala install-
ningsratten for att omedelbart
utfora den.

N/

(¢ N =]

Om ugnsrummet &r varmare an
den temperatur som valts blinkar
knappen for driftsldget som valts
(t.ex. torr varme)

(nedkylning av ugnsrummet
beskrivs i kapitlet "Nedkylning").




SelfCooking Control®-lage

2 | . Paslagningsknapp

SelfCooking Center®

9 driftsldagen:

Stora stekar
Portionsbitar
Fagel

Fisk

7@

Tillbehor

Potatis
Aggratter/desserter
Bakning

Finishing®

Funktionsknapp

g
<«

Knapp for programmeringslage

Central instéllningsratt
med tryckfunktion

'

—_

oo
'



SelfCooking Control®-lage

| de nio driftsldgena (stora stekar, portionsbitar, fagel,
fisk, bakning, tillbehor, potatisprodukter, ggratter/

desserter, Finishing®) i SelfCooking Control®-laget Produkttjocklek
registeras de produktspecifika villkoren samt produk-
tens storlek och beskickningsmangden automatiskt. Gratinera
Tillagningstiden, temperaturen och den ideala luft-
fuktigheten anpassas kontinuerligt for att uppna éns- .

Sprod skorpa

kat resultat. Den aterstdende tillagningstiden visas.

Exempel och anvandbar information om hur produk- Produktvolym

terna tillagas pa enklast méjliga vis finns i handbo-

ken. Léngsam griaddning

Tidsinstallning
Delta-T-installning

Hjalpfunktion
Teckenforklaring for de olika
symbolerna

. Bryningstemperatur

5 9 = [ & S &9 0 00

Bakat/Avbryt

Nasta funktion

Karntemperatur/Tillagningsgrad
Kérntemperatur/Tillagningsgrad

Kéarntemperatur/Tillagningsgrad

Tillagningsgrad

Bryning

. Karntemperatur/Tillagningsgrad

Storleksalternativ




SelfCooking Control®-lage

De fem exemplen nedan ska férklara hur anvéndningen gar till. Det finns ménga fler anvandbara tips pa hur
man lagar till maten pa enklaste satt i handboken. Man kan ocksa folja anvisningarna pa displayen.

Exempel 1: Kalvstek

| Klassisk I | s I
Steknin Brésera

| Med sprod I dgtemp
skorpa

By [ e

Tryck pa knappen "Stora stekar"

steknin
Vélj tillagningstyp (t.ex. klassisk
stekning) — klar!

Bryningsgrad och tillagningsstatus
kan forandras separat

&) e [ s

Fﬁrvérmning . -

Biwwe [ et

Fyll Ugn

Bl e[ lone

Forvarmens status visas pa dis-
playen (i rott och blatt)

B e | welione.
X058 @33 [l

Ugnen kérs med de valda install-
ningarna. Resterande tillagnings-
tid och kdrntemperatur visas

Nar forvarmens temperatur &r
uppnadd visas "Fyll ugn"

Satt i stektermometern

=

-4
27?

Inmatningarna kan sparas med ett eget namn (se kapitlet "Programmering").

Om stektermometern inte sitter fast eller &r felplacerad hdrs en varningssignal och pd displayen
= Visas en pdminnelse om att stektermometern maste rattas till.

Det gar att tillaga olika stora stekar samtidigt. Satt forst stektermometern i den minsta steken.
- Ta ut den fardiglagade steken och satt stektermometern i den nést stérsta stekbiten. Tryck pa
pilknappen sa fortsatter tillagningen automatiskt.
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SelfCooking Control®-lage

Exempel 2: Muffins

[ sy | b |

Kakor
| Kakor ” med dnga I

% Bakning . .
[ —

Tryck pa knappen "Bakning"

Vélj tillagningstyp (t.ex. bakning)
— klar!

Bryningsgraden kan forandras
separat

Fﬁrvérmning . -

Fyll Ugn

& S

Forvarmningens status visas pa
displayen (i rétt och blatt).

Anvand placeringsstddet for stek-
termometern.

i

Nar forvarmens temperatur upp-
nas visas "Fyll ugn" pa displayen

% 0:18 Il

Ugnen kérs med de valda install-
ningarna. Resterande tillagnings-
tid visas

Satt i stektermometern

)
-4

12

&

Inmatningarna kan sparas med ett eget namn (se kapitlet "Programmering").

Om stektermometern inte sitter fast eller &r felplacerad hors en varningssignal och pd displayen
visas en paminnelse om att stektermometern maste rattas till.
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SelfCooking Control®-lage

Exempel 3: Finishing® - a la carte/LevelControl®
Med LevelControl® kan man ange och visa en separat tid for varje hylla i ugnen. Pa sa sétt vet man exakt nar
varje hylla &r férdig. Nar den férinstallda tiden for en hylla har gatt ut hors en signal och den aktuella nivan
blinkar. Nér dérren till ugnen dppnas och sténgs blir hyllplanet ledigt igen och kan anvandas pa nytt.

Tallriks Tallriks
Bankett ala carte

Lot | g

Bow [
(o [ ] we

Tryck pa knappen "Finishing®"

Finishing® "Tallrik a la carte" -
klar!

Luftfuktighet och tillagningstid
kan forandras separat

o [ ] ue

Fﬁrvérmning . -

o [ ] we
oa

Fyll Ugn

Forvarmens status visas pa dis-
playen (i rott och blatt)

Andra tillagningstid

Nar forvarmens temperatur ar
uppnadd visas "Fyll ugn"

Valj niva (t.ex. niva 8) — klar!

Andra tillagningstid

Valj niva —Tillagningstiden visas
pé displayen

=

. Inmatningarna kan sparas med ett eget namn (se kapitlet "Programmering”).

Nar dorren éppnas pausas tillagningstiden. Beroende pa hur lange ddrren ar dppen och hur mycket energi
som forloras justerar LevelControl® automatiskt alla tidsangivelser.
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SelfCooking Control®-lage

Exempel 4: Finishing® - Tallriks bankett

Tallriks Tallriks
Bankett ala carte

| kain || gred |

(o [ ] ue

Tryck pé knappen "Finishing®"

Finishing® "Tallriks bankett" -
klar!

Luftfuktighet och tillagningstid
kan forandras separat

(o [ ] um

Fﬁrvéirmning . -

(o [ ] we
oa

Fyll Ugn

(o [ ] um
= B

Forvarmens status visas pa dis-
playen (i rott och blatt)

Satt stektermometern i keramik-
roret pa den mobila tallriksstall-
ningen

ISy

Nar forvarmens temperatur ar
uppnadd visas “Fyll ugn"

Satt i stektermometern

Ul [ ] g
X 0:08 ]

o [ ] e
= S0

Ugnen kérs med de valda install-
ningarna. Resterande tillagnings-
tid visas

Nar tillagningstiden har gatt visas
"pilknappen". Tryck pa pilknappen
for att fylla pa ugnen pa nytt

. Inmatningarna kan sparas med ett eget namn (se kapitlet "Programmering").
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SelfCooking Control®-lage

Exempel 5: Pasta i sas

I Koktris ” Stekt ris I
——
Lt ] e

Pasta
i sds

& k-4
(o [ ] ue

Tryck pé knappen "Tillbehor"

Valj tillagningstyp (t.ex. pasta i
sas) — klar!

Tillagningstiden kan féréndras
separat

Fiirvéirmning . -

Fyll Ugn

Forvarmens status visas pa dis-
playen (i rott och blatt)

Ll [ ] g
X 0:08 ']

Ugnen kérs med de valda install-
ningarna. Resterande tillagnings-
tid visas

Nar forvarmens temperatur ar
uppnadd visas "Fyll ugn"

Ldgg stektermometern i kantinen

Inmatningarna kan sparas med ett eget namn (se kapitlet "Programmering").

Om stektermometern inte sitter fast eller &r felplacerad hors en varningssignal och pd displayen
= Visas en paminnelse om att stektermometern maste rattas till.
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Combi-angugnslage &

| Combi-dagnugnsldget kan man anvénda alla
agnugnens funktioner.

Anvénd knappen fuktig varme, torr varme eller en
kombination av fuktig varme och torr varme for att
aktivera Combi-angsugnsldget.

[ [
70%

@ 160°C
&2 0:15 83
csw: @
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"/
E Combi-angugnslage

(/] | 1 . .
Paslagningsknapp

3 Driftslagen:
"Fuktig varme"

E "Torr varme"

é? —
— Kombination
av fuktig varme och torr virme

70%
Fuktighetsfonster

Ugnsrumstemperatur

tillagningstid

Karntemperatur

Flakthjulshastighet

Lufthastighet

Nedkylning

S eelel

Funktionsknapp
Prog
Programmeringslage

Central instéllningsratt
med tryckfunktion

Kontroll av aktuella tillagningsupp-
gifter

Hall temperaturknappen intryckt (tva sekunder)

Foljande varden visas:

o Aktuell fuktighet i ugnsrummet
o Aktuell ugnsrumstemperatur

o Forfluten tillagningstid

o Aktuell kdrntemperatur
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Fuktig varme &

| driftsldget "Fuktig varme" skapar dnggeneratorn hygienisk farskvattensanga. Ugnsrumstemperaturen kan
stéllas in pa 30 till 130 °C.

Tillagningstyper: kokning, angkokning, blanchering, pochering, férvallning, torkning, upptining, konservering

B 100 0:00 ™
0:00 3 wi @

Tryck pa knappen "Fuktig varme"  Tryck in temperaturknappen och Tryck in tillagningstidsknappen
stall in ugnsrumstemperaturen och stall in tillagningstiden

»  31° B34
Eller arbeta med .. .

karntemperaturen

Tryck in karntemperaturknappen
och stall in kdrntemperaturen

ISy

Extrafunktioner, som t.ex. lufthastighet (utom CleanJet®+care, avkalkning och nedkylning), kan integreras.
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E Torr varme

| driftsldget "Torr vérme" varmer kraftiga vérmelement den torra luften. Ugnsrumstemperaturen kan stéllas in
pd 30 till 300 °C. Vid behov kan ugnsrumsfuktigheten begransas.

Tillagningstyper: bakning, klassisk stekning, grillning, fritering, gratinering, glasering.

Tryck pa knappen "Torr varme"

& o000 =

Tryck in tillagningstidsknappen
och stéll in tillagningstiden

70%

160°¢

T

160°C
0:00

Tryck pa luftfuktighetsknappen
och stéll in den maximala ugns-
rumsfuktigheten (se kapitlet " Cli-
maPlus Control®")

Eller arbeta med karn-
temperaturen

Tryck in temperaturknappen och
stéll in ugnsrumstemperaturen

»  31° B9
w: @

Tryck in karntemperaturknappen
och stall in kdrntemperaturen

=

timma.

&

Extrafunktioner, som t.ex. lufthastighet (utom CleanJet®+care, avkalkning och nedkylning), kan integreras.
Under Iangvarig anvandning minskas ugnsrumstemperaturen automatiskt fran 300 °C till 270 °C efter en
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Kombination av fuktig varme + torr véirm

De béda tillagningsmetoderna "Fuktig varme" och "Torr varme" kombineras med varandra. Resultatet av
denna kombination &r ett hett och fuktigt ugnsrum for intensiv stekning. Ugnsrumstemperaturen kan stallas in
pd 30 till 300 °C. Vid behov kan ugnsrumsfuktigheten stéllas in.

Tillagningstyper: klassisk stekning, bakning, Finishing®.

Tryck pa knappen "Fuktig vdarme
och torr vérme" samtidigt

& o000 =

Tryck in tillagningstidsknappen
och stéll in tillagningstiden

160°¢

B [T nmmwnmm "
70‘0

T

160°C
0:00

Tryck pa luftfuktighetsknappen
och stall in luftfuktigheten (se
kapitlet ClimaPlus Control®)

Eller arbeta med karn-
temperaturen

Tryck in temperaturknappen och
stéll in ugnsrumstemperaturen

»  31° B9
w: @

Tryck in karntemperaturknappen
och stall in karntemperaturen

=

timma.

&

Extrafunktioner, som t.ex. lufthastighet (utom CleanJet®+care, avkalkning och nedkylning), kan integreras.
Under Iangvarig anvandning minskas ugnsrumstemperaturen automatiskt fran 300 °C till 270 °C efter en
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. ClimaPlus Control®

ClimaPlus Control® mater och reglerar fuktigheten i ugnsrummet med enprocentig noggrannhet. Det gar att
stélla in ett produktspecifikt idealvarde for luftfuktigheten for varje livsmedel i luftfuktighetsfonstret.

Fuktig varme

ClimaPlus Control® ar instélld pa
100 %-ig fuktighet vid leveransen.

=

Torr varme

Med ClimaPlus Control® kan
produktens fuktighet i ugnsrum-
met begransas. Roda balkar och
ett procenttal anger den max.
tilldtna fuktigheten i ugnsrummet.
Ju mer rétt som syns pa displayen,
desto torrare ar luften i ugnsrum-
met, d.v.s. desto lagre &r luftfuk-
tigheten.

Fuktig varme + torr
vdrme

Det gar att stalla in proportio-
nerna av fuktig varme och torr
varme i blandningen. Ju fler bla
streck som syns i luftfuktighets-
fonstret, desto fuktigare ar luften i
ugnsrummet, d.v.s. desto hogre ar
luftfuktigheten.

-—

&

Under stekningen visas ClimaPlus Control®-funktionerna enligt foljande:

Pilen uppdt lyser — fuktigheten dkar i ugnsrummet.

Pilen nedét lyser — fuktigheten minskar i ugnsrummet.
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Tidsinstallningar

Stekningstiden kan stallas in separat enligt 6nskemalen.

Tidsinstallning

Konstant drift

024 P

KONST. 25
w:i @

Tryck in tillagningstidsknappen
och stall in tillagningstiden

Manuell forvarmning

Tryck pé knappen for tillagningstid
och vrid den centrala instéllnings-
ratten at vénster tills "KONST."
visas

B 100
0:00

Tryck pa knappen for tillagningstid

<

Vrid den centrala installningsrat-
ten &t vanster tills "Forvarmning”
visas

tl

|\

Driftstidsinstallning (instlining av ugnens tidur, se kapitlet "Instaliningar")
Starttidsinstallning (s kapitlet "Instéllningar")

i\ndring av tidsformat (se kapitlet "Installningar")
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.. Flakthjulshastighet

Med ett effektivt munstycke férangas vattnet och fordelas i ugnsrummet. Forangningen ger en idealisk ugns-
drift och en perfekt glansig yta pa bakverk.

Kan véljas vid torr varme eller en kombination av fuktig varme och torr varme.

Forangningstid: Fuktighetstillforseln ar begransad till tva sekunder. Forst nar knappen trycks in igen utférs
forangningen i ytterligare tva sekunder.

Temperaturomrade: 30 °C till 260 °C i ugnsrummet.

024 P
s w: @

Tryck pa knappen for fordngning

Lufthastighet

For att skapa perfekt luftfuktighet for alla tillagningsmetoder kan fem olika lufthastigheter stallas in.

. Turbo-lufthastighet 1/4 lufthastighet
024 M 8 e
|

. Standard-lufthastighet Flakten kors med
..- - 1/4 hastighet
- 1/2 lufthastighet

Tryck pé knappen for lufthastighet
och stall in lufthastigheten
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Nedkylning

Ugnen har anvands med en hdg ugnsrumstemperatur och temperaturen ska sankas for den fortsatta anvand-
ningen. Med nedkylningsfunktionen kan ugnsrummet kylas ned snabbt och skonsamt.

B

Varning!

— Risk fér skador!

- Under nedkylningen stangs inte fldkten av nér dérren dppnas.
- Ta inte tag i flékten — Risk for skador!
- Under nedkylningen kommer varm dnga ut ur ugnen — Risk for brannskador!

- Aktivera funktionen "Nedkylning " endast om ventilationsplaten ar spérrad enligt anvisningarna

Valj driftslage

Stang dorr

Oppna dorr
T

Tryck pd nedkylningsknappen och
stdng ugnsddrren

B 124°C

NEDKYLNING

Nedkylning och den aktuella ugns-
rumstemperaturen visas

ISy

Lufthastigheten kan stéllas in
separat

Oppna ugnsddrren

Nedkylningsfunktionen kan inte programmeras.
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Prog

Programmeringslage - kontrollknappar

. CleanJet+care

I =

| Kopiera ” Andra |

| programmeringslaget kan man skapa egna tillag-
ningsprogram i en handvandning.

Vélj program

CleanJet+care
Programnamn

=
=

t Nytt program

Level
Control__) Nytt LevelControl® program

Kopiera Kopiera program

Andra program

Radera

Radera program

Programdisplay:

Klassisk
stekning | SelfCooking-tillagning

oy Klassisk
stekning | | evelControl®-tillagningsprogram

Klassisk stek-
ning Manuellt tillagningsprogram

234 -



Prog

Programmering — SelfCooking Control®-lage

De nio driftsldgena (stora stekar, portionsbitar, fagel, fisk, bakning, tillbehér, potatisprodukter, dggratter/
desserter, Finishing®) kan kopieras och anpassas efter egna dnskemal och sedan sparas under ett nytt namn.
Exempel: Ge "Klassisk stekning" ett nytt namn och spara tillagningen under det nya namnet "Kalvstek" med
de egna instéllningarna, t.ex. "Bryning ljus" och "Tillagningsstatus welldone".

ESEEEEE 8 e |
O | [T
_ I Kopiera ” Andra I

Tryck pa knappen for program-
mering

Tryck pa "Ny" for att starta en ny
tillagning

Kalvstek

hijklm. opgrst

I Radera ” Spara I.

Bekrafta genom att trycka pa
bokstdverna eller pa den centrala
installningsratten

Spara programnamn

&2 oercHi [ Lmnorq

Ange programnamn (t.ex. kalv-
stekar)

SelfCooking Control®-knappen

I Klassisk stekning ” Brasera I
————

IMedspr(")d skorpa I I Lagtempstekning I

&3 N I

Valj driftslage (for kalvstekar
knappen "stora stekar")

Kalvstek [ &
e [ e

Spara inmatningar

Vilj tillagningstyp

Bryningsgrad och tillagningsstatus
kan forandras separat
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Prog

Programmera — Combi-angugnslige

Ett manuellt tillagningsprogram kan skapas helt enligt Gnskemalen.

o EW

Prog

Tryck pa knappen for program-
mering

Lo || e

CleanJet+care I

I Kopiera I I Andra I

Tryck p& "Nytt" for att skapa ett
nytt tillagningsprogram

Kalvstek

hijklm. opgrst

I Radera ” Spara I.

Bekrafta genom att trycka pa
bokstaverna eller pa den centrala
instéllningsratten

@ 100~
0:00 &

Stall in tillagningsparametrarna
(t.ex. ugnsrumstemperatur,
forvérmning, tillagningstid eller
karntemperatur 0..v.)

Spara programnamn

Vélj driftslage for ndsta program-
steg

w»  31°
s K@

»  31° B
s ® EB@E

Spara installningar eller infoga
ytterligare programsteg

Avsluta programmeringen

& percHu I Lvnopg

Ange programnamn (t.ex. kalv-
stekar)

Valj driftslage

»  31° B9
a8 E@O

Stall in tillagningsparametrarna
(t.ex. ugnsrumstemperatur, for-
varme, tillagningstid eller karn-
temperatur 0.s.v.)
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Programmera — Combi-angugnslige

Prog

=

) )
Det gar att stdlla in att en signal ska horas efter varje avslutat programsteg.
00:24 P3| [ installningar B & svenska | pa2g |

7

795

Tryck pé funktionsknappen i

Valj "Instéliningar"

programsteget

(e svenska [ 7] (B¢ 100°
BE B ou 3
Tryck pé bakdtknappen Fortsatt programmeringen

.

Tryck pd knappen for ljudsignal
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Starta program

S B oo |
s [ [ [
Fres I Kopiera I I Andra I

Tryck pa knappen for program-
mering

I Nytt

Lamm I

” Level I
Control

Starta tillagningsmetod eller til-

lagningsprogram

Tryck pé knappen for programval

Kontrollera programsteg

Lamm

Vélj tillagningsmetod eller tillag-
ningsprogram

eSSl B oo |
s [ [ ]
Free I Kopiera I I Andra I

Tryck pa knappen for program-
mering

Tryck pa knappen for programval

Lamm

Vilj tillagningsmetod eller tillag-
ningsprogram

| Nytt

Lamm I

I I Level I
Control

0:08 ™

1

012 &

2

Starta tillagningsmetod eller til-
lagningsprogram

Programsteg 1 visas (Lamm 1)

Tryck pa programstegsknappen,
programsteg 2 visas




Andra program

Prog

S B oo |
s (M [ [
Fres I Kopiera I I Andra I

Tryck pa knappen for program-
mering

Tryck pé knappen for programval

Lamm

Vélj tillagningsmetod eller tillag-
ningsprogram

I I Andra I

I Kopiera

Lamm_

pEFGHUK ] MNOPQRS

I Radera ” Spara I.

Tryck p& "Andra”

Radera och andra programnamn
enligt dnskemal

Spara programnamn

@ 100~
0:08 =

012

2

0:12 B

Stall in tillagningsparametrarna
(t.ex. ugnsrumstemperatur,
forvérmning, tillagningstid eller
karntemperatur 0.5.v.)

Spara inmatningar

Ldmna &ndringslaget genom att
trycka pa programstegsknappen
flera ganger
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Pr

og
Radera program

- - - - I CleanJet+care I
SO | [T
Fres I Kopiera I I Andra I

Tryck pa knappen for program-
mering

Tryck pé knappen for programval

Andra I

I Kopiera ”

)

Tryck pd "Radera”

Bekrafta "Radera”

Radera alla program

Lamm

Vélj tillagningsmetod eller tillag-
ningsprogram

9:24

<
Crann | |

s,
L €l |

Tryck pa funktionsknappen

Il 0 PR

Bekréfta ,Radera”. Hall knappen
intryckt. Raderingen visas med en
rorlig pil

Tryck pa knappen med kockmdssa

Radera alla programval (tryck kort)

Nar raderingen dr avslutad startas ugnen automatiskt om.
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Kopiera program

Prog

- - - - I CleanJet+care I
SO | [T
Fres I Kopiera I I Andra I

Tryck pa knappen for program-
mering

Tryck pé knappen for programval

Lamm

Vélj tillagningsmetod eller tillag-
ningsprogram

Andra I

I Kopiera ”

Lamm

cdefghijkl . nopgrstuv

I Radera ” Spara I.

Tryck pé "Kopiera"

ISy

Radera och andra programnamn
enligt dnskemal

Spara programnamn

Om inte programnamnen féréndras gors automatiskt ett index.
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LevelControl®-program

Med LevelControl®kan olika produkter tillagas samtidigt. D& behdver bara produkternas tillagningstid vara
olika 1ang. Alla andra tillagningsparametrar maste vara likadana. For varje hylla i ugnen kan en separat tillag-
ningstid stéllas in och visas. Nar den férinstallda tiden for en hylla har gatt ut hérs en signal och den aktuella
nivan blinkar. Nar dérren till ugnen 6ppnas och stangs blir hyllplanet ledigt igen och kan anvandas pa nytt.

EEEEEE | v [ &5 1| 0o el coercH
. . I Kopiera I I Andra I
——

-

Tryck pa knappen for program- "LevelControl"® Ange programnamn (t.ex. broccoli)
mering

1,Broccoli 1, Broccoli E
cdefgh.jklmno I Radera ” Spara I. 1, Broccoli

Bekrafta genom att trycka pa Spara programnamn Valj driftsldge
bokstaverna eller pa den centrala
installningsratten

80100 = 0:15" P4
000" B w BE@

Stall in tillagningsparametrarna Spara och avsluta programme-
(t.ex. ugnsrumstemperatur, tillag- ~ ringen
ningstid 0.5.v.)

=

Funktionen "LevelControl®" kan inte anvéndas for SelfCooking-driftslagen.

Med LevelControl® gar det bara att ange ett programsteg.

En dekal med méarkning av hyllplanen (Level) medféljer vid leveransen. Dekalen far endast fastas pa ugnens
utsida.

.
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LevelControl®-program

Prog

- - - - I CleanJet+care I
o [ e 0
Fres I Kopiera I I Andra I

Tryck pa knappen for program-
mering

Tryck pé knappen for programval

1, Broccoli

LevelControl®-program

. I 1, Broccoli I
Level I
I hytt I I Control

81100

Forvarmning

J,Broccoll“ “ |

LevelControl®-program

Ugnen forvarmer automatiskt

Beskicka produkten och vlj niva
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Arbete med upp till tre LevelControl®-program

Medan ett LevelControl®-program &r aktivt kan ytterligare ett LevelControl®-program valjas genom att trycka
pd ett ledigt knappfalt (endast om driftslage, ugnstemperatur, luftfuktighet o.s.v. Gverensstdmmer).

|.1,Broccoli“ “ | .I 1 Spenat I .I . LSpenat I
g e Cwe &

Valj ledigt knappfalt LevelControl®-program LevelControl®-program

|_1,Broccoli“_l,5penat “ |

Beskicka produkten och vélj niva
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LevelControl® Andra tillagningstid

_LBroccoh“ “ |

Tryck pa "Level"

Stalla in tillagningstid

Displayen ar instdlld pd Minuter:Sekunder vid leveransen.

LevelControl® Nolistéll tillagningstid

1,Broccoli “ “ |

Il,Broccoh“ “ |

Tryck pa "Level" och hall den
intryckt till "0:00" visas

Level kan anvandas igen

LevelControl® Nollstall program

|.1,Broccoli “.l,Spenat | |.1,Tomater|

|,1,Broccol| | | | |,1,Tomater|

Tryck pa "Programnamn” och hall
den intryckt till *..." visas

Ett nytt program kan valjas
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. Programmeringsskydd

Med det flexibla sakerhetskoncenptet kan anvandningen skyddas i tva nivaer.

9:24

<
Crann | |

wliﬂ”ﬁmg I
7|

Tryck pa funktionsknappen

Tryck pa knappen med kockmdssa

_XXXX
|

Skriv
Losenord

Valj programskyddet "Level"

Skriv l6senord med den centrala
installningsratten

Tryck pa knappen for program-
skydd

|

&

. . n n w
— J Lésenord vid leverans "12345
aLeveI 1 De befintliga programmen kan anvandas men inte andras, kopieras eller raderas.
Endast tillagningsprogram kan anvandas. Det gar inte att stélla in ugnen manuellt eller att
Qlevelz . . © |z
arbeta i SelfCooking Control®-ldget.
@ Programskydd avaktiverat
Programskydd aktiverat
J
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Andra lésenord

Det 5-siffriga 6senordet "12345" kan andras efter behov.

o Bl

L nstallningar | 23]
7]

wliﬂ”ﬁmg I
7|

Tryck pé funktionsknappen

Tryck pa knappen med kockmdssa

Tryck pé knappen for program-
skydd

Level 2

i

ABCDEF[GJHUUKLM

B
Losenord

_XXXX

|
Skriv in
gammalt losenord

Tryck pa nivaknapp 1 eller 2

Tryck pd andra lésenord

_XXXX
|
Skriv in
nytt losenord

_XXXX

Upprepa
nyttplgse%ord

Skriv in nytt 16senord (5 siffror)

Upprepa nytt l6senord

Skriv in gammalt l6senord med
den centrala installningsratten
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2N CareControl -
=/ Underhallstillstand

Det intelligenta CareControl-programmet diagnostiserar sjalvstandigt apparatens anvandning och allmanna
underhélistillstand och berdknar "just in time” den optimala rengéringsprocessen for en minskad kemikalie-,
vatten- och energifdrbrukning. Tillsammans med de speciella underhdllstabletterna (Care-Tabs) forhindras
kalkavlagringar redan innan de bildas

Apparatens underhdllstillstand visas med réda och blda balkar i displayen:

- - - CareControl Illl[]l]l]l]”

9:24 .. I CleanJet€are ” Starttid I

Tryck pa funktionstangenten Visning av underhdlistillstand

=

Blda balkar: Apparaten har ett mycket bra underhallstillstand

CareControl -lIl““I

Apparaten har ett halvbra underhallstillstand.

CareControl n[l[][][][]l]l]”

Roda balkar: Underhallet &r otillrackligt och apparaten maste rengdras oftare
g CareControl -lllllll” med CleanJet®+care.
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CareControl -

Rengoringsuppmaning

X

CareControl diagnostiserar vid vilken tidpunkt en CleanJet®+care-rengéring ska utféras. Darvid beaktar Care-
Control arbetsvanor som langre pauser eller arbetets slut.

<0 llllllll

Vanligen rengdr + underhall.

Vénligen rengdr + underhall.
[

I CleanJetcare ” Senare I

| Mellan I l s I
rengorin Latt

| Medel " Kraftig |

Automatisk visning sa snart
CleanJet®+care-rengdring behdver
utfdras

Starta CleanJet®+care-rengéring
eller valj "senare”

Rengdringsstegen for optimalt
underhdll visas i rott

rengdring genomférs.

CleanJet®+care-rengdringsuppmaningen upprepas med jamna mellanrum till dess att en Clean)et®+care-

CareControl -

Nedsmutsningsindikator

Nedsmutsningstillstandet visas med roda balkar. Ju fler réda balkar, desto hdgre ar apparatens nedsmutsnings-

grad..

9:24

CareControl Illl[][]l][”]

| —————
| Ceanercre || Strttd |

I Medel I I

20 -llllllm] ..

Kraftig I

Tryck pa funktionstangenten

I Medel I I Kraftig I

<0 u[l[][][][]l]l]” ..

Visning av nedsmutsningstillstand
efter CleanJet®+care-rengéring

Vilj CleanJet®+care

Visning av nedsmutsningstillstand
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CareControl -
CleanJet®+care-rengoring

CleanJet®+care ar ett automatiskt rengéringssystem for rengéring av ugnsrummet.
Det finns sex rengéringsnivaer att valja mellan beroende pa nedsmutsningsgrad.

0

\L Observera!

.

- Av hygienskal och for att undvika driftsstérningar maste ugnen rengdras dagligen — Brandrisk!
- Observera att ugnen maste rengéras dagligen dven om den bara anvénds med fuktig vérme.

- Anvand endast tillverkarens rengérings- och underhéllstabletter i original. Andra rengéringsmedel kan
skada apparaten. Ansvar vid féljdskador utesluts!

- Om rengéringsmed|et Gverdoseras kan det orsaka skumbildning.
- Lagg aldrig in tabletter i ugnen ndr den &r varm (>60 °C).

9:24

I Cleanjetare ” Starttid I

Instéllningar

CleanJet+care
I

Ugnsutrymme
oOr varmt

Tryck pa funktionsknappen

Vélj CleanJet®+care

"For varm ugn" visas nar ugns-
rumstemperaturen dr hdgre an
75 °C. Valj "Nedkylning" (se
kapitlet "Nedkylning")

Rengorin .
utangtablgt Skaljning

Mellan s
| rengoring I Latt

I Medel I I Kraftig I

X 1:45

Oppna dorr

Taut
galler, kantiner

Valj rengdringsniva

Oppna ugnsdérren, ta ut kantin
och galler

Stalgaller, CombiFry® och Super-
Spike-fagelgaller kan vara kvar i
ugnen




CareControl -

CleanJet®+care-rengoring

Varning!

Anvénd alltid skyddshandskar
ndr du tar i rengdrings- och
underhallstabletter — risk for
frétskador!

Rengoringstablett: Avldgsna
skyddsfilm

X <O
g 1:45
ko)

Tryck pa startknappen, rengorings-
tiden visas

Golvapparater: Lagg in anvisad
mangd tablettfdrpackningar i
luckan

Ldgg rengdringstabletterna i
utbldsningshuvens utbuktning

Varning!

Bordsapparater: Lagg in anvi-
sad mangd tablettfdrpackningar
i facket

Lagg inte tabletten i
ugnsrummet — Risk for
skador!

Oppna inte ugnsdérren under rengéringen — Rengéringskemikalier
och het anga kan komma ut — Risk for frét- och brdnnskador!

Nér CleanJet®+care-rengdringen ar klar ska hela ugnsutrymmet
kontrolleras (dven bakom utbldsningshuven) sa att inga rester av
rengéringsmedel finns kvar. Avldgsna eventuella rester och skélj ur
hela ugnsutrymmet (dven bakom utblasningshuven) med en hand-

dusch — risk for frétskador!

Innan Clean)et®+care-rengdringen startas maste inhdngningsstallet eller den mobila stallningen
sdttas in i ugnsrummet enligt anvisningarna.
Om avkalkat vatten anvands kan den rekommenderade mangden rengdringstabletter minskas med 50 %.
Om det uppstar skumbildning trots korrekt dosering ska antalet rengéringstabletter minskas.
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4 CareControl -

</ CleanJet®+care-rengoring

Rengoringsniva | Beskrivning/Anvandning Tabletter
Rengéring Manuell skéljning av ugnsrummet med varmvatten. Nej

utan tableter

Skéljning For kalkhaltig nedsmutsning utan fett, Care

t.ex. efter bakning och arbete i fuktig varme.

Mellanrengdring

"Kort rengéringstid" — for alla slags smuts
utan torkning och spolglans.

Rengéringsmedel

Latt For lattare nedsmutsning t.ex. efter blandad beskickning, Rengdringsmedel/
Anvéndning i upp till 200 °C. Care

Medel For stek- och grillsmuts, t.ex. efter tillagningen Rengoringsmedel/
fran kyckling, stekar, grillad fisk. Care

Kraftig For stark steknings- och grillningsnedsmutsning, Rengéringsmedel/

t.ex. beskickning av kyckling, stekar m.m.

Care

o

diskmedel.

- Ldmna ugnsddrren pa glant vid langre driftsuppehall (t.ex. dver natten).

- Daglig reng6ring av ugnsrummet 6kar livslangden. Anvand en mjuk duk och diskmedel for rengéring av
ugnsrumstatningen — inget skurmedel!

- Rengor glaset pd insidan och utsidan samt ugnens hélje med en fuktig mjuk duk. Anvénd ett icke-fratande
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CareControl -

CleanJet®+care-avbrott

+ care

Vid strémavbrott som varar langre an tio minuter eller nér ugnen har varit avstangd visas "Avbryta CleanJet
i fortid?" pa displayen. Om ett CleanJet®+care-avbrott inte bekraftas med en knapp pa displayen inom tjugo
sekunder, fortsatter det aktiverade Clean)et®+care-programmet utan avbrott till slutet.

I Clean Jet ” Latt I
|—

Avbryta CleanJet
| s |

Tryck pa knappen

Varning!

Anvénd alltid skyddshandskar
nér du tar i rengdringstabletter —
risk for fratskador!

Avldgsna rengdringstabletter
(om det finns kvar ndgra)

| Cleanlet || averutET |

| Oppna nte |

I < Ta bort

X 0:09

Tabletter
Stang ugnsddrren, ugnsrummet
spolas rent

Resterande spolningstid visas

X 1:20

I Oppna dorr I

Ta bort rengérings- och spolglans-
tabletter (om de ligger kvar)
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. Delta-T-tillagning

Delta-T = Differenstemperatur mellan k&rn- och ugns-

rumstemperatur.

N&r ugnsrummets temperatur langsamt stiger under 1
hela tillagningen med en konstant differens till karn-
temperaturen tillagas kottet langre (kan endast valjas i

Combi-angugnslaget).

,,,,,,,,,,,,,,,,,

.
..
wett®
Y

----

o 11° &3

=
w7 s

Valj driftslage

Tryck pa funktionsknappen

Tryck pa knappen med kockmdssa

wliﬂ”ﬁmg I
7|

B 20

e 11° P9

Stall in Delta-temperaturen

Stall in kdrntemperatur enligt
onskemal

Det gar ocksa att stalla in en tidsperiod for Delta-T-tillagningen.
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1/2 energi

Uppvarmningens effektforbrukning minskar med 50 % (t.ex. typ 10 x 1/1 GN fran 18 kW till 9 kW). Kan inte

valjas i SelfCooking Control®-laget!

o 11° 2
s ®: @

L nstallningar | %3]
Z

< svenska |4 Y

Tryck pa funktionsknappen

B 100 s,
015 P4

"E/2" (halv energi) visas

Valj instéllningar

Tryck pa energiknapp 1/2

05

Vid tillagning med halva energin blir tillagningstiden langre. Den fardiglagade maten kan fa samre kvalitet.

Anslutning av energioptimering (endast elektriska ugnar!)

Om energitillférseln avbryts av ett energioptimeringssystem visas det pa displayen (endast Combi-dgnugnslage).

B 10 &
15 P45
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. Automatisk starttid

Det gar att starta ugnen automatiskt.

Observera! Det ar av hygienska skal mycket olampligt att forvara livsmedel i ugnar som varken
ar nedkylda eller uppvdarmda under en langre tid!

9:24

I CleanJetare ” Starttid I

| deamercre || stortid |

Instéllningar

|
| e || moe0r |

Tryck pa funktionsknappen

Tryck pa knappen for starttid

Den senast instéllda starttiden
visas

6:30

[| 280607 |

| 630 || a0sor

Valj klockslag och stall in det med
den centrala instéllningsratten

Valj datum och stall in det med
den centrala installningsratten
- Bekrafta med flera tryck

6:30
16:24

Starttiden ar aktiverad.
Klockslag och starttid visas
omvaxlande

Avaktivering av starttid

=

Valj driftslage och stall in enligt
onskemal

Ugnsrumsddrren maste vara sténgd!
Nar starttiden &r aktiv slocknar ugnsbelysningen.

9:24

| Cleanercare || starttid |
|

Installningar

Tryck pd funktionsknappen

Tryck pa knappen fér starttid

-

Rod = Aktiv starttid
BId = Passiv starttid




CalcDiagnosis System® (CDS)

I¥

CalcDiagnosis System® spolar rent och tdmmer dnggenerator. Sedan registrerar CalcDiagnosis System® angge-
neratorns férkalkningsstatus. Anggenerators forkalkningsstatus visas med roda balkar.

9:24

LIrANE [

CDS wanntl
T 798

Tryck pa funktionsknappen

Tryck pa teknikknappen

Forkalkningsstatus visas

=

8 roda balkar — Pa displayen visas

9 roda balkar — Pa displayen visas

CalkCheck

Tryck pa displayen for att sldcka meddelandet.
Avkalka anggeneratorn inom 3-4 veckor.

CalkCheck

Meddelandet slocknar automatiskt efter 30 sekunder.
Anggeneratorn méste avkalkas inom 2 veckor!

Vid fragor om avkalkning ska en auktoriserad SERVICEPARTNER kontaktas.
.

Tomning av anggenerator
Det gar att témma anggeneratorn fore transport eller for att skydda ugnen vid minusgrader.

9:24

Instéllningar

Crain | |

|Service®info|
(]

Valj driftslage, tryck pa funktions-
knappen och 6ppna ugnsdorren

Tryck pé teknikknappen

Tryck pa tdmningsknappen - ang-
generatorn téms




IY

Avkalkning av anggenerator

For att undvika skador pa ugnen maste dnggeneratorn avkalkas nar "CalkCheck" visas pa displayen.

=

.

Anvénd endast avkalkningsmedel och tillbehér frén ugnstillverkaren.
- Elektrisk avkalkningspump — artikelnr: 60.70.409
- Avkalkningsmedel, 10 liters dunk — artikelnr: 6006.0110

Folj anvisningarna och sakerhetsforeskrifterna pa dunken och avkalkningspumpen.

IrANE [

[*=]
cos..all S

Tryck pa funktionsknappen Tryck pa teknikknappen
Avkalkning GPJ’(-;?JR“’
| |
Ugnsutrymme Vanta nedkylning
or varmt anggenerator

"For varm ugn" visas ndr ugns-
rumstemperaturen ar hégre an
75 °C, valj "Nedkylning" (se
kapitlet "Nedkylning").

Varning!

Frétande kemikalier — Risk

for fratskador! Anvénd alltid:
skyddskladsel, skyddsglasdgon,
skyddshandskar, skyddsmask,
ugnstillverkarens avkalknings-

pump.

Anggeneratorn téms

For in slangen i anginloppsépp-
ningen till den angivna marke-
ringen

Valj " Avkalkning"

Ta ut inhdngningsstallet till van-
ster och luftplaten

Markeringarnas placering
beskrivs i avkalkningspumpens
bruksanvisning.
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Avkalkning av anggenerator

Satt in inhangningsstallet och
fixera slangen med kroken.

Avkalkning
[

501 Avkalkningsmedel

Fyll langsamt pa med angiven
mangd avkalkningsmedel t.ex.
501

Ta ut avkalkningstillbehdren, satt
in luftplat och inhdngningsstall till
vanster och sparra dem

ISy

Stall in dunken med avkalknings-
medel i ugnsrummet och for ned
slangen i dunken

Varning!

~
Avalkningsmedlet reagerar
med kalket och kan orsaka
skumdversvamning. )

frétande kemikalier — Risk for frétskador! Det kan finnas rester av
avkalkningsvétska i slangen. Skolj rent avkalkningstillbehdren noga

med vatten.
Bér: skyddsklddsel, skyddsglasogon, skyddshandskar och skydds-
mask.

501 Avkalkningsmedel Avkalkningen av

Avsluta pafylining

anggeneratorn avslutad

X 0:00 &

Tryck pd "Avsluta péfylining"
— Forloppet startar

Tryck pd bakatknappen — Forlop-
pet avslutas

Om det fortfarande finns kalk i dnggeneratorn visas det pa CDS-displayen med réda balkar. Vid behov kan

avkalkningen upprepas.
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Avbrott i avkalkningsforlopp

Vanta nedkylning
anggenerator

g 201 @S

Tryck pa bakatknappen — klar!

Avkalkningsvatskan ar pafylld.

Paslagning och avstangning av
ugnen.

Ta ut avkalkningstillbehdren, satt
in luftplat och inhdngningsstall till
vanster och sparra dem

Ingen avkalkningsvatska ar pafylid.

Varning!

Frdtande kemikalier — Risk for fratskador! Det kan finnas rester av
avkalkningsvétska i slangen. Skolj rent avkalkningstillbehdren noga

med vatten.

Bar: skyddsklédsel, skyddsglaségon, skyddshandskar och skyddsmask.

AVBRUTET

¥ 1:06 S

. Avkalkningen av
anggeneratorn avslutad

% 1:06 S

Tryck pd "Avbrott" — Avbrottspro-
grammet varar i minst 1 timma
och 6 minuter

Tryck pd bakétknappen — Forlop-
pet avslutas
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Avkalkning av angmunstycke “’

Kontrollera en gang per ménad att det inte finns nagra kalkrester i angmunstycket.

Stang av ugnen. Ta ut inhd@ngningsstallet till van- Oppna luftpléten
ster

Varning!

Fratande kemikalier — Risk for frétskador!
Bar: skyddsklédsel, skyddsglaségon, skyddshandskar och skyddsmask.

Lossa &ngmunstyckets kopplings- Skélj noga rent angmunstycket med vatten efter avkalkningen.

mutter (vrid den moturs — nyckel-
vidd 15)

Ldgg dngmunstycket avkalknings- ~ Montering i omvénd ordningsféljd
vatskan och It den verka (ang- — Kontrollera att monteringslaget
munstycket maste bli helt kalkfritt) ~ stdmmer

-61-



, USB-minne (USB-pinne)

Det gar att anvanda USB-minnet for att hamta tillagningsprogram och HACCP-date fran ugnen.
USB-minnet ska bestéllas fran ugnstillverkaren, artikelnr: 42.00.035
USB-minnets status visas pa displayen:

Satt in USB-minnet i uttaget under
kontrollskarmen

o El

CIrANE [

Tryck pa funktionsknappen

Pa displayen visas USB-minne (USB-pinne)

Tryck pa knappen for minnet

4 79

& )

vl )

USB-minnet ar anslutet, ingen fil
hittas

USB-minnet ar anslutet, ingen fil
hittas, minnet ar skrivskyddat

USB-minnet ar anslutet, det finns
en HACCP-fil

4" 79

£ 79

vl 75

USB-minnet ar anslutet, den finns
en HACCP-fil, minnet &r skrivskyd-
dat

USB-minnet &r anslutet, en
HACCP-fil har kopierats till minnet

USB-minnet ar anslutet, det finns
en programfil

4° 79

£ 79

s 795

USB-minnet ar anslutet, den finns
en programfil, minnet ar skrivskyd-
dat

4 79

USB-minnet ar anslutet, Gverforing
pagar, ta inte bort minnet!

USB-minnet ar anslutet, en pro-
gramfil har kopierats till minnet

USB-minnet &r anslutet, Gverfo-
ringsfel
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HACCP-protokoll ,

HACCP-processdata matas kontinuerligt ut via ugnens granssnitt. Sedan sparas HACCP-processdatan under en
period pa 10 dagar och kan hamtas vid behov via ugnens grénssnitt. Det behdvs en PC/barbar dator. Det finns

mer information i handboken for CombiLink®.

Satt in USB-minnet i uttaget under
kontrollskarmen

9:24

CIrANE [

Tryck pa funktionsknappen

Tryck pa knappen for minnet

| e || s || || ooror || s |
|
AN T Start | .

Tryck pd HACCP-knappen

Vélj period och stall in den med
den centrala installningsratten

Tryck pé "Start"

=

— Laddningsnr

— Ugnsrumstemperatur

— Driftslagesbyte

— Anslutning av

L energioptimeringssystem

Foljande data sparas i protokoll:

— Klockslag
— Kdrntemperatur
— CleanJet®+care-rengdring

—Tillagningsprogrammets namn
— Oppen dorr/Stangd dorr
—1/2 energi
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, Import och export av program

Det gar att kopiera tillagningsprogrammet till ett original USB-minne fran ugnstillverkaren. Tillagningsprogram-

men kan sedan Gverforas till en dator.

Satt in USB-minnet i uttaget under
kontrollskarmen

9:24

Instéllningar

IrANE [

Tryck pa funktionsknappen

Export av program:
Tillagningsprogrammen sparas i
USB-minnet

Import av program:
Tillagningsprogrammen kopieras
till ugnens minne — Ugnen startar
automatiskt

Tryck pa knappen for minnet

Overféringen ar avslutad nar USB-symbolen &r bléfargad. Befintliga program sparas om programnamnen &r
olika. Om programnamnen é&r likadana ersatts programmet.
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Uppdatering av software

4

Det gar att anvanda USB-minnet for att uppdatera software.

Satt in USB-minnet med ny soft-
ware i uttaget

Tryck pa knappen for att upp-
datera, software aktualiseras
— Ugnen startas automatiskt

o Bl

CIrANE [

Tryck pa funktionsknappen

Nedladdning av service-data

Spara service-datan i USB-minnet for att underlatta felsékningen.

Satt in USB-minnet i uttaget

Tryck pa Info-knappen, datan
kopieras till USB-minnet

Tryck pé knappen for minnet

o Bl

Caran | |

Tryck pa funktionsknappen

Tryck pa knappen for minnet
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Info Installningar

o Wl

Instéllningar

IrANE [

Tryck pé funktionsknappen

Klockslag

Vélj "Instaliningar"

Datum

Sprak

| sss || ampm]] him ]

| 10.07.07 I

| svenska I & "

Tryck pa klockslag och stall in det
med den centrala installningsrat-
ten

Tryck pa datum och stall in det
med den centrala installningsrat-
ten

Tryck pa sprak och stall in det med
den centrala installningsratten

Klockslagsformat Tillagningsformat Temperatur-
format
| ess||ampmhmil ol gss | ampmfhm |l g || ampm)) b

Tryck pa klockslagsformat. Installt
klockslagsformat lyser rott
(datumformatet andras automa-
tiskt)

Tryck pa tillagningsformat. Det
installda tillagningsformatet lyser
rott.

h:m  Timmar : Minuter

m:s  Minuter : Sekunder
Programmering: Tidsformatet kan
andras for varje programsteg.
Exempel:

Programsteg 1 (h:m),
Programsteg 2 (m:s)

Tryck pd temperaturformat. Installt
temperaturformat (Celsius eller
Fahrenheit) lyser rétt
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Installningar

9:24

IrANE [

Tryck pé funktionsknappen

Kontrast-
installning

Vélj "Instaliningar"

Aterstall
fabriksinstallning

& svenska | pasa iy
795

@ svenska [ pasa y
)

@ svenska | pasa
)

Tryck pa kontrastknappen och stall
in den med den centrala install-
ningsratten

Signalinstallningar

& svenska | pasa iy
79

Tryck pa signalknappen

Volym

Tryck kort pd knappen fér fabriks-
instélining

Varaktigt Combi-
steamer-lage

Bekrafta "Aterstallning av fabriks-
instélining" med knappen och
hall den intryckt. Alla installningar
aterstalls till fabriksinstaliningen

KONST.

KONST.

Varaktighet
LevelControl®
KONST.
20 sek

Tryck pa volymknappen och stll
in den med den centrala install-
ningsratten

Tryck pa knappen och stall in
signalens varaktighet med den
centrala instéllningsratten

Tryck pa knappen och stéll in
varaktigheten for LevelControl®-
programmet med den centrala
installningsratten
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Inf

M Andra IP-adress/Subnet- -mask/Gateway-adress

Om ugnen har ett Ethernet-natverkskort (tillval), kan ugnen anslutas till ett lokalt datanétverk (LAN/Ethernet).
For att identifiera ugnen maste IP-adress samt vid behov Subnet-mask och Gateway-adress anges. IP-adress,
Subnet-mask och Gateway-adress kan utdelas av dataadministrat6ren pa plats.

9:24

L nstallningar | 23]
Z )

| 8:55 || amipm ”ﬂ,
e || IP]

| 100707

Tryck pa funktionsknappen

Andra IP-adress

Vélj "Instdliningar"

Tryck pd IP-knappen

IP-adress

168.65.11.239

cdefghijkl . nopqrstuv

168.65.11.241

I Radera ” Spara I.

Tryck pad "Redigera”

Radera och andra IP-adressen
enligt dnskemal

Andra Subnet-mask eller Gateway-adress

Spara IP-adress

IP-adress

Vélj Subnet-mask eller Gateway-
adress med den centrala install-
ningsratten

255.255.1.1

I Radera ” Spara I.

Spara Subnet-mask eller Gateway-
adress

Subnet-mask

255.255.0.0

cdefghijkl . nopqrstuv

Tryck pd "Redigera”

Radera och andra Subnet-mask
eller Gateway-adress enligt éns-
kemal
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Hushallsteknik

IY

Foljande kontroller kan utféras av behériga tekniker pa plats. Anvand endast originalreservdelar fran ugnstill-

verkaren.

Rengoring av luftfil-
tret

Tryck spaken &t vanster for att
lossa lasklacken, skjut filtret at
vanster och tag ut det nedat.

- Rengdr luftfiltret minst en géng
per manad i diskmaskinen och
satt i det igen nar det har torkat.

- Byt ut luftfiltret minst tvd ganger
per ar.

- Anvand inte ugnen utan luftfilter.

Byte av dorrtatningen

Dorrtatningen sitter fast i en list i

ugnsrummet.

- Dra ut gammal tétning ur listen

- Rengor listerna

- Satt i ny tatning i listerna (fukta
klisterremsan med sapvatten)

- Tatningens fyrkantiga del ska
vara helt nedstucken i listhdl-
laren.

Ugnsrumstatning:

artikelnr:
6x1/1GN 20.00.394
6x2/1GN 20.00.395
10x 1/1 GN 20.00.396
10 x 2/1 GN 20.00.397
20x 1/1GN 20.00.398
20x 2/1 GN 20.00.399

Byte av halogenlampa

Koppla forst bort ugnen fran span-

ningsforsdrjningen!

- Téck 6ver ugnens utlopp i ugns-
rummet

- Ta bort ramen med glas och
tatning

- Byt ut halogen-glédlampan
(artikelnr: 3024.0201), ror inte
glédlampan med fingrarna)

- Byt dven ut tatningsramen

(artikelnr: 40.00.094)

- Skruva fast ramen med glas och

tatning
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—_— Chef®Line

Det gar att hdmta telefonnumret till Chef®@Line.

o Bl

L staliningar | 5§
7]

Chef®Line

Tryck pa funktionsknappen

ChefLine

Tel:

Telefonnumret till Chef®@Line visas

Service®Info

Tryck pé knappen med kockmdssa

| omradet Service-Info kan de aktuella servicemeddelandena visas.

"Chef®@Line"

o Wl

L nstallningar | 23]
Z )

Service®Info
=

Tryck pé funktionsknappen

Service 23
I

Tel:

Telefonnumret till Chef®Line visas

=

Tryck pa teknikknappen

"Service®Info"

-

&

Om ett servicemeddelande visas finns telefonnumret till kundtjénsten under serviceinformationen.
Servicemeddelanden visas automatiskt i intervall pa tio sekunder.
Det finns mer information i kapitlet "Stérningsmeddelanden”
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"Typ"- Ugn- och softwareidentifiering

Ugn- och softwareidentifiering kan hamtas med funktionen "Typ".

9:24

<
Crann | |

CDS ..l
79

Tryck pa funktionsknappen

Nr:

SW:

Typ:

SWEDISH

Ugn- och softwareidentifiering
visas

Hjalpfunktion

Tryck pa teknikknappen

Valj "Typ"

Hjalptexterna hjalper anvandaren att enkelt utnyttja alla ugnens funktioner. Om "?" visas pa displayen kan

hjalpfunktionen anvandas.

9:24

I Bakverk I I Pizza I

I gg:‘llr('gtst Laddningsvis

JE
mobila SCC-tallriks-stallningen

Tryck pa funktionsknappen

Tryck pd hjalpknappen

Tryck pa valknappen och bladdra
vidare med den centrala install-
ningsratten

s

=

Hjélptexten visas pa displayen

-

&

I hjdlpfunktionen kan énskad tillagning valjas direkt.
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Info Storningsmeddelanden

Service 23 Tel:

Tel:

Om stérningar uppstar pa ugnen
visas de pa displayen.

Storningar som inte forhindrar
fortsatt anvandning av ugnen kan

kvitteras med bakatknappen.

Stornings- Nér och hur Atgarder

meddelande

Service 10 Efter paslagning under 30 sek. Kan tryckas bort med pilknappen. Ugnen kan anvan-
das for tillagning. Kontakta kundtjansten!

Service 11 Efter paslagning under 30 sek. Kan tryckas bort med pilknappen. Ugnen kan anvan-
das for tillagning. Kontakta kundtjansten!

Service 12 Efter paslagning under 30 sek. Kan tryckas bort med pilknappen. Ugnen kan anvan-
das for tillagning. Kontakta kundtjansten!

Service 14 Efter paslagning under 30 sek. Kan tryckas bort med pilknappen. Ugnen kan endast
anvandas i driftslaget "Torr varme". Kontakta kund-
tjdnsten!

Service 20 Visas i 30 sek nér driftsldget byts, | Arbete med SelfCooking Control®- driftslagen och

vid paslagning och nar SelfCooking | program dr inte méjligt. Det gdr att arbeta i Combi-
Control®- driftslagen valjs. angugnslaget i begransad utstrackning. Kontakta
kundtjansten!

Service 21 Efter paslagning under 30 sek. Arbete med SelfCooking Control®- driftslagen och
program ar inte méjligt. Det gar att arbeta i Combi-
angugnslaget i begransad utstrackning. Kontakta
kundtjénsten!

Service 23 Visas konstant. Stang av ugnen — Kontakta kundtjénsten!

Service 24 Visas konstant. Stang av ugnen — Kontakta kundtjansten!
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Storningsmeddelanden

Stornings-
meddelande

Nar och hur

Atgarder

Service 25

Visas i 30 sek under
CleanJet®+care-rengdringen.

CleanJet®+care fungerar inte!

- Oppna vattenkranen helt

- Kontrollera tilloppsfiltret

- Ta ut kantinen ur ugnsrummet

- Om felet inte kan hittas ska kundtjansten kontaktas.

- Om Service 25 uppstér under pagaende
CleanJet®+care-rengdring ska tabletterna tas ut
ur ugnsrummet och ugnsrummet ska spolas med
handduschen (dven bakom luftplaten)

- Ugnen kan anvandas fér tillagning under kort tid.

Kontakta kundtjansten!

Service 26

Visas konstant.

Om stérningsmeddelandet visas under pagaende
CleanJet®+care-rengdring, ska "CleanJet®-avbrott”
aktiveras. Om storningsmeddelandet fortfarande visas
efter avslutad "CleanJet®-avbrott" ska tabletterna
tas ut ur ugnsrummet och ugnsrummet ska rengéras
noga med handduschen (aven bakom luftplaten).
Kontakta kundtjansten!

Service 27

Efter paslagning under 30 sek.

CleanJet®+care kan inte utfdras! Stang av span-
ningsforsdrjningen i fem sekunder och tillkoppla den
sedan igen.

Service 28

Efter paslagning under 30 sek.

Kontakta kundtjansten!

Service 29

Visas konstant.

Kontrollera luftfiltret under kontrollskarmen och byt
vid behov ut eller rengdr det. Kontrollera om externa
véarmekallor paverkar ugnen. Om servicemeddelandet
finns kvar ska kundtjénsten kontaktas!

Service 30

Efter paslagning under 30 sek.

Fuktregleringen fungerar inte! Ugnen kan anvandas
for tillagning i begransad utstrackning. Kontakta
kundtjansten!

Service 31

Efter paslagning under 30 sek.

Stektermometer defekt! Ugnen kan anvandas for til-
lagning utan stektermometer. Kontakta kundtjansten!

Service 32
Gasenheter

Visas konstant.

Stang gaskranen! Kontakta kundtjénsten!

Service 33
Gasenheter

Visas konstant efter fyra omstarter.

Stang gaskranen! Kontakta kundtjansten!

Service 34

Visas konstant.

Kontakta kundtjansten!
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Info

Innan kundtjanst kontaktas

Fel Mbjlig orsak Atgard
Vatten droppar fran Dérren ar inte helt stangd. | Om dorren &r stangd pa ratt sétt ska
ugnsdorren dorrhandtagets faste peka nedat.

Dérrtatningen &r sliten eller
skadad.

Byt ut dorrtatningen (se kapitlet

"Hushallsteknik" i handboken).

Skotselrdd for max. livslangd:

- Rengor alltid dorrtatningen med en fuktig duk
efter anvandningen.

- Vid frekvent grillning (stark nedfettning) maste
dorrtatningen rengdras aven efter varje cykel
med en fuktig duk.

- Om ugnen anvands under Idng tid utan
produkt bér ugnsrumstemperaturen vara lagre
an 180 °C.

Under anvandningen av
ugnen hors oljud fran
ugnsrummet.

Luftplaten eller
inhdngningsstallet ar inte
ordentligt fastsatta.

Satt fast luftplaten och inhdngningsstallet
korrekt i ugnsrummet.

Ugnsrumsbelysningen
fungerar inte.

Halogenlampan ar trasig.

Byt ut lampan (se kapitlet "Hushallsteknik" i
handboken).

Vattenbrist "blinkande
vattenkran".

Vattenkranen ar stangd.

Vattenkranen &r Gppen.

F

67?

Ugnens vatteninloppsfilter ar
nedsmutsat.

Kontroll och rengdring av filtret: stang
vattenkranen, skruva loss vattentilloppet frén
ugnen, demontera och rengér filtret i tilloppet.
Montera filtret, anslut vattentilledningen och
kontrollera att anslutningen ar tat.

Det rinner vatten fran
ugnens undersida.

Ugnen stér snett.Avloppet &r
tilltappt.

Stall ugnen horisontellt med hjalp av ett
vattenpass (se installationsanvisningarna).

Lossa avloppet (HT-rér) frdn ugnens baksida och
rengor det. Det kan bli stopp om manga feta
produkter har tillagats eller om avloppsroret inte
lutar nog. Atgard: Placera svioppsréret enligt
beskrivningen i installationsanvisningarna.
Rengdr ugnen regelbundet med CleanJet®+care.
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Innan kundtjanst kontaktas

Fel

Méjlig orsak

Atgard

Ugnen startar inte efter
paslagningen.

En extern huvudstrdmbrytare
ar frankopplad.

SI& pa huvudstrombrytaren.

En sdkring har gatt.

Kontrollera sdkringarna. Varm upp ugnen till
over 20 °C (68 °F).

Omgivningstemperaturen
var under 5 °C (41 °F) under
lang tid efter paslagningen.

Apparaten far endast anvandas dar
det inte finns risk for minusgrader (se
installationsanvisningarna).

Det bildas skum upptil
pé utluftsréret under
CleanJet®+care-
rengdringen.

Till mjukt vatten.

Kontakta kundtjansten!

Avloppet ar inte ratt
installerat.

Installera avloppet enligt
installationsanvisningarna

Under en CleanJet®+care-
rengdring 6kar den
resterande tiden plétsligt.

CleanJet®+care-processen
ar stord.

Kontrollera att luftpldten och inhdngningsstallet
ar korrekt fastsatta i ugnsrummet. Det far inte
finnas nagra kantiner eller platar i ugnen under
CleanJet®+care-processen

Gasenheten visar "byt
polaritet”.

Spanningsforsorjningen
ar inte ansluten med ratt
polaritet.

Om gasenheten dr ansluten till ett uttag ska
stickkontakten lossas och vridas 180°.
Ugnen ska anslutas korrekt av en behdrig
elektriker (utan stickkontakt).

Gasenheten visar hela tiden
omstart.

Gastillforseln till ugnen &r
avbruten.
Gastrycket ar for 1agt.

Gaskranen ar oppen.
SIa pa flaktlock.
Kontrollera gastillférseln till ugnen.

Blinkande driftsldgesknapp

Ugnsutrymme for varmt

Kyl ned ugnen med "Nedkylning" (se
kapitlet "Allman anvandningsinformation",
“Nedkylning" i handboken)

-75-



m EG-forsdkran om overensstammelse - Elapparater

Tillverkare: RATIONAL AG
Adress: Iglinger StraBe 62
D-86899 Landsberg, Tyskland
Produkt: Varmluftsugn med anggenerator for storkk
Typbeteckning: SCC o1, SCC62, SCC 101, SCC 102, SCC 201, SCC 202

Den angivna produkten foljer bestammelserna enligt foljande direktiv:

73/23/EEG
med dndringar
"Radets direktiv om harmonisering av medlemsstaternas lagstiftning om elektrisk utrustning
avsedd for anvandning inom vissa spanningsgranser"”.

Den angivna produkten &r tillverkad helt i enlighet med direktivet och foljer darmed:

DIN EN 60335-1 (VDE 0700 del 1):2003-07; EN 60335-1:2002

DIN EN 60335-1 rapport 1 (VDE 0700 del 1 rapport 1):2004-07; EN 60335-1/A11:2004
DIN EN 60335-2-42 (VDE 0700 del 42):2003-11; EN 60335-2-42:2003

DIN EN 50366 (VDE 0700-366):2006-11; EN 50366:2003 + A 1:2006

VDE kontroll och certifieringsinstitut (EU-nr 0366), MerianstralBe 28, D-63069 Offenbach, har kontrollerat

och certifierat produkten. Certifieringen innebar tilldtelse att anvanda symbolerna for VDE-standard som finns
tryckta nedan. Denna forsékran om éverensstammelse galler vid leverans av nya ugnar.

Intyg om

markningsgodkannande nr: - 40019931

Dossierbeteckning: 1174800-2272-0012 / 62952 FG21/ DL
Utfardare: RATIONAL AG

Iglinger StraBe 62
D-86899 Landsberg a. Lech, Tyskland

Ort, datum: Landsberg, 1 juli 2007
Underskrift:

Dipl.ing. Bruno Maas
Produktutvecklingschef

-76 -



I v . Info
EG-forsakran om overensstammelse — Gasenhet .

Tillverkare: RATIONAL AG
Adress: Iglinger StraBe 62
D-86899 Landsberg, Tyskland
Produkt: Varmluftsugn med anggenerator for storkk
Typbeteckning: SCC o1, SCC62, SCC 101, SCC 102, SCC 201, SCC 202

Den angivna produkten foljer bestammelserna enligt foljande direktiv:

90/396/EEG

Gastec kontroll- och certifieringsinstitut (ID-nr: 0063B03847) Wilmersdorf 50, NL-7327 AC Apeldoorn, har
kontrollerat och godkant produkten.

Intyg om
markningsgodkannande nr: 175847

Utfardare: RATIONAL AG
Iglinger StraBe 62
D-86899 Landsberg a. Lech, Tyskland

Ort, datum: Landsberg, 1 juli 2007
Underskrift:

Dipl.ing. Bruno Maas
Produktutvecklingschef
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CLUB RATIONAL

Anmal dig nu och bli medlem!
Som medlem far du tillgdng till en plattform som ar helt unik inom branschen med mycket service och férdelar!

CLUB-fordelarna i oversikt:

Gratis uppdateringar
Alltid den senaste SelfCooking Control®-programvaran!

Recept — med ett enkelt knapptryck
De bésta recepten for SelfCooking Center®!

Nedladdningsomrade
Dokumentation for alla ugnar!

Chef®Line® dven per e-mail
Kompetenta rdd frdn en kock till en annan!

Service®@info dven per e-mail
RATIONAL Service — Finns alltid dar for dig!

Newsletter varje kvartal
Vi haller dig informerad!

Gratis SelfCooking Center®-seminarier
Academy RATIONAL — Bésta sattet att bli ett SelfCooking Center®-proffs!

Svar pa ofta forekommande fragor
Allt du alltid velat veta!

Gratis CLUB-medlemskap!

Anmal dig redan i dag!
www.club-rational.com
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RATIONAL International

RATIONAL GroBkiichentechnik
Iglinger StraBe 62

86899 Landsberg a. Lech/Germany
Tel.: +49 1805 998899

Fax: +49 8191 327231

E-mail: info@rational-online.de
www.rational-online.de

RATIONAL Belgium nv
Zandvoortstraat 10 Bus 5
2800 Mechelen/Belgium
Tel: +32 15 285500

Fax: +32 15 285505
E-mail: info@rational.be
www.rational.be

RATIONAL France S.A.S.

6 Rue de la Mare Blanche
77186 Noisiel/France

Tel: +33 (0) 1 60 53 56 53
Fax: +33 (0) 1 60 53 56 50
E-mail: info@rational-france.fr
www.rational-france.fr

RATIONAL International AG HELLAS
190 xAp.Geolvikng-Mepaiag T.0. 4317
57019 Oeaoaovikn

TnA: +30 23920 39410

®ag +30 23920 39418
rationalgreece@rational-online.gr
www.rational-online.gr

RATIONAL Ibérica Cooking Systems S.L.
Ctra. de Hospitalet, 147-149

Cityparc / Edif. Paris D

08940 Cornella (Barcelona)/ SPAIN

Tel: +34 93 4751750

Fax: +34 93 4751757

E-mail: rational@rational-iberica.com
www.rational-iberica.com

RATIONAL Italia S.r.l.

via Venier 21

30020 Marcon (VE)/ITALY
Tel: +39 041 5951909

Fax: +39 041 5951845
E-mail: info@rational-italia.it
www.rational-italia.it
RATIONAL Nederland
Grootkeukentechniek BV
Twentepoort West 7

7609 RD Almelo/THE NETHERLANDS
Tel: +31 546 546000

Fax: +31 546 546099

E-mail: info@rational.nl
www.rational.nl

RATIONAL Sp. z o.0.

ul. Trylogii 2/16

01-982 Warszawa/POLAND
Tel: +48 22 8649326

Fax: +48 22 8649328

E-mail: info@rational-polska.pl
www.rational-polska.pl

(RATIONAL)

RATIONAL Scandinavia AB
Skiffervagen 20

22478 Lund/SWEDEN

Tel: +46 46 235370

Fax: +46 46 235379

E-mail: info@rational-scandinavia.se
www.rational-scandinavia.se

RATIONAL Schweiz AG
Rainweg 8

4710 Balsthal/SWITZERLAND
Tel: +41 62 797 34 44

Fax: +41 62 797 34 45

E-mail: info@rational-schweiz.ch
www.rational-schweiz.ch

RATIONAL Slovenija SLORATIONAL d.o.o.
Ronkova ulica 4

2380 Slovenj Gradec / Slovenija

Tel: +386 (0)2 8821900

Fax: +386 (0)2 8821901

E-mail: info@slorational.si
www.slorational.si

RATIONAL UK

Unit 4 Titan Court, Laporte Way
Portenway Business Park

Luton, Bedfordshire, LU 4 8EF
GREAT BRITAIN

Tel: 00 44 (0) 1582 480388

Fax: 00 44 (0) 1582 485001
E-mail: rational@rational-uk.co.uk
www.rational-uk.com

RATIONAL AUSTRIA GmbH
Innsbrucker Bundesstrasse 67
5020 Salzburg/AUSTRIA

Tel.: 0043 (0)662-832799

Fax: 0043 (0)662-83279910
E-Mail: austria@rational-austria.at
www.rational-austria.at

MpeacTaBuTensCTBO

PALMOHAIb MHTEPHALUOHANDL AT
121170, r.Mocksa,

KyTy3osckuii np-T, A.36, cTp.3

Ten: +7 495 5043483

akc: +7 495 9807230

On. noyra: info@rational-russland.com
www.rational-russia.ru

RATIONAL International AG Ukraine
Ukraine 01004 Kiev

Pushkinskaya Str. 20 of.38

Tel: +38 044 234 23 17

Fax: +38 044 246 44 58

E-mail: info@rational-international.com
www.rational-russia.ru

80.01.015 - V-13 - MediaDesign and Services - Ad - 08/08 - schwedisch

RATIONAL Canada Inc.

2410 Meadowpine Blvd., Unit 107
Mississauga, Ontario L5N 652/CANADA
Toll Free: 1-877-RATIONAL (728-4662)
Fax: 905 567 2977

E-mail: postmaster@rationalcanada.com
www.rational-canada.com

RATIONAL USA Inc.

895 American Lane
Schaumburg, IL 60173

Toll Free: 888-320-7274

Fax: 847-755-9583

E-mail: info@rationalusa.com
www.rational-usa.com

RATIONAL en México

Centro Aleman / German Centre

Av. Santa Fe 170

Colonia Lomas de Santa Fe

01210 México, D.F.

Tel.: +52 (55) 85039830

Fax: +52 (55) 85039847

eMail info@rational-mexico.com.mx
www.rational-mexico.com.mx

#HwRe S>aFIL-Tr N>

T 112-0004

REENRREK2T B2HE25
ERABERBABEIN 258V 2T
Tel: (03) 3812 -6222

Fax: (03) 3812 -6288

X—)L7 RL A:info@rational-japan.com
R— LR—: www.rational-japan.com
RATIONAL Korea
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Mg ZET AME 57-1 dofdd
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748}:4+82-2-545-4599
THA11+82-2-3443-5131
E-mail:info@rationalkorea.co.kr
www.rationalkorea.co.kr

RATIONAL 3
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HB B 4385200030 F E

BiE : +86 21 64737473

12 E : +86 2164730197

E3HR : shanghai.office@rational-china.com
www.rational-china.cn

RATIONAL International Middle East
P.0. Box 12 60 76

Dubai, United Arab Emirates

Phone: +971 (4) 3296727

Fax: +971 (4) 3296728

eMail: info@rational-middleeast.com
www.rational-middleeast.com

RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraBe 202

CH-9435 Heerbrugg

Tel: +41 71 727 9090

Fax: +41 71 727 9080

E-mail: info@rational-international.com
www.rational-international.com

RATIONAL AG

Iglinger StraBe 62

86899 Landsberg a. Lech

Tel: +49 8191 3270

Fax: +49 8191 21735

E-mail: info@rational-ag.com
www.rational-ag.com



