Baka med iCombi® Pro.
GOr det extraordinara
mOojhgt.
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iCombi Pro.

FOrvanta dig det ovantade.

q - . o Bakstandard
Luftfuktighet, flakthastighet, temperatur, pensling. Samordnat Har du ett tillbehdr i bakstandard? Inga problem —

med fingertoppskansla. | en maskin som tanker, Iar sig, du kan vilja till matchande inhangningsstall till
inte glémmer, haller koll och anpassar sig. Och tack vare de iCombi Pro. Eller s anvander du gejdervagnen
intelligenta assistansfunktionerna reagerar den dynamiskt 1 bakstandard.

pé férandrade villkor. Ar degen ovanligt fuktig? Livsmedlet
djupfryst? Har ugnsdoérren statt 6ppen for lange? Fler Pencla

croissanter an vanligt? Inte ens da férlorar iCombi Pro maletur T iCombi Pro penslar alla produkter i hela

sikte, utan anpassar installningarna helt sjalvstandigt. ugnsutrymmet, med millimeterprecision. Fér

optimal ugnsdrift, elastiska degar och optimal
graddningsvolym.

® Allt med samma mal i sikte
Att du ska kunna imponera pa gasterna
med nygraddade bakverk av hdgsta klass

— gang pa gang.

- Flakthjul
Upp till tre flakthjul, fem hastigheter, bestdende
varme, sa att frallorna blir spréda pa utsidan
och luftiga inuti.

rational-online.com/se/baka

Intelligenta bakningsmoment
Croissanter, formbréd, muffins. Sagolike,
sott. iCombi Pro vet hur man bakar och
vad man bakar. Du behéver bara vilja
bakningsmoment.

Temperaturinstallning i exakta grader
Skillnaden mellan perfekt och vidbrant? Vid bakning ar
skillnaden bara ett par grader. Darfér arbetar iCombi Pro
med mycket hég precision.

Aktiv avfuktning
Den svara konsten: Att stanga av luftfuktigheten
iugnen vid exakt ratt tidpunkt, sa att bakverken far
en knaprig skorpa. Det fixar iCombi Pro. Tack vare sin
bakningsintelligens.

Jasningsfunktion
Andra produkter, andra krav, men alltid perfekt anpassat
till det du bakar. Darfér har iCombi Pro en jasfunktion med
integrerade jasningssteg.




Bakning med garanterat lyckat resultat: Valj en
intelligent tillagningsprocess, beskicka ugnen och
vanta en kort stund medan bréd, frallor och pizza
graddas pa egen hand.

Godsaker som ligger dig varmt om hjartat.

Langtan efter nagot gott.

© Ett kvalitetslofte
Garanterat samma resultat varje
gang. Effektivt producerat,
lackert serverat.

Brod och frallor arinte en sidordtt, utan ett statement. Och
kraver andra bakningsprocesser an mjuka och harda kakor. For
att fa en knaprig skorpa, luftigt bréd och saftigt innandéme.
Otroligt gott, aven pizza och paj. Ett smart satt att lyfta
gasternas upplevelse. Forutsatt att resultatet alltid blir lika

bra, oavsett vem som star i koket. Darfor ar det sa viktigt vad
som star i koket. Till exempel en iCombi Pro. Som erbjuder
intelligenta bakningsmoment fér utsékta bakverk, producerade
precis som du vill ha dem. Och pa ett intelligent satt utfér dina
andrade instéllningar. Garanterat.
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Sota synder.

Allt ar en fraga om
organisation.

Du behover inte vara konditor for att uppna
konditorkvalitet. En iCombi Pro racker gott. Chokladkaka,
New York cheesecake, muffins och cookies. Jasdeg,
smoérdeg, branddeg, mdrdeg och diverse smetar. Djupfryst
eller farskt. iCookingSuite, bakningsintelligensen i iCombi
Pro, vet allt, kan allt och gor allt. Stall in 6nskat resultat,
starta bakningsprocessen, klart. Gang pa gang, med samma
héga kvalitet.

34:20" &

Alltid samma hoga kvalitet: Satt
karntemperaturnalen i degen, valj bryningsfarg,
klart. Det ar intelligent.

® Enklare an sa blir det inte
Imponera pa gasterna med
bakverk som bokstavligen sticker
ut fran mangden. Utan ytterligare
utrustning.
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Rostat bréd &@® Baguette

&® Ciabatta Stekta agg

Blandbeskickningar: Dra enkelt en bong till 6nskad
gejderspar, sa satter iCombi Pro igang med arbetet.

Blandbeskickning.

(asterna upplever ett nygraddat
resultat med synen, lukt- och
smaksinnet.

® Fordelar for dig
Du sparar tid, inte kvalitet.
Utan merarbete eller tidsédande
kontroller. Med fullsténdig
flexibilitet.

Utmaning: Att erbjuda ett brett sortiment av nygraddade
bakverk. Ont om tid for storre arbetsinsatser? Da tar du hjdlp
av iCombi Pro. Med iProductionManager. Pa sa satt kan du
gradda flera olika bakverk pa samma gang. Samtidigt och
bredvid varandra med rullande beskickning. Precis som du
vill ha det. iProductionManager évervakar varje gejderspar
med sekundprecision, anpassar graddningstiderna efter
beskickningsmangd, haller koll pa antalet dérréppningar och
hur ldnge de varar samt meddelar automatiskt nar ett bakverk
ar klart. Det finns till och med optiska gejdersparsignaler.

rational-online.com/se/baka
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Tillbehor.

Ratt tillbehor for din
framngang.

Maskiner som ska halla fér vardagen maste vara robusta och
anpassade — hos RATIONAL galler det saval bakplatar som
grill- och pizzaplattan och ventilationskapan. Eftersom det

bara dr med originaltillbeh6r fran RATIONAL, gastronorm och
bakstandard som du kan utnyttja den enastaende prestandan
hos iCombi Pro fullt ut. Och verkligen lyckas med muffins, bréd
och mycket mer. Till och med créme caramel graddas jamnt.

Specialtillbehor till bakning

O Stek- och bakplat

For bakning av bland annat frallor, croissanter,
wienerbréd och stekt potatis. Saftigt med jamn
bryningsfarg och fin skorpa. Den perforerade platen
anvands till halvfabrikat.

@ Granitemaljerad kantin

Med hérn som ar ratvinkliga, sa att alla portioner

av gratanger och alla kakor blir lika stora. Och tack
vare materialets goda varmeledningsférmaga far alla
produkter jamn bryningsfarg.

O Grill- och pizzaplatta
For farsk eller djupfryst pizza och traditionellt
pitabréd. Med perfekt farg och krispigt resultat.

O Stek- och bakpanna

For klassiska pannratter som résti, tortilla, paj och
flaskpannkaka. Men dven till desserter som ostkaka.
Alltid med jamn bryning dver hela botten.

© Muffins- och timbalform

Tillverkat i mycket flexibelt material med utmarkta
antistickegenskaper for tillagning av muffins,
grénsaks- och fisktimbal, pocherade dgg och
desserter.

RATIONAL originaltillbehér
Smarta tillbehér tar dig en bra bit
pa vagen mot ett imponerande
resultat.

rational-online.com/se/tillbehoer
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® ConnectedCooking
Det kraftfulla natverket fran
RATIONAL. Sa att du alltid har
allt nara till hands.

rational-online.com/se/
ConnectedCooking
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“c ConnectedCooking

iCombi Pro 10-1/1
Tillagningsprocessen Steka avslutades

iCombi Pro 6-1/1
Ta hjalp av HACCP-rapporter

ConnectedCooking.

Allt nara till hands,
allt under kontroll.

Alla pratar om natverk. iCombi Pro har det. Via det
fabriksinstallerade WiFi-granssnittet ansluts den ¢ill

ConnectedCooking, den sakra webbplattformen fran RATIONAL.

Har du finslipat receptet pa kalkonbrost? Da ar det bara att skicka
det till alla matlagningssystem i natverket. Oavsett var de finns.
Vilket matlagningssystem anvands? Titta i din smartphone.

Letar du efter inspiration? Ga in i var receptbank. Uppdatera
programvaran? Matlagningssystemen uppdateras enkelt med en
knapptryckning. Himta HACCP-data? Med ett enkelt klick. Om
du vill, kontaktar iCombi Pro sjdlv en servicetekniker.

iCombi live.

Ta oss inte pa orden,
utan prova sjalv.

Nog med information — fér inget ar mer 6vertygande an egen
erfarenhet: Upplev RATIONAL-matlagningssystem live, lat
oss visa upp alla intelligenta funktioner och prova hur du kan
arbeta med dem. Live, ndra dig och helt utan kdptvang. Har
du fragor eller vill du ha information som passar dina behov
eller dina anvandningsméijligheter? Ring eller mejla oss. Mer
information, detaljer, filmer och kundreferenser hittar du pa
rational-online.com/se/live.

// "Vi deltog i ett Live-event och

bestamde oss for att vi ville arbeta
med matlaghingssystemet.”
T

George Kailis, agare och chef for TAMALA Café
Bar i Kiti, Cypern

® Registrera dig nu
Tel. 040-680 85 00
info@rational-online.se

rational-online.com/se/live
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RATIONAL Scandinavia AB
Kabingatan 11

212 39 Malmo

Sverige

Tel. 040-680 85 00
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Viférbehaller oss rétten till tekniska dndringar som férbattrar produkterna.



