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Det ska vare N

Och hélscal 1 ‘ |
-

Skolor och férskolor tanker o '
pizza blir alltmer ovanligt. Fé
socker, fér ohdlsosamt. Mottc
fullkornsprodukter och mage
kost utgér grunden for en su
smaka gott ocksa. Trots stra
utrymme. Hjalpen ar intelligen
arbetsuppgifter, tanker sjalvste
resultat gang pa gang.

Laga mat smart
Intelligenta mat
dig att servera g
Utan merarbete, utan merko
utan anstrangning.



iCombi Pro och iVario Pro.

Kraften att forandra allt.

Ett stort I6fte. Vid en forsta anblick kan det tyckas
orimligt, men i sjdlva verket ar det helt logiskt med tva

intelligenta matlagningssystem. Tva matlagningssystem

som tar 6ver arbetet fran 6ver 90% av all traditionell
kéksteknik. Som dr intelligenta. Som har samma enkla
manovreringssystem. Som ar latt att forsta. Som ar
konstruerade for stora volymer. Som kan producera
en imponerande meny. Som palitligt levererar samma
resultat, gang pa gang. Som uppfyller stranga hygienkrav.

® Vad vinner du pa det?
Hdgre produktivitet, stoérre
flexibilitet, h6gre sakerhet.

Imponerande kvalitet

Intelligensen i bada matlagningssystemen
identifierar matens storlek, mangd,
bryningsfarg, och status, producerar énskat
resultat med en knapptryckning. Om och
om igen.

© Sidan6och 8

Mangfald

Tva som klarar (nastan) allt och alltid
producerar maten precis som du vill ha den.
Aven oerfaren personal kan arbeta snabbt
och sakert.

© Sidan 10

Halsa och vélbefinnande

Mindre fett, fler vitaminer, allt precis som du
vill ha det — sa lagar du hdlsosam mat med
matlagningssystem fran RATIONAL.

© Sidan 12

Minimalt tillagningssvinn

Visst ar det logiskt: Forstklassig produktion,
med exakt noggrannhet och tillagas fardigt
endast vid behov. Da blir det knappast
nagot tillagningssvinn att tala om.

© Sidan 14

(raTionnL)

iCombi Pro

Hygien och ergonomi

iCombi Pro: rekordsnabb mellanrengéring,
fosfatfritt rengéringsmedel. iVario Pro:
med justerbar hdjd, utan vassa kanter och
kalla kanter pa pannan For optimal hygien
och sakerhet.

© Sidan 16

Hallbarhet

Mindre energi, mindre vatten och

mindre ravaror jamfort med traditionell
koksutrustning, men ocksa i férhallande till
aldre kombiugnar. Bra fér miljon, battre for
ekonomin.

© Sidan 20

Variation och inspiration

Recept fran hela varlden, enkel dverféring av
nya recept till samtliga matlagningssystem,
sOkassistenter fér rekommendationer. Allt
ar moijligt. Enkelt och flexibelt.

© Sidan 22



Sa att ingenting saknas i ditt kok.

1Combi Pro.

| grunden har iCombi Pro bara en en enda uppgift: Att pa ett
palitligt satt leverera samma forstklassiga resultat varje gang.

s ¥

Darfér ér den utrustad med omfattande intelligens och dvertygar RATIONAL

med produktivitet, enkelhet och kvalitet. Till exempel kanner

systemet av om 1 eller 200 kycklingschnitzlar ska tillagas och iCombi Pro

justerar allt automatisket. Eller hjdlper dig att arbeta med tids- eller
energioptimerade produktionsplaner. Till exempel for att uppna

optimal efterproduktion.

© Malet
Allt som kravs fér att spara tid,
energi och ravaror.

rational-online.com/se/iCombiPro

CookingSuite

Detta gor iCombi Pro intelligent — sa att
det dnskade resultatet uppnas palitligt och
automatiskt. Sensorer identifierar matens
storlek, méngd, bryningsfarg och status och
justerar automatiskt tillagningsparametrar
som temperatur, ugnsklimat, flakthastighet
och tid. Enkel att anvanda. Fér mer tid,
mindre tillagningssvinn och energi.

iProductionManager ==

Logistik i vérldsklass. Den vet vilka produkter
som kan tillagas tillsammans och hur den
optimala sekvensen ser ut, och sdkerstaller
att den definierade standarden alltid foljs.
Energi- eller tidsoptimerat? Det bestammer
du. Allt i ett sédkert grepp, utan kontroller
eller dvervakning. For 6kad effektivitet och
standardisering.

iDensityControl (e

iDensityControl — den intelligenta
klimatstyrningen samordnar sensorer,
varmesystem, anggenerator och aktiv
avfuktning. Sa att det alltid ar ratt

klimat i ugnen. Fér 6kad produktivitet.

T100% kvalitet.

CareSystem

Rengérings- och underhallsystemet
kdnner av smutsgraden och

foreslar rengéringsniva och mangd
rengdringsmedel. Och kan till och med
utfora en rekordsnabb mellanrengdring pa
ca 12 minuter. Samtliga rengéringsnivaer
med fosfatfria kemikalier och lag
energiférbrukning. Resultat: hygieniskt
rent och snabbt klar fér anvandning.



CookingSuite

Intelligent styrning, med en knapptryckning.
Med iCookingSuite, matlagningsintelligensen
iiVario. Som anpassar tillagningsprocessen
till ratterna, leder fram till dnskat resultat, lar
sig av dig, anpassar sig efter dina personliga
vanor i kéket och meddelar till exempel nar
du behdéver vianda kottet. Maten branner

inte vid eller kokar &ver. Vill du ge ratterna
personlig touch gér du bara andringar i
tillagningsprocessen.

iwWario Pro

iZoneControlm
T

Mycket variation i ett litet utrymme med
alternativet iZoneControl. Du kan anvanda
detta for att dela in pannans botten i upp

till fyra zoner — du bestammer sjalv storlek,
placering och form. | en panna kan du tillaga
en, eller flera helt olika ratter. Samtidigt eller
med tidsfoérskjutning, med samma eller olika
temperatur. Med kdrntemperaturnal eller pa
tid. Alltid utan tidskréavande évervakning, extra
kéksutrustning och onddig energiférbrukning.

Det handlar om prestanda. Pa alla satt.

1VVario Pro.

Intelligent teknik som kokar, steker och friterari ett och samma
matlagningssystem. Snabbt, och med stor precision. Varje ratt
tillagas individuellt, och anda ekonomiskt. Hog klass med lite
personal. Eftersom storkék maste kombinera motsatser for att
vara ekonomiska. Som till exempel med nya iVario Pro som
tillfér precision, produktivitet, snabbhet och flexibilitet i kdket.

® For ditt kok
Hjalper dig att imponera pa
gasterna, snabbt och med stor
precision.

rational-online.com/se/iVarioPro

iVarnoBoost _|!

Kombinationen av varmeelement i keramik,
snabb, reptélig och hégeffektiv panna med
hég verkningsgrad, imponerande hastighet
och jamn varmefdérdelning. Den integrerade
energistyrningen iVarioBoost anvander upp till
40% mindre energi an traditionell utrustning.
Och har fortfarande effektreserver. Sa att

du snabbt kan steka stora mangder utan att
temperaturen sjunker, aven om du tillsatter
kallaingredienser.
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Smaken i fokus.

Med en allkonstnar 1 bakgrunden.

Farskt, halvfabrikat, djupfryst. Kott, fisk, fagel, tillbehor.
iCombi Pro och iVario Pro fixar allt. Precis som du vill ha det,
pa nolltid. Matlagningssystemen laser av matens status och
storlek och anpassar tillagningsprocessen darefter. Sa att
broccolin behaller sin knallgréna farg, pastan blir al dente och
kycklingfilén far snygga grillrander. Och allt blir lika bra varje
gang. Med iProductionManager kan du till och med laga olika
ratter samtidigt. iVario Pro kan delas in i upp till fyra zoner med
iZoneControl. Olika produkter, samma kvalitet.

{ Potatisgratang { Ratatouille

\( Klyftpotatis W Kyckling

iProductionManager

Nar logistiska utmaningar ska bemastras, tar
iProductionManager 6ver: Ange ratterna pa
displayen, sa ser du vad som kan produceras
samtidigt och ndr. Systemet dvervakar varje
gejderspar for sig, sa att tillagningstiderna
anpassas intelligent efter mangd och énskat
resultat.
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iZoneControl

For tillfallen nér du behdver arbeta snabbt,
tillférlitligt och effektivt. Dela enkelt in
iVario pannan i upp till fyra zoner, dar du
bestammer storlek, placering och form.

Nu kan du tillaga en ratt, eller helt olika
ratter, i samma panna. Samtidigt eller med
tidsférskjutning, med samma eller olika
temperatur. Utan tidskravande dvervakning
eller extra kdksutrustning.

® Det kan du lita pa
Du koncentrerar dig pa att valja
recept som barnen gillar, medan
iCombi Pro och iVario Pro
producerar mat som smakar gott
och uppfyller hygienkraven.

11



Gor det fargglatt.
Med smakrika vitaminer.

Skolmaten ska vara fargrik, hdlsosam och god. Varje dag. Fér
barn i alla aldrar. Med 95%* mindre fett, upp till 40%* farre
kalorier, mindre tillagningssvinn, mindre éverproduktion

och lagre I6pande driftkostnader. Fler vitaminer, farger,
mineraldmnen och smaker. Det dr darfér som iCombi Pro lagar
maten skonsamt med 100% farsk anga. Darfor har iCombi

Pro och iVario Pro sa hoég prestanda att kottsaften inte tranger
ut och mineralerna bevaras. Darfor ar iVario Pro sa snabb att
vitaminerna inte hinner férsvinna.

* | jamforelse med traditionell matlagningsutrustning.

12

Foérdelar for dig

Med iCombi Pro och iVario Pro
bevarar du fler vitaminer, utan
att behéva kompromissa om
kostnader eller effektivitet.

MyDisplay

Felfri produktion, alltid samma
kvalitetsstandard — med MyDisplay: De
ratter som du har lagt till visas pa displayen
som bilder eller ikoner. Nar du trycker pa
dem satter iCombi Pro genast igang. Det ar
lika enkelt att Iagga till eller ta bort recept.

@& Kottbullar X Ris

L& Grillade gronsaker| | $& Potatisklyftor

\

\
|
> !
L

3) GriIIa#e grénsar
2w L

Varukorgar

Med iCombi Pro kan du alltid servera

ratter med samma héga kvalitet. Utan
anstrangning, ocksa med oerfaren personal.
Eftersom maskinen @r programmerad med
sa kallade varukorgar, som innehaller de
ratter i ditt matkoncept som kan tillagas
tillsammans. Vélj en varukorg som passar till
produktionen, t.ex. "Mandagsmeny”, tryck pa
displayen, dra ratterna till gejdersparen och
beskicka iCombi Pro, sa startar maskinen.

13
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Med minimalt tillagningssvinn.

Blir lonsamheten storre.

Idag efterfragas en varierad meny i stora volymer. Halsosam
och vdlsmakande mat serverad i rétt tid. Producerad utan
onddigt svinn. Som med Finishing i kantiner. Ratterna

tillagas, till exempel med Cook&Chill-processen, for att sedan
vakuumforpackas eller férvaras kylt i kantiner. Pa sa satt kan du
producera ett lager. Och sedan varma ratterna till attemperatur
i Combi Pro precis nar de behdvs. Gasterna far frascha och
krispiga grénsaker, med bevarade vitaminer. Lekande ltt,
garanterat sakert och otroligt flexibelt. Sjalvklart kan du ocksa
tillaga olika produkter samtidigt. Utan kvalitetsfoérluster. Snabbt
och okomplicerat. Precis som efterproduktionen.

®© Vad far du ut av detta?

Rykande varm mat i serveringen.

Frasch och krispig. Full av farg
och vitaminer. Med mindre fett.
Utan att producera fér mycket.

rational-online.com/se/finishing

Tips! Finishing

Lunchtid klockan 12. Det ringer ut, hungriga
barn stormar in i matsalen och tidsfénstret
ar litet. Det @r nu Finishing kommer in —
som systematiskt skiljer pa servering och
produktion. Kantin Finishing rekommenderas
till férskolor och skolor, till exempel for att
effektivt servera frascha, krispiga grénsaker.
Férproducerade och sedan kylda livsmedel
beskickas, och iCombi Pro lagar fardigt
ratterna till serveringstemperatur med en
enkel knapptryckning. Enkelt, garanterat
sakert. Utan kvalitetsforluster.

15



(HACCP

For en bra magkansila.

HOgsta betyg for hygien och
arbetsmiljo.

® Var pa den sikra sidan
iCombi Pro och iVario Pro
uppfyllerinternationella
standarder fér sakerhet och
hygien. Allting dokumenteras.
Fo6r en bra magkansla.

Bdja sig, lyfta, slapa, branna sig och knuffas — sa ser vardagen i kdket
ut. Det tillhér historien. Nu blir kéket ergonomiskt, smidigt och
effektivt. RATIONAL har studerat varldens kockar och tagit fram ett
antal lésningar som skonar ryggen, motverkar vidbrand mat och goér
livet lattare och hdlsosammare. Automatisk HACCP-dokumentation,
hygienisk rengéring med iCareSystem i iCombi Pro och enkel
rengoring iiVario Pro. Hog arbetssakerhet i iCombi Pro med lag
beskickningshéjd (max. 1,60 m). iVario Pro med kalla pannvéaggar
och rundade kanter. Och sékerheten om att karntemperaturnalen
med 6-punktsmatning har allt under kontroll — till och med felaktigt
insatta nalar.

16 17



Fler idéer. Okad effektivitet.

Utbildning med RATIONAL.

Anvéandningen av iCombi Pro och iVario Pro ar sjalvférklarande
och systemen kan efter en kort introduktion enkelt och felfritt
anvandas dven av oerfaren personal. Baserat pa ditt eget eller
ett av de fardiga matkoncepten fran RATIONAL utbildas du och
dina medarbetare av kockar fran RATIONAL, sa att allt fungerar
smidigt i kdket och ni alltid uppnar dnskat resultat.

18

® Som backar upp dina framgangar.
Individuell utbildning, motiverade
medarbetare, néjda barn.

Skraddarsydda koncept.

Som far barnen att langta till lunchen.

Halsosam mat gor ocksa succé. Med omviaxlande menyer,
spannande idéer och ovanliga trender. Da &r det smart

att regelbundet se éver sina koncept, hitta ny inspiration

och implementera nya idéer. Till lunchen, mellanmalet och
skolkafeterian med nybakat. Det ar exakt har RATIONAL star vid
din sida. Med know-how. Med nédvandig expertis. Med manga
nya idéer. Alltid baserat pa vad vi redan har gjort tillsammans.

® Hur framtiden ser ut?
Massor av nya idéer och koncept
som hjalper dig att imponera pa
barnen aven framover.

19



RATIONAL ; *

Global Social'Responsibility

En investering som I6nar sig.

FOr miljon, ekonomin och framtiden.

Forestill dig vilka besparingar du kan uppna genom attinstallera ® For ekonomins skull

en eller flera iCombi Pro och iVario Pro. Det handlar dels om
utrymmet: Kéket kan ndmligen gdéras upp till 60%* mindre.

Det handlar om investeringskostnader: Om du investerarien
iCombi Pro och iVario Pro behdver du inte kdpa in ett stort
antal andra kéksmaskiner. Det handlar om miljon: Hallbar
produktion och lag energiférbrukning fér matlagningssystemen.
Och mindre éverproduktion, lagre fettférbrukning och kortare
arbetstid. Tillsammans innebar det ett stort plus fér ekonomin
och miljén.

* | jdmforelse med traditionell kdksteknik

20

Det sparar pengar. Plus energi
och vatten.

Lonsamhet.

Du kan vanda och vrida
Siffrorna talar klarsprak.

pa det hur du vill:

iCombi Pro och iVario Pro &r inte bara intelligenta © Det I6nar sig
under matlagningen, utan ocksa nar det ar dags Utrustningen betalar sig Pé

att spara pengar. Till exempel nar det galler
energiférbrukning, arbetsbelastning, platsbehov,

extremt kort tid, vilket gor det

révaru- och fettférbrukning. Kort och gott: Ekonomin annu trevligare att arbeta med den.

blirimponerande.

rational-online.com/se/invest

O /0% g

Upp till 70 %" lagre energikostnader
Kort férvarmningstid goér att du slipper
vanteldge. Rullande beskickningar
med iProductionManager i iCombi Pro
och uppvarmning av enskilda zoneri
pannan med iZoneControl i iVario Pro
sparar ocksa energi.

©30* &=

30 %* mindre platsbehov
Tillsammans ersatter iCombi Pro och
iVario Pro ca 90 % av all traditionell
kéksutrustning. Ersatt stekbord,
tryckkokare och fritéser — och in med
rorelsefrihet, alltsa. Eller extra bord i
restaurangen.

* | jamforelse med vanlig matlagningsutrustning

@ 1-2tim/dag ©

Kortare arbetstid*

Rutinarbeten som att vanda,
kontrollera maten och efterjustera
férsvinner helt. Rekordsnabb rengéring
iiCombi Pro och superlatt rengdring
iiVario Pro sparar tid. Du frigér 1-2
timmar per dag.

25" g

Upp till 25 %* ldgre ravaruférbrukning
iCombi Pro anpassar tillagningsprocesserna
finkansligt fér att minska svinnet. Och i iVario
Pro kokar maten inte éver eller branner

vid. Da blir det inte heller nagot svinn.
Tillsammans leder det till upp till 25 % lagre
ravaruanvandning.

21



Natverk.

% ConnectedCooking

iCombi Pro 10-1/1
Tillagningsprocessen Steka avslutades

coseppffi - if
i

ol”

o ConnectedCooking

iVarioPro L
Ta hjélp av HACCP-rapporter

Total 6versikt trots manga maskiner

— med ett khck.

Numera ar det vanligt med natverk dven i matsalsserveringar:
Allt fran matsedlar till betalsystem och inkdp skoéts digitalt och
integrerat med varandra. Precis som i ConnectedCooking fran
RATIONAL. Receptdistribution, maskinkontroll, hygiendata,
programuppdateringar, fiarratkomst vid service — med den sdkra
natverkslésningen kan du skéta allt centralt fran skrivbordet.
For alla maskiner i natverket. Oavsett hur langt borta skolorna
och foérskolorna dr. Dessutom kan du redovisa och spara
HACCP-data fran samtliga system. Har du nya recept? De

kan distribueras till k6ken med ett enkelt klick. Det enda som
krdvs ar en dator, surfplatta eller smartphone. Enklast tankbara
standardisering, alltsa.

22

® ConnectedCooking
Det kraftfulla natverket fran
RATIONAL. Sa att du alltid har
allt nara till hands.

rational-online.com/se/
ConnectedCooking

Tillbehor.
Ratt tillbehor for din framgang.

Maskiner som ska halla fér vardagen i ett professionellt kok
maste vara robusta och anpassade fér en tuff vardag — hos
RATIONAL galler det saval gejdervagnar som grill- och
pizzaplattan, armen till lyft- och nedsdnkningsautomatiken och
kokkorgarna. Det ar bara med originaltillbehér fran RATIONAL
som prestandan i iCombi Pro och iVario Pro kan utnyttjas fullt.
For att verkligen lyckas med forfriterade produkter, soppor,
saser, kyckling, bakverk och grillade grénsaker. Till och med
biffen far klassiska grillrander.

® RATIONAL originaltillbehor
Smarta tillbeh&r tar dig en bra bit
pa vagen mot ett imponerande
resultat.

rational-online.com/se/tillbehoer

23



Modelloversikt.

Vilken passar dig?

Vilka utmaningar vill du bemastra med iCombi Pro XS 6-2/3 10-1/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
iCombi Pro och iVario Pro. Maskineri El och gas
olika storlekar och uppstallningsvarianter :

T L. . Kapacitet 6x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
moijliggdr individuella I6sningar. Hittar du
inget som passar? Det finns fler varianter p3 Antal portioner per dag 20-80 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
rational-online.com. Langsgaende beskickning (GN) 1/2,2/3,1/3,2/8 1/1,1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN  1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN

GN 2/8 GN 2/8 GN 2/8 GN
Lat matlagningssystemen gora jobbet:
o . . Bredd 655 mm 850 mm 850 mm 1072 mm 1072 877 mm 1082 mm

> Laga investeringskostnader
> Farre medarbetare Djup 627 mm 842 mm 842 mm 1042 mm 1042 mm 913 mm 1117 mm
> Utrymmessnal Héjd 567 mm 754 mm 1014 mm 754 1014 1807 mm 1807 mm

> Flexibilitet vid menyandringar

> Garanterat lyckat resultat

> Upp till 70 % energibesparing jamfért med
traditionell matlagningsteknik

XS och 20-2/1 i elektriskt utférande: Dessa enhetstyper ar exkluderade fran ENERGY STAR-certifiering.

g [l © 2 O kel W o I

SET Warterhark wATTEG

< S @ w (o

=
e e C
®© Resultatet

Storlek och prestanda matchar de iVario 2-XS Pro 2-S ProL Pro XL
dagliga utmaningarna.

Antal portioner fran 30 50 - 100 100 - 300 100 - 500
Volym 2 x17 liter 2 x25 liter 100 liter 150 liter
Stekyta 2x2/3GN (2 x 13 dm?) 2x1/1GN (2 x 19 dm?) 2/1 GN (39 dm?) 3/1 GN (59 dm?)
Bredd 1100 mm 1100 mm 1030 mm 1365 mm
Djup 756 mm 938 mm 894 mm 894 mm
Hojd (inkl. stativ/underrede) 482 mm (1080 mm) 482 mm (1080 mm) 608 mm (1078 mm) 608 mm (1078 mm)
Tillval

Tryckkoka = o o o
iZoneControl o ° ° °
Tillagning pa lag temperatur (6ver natten, sous-vide, confitering) o ° ° °

® Standard o Tillval
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ServicePlus.

Borjan pa en underbar vanskap.

RATIONAL hjalper dig att vélja ratt matlagningssystem till ditt
kok. Fran forsta konsultationen till testmatlagning, installation,
personlig introduktion och programuppdateringar till ChefLine
(var telefonsupport) — hos RATIONAL far du allt. Du kan ocksa
vidareutbilda dig med Academy RATIONAL. Samtidigt kan

du ndr som helst kontakta en aterforsaljare certifierade av
RATIONAL. De arvélinsatta i vara matlagningssystem och

kan foresla lampliga I16sningar for ditt kok. Om en nddsituation
skulle uppsta ar den globala service fran RATIONAL snabbt pa
plats.

26

® ServicePlus
Allt med ett mal: Att du ska
fa langvarig gladje av din
investering, alltid fa ut mesta
mojliga av matlagningssystemen
och kunna férverkliga dina idéer.

rational-online.com/se/ServicePlus

-

RATIONAL live.

‘ / "Efter att ha sett

matlagningssystemen fran
RATIONAL anvandas i praktiken
pa en matlagningsdemo visste
vi att det ar precis sadana
maskiner vi behover i vara kok.”

Margret Imlah, driftchef pa St. George's
flickskola i Edinburgh, Skottland

Ta oss inte pa orden, utan prova sjalv.

Nog med information — fér inget &r mer dvertygande an egen
erfarenhet: Upplev matlagningssystemet fran RATIONAL

i praktiken, I3t oss visa dig alla intelligenta funktioner och
prova hur du kan arbeta med dem. Live, nara dig och helt
utan koptvang, eller med testmaskiner i ditt eget kok.

Har du fragor eller vill du ha specifik information for dina
behov eller anvandningsomraden? Ring eller mejla oss. Mer
information, detaljer, filmer och kundreferenser hittar du pa
rational-online.com.

® Registrera dig nu
Tel. 040-680 85 00
info@rational-online.se

rational-online.com/se/live
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RATIONAL Scandinavia AB
Kabingatan 11

212 39 Malmo

Sverige

Tel. 040-680 85 00

info@rational-online.se
rational-online.com
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Viférbehaller oss rétten till tekniska dndringar som férbattrar produkterna.



