RATIONAL

Snacks & bageri.
Lackert. Snabbt. Flexibelt.
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Dags att se over gamia
rutiner. Och tanka ut nya.

Caféer ar inne, men fortfarande ar det manga som
spelar efter de gamla:spelreglerna: Volym i stallet for
kvalitet sdljs 6ver disken. Men kunderna efterfragar,
kvalitet, kreativitet, individualitet. Det handlar inte
bara om att bli matt — det ska vara nyttig ocksa:
Vitaminer, proteiner, mineraler har en sjalvklar plats
aven nar det galler snacks. Men det ska ga snabbt,
serveras hela dagen och garna flexibelt. Lika flexibelt
som dagens moderna arbetsliv. Fér dig betyder det
allt, med samma antal anstéllda. Hur gar det till? Med
hjalp som satter en ny standard. Som levererar kvalitet.
Nar du steker, bakar, kokar. Fran morgon till kvall. Med
inbyggd intelligens. Som iCombi Pro.

Resultatet -~
Merférsaljning skapad med exklusiy, —
flexibel produktion. .




Enklare an du tror.

Skapa trender.

Pizza, hamburgare, wraps, fullkornsbréd pa filmjolk,
zucchinikaka, omelett med chiafrén. Utvalt och tillagat precis
sa det passar dina kunder. Och klart precis nar kunderna vill
ha det. Morgon, middag, kvall. Snabbt, enkelt och nyttigt. Och
efter en kort rengéring ser det ut som om ingenting har hant.
Idgonfallande, ovanligt, individuellt. Din kreativitet har inga
granser. Sa ser snacksverksamheten ut med en iCombi Pro.

®© Med ett enda mal
Att sarskilja enskilda produkter
och tjanster fran industriella,
massproducerade varor.
Dygnet runt.



iCombi Pro.

Bakstandard

FOrvanta di g det ovantade. e o a4

gejdervagnen i bakstandard.

. - e Integrerat tradlost natverk
Luftfuktighet, flakthastighet och temperatur. Samordnat med Via det integrerade, tradldsa granssnittet ansluts iCombi Pro enkelt till ett

fingertoppskansla. | en maskin som ténker, lar sig, inte gldmmer, haller natverk med din smartphone, sé att du arbeta med ConnectedCooking.
koll och anpassar sig. Hog och jamn kvalitet, med en knapptryckning. Fér annu mer bekvamlighet, sakerhet och inspiration.

Enkel att anvanda, aven fér oerfaren personal. Och tack vare de
intelligenta assistansfunktionerna reagerar den dynamiskt pa
forandrade villkor. Djupfrysta livsmedel? Har ugnsdérren statt 6ppen b Den stora konsten: att vid ritt tidpunkt i

for lange? Fler croissanter an vanligt? Inte ens da forlorar iCombi Pro matlagningsutrymmet extrahera fukten sé att bakverk och

malet ur sikte, utan anpassar instillningarna helt sjilvstindigt. stekar far en krispig skorpa. iCombi Pro klarar detta tack
: vare intelligenta bakprocesser .

Aktiv avfuktning

a0 4 A _' Pensla
s Allt med samma mal i sikte { | ’ | iCombi Pro penslar alla produkter i hela
Att du ska kunna imponera pa kunderna med § g ugnsutrymmet, med stor precision. Fér
J : : : elastisk deg med aptitretande glans.

produkter av hogsta klass — gang pa gang.

rational-online.com/se/iCombiPro

Sjalvforklarande manévreringskoncept
Det nya mandvreringskonceptet
rymmer bildsprak, logiska arbetssteg och
tydliga, interaktiva anvisningar under hela
tillagningsprocessen. Alla kan arbeta felfritt utan
anstrangning.

Matlagningsintelligens
iCookingSuite vet vagen till dnskat
matlagningsresultat och upprepar det gang pa gang pa
gang. Med imponerande kvalitet. Men du kan ndr som
helst dndra i tillagningsprocessen eller véxla mellan enkel
beskickning och blandbeskickning. Frihet, och flexibilitet.

Temperaturinstallning i exakta grader
Nar man bakar kan ett par grader vara avgdrande. Darfor arbetar
iCombi Pro med mycket hég precision.

ENERGY STAR®-partner
Utmarkt — sa lyder betyget for energieffektivitet. iCombi Pro har
testats av ett av marknadens strangaste certifieringsprogram.




Ibland full beskickning.

Eftersom bara det basta ar bra nog.
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Brod, frallor, baguetter varje morgon klockan sju maste korgar
och hyllor vara fyllda. Alltid med samma hdga kvalitet. Darfér
finns det aven intelligenta bakningsprocesser i iCombi Pro. Du
kan alltid producera dnskat resultat, enkelt och palitligt. Samma
resultat med varje produkt och pa varje gejderspar. Oavsett
om laddningen rymmer 60 eller 120 frallor. Oavsett vem som
anvander maskinen. Tack vare aktiv avfuktning, flakthjul med
fem hastigheter och konstant varme. Och eftersom arbetet gar
sa snabbt blir det tid 6ver till att betjana kunderna.
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Bakning med garanterat lyckat resultat: Valj en
intelligent tillagningsprocess, beskicka ugnen vanta
en kort stund medan bréd, frallor och pizza graddas
pa egen hand.

® Allt med samma mal i sikte
Att du ska kunna imponera pa
kunderna med bakverk av hégsta
klass — gang pa gang.



Allt nylagat.

Allt tillgangligt. Allt en fraga
om organisation.

Den fdrsta anstormningen ar éver, dags for efterproduktion.
Utmaning: Att inte laga fér mycket eller for lite, sa att allt alltid
serveras nylagat. Och det ar dags for férmiddagsfika med
kakor, muffins och dppelknyten. Da kravs en smula logistik.
Det kraver iProductionManager. Den beréttar vad du kan
tillaga samtidigt och féreslar till och med en viss turordning,
tids- eller energioptimerat. Djupfrysta produkter, farsk deg,
smakakor, stora bakverk, en eller flera platar — inga problem.
Stall in dnskat resultat, starta tillagningsprocessen, klart. For
snabb efterproduktion och lackra blandbeskickningar.

® Enklare an sa blir det inte
Imponera pa gasterna med
ett sortiment som sticker
ut fran mangden. Utan
ytterligare utrustning.

MyDisplay

Anvéandning utan misstag enligt samma
hoga kvalitetsstandard varje gang — med
MyDisplay: De ratter som du har lagt in visas
pa displayen i form av bilder eller ikoner. Nar
du trycker pa dem satter iCombi Pro genast
igang med arbetet. Och det ar lika enkelt att
lagga till eller ta bort recept.
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“® Pizza Agg

© Nuggets &® Samosas
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Blandbeskickningar: Dra enkelt en bong till dnskad
gejdersparsrad, sa satter iCombi Pro igang med
arbetet.

Varukorgar
Med iCombi Pro kan du alltid servera maten
. e med samma hdéga kvalitet. Utan anstrangning,
\/a | S m a |<a n d e, O mva X | a n d e, S n a b b t . utan erfaren personal. Maskinen ar namligen
programmerad med sa kallade varukorgar
som innehaller produkter som kan tillagas
tillsammans. Du véljer bland dem utifran din
egen meny. Valj en varukorg som passar till
produktionen, t.ex. Snacks, tryck pa displayen,
dra ratterna till gejdersparen, beskicka
iCombi Pro och starta maskinen.

Satt en ny standard foér snacks.

Minimaltider &r en het trend just nu och tilltalar framfér allt ® Skapa upplevelser
manniskor med flexibla arbetstider samt ensamhushall. Fér dig Producera olika ritter med
innebadr detta ett rejalt tillskott i kassan. Det ska vara halsosamt
och smaka gott. Hippt, tjusigt, variationsrikt och snabbt ar
kraven som kunderna staller pa frukost, bowls och wraps.
Uppfyll deras &nskemal utan stérre anstriangning och se till att 6kad omsattning.
resultatet blir lika lyckat, oavsett vem som anvander maskinen.

Du kan till exempel spara snacksrecepten i en sa kallad varukorg.

iCombi Pro startas med en knapptryckning. Och kvaliteten blir

alltid densamma.

en knapptryckning. Palitlig i
samma kvalitet. Garanterad
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Hur du kan expandera.

Utan att behdva gora sa mycket.

Det hade ingen véntat sig: Thaicurry, samosas, involtini, coq
au vin. Eller kanske anda biff med pommes frites? Det ar

sa enkelt att du till och med pa lunchen snabbt trollar fram
en bred meny utan stérre anstrangning. Till exempel med
iProductionManager, som berattar ndr du ska tillaga vad. For
att sedan kyla det. Och servera det i attemperatur med hjalp
av Finishing. Gar naturligtvis ocksa bra med halvfabrikat.
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® Hurda
Producera nar du vill och
vad du vill. Och varm allt till
serveringstemperatur med

Finishing. Enkelt och lackert.

Tips! Finishing

Lunchtid klockan 12. Kontoren téms, butiken
fylls. | rasande fart. Det ar har Finishing
kommer in i matchen — att systematiskt
skilja pa servering och produktion. Vid stora
volymer passar det utmarkt att arbeta med
Kantin Finishing, exempelvis f6r att servera
frascha, krispiga gréonsaker. Férproducerad
och sedan kyld mat satts in i iCombi Pro och
varmes till serveringstemperatur med en enkel
knapptryckning. Enkelt, garanterat sékert.
Utan kvalitetsférluster.
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iCombi Pro
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snabbt
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Rengoringsfas
Oppna inte dérr

ConnectedCooking.

Allt nara till hands, allt
under kontroll.

Alla pratar om nitverk. iCombi Pro har det. Via det ® ConnectedCooking
fabriksinstallerade WLAN-grénssnittet ansluts den till Det kraftfulla natverket fran
ConnectedCooking, den sakra webbplattformen fran ° .
RATIONAL. Har du finslipat receptet pa kalkonbrost? Da ar Rf\TIQNAL' Sa att du alltid har allt
det bara att skicka det till alla matlagningssystem i natverket. nara till hands.

Oavsett var de finns. Vilket matlagningssystem anvands?
Titta i din smartphone. Letar du efter inspiration? Gain i var
receptbank. Uppdatera programvaran? Matlagningssystemen
uppdateras enkelt med en knapptryckning. Himta
HACCP-data? Med ett enkelt klick. Om du vill, kontaktar
iCombi Pro sjélv en servicetekniker.

rational-online.com/se/ConnectedCooking
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For en bra magkansila.

HOgsta betyg for hygien.

Livsmedelssikerheten ar viktig. Fér att du ska kunna kinna © Sikerheten forst

dig trygg med att du serverar frasch mat till dina gaster. iCombi Pro uppfyller
Just darfér kan du forlita dig pa iCombi Pro dven har. Nar
det galler den hygieniska rengdringen med iCareSystem, . .
som laser av nedsmutsningsgraden och féreslar ett lampligt Allt ar dokumenterat. For en bra
rengdringsprogram med ratt méngd rengéringsmedel — och sakerhet.

till och med utfor en ultrasnabb rengéring pa ca 12 minuter.

Slutligen nar det galler det enkla handhavandet som i stort

sett utesluter misstag och dérmed garanterar att alla livsmedel

tillagas hygieniskt med godkdnd kdrntemperatur.

internationella hygien standarder.
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Tillbehor.

Ratt tillbehor for din
framgang.

Maskiner som ska halla fér vardagen i ett professionellt kok
maste vara robusta och anpassade for en tuff vardag. Hos
RATIONAL galler det saval bakplatar som grill- och pizzaplattan,
ventilationskapan och kantinerna i rostfritt stal. Med
originaltillbehor fran RATIONAL kan den fantastiska prestandan
hos iCombi Pro utnyttjas fullt ut. For att verkligen lyckas med
forfriterade produkter, kyckling, bakverk och grillade grénsaker.

© CombiFry @ Granitemaljerad kantin
© Stek- och bakpanna @ Stek- och bakplat
O Grill- och pizzaplatta @ Multibaker

© RATIONAL originaltillbehér
Smarta tillbehor tar dig en bra bit pa

vagen mot ett imponerande resultat.

rational-online.com/se/tillbehoer
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En maskin.

Manga mdjligheter.

Vilka utmaningar vill du bemastra
med iCombi Pro? Maskiner i olika
storlekar och uppstallningsvarianter
m&jliggoér individuella 16sningar fér
ditt koncept. Hittar du inget som
passar? Det finns fler varianter pa
rational-online.com.

Lat iCombi Pro gora sitt jobb i alla
sammanhang:

> Laga investeringskostnader

> Farre medarbetare

> Utrymmessnal

> Flexibilitet vid arbete med olika ratter

® Resultatet
Storlek och effekt
anpassade efter de

dagliga utmaningarna. © iCombi Pro 10-1/1 med fliktkipa

och stativ ® Combi-Duo med tva
iCombi Pro 6-1,/1 och Combi-Duo-
paket ® iCombi Pro XS med vaggfaste
© Monteringssats till iCombi Pro XS
med flaktkapa
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ServicePlus.

Borjan pa en underbar vanskap.

Med konsultation fran RATIONAL hittar du enkelt ratt maskin
till ditt kok. RATIONAL erbjuder allt fran férsta konsultation,
provmatlagning, installation, personlig startutbildning och
mjukvaruuppdateringar till ChefLine, telefonsupport for
anvandarfragor. Du kan ocksa vidareutbilda dig med Academy
RATIONAL. Parallellt finns alltid méjligheten att vdnda sig till
en certifierad RATIONAL-aterforsdljare. De ar val insatta i vara
maskiner och kan foresla lampliga I6sningar for ditt kdk. Och
om nagot gar fel finns global service fran RATIONAL snabbt
pa plats.
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® ServicePlus
Allt med ett mal i sikte: Att du
ska fa langvarig gladje av din
investering, alltid fa ut mesta
mojliga av maskinerna och
kunna férverkliga dina idéer.

rational-online.com/se/ServicePlus

// "Vi deltog i ett Live-event och

bestamde oss for att vi ville arbeta
med matlagningssystemet.”

iCombi live.

George Kailis, dgare och chef for TAMALA Café
Bar i Kiti, Cypern

Ta oss inte pa orden, utan prova sjalv.

Nog med teori — dags att kavla upp drmarna, féringet ar mer
overtygande an egen erfarenhet: Upplev RATIONAL-maskiner —
I3t oss visa dig alla intelligenta funktioner och prova sjalv hur du
kan arbeta med dem. Live, ndra dig och helt utan képtvang. Har
du fragor eller vill du ha information som passar dina behov eller
dina anvandningsmadijligheter? Ring oss eller skicka ett mejl. Mer
information, detaljer, filmer och kundreferenser hittar du ocksa
pa rational-online.com.

® Registrera dig nu
Tel. 040-680 85 00
info@rational-online.se

rational-online.com/se/live
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RATIONAL Scandinavia AB
Kabingatan 11

212 39 Malmo

Sverige

Tel. 040-680 85 00

info@rational-online.se
rational-online.com
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Viférbehaller oss rétten till tekniska dndringar som férbattrar produkterna.



