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Tillbehor.
Ratt tillbehor fér din framgang.

Stek- och bakform  Stek- och bakplatar ® Originaltillbehor fran

Grill- och pizzaplatta Multibaker RATIONAL
Slevar (halade, ohadlade) Kok- och

frityrkorgar VarioMobil  AutolLift

Maskiner som ska halla fér vardagen i ett professionellt kok maste

vara robusta och anpassade fér en tuff vardag — det galler ocksa
tillbehéren fran RATIONAL, till exempel Kyckling-Superspikes, grill-
och pizzaplattan, armen till lyft- och nedsdnkningsautomatiken och
kokkorgarna. Det ar bara med originaltillbehér fran RATIONAL som
prestandan iiCombi Pro och iVario Pro kan utnyttjas fullt. Fér att
verkligen lyckas med forfriterade produkter, soppor, saser, kyckling,
bakverk och grillade grénsaker. Till och med biffen far lackra grillrander.

Smarta tillbehér tar dig en
bra bit pa vagen mot ett
imponerande resultat.

rational-online.com/se/tillbehoer
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Hallbarhet.

Bra for ekonomin,
battre for miljon.

Hallbarhet sparar resurser — och tid: Energieffektiv
produktion och logistik, nya standarder fér energibesparing
och atervinning av gamla maskiner ar en sjalvklarhet

for RATIONAL. Lika sjélvklar blir hallbarheten dven i

ditt kék med iCombi Pro och iVario Pro: Jamfért med
traditionell koksutrustning sparar du energi. Och minskar
ravaruférbrukningen. Mindre 6verproduktion. Och
dessutom blir maten hilsosammare.

® For miljons skull
Vi hjélper dig att laga halsosam
mat enligt en miljéstandard som
du kan vara stolt dver.

rational-online.com/se/green

Beprovad produktkvalitet.

De haller vad de
lovar. | manga ar.

Vardagen i koket. Tuff. Darfor ar matlagninssystemen
fran RATIONAL robusta och tillverkade med stor
noggrannhet. Férklaringen ligger bland annat i att
man tilldmpar principen "en person, en maskin” under
tillverkningen. Den innebar att varje medarbetare i
produktionen tar fullstandigt ansvar fér kvaliteten hos
de matlagningssystem de personligen tillverkar. Och
du kan enkelt se vem pa typskylten. Vi ar lika krdvande
mot vara leverantérer: Hog kvalitetsstandard,
I6pande férbattringar och arbetet med att sakerstalla
produkternas palitlighet och hallbarhet star i fokus.
Darfér ér det inte konstigt att de dldsta RATIONAL-
kombiugnarna har varit i drift i 6ver 40 ar.

® Det kan du lita pa
Robusta, rejala och hallbara — rakna med
att du far en partner som du kan lita pa.

rational-online.com/se/company
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Modelloversikt.

Vilken passar dig?

20 eller 200 portioner? Kyckling,
bakverk, lunch? Centralkék?
Satellitkdk? Frontcooking?
iCombi Pro? iVario Pro? Eller bada
pa en gang? Vad passar bast till
dina behov?

Du hittar allt om tillval, funktioner,
tillbehér och tekniska data pa:
rational-online.com
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iCombi Pro XS 6-2/3 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
El och gas

Kapacitet 6 x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20 x1/1GN 20x2/1GN
Antal portioner per dag 20-80 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
Langsgaende beskickning (GN) 1/2,2/3,1/3,2/8 1/1,1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN

GN 2/8 GN 2/8 GN 2/8GN

Bredd 655 mm 850 mm 850 mm 1072 mm 1072 877 mm 1082 mm
Djup 627 mm 842 mm 842 mm 1042 mm 1042 mm 913 mm 1117 mm
Héjd 567 mm 754 mm 1014 mm 754 1014 1807 mm 1807 mm

XS och 20-2/1 i elektriskt utférande: Dessa enhetstyper ar exkluderade fran ENERGY STAR-certifiering.

> H © 2 O ktl
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iVario 2-XS Pro 2-S ProlL Pro XL
Antal portioner fran 30 50 - 100 100 - 300 100 - 500
Volym 2 x17 liter 2 x25 liter 100 liter 150 liter
Stekyta 2x2/3GN(2x 13 dm?) 2x1/1GN (2 x 19 dm?) 2/71 GN (39 dm?) 3/1 GN (59 dm?)
Bredd 1100 mm 1100 mm 1030 mm 1365 mm
Djup 756 mm 938 mm 894 mm 894 mm
Hojd (inkl. stativ/underrede) 482 mm (1080 mm) 482 mm (1080 mm) 608 mm (1078 mm) 608 mm (1078 mm)

Tillval
Tryckkoka

iZoneControl

Tillagning pa lag temperatur (&ver natten, sous-vide, confitering)

e Standard o Tillval
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RATIONAL Service. RATIONAL live.
&Y Vi har tankt pa allt. Ta oss inte pa orden, utan prova sjalv.

Hos RATIONAL ingdr servicen. Det galler allt fran forsta ® Allt med ett mal i sikte: Nog med information — dags att prova, fér inget ar mer ® Registrera dig nu
konsultation till testmatlagning, installation, utbildning Att du ska f3 Iéngvarig overtygande @n egen erfarenhet: Upplev RATIONAL- Tel. 040-680 85 00
over hela varlden, automatiska programuppdateringar matlagningssystem live, lat oss visa upp alla intelligenta

; . Iadje av din investerin
och telefonsupport fér anvandarfragor. Du kan ocksa gladje a 9 funktioner och prova hur du kan arbeta med dem. Live, néra dig

info@rational-online.se

vidareutbilda med Academy RATIONAL. Skulle en alltid fa ut mesta mojliga av och helt utan kaptvang. Har du fragor eller vill du ha information . . .
g ) o . . s . . rational-online.com/se/live

nddsituation intraffa ar RATIONAL-service snabbt pa matlagmngssystemen och som passar dina behov och méjliga anvandningsomraden?

plats, éverallt i varlden. kunna férverkliga dina idéer. Ring eller mejla oss. Mer information, detaljer, filmer och

kundreferenser hittar du pa rational-online.com.

rational-online.com/se/service
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RATIONAL Scandinavia AB
Kabingatan 11

212 39 Malmo

Sverige

Tel. 040-680 85 00

info@rational-online.se
rational-online.com
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Viférbehaller oss rétten till tekniska dndringar som férbattrar produkterna.



