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�  Stek- och bakform �  Stek- och bakplåtar 
�  Grill- och pizzaplatta �  Multibaker 
�  Slevar (hålade, ohålade) �  Kok- och 
frityrkorgar �  VarioMobil �  AutoLift

� �

��

Tillbehör.

Rätt tillbehör för din framgång.

	 Originaltillbehör från 
RATIONAL 
Smarta tillbehör tar dig en 
bra bit på vägen mot ett 
imponerande resultat.

rational-online.com/se/tillbehoer

Maskiner som ska hålla för vardagen i ett professionellt kök måste 
vara robusta och anpassade för en tuff vardag – det gäller också 
tillbehören från  RATIONAL, till exempel Kyckling-Superspikes, grill- 
och pizzaplattan, armen till lyft- och nedsänkningsautomatiken och 
kokkorgarna. Det är bara med originaltillbehör från RATIONAL som 
prestandan i iCombi Pro och iVario Pro kan utnyttjas fullt. För att 
verkligen lyckas med förfriterade produkter, soppor, såser, kyckling, 
bakverk och grillade grönsaker. Till och med biffen får läckra grillränder.
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	 För miljöns skull
Vi hjälper dig att laga hälsosam 
mat enligt en miljöstandard som 
du kan vara stolt över.

rational-online.com/se/green

Hållbarhet.

Bra för ekonomin, 
bättre för miljön.

Hållbarhet sparar resurser – och tid: Energieffektiv 
produktion och logistik, nya standarder för energibesparing 
och återvinning av gamla maskiner är en självklarhet 
för RATIONAL. Lika självklar blir hållbarheten även i 
ditt kök med iCombi Pro och iVario Pro: Jämfört med 
traditionell köksutrustning sparar du energi. Och minskar 
råvaruförbrukningen. Mindre överproduktion. Och 
dessutom blir maten hälsosammare.

	 Det kan du lita på
Robusta, rejäla och hållbara – räkna med 
att du får en partner som du kan lita på.

rational-online.com/se/company

Vardagen i köket. Tuff. Därför är matlagninssystemen 
från RATIONAL robusta och tillverkade med stor 
noggrannhet. Förklaringen ligger bland annat i att 
man tillämpar principen ”en person, en maskin” under 
tillverkningen. Den innebär att varje medarbetare i 
produktionen tar fullständigt ansvar för kvaliteten hos 
de matlagningssystem de personligen tillverkar. Och 
du kan enkelt se vem på typskylten. Vi är lika krävande 
mot våra leverantörer: Hög kvalitetsstandard, 
löpande förbättringar och arbetet med att säkerställa 
produkternas pålitlighet och hållbarhet står i fokus. 
Därför är det inte konstigt att de äldsta RATIONAL-
kombiugnarna har varit i drift i över 40 år.

Beprövad produktkvalitet.

De håller vad de 
lovar. I många år.
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Modellöversikt.

Vilken passar dig?

20 eller 200 portioner? Kyckling, 
bakverk, lunch? Centralkök? 
Satellitkök? Frontcooking? 
iCombi Pro? iVario Pro? Eller båda 
på en gång? Vad passar bäst till 
dina behov? 

Du hittar allt om tillval, funktioner, 
tillbehör och tekniska data på: 
rational-online.com

XS och 20-2/1 i elektriskt utförande: Dessa enhetstyper är exkluderade från ENERGY STAR-certifiering.

iCombi Pro XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
El och gas

Kapacitet 6 × 2/3 GN 6 × 1/1 GN 10 × 1/1 GN 6 × 2/1 GN 10 × 2/1 GN 20 × 1/1 GN 20 × 2/1 GN

Antal portioner per dag 20–80 30–100 80–150 60–160 150–300 150–300 300–500

Längsgående beskickning (GN) 1/2, 2/3, 1/3, 2/8 
GN

1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 
2/8 GN

1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 
2/8 GN

2/1, 1/1 GN 2/1, 1/1 GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 
2/8 GN

2/1, 1/1 GN

Bredd 655 mm 850 mm 850 mm 1072 mm 1072 877 mm 1082 mm

Djup 621 mm 842 mm 842 mm 1042 mm 1042 mm 913 mm 1117 mm

Höjd 567 mm 754 mm 1014 mm 754 1014 1807 mm 1807 mm

iVario 2-XS Pro 2-S Pro L Pro XL

Antal portioner från 30 50 - 100 100 - 300 100 - 500

Volym 2 ×17 liter 2 ×25 liter 100 liter 150 liter

Stekyta 2 × 2/3 GN (2 × 13 dm2) 2 × 1/1 GN (2 × 19 dm2) 2/1 GN (39 dm2) 3/1 GN (59 dm2)

Bredd 1100 mm 1100 mm 1030 mm 1365 mm

Djup 756 mm 938 mm 894 mm 894 mm

Höjd (inkl. stativ/underrede) 482 mm (1080 mm) 482 mm (1080 mm) 608 mm (1078 mm) 608 mm (1078 mm)

Tillval

Tryckkoka – ○ ○ ○

iZoneControl ○ ● ● ●

Tillagning på låg temperatur (över natten, sous-vide, confitering) ○ ● ● ●

 ● Standard  ○ Tillval
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RATIONAL Service.

Vi har tänkt på allt.

Hos RATIONAL ingår servicen. Det gäller allt från första 
konsultation till testmatlagning, installation, utbildning 
över hela världen, automatiska programuppdateringar 
och telefonsupport för användarfrågor. Du kan också 
vidareutbilda med Academy RATIONAL. Skulle en 
nödsituation inträffa är RATIONAL-service snabbt på 
plats, överallt i världen.

	 Allt med ett mål i sikte:
Att du ska få långvarig 
glädje av din investering, 
alltid få ut mesta möjliga av 
matlagningssystemen och 
kunna förverkliga dina idéer. 

rational-online.com/se/service

	 Registrera dig nu
Tel. 040-680 85 00
info@rational-online.se

rational-online.com/se/live

RATIONAL live.

Ta oss inte på orden, utan prova själv.

Nog med information – dags att prova, för inget är mer 
övertygande än egen erfarenhet: Upplev RATIONAL-
matlagningssystem live, låt oss visa upp alla intelligenta 
funktioner och prova hur du kan arbeta med dem. Live, nära dig 
och helt utan köptvång. Har du frågor eller vill du ha information 
som passar dina behov och möjliga användningsområden? 
Ring eller mejla oss. Mer information, detaljer, filmer och 
kundreferenser hittar du på rational-online.com.
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RATIONAL Scandinavia AB
Kabingatan 11
212 39 Malmö
Sverige

Tel. 040-680 85 00

info@rational-online.se
rational-online.com 80
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