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Zusammenfassung

Durch den Einsatz moderner Geréte kann in Grosskiichen eine Reduzierung des Energieverbrauchs
erreicht werden, womit auch eine Energieeinsparung und eine Kosteneinsparung einhergeht. Im Rah-
men der Untersuchung sollen die Einsparungen durch das VarioCooking Center® der Firma Frima
International AG ermittelt werden. Die vorliegende Arbeit wurde im ABB Personalrestaurants Segel-
hof / Foodorama in Dattwil mit Unterstiitzung der ABB Immobilien AG und des Betreibers SV
Schweiz durchgefiihrt. Hiermit soll die Einsparung im realen Betrieb erfasst und die bereits bestehen-
den Laborwerte tberpriift werden. In der ersten Phase wurden die Verbrauchsdaten der alten Kiichen-
gerdte Uber 38 Produktionstage aufgezeichnet, in der zweiten Uber 25 Tage. Zwischen den beiden Pha-
sen wurde die Kiiche komplett umgebaut und mit neuen Kiichengeraten ausgeristet. Die neue Kiiche
ist fur 575 Hauptmahlzeiten (HMZ) pro Tag ausgelegt (150 HMZ mehr). Die Daten aus der ersten
Phase dienen als Vergleichsgrundlage und werden den Daten aus der zweiten gegeniibergestellt. Aus
den verkauften Hauptmahlzeiten wird die Produktionsmenge hergeleitet. Diese Fallstudie zeigt, dass
in der neuen Kiiche im Vergleich zur alten eine Energieeinsparung von bisher 584.6 auf neu 384.1 Wh
pro Hauptmahlzeit erreicht wird. Diese filhrt nach Einbezug der Uberproduktion auf eine jahrliche
CO,-Einsparung von rund 1.8 Tonnen. Beim Wasser ergab sich eine Einsparung von bisher 2.72 auf
neu 1.28 | pro Hauptmahlzeit.

Die Einsparung der elektrischen Energie betragt 34.3 %.

Die Einsparung im Wasserverbrauch betragt 52.9 %.

Hinweis: Der Bericht wurde nach Schweizer Rechtschreibung erstellt.
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Einfuhrung 1

1 Einfuhrung
1.1 Ausgangslage

1.1.1 Allgemeines

Der Einsatz von modernen Geraten verspricht eine Energieeinsparung und somit auch Kosteneinspa-
rung in Grosskiichen. Diese Untersuchung soll die Einsparungen durch ein VarioCooking Center®
der Firma Frima International AG ermitteln. Die Technologie wurde speziell dafiir entwickelt, die
Tiegeltemperatur innerhalb von zwei Minuten auf 200 °C zu erhitzen und somit den Energiever-
brauch zu reduzieren. Dadurch verkirzen sich die Kochdauer und somit auch die Kosten pro Haupt-
mahlzeit (HMZ). Diese Untersuchung soll die Einsparung im realen Betrieb erfassen und die Labor-
werte [9] bestatigen.

Mit der SV Schweiz konnte ein geeigneter Anwender gefunden werden und der bevorstehende Um-
bau des Personalrestaurants Segelhof in Déttwil bot die optimale Grundlage, um eine alte mit einer
neuen Kiche zu vergleichen. Unterstiitzt wurde die Untersuchung durch die ABB Immobilien AG.
Dazu wurde vereinbart, die einzelnen Gerate mit konventionellen, geeichten Messgeraten auszustat-
ten und die elektrische Energie sowie den Wasserverbrauch zu ermitteln. Gemessen werden nur
Grossgeréte, die sich in der Kiiche oder im Front-cooking-Bereich befinden, ausgenommen der Spei-
seprasentationsstande und der Kuhlgerate.

1.1.2 Praxisfeld

Als Praxisfeld fungiert das Personalrestaurant im ABB Forschungszentrum in Dattwil. Seit dem
Umbau tragt es den Namen Restaurant Foodorama. Wéhrend der Arbeitstage werden taglich rund
400 HMZ produziert und verkauft. Bis zum Umbau wurden vier verschiedene, saisonale Mahlzeiten
angeboten. Im Restaurant Foodorama werden nun flinf verschiedene Mabhlzeiten verkauft. Um die
grossere Vielfalt und die neuen gesundheitlichen Bestimmungen abdecken zu kénnen, befinden sich
in der neuen Kiiche mehr Gerate (z.B. ein Schockfroster). Die beiden Messphasen erstrecken sich
von April bis Mai bzw. Juni und enthalten somit die Feiertage 1. Mai, Auffahrt und die Pfingsten.

1.1.3 Projektverlauf

Das Projekt ist in zwei Phasen und sieben Meilensteine aufgeteilt, die in Tabelle 1-1 genauer aufge-
flihrt sind.

Tabelle 1-1: Projektverlauf mit Phasen und Meilensteinen

Phase Meilenstein | Umfang Start Ende

1 1 Erstellung eines Detailkonzepts zur Durch- 03.02.2014
fihrung der Falluntersuchung

2 Einbau von 18 Stromzé&hlern und 10 Wasser-
zahlern in die bestehende Einrichtung und
Inbetriebnahme der Energieerfassung

3 Erfassung der Energieverbrduche der beste- 24.04.2014 | 17.06.2014
henden Einrichtung
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Einflhrung 2
Phase Meilenstein | Umfang Start Ende
4 Rickbau der Messeinrichtung
2 5 Umbau und Modernisierung der Einrichtung,
Inbetriebnahme der Energieerfassung
6 Erfassung der Energieverbrauche der moder- | 24.04.2015 | 31.05.2015
nisierten Kucheneinrichtung
7 Auswertung

1.1.3.1 Kuiche bis Juni 2014

Das urspringliche Restaurant entspricht einer alten Personalrestaurantkiiche aus dem Jahre 1960, die
in eine Kiche und ein Buffet zur Ausgabe der Mahlzeiten aufgeteilt ist. Bild 1-1 zeigt den Grundriss
der alten Kiiche (gelb) inklusive des Buffets (griin) und der Abwéscherei (rot). Bild 1-2 und Bild 1-3
zeigen die Kiiche und das Buffet der Phase 1. Die Kiiche war auf eine zentrale Produktion mit klassi-
schen thermischen Geraten (Tabelle 1-2) ausgerichtet. Der Aufwéarmprozess der Grosskiichengerate
war zeitintensiv und entsprach den damaligen technischen Mdglichkeiten. Einzelne Geréte wurden
uber die Jahre teilweise ersetzt.
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Bild 1-1: Plan der alten Kiiche mit Buffet und Abwascherei
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Einflhrung 3

”nl“ @!iﬁi“iiﬁm._;
v : -

—

F

Bild 1-3: Buffet und Kasse Phase 1

1.1.3.2 Kiche ab Januar 2015

Die neue Kuche teilt sich in zwei Bereiche auf: einerseits die Kuche (grun), in der die Waren zube-
reitet und vorbereitet werden, andererseits der Front-cooking-Bereich (gelb), in dem die Speisen fir
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Einflhrung 4

den Kunden fertiggestellt und ausgegeben werden. Die neue Kiiche ist fir 575 HMZ pro Tag ausge-
legt (eine Steigerung von 150 HMZ). Bild 1-4 zeigt die neue Kiiche, inklusive des Front-cooking-
Bereichs und der Spiilkiche. Bild 1-5 zeigt den Front-cooking-Bereich des neuen Restaurants.
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Bild 1-5: Front-cooking-Bereich mit Kaffeebar im VVordergrund
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Einflihrung 5

1.2 Technische Daten

1.2.1 Messgerate

Zur Verbrauchsmessung wurden geeichte Z&hler der Firmen ABB AG und GWF Mess System AG
eingesetzt.

1.2.1.1 Energiezahler A43/A44

Die verwendeten Energiezdhler A43/A44 (512 100/552 100) von ABB [2] lassen sich in zwei
Hauptgruppen unterteilen:

e A43: Direkt angeschlossene Energiezahler fur Strome kleiner als 80A.

A44: Uber Transformatoren angeschlossene Energiezahler fur Stréme ber 80A mit externen

Stromwandlern mit einem Sekundérstrom kleiner als 6A und optionalen Spannungswand-

lern.
Je nach Anschlussleistung wurde der geeignete Energiezéhler ausgewahlt. Die Energiezahler sind
untereinander mit einem Modbus verbunden und liefern folgende Daten: Blindenergie, Im-
port/Export von Energie, Wirkenergie, Spannungen, Stréme, Frequenz. In dieser Falluntersuchung
wurde die importierte Wirkleistung als Messgrosse verwendet.

Bild 1-6: ABB A43/A44 Zahler

Die indirekt messenden Energiezahler des Typs A44 552 100 sind mit Wandlern der Firma ELEQ
[4]1[5] oder EMU AG [6] ausgeriistet (siehe Tabelle A-4 und Tabelle A-6).

1.2.1.2 Wasserzahler

Zur Wasserverbrauchsbestimmung wurden Einstrahlwasserzahler der Firma GWF Mess System AG
eingesetzt. Die UNICOcoder ® MP Einstrahl-Wasserzahler [3] verfiigen (iber ein M-Bus Interface
und eine Auflésung von einem Liter (siehe Tabelle A-5 und Tabelle A-7).

\_

b
— "

Bild 1-7: GWF UNICOcoder ® MP Einstrahl-Wasserzahler

ZHAW Winterthur 2015



Einflihrung

1.2.2 Gerateliste Phase 1
Tabelle 1-2 bildet die Gerate ab, die zur Evaluierung der Produktion in der ersten Phase verwendet wurden.

Tabelle 1-2: Gerate der Phase 1

Bezeichnung Hersteller Typ Anschlussleistung
Combi Hugentobler 10x/GN Hugentobler HG3000 17.5 kW
Kessel Therma Liter 220 Electrolux 22.5 kW
Braissiere Electrolux 18.0 kW
Bain Marie Electrolux 6.8 kW
Kochherd 4 Massekochplatten Electrolux 18.0 kW
Franke Combi 6 x 1/1 GN Franke 12.5 kW
Hugentobler Combi 6x 1/1 GN Hugentobler HG3000 10.2 kW
CPC Rational 20xGN 1/1 Rational 38.0 kW
Total 143.5 kW
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Einflihrung 7

1.2.3 Gerateliste Phase 2

Tabelle 1-3 zeigt die Geréte, die zur Evaluierung der Produktion in der zweiten Phase verwendet wurden.

Tabelle 1-3: Gerate der Phase 2

Bezeichnung Hersteller Typ Jahr- | Seriennr. Anschluss-

gang leistung

VarioCooking Center 112T Frima International AG | VarioCooking Center VCC 112T | 2014 | E12VI114118018002 17 KW

VarioCooking Center 211+ Frima International AG | VarioCooking Center VCC 211+ | 2014 | E21PH14038016012 28 kW

VarioCooking Center 311+ Frima International AG | VarioCooking Center VCC 311+ | 2014 | E31PH14118018001 45 kW

Pizzaoffen Moretti P 60 E, 2 Backkammern 2014 S100 C16Z 15,8 kW

Gastrofrit TW400 Gastrofrit TW 400 2014 21294 10 kw

E-Kombidampfer Typ 61, Rational 6 | Rational SCC 61 2011 | E61SH14112434029 | 10,3 kW

x 1/1GN

E-Kombidampfer Typ 101 1, Rational | Rational SCCWE 101 2014 | E11SH14112432092 | 18.0 kW

10 x 1/1 GN

E-Kombidampfer Typ 101 2, Rational | Rational SCC WE 101 2014 | E11SH14112432091 | 18.0 kW

10 x 1/1 GN

Wiesheu Wiesheu Minimat 64-M-Backofen- 2014 10289757 5.3 kw
400V50Hz

Grill Salvis 2014 S6-200551 8 kW

Wok Menu System Induktionswok 300 2013 426361-BZ12 3x5kw
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Einfuhrung 8
Bezeichnung Hersteller Typ Jahr- | Seriennr. Anschluss-

gang leistung
Fritteusen Valentine Turbo, 3 x Evo | Valentine EV0250 wurde ausgebaut, 7.5 kKW
250 nicht mehr in Be-

trieb

Schockfroster Frigo Jet 10/1 Electrolux Frigojet 10 x GN 1/1 2014 4461004 2.5 kKW
CEE16 im Mdbel 10.9 kW
Total 201.3 kW
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Frima VarioCooking Center® 9

2 Frima VarioCooking Center®

2.1  Allgemeines

Das VarioCooking Center ist ein multifunktionales Gargerat. Es verfugt tber ein leistungsstarkeres
Heizsystem als herkdmmliche Kipper und Kessel, wie aus Tabelle 1-2 und Tabelle 1-3 hervorgeht.
So hat der 220 I-Kessel eine Leistung von nur 22.5 kW, wohingegen das vergleichbare VarioCoo-
king Center 311+ eine Leistung von 45 kW bei 150 | aufweist. Dies flhrt dazu, dass sich die Vor-
heizzeiten deutlich verkiirzen und die Produktionsmengen gegeniiber den herkdmmlichen Geréten
grosser sind. Dieses wird auch durch die Tests nach DIN 18873 belegt [9].

Das VarioCooking Center MULTIFICIENCY® verfiigt iiber eine Software mit eingebauter Kochin-
telligenz. Diese unterstitzt den Koch bei seinen téglichen Arbeiten, indem sie fiir verschiedenste
Gerichte Prozesse hinterlegt hat und die Abl&ufe im Tiegel Uberwacht.

2.2 Einsatz im Restaurant Foodorama

Im Restaurant Foodorama wird das System sowohl in der Produktion (Vorbereitung des Services) als
auch in der Ausgabe direkt eingesetzt. Das Team nutzt die VarioCooking Center MULTIFI-
CIENCY® in allen Betriebsmodi, wie kochen, braten und frittieren.

2.3 Unterschiede zwischen den Geraten

Die Unterschiede zwischen den Geréten liegen hauptsachlich in der Grosse der Tiegel, so hat der
Typ 112T zwei Tiegel mit je einem Nutzvolumen von 14 | und einer Bratflache von je 12 dm2. Der
Typ 211+ weist bereits 100 | Volumen und eine Bratflache von 42 dm? auf, wéhrend der Typ 311+
tber 150 | und 65 dm?2 verfligt. Durch die Option des Druckgarens der Gerate 211+ und 311+ wird
ein schnelleres Garen ermdglicht. Diese Gerate verfligen tber einen Warmwasseranschluss, was zu
einem geringeren elektrischen Energieverbrauch und einer verkirzten Aufheizzeit fuhrt. Bild 2-1
zeigt das VarioCooking Center 211+ links, das 112T in der Mitte und das 311+ rechts.

Bild 2-1: VarioCooking Center der Firma Frima International AG
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Frima VarioCooking Center® 10

2.4 Optimale Bemessung

Aus wissenschaftlicher Sicht ist das Gerat optimal eingesetzt, wenn im Tiegel die maximale Fll-
menge gegart wird, da in diesem Fall die gesamte beheizbare Flache bedeckt ist und gleichzeitig bei
maximalem Volumen die Hlllflache minimal ist. Daher empfiehlt es sich immer das kleinstmogliche
Gerat fur eine Zubereitung zu wahlen, worauf auch der Hersteller verweist.

ZHAW Winterthur 2015 --



Messungen 11

3 Messungen

3.1 Allgemeines

Im Rahmen dieser Messung wurden wahrend zwei Phasen der elektrische Energiebedarf, der Was-
serverbrauch diverser Geréte sowie die verkauften Mahlzeiten erfasst. Die Messungen wurden vom
24. April bis zum 17. Juni 2014 und vom 24. April bis zum 31. Mai 2015 durchgefihrt.

3.2 Vergleich der Messphasen
In Tabelle 3-1 sind die wichtigsten Kenndaten der Messphasen aufgefiihrt und gegentibergestellt.

Tabelle 3-1: Kenndaten der Messphasen

Phase 1 2
Zeitraum t 24. April bis 24. April bis
17. Juni 2014 31. Mai 2015
Produktionstage PT d 36 23
Verkaufte Hauptmahlzeiten | VM HMZ 14°936 8’525
Totaler Energieverbrauch TE kWh 8732.72 3’274.60
Totaler Wasserverbrauch TV | 40°701 10°969

3.3 Messreihe 24. April bis 17. Juni 2014

In diesem Kapitel werden die gemessenen Daten der Phase 1 (iber der Zeitachse dargestellt und der
Verlauf erklart. Die Produktionstage sind jeweils von Montag bis Freitag. In dieser Phase befanden
sich die Feiertage Auffahrtsdonnerstag, 29.05.2014, und Pfingstmontag, 09.06.2014, an denen der
Betrieb ruhte.

3.3.1 Messaufbau

Der Einbau der Messstellen war ein zeit- und kostenintensiver Meilenstein, da sie in die bestehende
Installation integriert wurden. Das heisst, die bestehenden Leitungen wurden ausserhalb der Be-
triebszeiten unterbrochen und zum Messverteiler umgelegt.

3.3.1.1 Energiemessstellen

Die Messstellen waren in drei Unterverteilungen (UV) eingebaut und tber den Modbus miteinander
verbunden. In der UV Kiiche EG waren vier Zahler verbaut, die restlichen Zahler sind in einem spe-
ziell angefertigten Messverteiler untergebracht. Bild 3-1 zeigt die Verbindung und die Anordnung
der Energiezahler. Der Messverteiler enthdlt neben den Messstellen auch den Messrechner, der die
Daten loggt und speichert. Auch das M-Bus-Interface fir die Wasserzéhler ist darin untergebracht.
Bild 3-2 zeigt den eingebauten Verteiler und eine schematische Darstellung mit Beschreibung.
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Bild 3-1: Ubersicht der Energiemessung

F21 Kombi-Dampfer

F22 Kippkessel

F23 Kippkessel rechteckig
F24 T15 Kiiche

F25 Wasserbad Bain Marie
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F27 Steamer 1
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Bild 3-2: Messverteiler im Einsatz
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3.3.1.2 Wasserzahler

Bild 3-4 zeigt die Anordnung der Geréte in der Kiiche und die Wasserstellen mit den dazugehdrigen
Zahlern. Die Zahler sind entweder direkt an der Austrittsstelle montiert oder in der Zuleitung an der
Decke im Untergeschoss, wie aus Bild 3-3 hervorgeht.

W ~‘\‘ 28\

L

Bild 3-3: Wasserzahler an der Decke des Untergeschosses

RATIONAL Combi
CPC 201
38 KW

Liter 220 |
22.5 KW
. Warmwasserzahler
‘\ Kaltwasserzahler
Braissiere
Adresse 18 kW

Combi Hugentobler
10x / GN
17.5 kw

Kessel Therma

Hugentobler FRANK . .
Combi 10x 1/ | Combi6x 1/ | Kochherd @) BainMarie
4 Platten 2 GN
1GN 1GN 18 KW 6.8 KW
10.2 KW 12.5 kW '

Bild 3-4: Anordnung der Gerate und Wasserzahler
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3.3.1.3 Messstellen

Die Messstellen sind auf vier verschiedene Busse aufgeteilt, (Tabelle A-4 und Tabelle A-5), damit
sich die Messstellen schnellstmdglich auslesen lassen. Da die Wasserzahler das elektrische Interface
nur alle zwei Sekunden aktualisieren, wurde die Aufteilung so organisiert, dass es drei Energiezah-
lerbusse und einen Wasserzéhlerbus gibt. In Bild 3-5 ist die Verkabelung der Messhardware darge-
stellt.

USB 1. Untergeschoss Messverteiler

Sticks

A

MOXA 3 x RS-485

GSM Switch > 15 Energiezahler
RS-232/ > 1 x mBus
Rasp. Pi

MBus 10 Wasserzahler

m S Service
PC

Erdgeschoss SV-Biro
Bild 3-5: Schematische Darstellung des Messaufbaus

Tabelle 3-2 zeigt die verwendeten Gerate zur Datenerfassung mit Typenbezeichnung und Serien-
nummern. Der Raspberry Pi und der Service PC dienen nur der Fernwartung.

Tabelle 3-2: Eingesetzte Gerate

Bezeichnung Hersteller Typ Seriennummer
Router D-Link DWR512-RT101 QI13J1D8001480
Switch Netgear

Service PC Dell DHM 364TC1]

Rasp. Pi Raspberry Pi Foundation | Model 2A 00000000f63c1ddd
Moxa Moxa 1A260-LX TZHK01027923
RS-232 / MBus Techbase MBus10 MB10 0004017

3.3.1.4 Messcomputer

Der Messcomputer dient zum Loggen der Daten aller Messstellen. Als Messcomputer wird ein Moxa
IA260-LX [7] mit einem Linux Betriebssystem eingesetzt, auf welchem die ZHAW-Messsoftware
lauft. Der Moxa verfugt tber vier serielle Interfaces, die von der Software parallel genutzt werden.
Intern werden die Daten gelesen, geparst und redundant gespeichert. Ein weiterer Prozess schreibt
die Dateien jede Stunde auf den ZHAW-Server. Bild 3-6 zeigt die verwendeten Interfaces und Pro-
zesse des Messcomputers schematisch.

ZHAW Winterthur 2015 -



Messungen 15

USB Stick

Daten
redundant
speichern

USB Stick

Zahlern
lesen

Zahlern
lesen

Server
schreiben

Zahlern
lesen

Zahlern
lesen

RS232
M-Bus

RS485 RS485 RS485 Ethernet

Bild 3-6: Datenfluss der Messaufzeichnung im Messcomputer

Die Software liest die Messstellen schnellstmdglich aus und speichert die Daten in CSV-Dateien.
Der Aufbau der Datei ist Tabelle A-1 und Tabelle A-2 zu entnehmen. Dabei loggt die Software die
folgenden Parameter bei den Energiemessstellen:

e Spannungen: L1 zuN,L2zuN,L3zuN,L1zul2,L2zulL3,L3zulLl
e Strome: L1, L2, L3, N

e Frequenz
o Tarife
e Zeit

o Wirkleistung: L1, L2, L3, N, Total
e Blindleistung: L1, L2, L3, N, Total
e Wirkenergie: Import, Export, Total
e Blindenergie: Import, Export, Total

Bei den Wassermessstellen werden die folgenden Daten geloggt:

o Zeit
e Seriennummer
e Volumen

Bild 3-7 zeigt die Aufrufreihenfolge der ZHAW Messsoftware. Zuerst wird der Main Thread gestar-
tet, der anschliessend vier weitere Threads auslést. Der Main Thread verwaltet die CSV-Dateien und
6ffnet jede Stunde eine neue. Die Programmabldufe der einzelnen Threads sind in Bild 3-8, Bild 3-9
und Bild 3-10 beschrieben.
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Bild 3-7: Aufrufdiagramm der ZHAW Messsoftware

( Start

)

:

Initialisiere Interface

L 2

Starte 4 Threads

neue Stunde

Ja

A 4

Schliesse alte CSV-Datei

L2

Offne neue CSV-Datei

v

Schicke alte CSV-Datei
an den Server

Nein

Nein=J»

Update Thinkspeak

>

Bild 3-8: Flussdiagramm der ZHAW Messsoftware
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Lese Zeit

L 2

Lese Momentanwerte
(Reg: 0x5B00 -0x5B2C)

L 2

Lese aktualisierte Wert
(Reg: 0x5000 -0x5017)

L 2

Lese Tarifeingange
(Reg: 0x6308 -0x630B)

v

Parsen der Daten

v

Schreibe Daten in die
CSV-Datei

v

Néchster Zahler

Bild 3-9: Flussdiagramm des Energiedaten Threads
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=D
I

Lese Zeit

L 2

Lese Zahlerdaten

L 2

Parsen der Daten

L 2

Schreiben der Daten in die
CSV-Datei

v

Nachster Zahler

Bild 3-10: Flussdiagramm des Wasserdaten Threads

3.3.2 Messergebnis

Die hier ausgewahlten taglichen Messdaten sind in Energie- und Wasserverbrauch sowie Haupt-
mahlzeiten gegliedert. Zur besseren Vergleichbarkeit sind die Daten auf Tagesverbrdauche der impor-
tierten Wirkenergie und des warmen sowie kalten Wasservolumens pro Gerat reduziert. Ausserdem
wird fur das verbrauchte Warmwasser V die Erwarmungsenergie nach der Formel 3-1 hinzugerech-
net. Die Temperaturdifferenz A9 wird mit 50 °K angenommen und die spezifische Wérmekapazitat ¢
von Wasser ist 4187 Ws/(kg'K).

Erwarmungsenergie Ew =V -C-AS (3-1)

Aufgrund der Variation der Arbeitsschritte bei der Zubereitung ist der Kleinste vergleichbare Be-
trachtungszeitraum ein Arbeitstag, bestehend aus Produktion und Verkauf. Eine feinere Auflésung
bedingt einen erheblichen Eingriff in den Produktionsablauf. Dies steht im Gegensatz zum realen
Betrieb und hat keinen Praxisbezug. Einzelne Arbeitsschritte werden nicht betrachtet, sondern nur
noch die Tagesproduktion aufgeteilt auf die verschiedenen Geréte.

3.3.2.1 Energieverbrauch

Bild 3-11 zeigt die einzelnen Tagesenergieverbréduche der Phase 1. Dabei fallen vor allem Kippkes-
sel und das Wasserbad, Bain Marie, auf. Diese beziehen téglich einen hohen Anteil der Energiemen-
ge. Die Energie, die zur Warmwasserbereitung gebraucht wurde, ergibt sich aus dem verbrauchten
Warmwasser.
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m CPC Rational 20xGN 1/1 m Kippkessel
m Braissiere m T15 Kiiche
= Wasserbad Bain Marie m Herd
w Franke 10xGN 1/1 Hugentobler 10xGN 1/1
Friteuse 2 Friteuse 3
Hugentobler 6xGN 1/1 Steckdose Friteuse 1
Energie zur Warmwasserbereitung A3=50 °C
Bild 3-11: Energieverbrauch pro Tag in Phase 1
Tabelle 3-3 stellt die statistischen Grdssen des Energieverbrauchs von Phase 1 dar.
Tabelle 3-3: Statistische Grdssen des Energieverbrauchs in Phase 1
Summe 8¢732.27 kWh
Mittelwert 242.56 kWh
Standardabweichung 35.40 kWh
Maximum 310.77 KWh
Minimum 151.88 kWh

3.3.2.2 Wasserverbrauch

Bild 3-12 veranschaulicht die einzelnen VVolumen pro Produktionstag in Phase 1. In Tabelle 3-4 wer-
den die statistischen Gréssen des Wasserverbrauchs in Phase 1 herausgestellt.
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Bild 3-12: Wasserverbrauch pro Tag in Phase 1

Tabelle 3-4: Statistische Grossen des Wasserverbrauchs in Phase 1

07.06.2014
09.06.2014

11.06.2014
13.06.2014
15.06.2014
17.06.2014

Summe 407011
Mittelwert 11301
Standardabweichung 356 |
Maximum 2056 |
Minimum 602 |

3.3.2.3 Hauptmahlzeiten

Die verkauften Hauptmahlzeiten sind im Mittel 415 HMZ Uber die betrachteten Produktionstage. Die
beiden extremen Ausreisser nach oben mit 721 HMZ und 662 HMZ sind ausserordentliche Anlésse,
die am 24.04.2014 und am 29.05.2014 im Personalrestaurant durchgefiihrt wurden. Bild 3-13 zeigt
die einzelnen Hauptmahlzeiten pro Produktionstag in Phase 1. Aus Tabelle 3-5 gehen die statisti-

schen Grossen der Hauptmahlzeiten in Phase 1 hervor.
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Bild 3-13: Hauptmabhlzeiten pro Tag in Phase 1

Tabelle 3-5: Statistische Grdssen der Hauptmabhlzeiten in der Phase 1
Summe 14936 HMZ
Mittelwert 415 HMZ
Standardabweichung 79 HMZ
Maximum 721 HMZ
Minimum 231 HMZ

3.4 Messreihe 24. April bis 31. Mai 2015

In diesem Kapitel werden die gemessenen Daten von Phase 2 tber der Zeitachse dargestellt und der
Verlauf erklért. Die Produktionstage sind jeweils Montag bis Freitag. In diese Phase fielen der Auf-
fahrtsdonnerstag, 14.05.2015, und der Pfingstmontag, 25.05.2015, an denen der Betrieb ruhte.

3.4.1 Messaufbau
Der Messaufbau wurde direkt in das Umbauprojekt integriert was zu einer einfacheren Umsetzung

fuhrt. Durch die Mehrzahl an Gerédten mussten jedoch mehr Messstellen integriert werden.
3.4.1.1 Energiezahler

Fir Phase 2 sind die Energiezahler in zwei Unterverteilern (Messung, Kihlung) montiert. Bild 3-14
gibt einen schematischen Uberblick tiber die Anordnung der Zzhler.

ZHAW Winterthur 2015 .-




Messungen 22

Erdgeschoss
2 x SV Netz (Cat. 7, SSTP) zum SV Rack
1. Untergeschoss |—> 20 Wasserzahler
UV Messungen ZHAW Messverteiler UV Kuhlung

22 Energiezéhler M-Bus Converter 2 Energiezahler
Moxa I1A260-LX
Netzteil

=3 X U72 1X4X0. Gt P Cat. 7, SST P

Bild 3-14: Anordnung der Messverteiler

Alle vier Zahlerbusleitungen enden im ZHAW Messverteiler, in dem sich auch der Messcomputer
und der Speicher befinden. Der Messcomputer loggt die Daten der Energiezahler schnellstmdglich

und die Wasserzéhler im 20 Sekunden Takt. Bild 3-15 zeigt den ZHAW-Messverteiler und die UV-
Messung.

Netzteil

1 x Wasserzéhler~ 3 x Energie-
anschluss zahleranschluss

SV-Netz

Bild 3-15: Der ZHAW-Messverteiler und die Unterverteilung-Messung

3.4.1.2 Wasserzahler

Bild 3-16 zeigt die gemessenen Wasseraustrittsstellen in der neuen Kiiche, die sich in der Kiiche und

im Front-cooking-Bereich befinden. Die dazugehdrigen Zéhler sind im Untergeschoss an der Decke
montiert.
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| @ Warmwasser roh

@ Warmwasser enthartet fH7°C

@ Kaltwasser roh

@ Kaltwasser enthirtet fH7°C

T T 1

Bild 3-16: Die gemessenen Wasseraustrittsstellen in der Kiiche

3.4.1.3 Messcomputer

Die Messstellen sind wie in Phase 1 auf vier Zahlerbusleitungen aufgeteilt, wiederum sind es drei
Energiezéhlerbusse und ein Wasserzéhlerbus. Auf Bild 3-17 sind schematisch die verwendeten Gera-
te und ihr Standort zu sehen. Im Vergleich zu Phase 1 ist noch ein Synology NAS integriert worden.
Dieser vergrossert den Speicherplatz vor Ort und schitzt vor Datenverlust. Der Nuc und der Rasp-
berry Pi ermdglichen Serviceeingriffe aus der Ferne. Tabelle 3-6 listet die verwendeten Geréte auf.

GSM __| Synology Sticks

NAS

MOXA
m Router
Ll Nue RS-232/
MBus

—1 Rasp. Pi

Erdgeschoss SV-Biiro
Bild 3-17: Schematische Darstellung des Messaufbaus

Tabelle 3-6: Eingesetzte Gerate zur Datenerfassung

Bezeichnung Hersteller Typ Seriennummer
Router D-Link DWR512-RT101 Q13J1D8001480
Nuc Intel NUC DN2820FYKH | G6FY4340027P
Rasp. Pi Raspberry Pi Foundation | Model 2A 00000000f63c1ddd
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Moxa Moxa IA260-LX TZHK01027923
RS-232 / MBus GWF PW 60 M

Synology NAS Synology DS115j 14BOMNNZ298302
3.4.1.4 Messcomputer

Der verwendete Messcomputer ist wie in Phase 1 der Moxa IA260-LX. Zur Datenaufzeichnung wird

wiederum die ZHAW-Messsoftware verwendet.

3.4.2 Energieverbrauch

Bild 3-11 zeigt den einzelnen Energieverbrauch pro Produktionstag in Phase 2.
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Energie zur Warmwasserbereitung A3=50 °C

Bild 3-18: Energieverbrauch pro Tag in Phase 2

Die Energie, die am Wochenende verbraucht wird, lasst sich durch den Standby-Verbrauch der ver-
schiedenen Geradte erkléren, da in der neuen Kiiche kein Kiichenhauptschalter verbaut ist. Der Stand-
by-Verbrauch betrdgt 17.06 kWh uUber die gesamte Messperiode (Anhang C). Die drei Valentine
Turbo, 3 x Evo 250 haben wahrend der ganzen Messperiode keine Energie verbraucht und sind des-
halb nicht aufgefuhrt. Tabelle 3-7 stellt die statistischen Grossen des Energieverbrauchs in Phase 2

dar.

Tabelle 3-7: Statistische Grossen des Energieverbrauchs in Phase 2

Summe

3274.60 kWh

Mittelwert

142.37 kWh
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Standardabweichung 26.73 kWh
Maximum 177.64 KWh
Minimum 53.99 kWh

3.4.3 Wasserverbrauch

Der tagliche Wasserverbrauch geht aus Bild 3-19 hervor. Die Wassermenge der Geréte enthalt
Warm- und Kaltwasser. Tabelle 3-8 stellt die statistischen Gréssen des Wasserverbrauchs in der

Phase 2 dar.
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m Gastrofrit TW400 Einbau-Pastakocher m E-Kombidimpfer Rational SCC 601 Free Flow
m E-Kombidimpfer Rational Typ 101 m E-Kombidimpfer Rational Typ 61
m E-Kombidimpfer Rational Typ 101 (Reserve) Vario Cooking Center 311+
Vario Cooking Center 211+ Vario Cooking Center 112T
Bild 3-19: Wasserverbrauch pro Tag in Phase 2
Tabelle 3-8: Statistische Grossen des Wasserverbrauchs in Phase 2
Summe 104969 |
Mittelwert 476 |
Standardabweichung 1931
Maximum 7711
Minimum 88 |

Auch bei dieser Messung kann der Wasserverbrauch aufgeteilt werden in Warm- und Kaltwasser-
verbrauch. Dabei ist festzustellen, dass der prozentuale Anteil des Warmwassers am Gesamtver-

brauch mit 34.8 % tiefer ist als in Phase 1 mit 50.1 %.
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Bild 3-20: Warm- und Kaltwasserverbrauch pro Tag in Phase 2

3.4.4 Hauptmahlzeiten

Die verkauften HMZ sind in Bild 3-21 zu sehen. Tabelle 3-9 zeigt die statistischen Grdssen der

Hauptmahlzeiten in Phase 2.
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Bild 3-21: Hauptmahlzeiten pro Tag in Phase 2
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Tabelle 3-9: Statistische Grossen der Hauptmabhlzeiten in der Phase 2

Summe 8525 HMZ
Mittelwert 371 HMZ
Standardabweichung 54 HMZ
Maximum 445 HMZ
Minimum 163 HMZ

Die verkauften Hauptmahlzeiten bewegen sich im Schnitt um die 360 HMZ/d. Ausserdem kann man
ablesen, dass die Vielfalt zugenommen hat, da nun funf verschiedene Mahlzeiten pro Tag angeboten
werden.
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4

Energiebilanz

4.1 Allgemein

Wasser, Energie

Produktionsplanung

Wareneingang =====-= Warenausgang

Uberproduktion

Bild 4-1: Faktoren, die den Energieverbrauch beeinflussen

Bild 4-1 zeigt die Einfliisse auf den Kochprozess auf, die sich direkt auf die verbrauchte Energie
auswirken. Diese sind folgendermassen in die Auswertung eingeflossen:

Wareneingang: Der Wareneingang wurde nicht gemessen, da dies zu aufwéndig und auch
zu variabel ist. Da die Lagerung nicht Teil dieser Studie ist, spielt dies auch keine Rolle. Wir
kénnen davon ausgehen, dass folgende Beziehung gilt:

Wareneingang - Riistabfall = Warenausgang + Uberproduktion
entspricht.
Produktionsplanung: Die Produktion wurde in beiden Phasen von den gleichen Verant-
wortlichen geplant. Dabei wurde darauf geachtet, dass die Mentiplane ahnlich sind und dass
die Gerate richtig genutzt werden. Das Kiichenpersonal hat fir die neuen Geréte eine Geré-
teschulung absolviert, und der Hersteller coachte die Geratenutzung.
Wasser, Energie: Das zugefiihrte Wasser und die zugefiihrte Energie sind mit den Messstel-
len Klar bestimmbar.
Warenausgang: Der Warenausgang entspricht den verkauften HMZ und ist in den Kassen-
daten ersichtlich.
Uberproduktion: Mit der Nassabfallerfassung lasst sich die Uberproduktion bestimmen
(mehr dazu in Kapitel 4.2).
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4.2 Nassabfall und Uberproduktion

Phase 1 Phase 2
Uberproduktion 27.39/6.8% 30.49/7.6%
Hauptmahlzeit 4009 4009
Speiseresten Géaste 15.89/4.0% 189/45%

Bild 4-2: Darstellung des erfassten Nassabfalls

Bild 4-2 stellt die erfassten Nassabfalldaten dar, die detailliert in Anhang C aufgefiihrt sind. Die ab-
solute Uberproduktion mit 135 kg und 131 kg ist in etwa gleich. In der zweiten Phase verringerte
sich der Absatz der HMZ von 4941 auf 4308, was prozentual eine hohere Uberproduktion ergibt.

) 427.39

Vergleich Uberproduktion Upp, =1— 130.4g =0.72% (4-1)

Der Vergleich der Uberproduktion der beiden Phasen zeigt mit 0.72 % keinen signifikanten Unter-
schied und hat deshalb keinen Einfluss auf die weitere Auswertung.

4.3 Energiebilanz

Die Energiebilanz wird Uber die totalen Messreihen erstellt, da schliesslich die effektiv eingesparte
Energie bzw. das total eingesparte Wasser interessiert. In Tabelle 4-1 ist die Energiebilanz auf eine
Hauptmahlzeit mit den nachfolgenden Formeln dargestellt.

TE

Energieverbrauch pro HMZ Eivy =— 4-2)
VM
TV

Wasserverbrauch pro HMZ Viwz = —— (4-3)
VM

Tabelle 4-1: Energiebilanz

Phase 1 2

Energie pro Hauptmahlzeit Enmz 584.6 Wh/HMZ 384.1 Wh/HMZ

Wasser pro Hauptmahlzeit Viumz 2.72 l/HMZ 1.28 I/IHMZ

Mit den nachfolgenden Formeln Iasst sich die prozentuale Ersparnis PE bestimmen.
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E
Prozentuale Ersparnis PE. =100 - — ™22 (4-4)
HMZ1
. Viwz 2
Prozentuale Ersparnis PE, =100 - ——= (4-5)
HMZ 1

Das ergibt eine Energieersparnis von 34.3 % und eine Wasserersparnis von 52.9 %. Die Resultate
fallen eindeutig zu Gunsten des VVarioCooking Centers und der neuen Kiiche aus.

Die Einsparung der elektrischen Energie betragt 34.3 %.

Die Einsparung im Wasserverbrauch betragt 52.9 %.

Diverse Unsicherheiten sind mit dieser Messung behaftet. Vor allem die Mentwahl, Planung und
Vorbereitung beeinflussen das Ergebnis. So sind zum Beispiel die beiden Spezialanlasse extrem
energieeffizient, jedoch fordern solche Anldsse das Kiichenpersonal sehr und brauchen mehr Pla-
nung.

4.4 Verbrauch mit Uberproduktion

Wenn man die Erkenntnisse aus Kapitel 4.2 berlcksichtigt, so ist die produzierte Menge um 6.8 %
bzw. 7.6 % hoher. Dies bedeutet umgekehrt, dass sich der reale Verbrauch pro HMZ nach folgender
Formel berechnet.

TE

Energieverbrauch pro HMZ Eivz = w 1-uap) (4-6)
TV N
Wasserverbrauch proHMZ V., = Vi (1-0p) (4-7)

Dies ergibt einen bereinigten Energieverbrauch pro HMZ von 544.85 Wh bzw. 354.91 Wh. Die pro-
zentuale Energieersparnis steigert sich somit auf 34.8%. Ebenso verhélt es sich beim Wasserver-
brauch, der sich auf 2.54 | bzw. 1.18 | verringert. Dies fuhrt zu einer prozentualen Wasserersparnis
von 53.4 %.

4.5 Approximierter Jahresverbrauch CO,-Bilanz

Nutzt man die Erkenntnisse aus der Energiebilanz und rechnet diese auf ein Arbeitsjahr mit
260 Tagen a 400 HMZ hoch, ergibt sich fiir diese Kiiche folgendes CO,-Sparpotential. Nach dem
Bundesamt fur Umwelt (BAFU) gilt der Egal-Strommix (ES): 91.1 g CO,/kWh [8]. Der CO, Ver-
brauch berechnet sich wie folgt:

CO; Verbrauch Mo, = 260d -400%- E.uvz - ES (4-8)

Tabelle 4-2 stellt den CO, Verbrauch dar. Als Grundlagen dienen die bereinigten Zahlen aus Kapitel
4.4,
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Tabelle 4-2: CO, Einsparungen jahrlich

Alte Kuliche Neue Kiiche
Mcoz pro HMZ 49.6 ¢ 32.3¢
Mco2 pro Jahr 5.16t 3.36t

Dies entspricht einer jahrlichen Ersparnis von rund 1.8 Tonnen CO,.

4.6 Hochrechnung der Jahreskosten

Auf der Basis von Kapitel 4.5 lasst sich die Jahreskostenersparnis berechnen. Gemass SV Schweiz
liegt der Preis fur die elektrische Energie kg im Schnitt bei 0.18 Fr/kWh und fir Wasser ky bei
7.00 Fr./m® inkl. Abwasser und enthartetem Anteil (ohne Osmose). Hieraus berechnet sich die Ein-
sparung mit:

Kostenersparnis el. Energie K¢ = AE,,, - 260d 400% -Kg (4-9)
: HMZ
Kostenersparnis Wasser Ky = AV, - 260d -4OOT -ky (4-10)

Das ergibt ein Einsparung Kg von 3°555.70 Fr. und ein Ky von 990.10 Fr und somit eine jahrliche
hochgerechnete Kosteneinsparung von 4:545.80 Fr.

4.7 Hochrechnung des elektrischen Standby-Verbrauchs

Wie bereits in 3.4.2 erwéhnt liegt der Standby-Verbrauch in der Phase 2 bei 17.06 kWh in den 15
nicht Produktionstagen. Das ergibt nach Formel 4-11 einen jahrlichen Standby-Verbrauch von
119.42 kWh.

Jahrlicher Standby-Verbrauch Eg =(365d —260d) - M (4-11)

15d
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5 Verifikation

Zur Verifikation und Plausibilisierung der Daten sind Stichproben genommen worden. Zudem wur-
den Datenverlaufe visuellen Prifungen unterzogen. Der Datenfluss ist in Bild 5-1 dargestellt. Der
Messcomputer speichert die Daten im Datenspeicher, woraufhin der Auswertungsprozess die Berich-
te mit den Datenverldufen erstelit.

Bei ABB in Baden
Zahler

Bei ZHAW in Winterthur

Zéhler f— ] Daten auslesen und speichern
(jeder Zahler wird alle 2s ausglesen)

Prozess zur
Messberichterstellung

Zéahler

) Mess-
Datenspeicher bericht

aller Zahler

Bild 5-1: Schematische Darstellung des Datenflusses

5.1  Verifikation der MessdatenlUbertragung

Zur Verifikation der ZHAW-Messsoftware sind mit einer Stichprobe die Zahlerstande manuell abge-
lesen und mit den geloggten Daten verglichen worden. Die Resultate des Vergleichs sind in Tabelle
5-1 und Tabelle 5-2 aufgefiihrt.

Tabelle 5-1: Manuelle Kontrolle der Energiezahler

_ _ Zshlerstand Zahlerstand stimmt
Schema | Bezeichner Datum Zeit Foto [KWh] CSV-Datei iiberein
[kwWh]

11 8-P7 | 2015:07:06 14:13 78520.46 78520.46 M
1.2 10-P 7 | 2015:07:06 14:13 2037.99 2037.99 M
1.3 11-P 7| 2015:07:06 14:13 17185.22 17185.22 M
14 12-P 7| 2015:07:06 14:14 34583.31 34583.31 M
15 13-P 7 | 2015:07:06 14:14 12645.66 12645.66 M
1.6 14-P 7 | 2015:07:06 14:15 64511.60 64511.60 M
1.7 25F1 | 2015:07:06 14:20 3132.56 3132.56 M
1.8 21F1 | 2015:07:06 14:20 3240.47 3240.47 M
2.1 20-P 3 | 2015:07:06 14:15 2458.98 2458.98 M
2.2 20-P 7 | 2015:07:06 14:15 5014.60 5014.60 M
2.3 22-P 3 | 2015:07:06 14:15 2419.03 2419.03 M
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Schema | Bezeichner Datum Zeit ii?ée{ibe/ﬂ? Zgg\l;a—rsigid :E::::
[kWh]
2.4 22-P 7 | 2015:07:06 14:15 1998.76 1998.76 M
2.5 24-P 3 | 2015:07:06 14:15 1743.27 1743.27 ]
2.6 24-P7 | 2015:07:06 14:16 2002.07 2002.07 ]
2.7 26-P 3 | 2015:07:06 14:17 2161.84 2161.84 ]
2.8 26-P 7 | 2015:07:06 14:17 4.68 4.68 M
3.1 30-P 3| 2015:07:06 14:17 1236.61 1236.61 4]
3.2 30-P7 | 2015:07:06 14:17 479.12 479.12 4]
3.3 32-P 3| 2015:07:06 14:18 1360.71 1360.71 4]
3.4 32-P7 | 2015:07:06 14:18 446.30 446.30 M
3.5 34-P 3| 2015:07:06 14:18 577.45 577.45 4]
3.6 34-P7 | 2015:07:06 14:18 451 451 4]
3.7 36-P 3 | 2015:07:06 14:18 2.10 2.10 4]
3.8 36-P 7 | 2015:07:06 14:18 7159.99 7159.99 M
Tabelle 5-2: Manuelle Kontrolle der Wasserzahler
Schema | Bezeichner | Datum Zeit ﬁg[‘o'e[ffﬁ‘i"”d éir\]}%s;&r;%] ZE{;Z:}
12 14735161 2015:07:06 13:24 11.108 11108 4]
3 15191396 2015:07:06 13:24 4.060 4060 M
6 14735162 2015:07:06 13:25 12.076 12076 %}
10 14735157 2015:07:06 13:26 16.585 16585 M
18 14735165 2015:07:06 13:28 7.746 7746 M
19 14735160 2015:07:06 13:21 15.677 15677 4]
15 14735163 2015:07:06 13:29 3.856 3856 4]
14 14735167 2015:07:06 13:32 2.193 2193 4]
13| 14735154 2015:07:06 13:33 10.931 10931 M
1| 14735153 2015:07:06 13:35 0.385 0385 M
8 14735166 2015:07:06 13:36 4.267 4267 ]
9 14735159 2015:07:06 13:59 36.147 36147 M
11 14735152 2015:07:06 13:59 0.125 0125 M
7 14694213 2015:07:06 14:05 257.368 257368 ]
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Schema | Bezeichner | Datum Zeit ﬁg‘[‘f[ﬁ},‘i"”d éi@?lgsef?eriw[ll] ZEZ;:::]
16 14735156 2015:07:06 14:07 7.948 7948 4]
17 14694214 2015:07:06 14:08 506.153 506153 M
4 14694212 2015:07:06 14:10 23.471 23471 ]
2 14735158 2015:07:06 13:50 1.841 1841 ]
5 14694218 2015:07:06 13:50 9.407 9407 4]

5.2 Plausibilitatspriufung der Messstellen

Zur Plausibilisierung der Messstellen und Messdaten ist ein automatischer Bericht generiert worden.
Dazu wird die Wirkleistung aller Geréte eines Tages (ber die Zeit aufgezeichnet, wie in Bild 5-2 zu
sehen ist. Diese Grafiken wurden dem Kiichenpersonal vorgestellt und als plausibel befunden.

Wirkleistung / kWh
[ [ o8} w W
w o (%) (=] [¥,]

=
o
T

[8,]
T

2
%o

Uhrzeit

«5590 \,‘59%

Bild 5-2: Auszug aus dem Messbericht der Phase 1

5.3  Abfragezyklen

Durch die Erstellung der Samplezeithistogramme lésst sich die Qualitat der Messungen charakteri-
sieren, was in Bild 5-3, Bild 5-4, Bild 5-5 und Bild 5-6 zu sehen ist. Diese zeigen, dass ber 99.9 %
aller Daten mit der vorgesehenen Samplezeit erfasst wurden. Bei den Sampleraten iber 300 s handelt
es sich um Serviceunterbriiche und Abschaltungen der Z&hler durch den Kiichenhauptschalter. Die
restlichen 0.1 % sind Fehler in der Datenlbertragung oder Zeitverschiebungen beim Abspeichern
und Neuerstellen der Dateien.
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Bild 5-3: Histogramm der Energiezahlersamplezeit der Phase 1
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Bild 5-4: Histogramm der Energiezéhlersamplezeit der Phase 1
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6 Fazit und Ausblick

Die Studie zeigt, dass durch den Einsatz der neuen Gerate 34.8 % Energie und 53.4 % Wasser einge-
spart wird. Es genugt jedoch nicht nur die Gerate auszutauschen, es bedingt auch eines Kulturwan-
dels von ,,cook and chill* zu ,,cook and serve®. Das heisst, dass die Arbeitsablaufe paralleler gestaltet
und die Speisen zeitnah zubereitet werden. Dies verlangt neben einer Schulung der Mitarbeiter eine
Anpassung der Arbeitsplanung. Das zeigte sich auch bei der Datenerfassung, da der Energiever-
brauch vom Mérz 2015 bis in den April 2015 gesunken ist. Die Gerateerneuerung, Schulung der
Mitarbeiter und Anpassung der Arbeitsablaufe ergeben hochgerechnet im Restaurant Foodorama
eine jahrliche Energie- und Wasserkosteneinsparung von 4545.80 Fr. Mit einer besseren Auslastung
der Kiche auf ihre Nennkapazitat von 575 HMZ pro Tag liesse sich das Ergebnis noch steigern. Der
Grundenergiebedarf und Grundwasserverbrauch verringert sich mit jeder zusétzlichen verkauften
HMZ.
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7 Abklrzungsverzeichnis

Abklrzung | Bezeichnung Beschreibung

HMZ Hauptmahlzeit Alle warmen Speisen ohne Salat.

HV Hauptverteilung Erste Elektroverteilung im Haus

uv Unterverteilung Elektroverteilung nach der Hauptverteilung

KW Kaltwasser Wasser das direkt ohne Temperaturdnderung verwendet
wird.

Ww Warmwasser Wasser das im Boiler gewarmt wird.
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Anhang A: Messgeratetabellen
Energie CSV Datei Beschreibung
Die Tabelle A-3 beschreibt d Energie CSV-Datei.

Tabelle A-1: Aufbau der Energie CSV-Datei

Bezeichner Einheit | Beschreibung

address Z&hleradresse

timestamp:seconds S Zeitstempel Sekunde
timestamp:mseconds ms Zeitstempel Millisekunde

tarifl [on/off] Tarif Eingang 1

tarif2[on/off] Tarif Eingang 2

tarif3[on/off] Tarif Eingang 3

tarif4[on/off] Tarif Eingang 4

frequency [10mHz] 10 mHz | Netzfrequenz

total Activelmport [mWh] mwWh Akkumulierte importierte Wirkenergie
total ActiveExport [mWh] mwWh Akkumulierte exportierte Wirkenergie
total ActiveNet [mvarh] mwWh Akkumulierte totale Wirkenergie
totalReactivelmport [mvarh] mvarh Akkumulierte importierte Blindenergie
totalReactiveExport [mvarh] mvarh Akkumulierte exportierte Blindenergie
totalReactiveNet [mvarh] mvarh Akkumulierte totale Blindenergie
voltageL 1IN [mV] mV Spannung L1 zu N

voltageL2N [mV] mV Spannung L2 zu N

voltageL3N [mV] mV Spannung L3 zu N

voltagelL 112 [mV] mV Spannung L1 zu L2

voltagel2L.3 [mV] mV Spannung L2 zu L3

voltagelL 3I1 [mV] mV Spannung L3 zu L1

currentL1 [mA] mA Strom L1

currentL.2 [mA] mA Strom L2

currentL3 [mA] mA Strom L3

currentN [mA] mA Strom N

total ActivePower [mW] mw Totale Wirkleistung L1 L2 L3
activePowerL1 [mW] mw Wirkleistung L1

activePowerL2 [mW] mw Wirkleistung L2

activePowerL.3 [mW] mwW Wirkleistung L3

activePowerN [mW] mw Wirkleistung N

totalReactivePower [mvar] mvar Totale Blindleistung L1 L2 L3
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reactivePowerL1 [mvar] mvar Blindleistung L1
reactivePowerL2 [mvar] mvar Blindleistung L2
reactivePowerL.3 [mvar] mvar Blindleistung L3
reactivePowerN [mvar] mvar Blindleistung N

Energie CSV Datei Beschreibung
Die Tabelle A-3 beschreibt die Wasser CSV-Datei.

Tabelle A-2: Aufbau der Wasser CSV-Datei

Bezeichner Einheit | Beschreibung

address Z&hleradresse
timestamp:seconds S Zeitstempel Sekunde
timestamp:mseconds ms Zeitstempel Millisekunde
serialNumber Seriennummer

volume [l] I Volumen

Datenbankbeschreibung

Die Tabelle A-3 beschreibt den Aufbau der Datenbank.

Tabelle A-3: Aufbau der Datenbank

Tabelle Feldname Feld Typ Beschreibung
data Diese Tabelle beinhaltet die Elektrodaten.
id Text 1.1 CPC Rational 20xGN 1/1

1.2 Kippkessel

1.3 Braissiere

1.4 T15 Kiiche

1.5 Wasserbad Bain Marie
1.6 Herd

2.1 Franke 10xGN 1/1

2.2 Steckdose CEE32

2.3 Abwaschmaschine

2.4 Kiiche Apparate

2.5 Kiiche Lager

2.6 Hugentobler 10xGN 1/1
3.1 Haupteispeisung

3.2 Kuche EG
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Tabelle Feldname Feld Typ Beschreibung
3.3 Friteuse 2
3.4 Friteuse 3
3.5 Hugentobler 6xGN 1/1
3.6 Steckdose Friteuse 1'
date Text Datum
time Text Zeit
activePower Integer Die momentan Leistung in Watt
accumulatePower Integer Die aufsummierte Energie in Wattstunden
mData
date Text
menu Integer
waehe Integer
pastaBuffet Integer
freeChoice Integer
buffet Integer
gaestemenu Integer
stehlunch Integer
salatteller Integer
wData
id Text 1 CPC Rational 20xGN 1/1
2 Hugentobler 10xGN 1/1
3 WW Braissiere / Kippkessel
4 KW Braissiere / Kippkessel
5 WW Herd / Bain Marie
6 KW Herd / Bain Marie
7 Hugentobler 6xGN 1/1 / Franke 10xGN 1/1
8 Abwaschmaschine
9 Zuleitung warm
10 Zuleitung kalt
date Text Datum
time Text Zeit
volume Integer Das aufsummierte Volumen in Liter

ZHAW Winterthur 2015




Literatur

Energiezahler Phase 1

Hier sind alle elektrischen Energiezéhler aufgelistet.

Tabelle A-4: Energiezahlertbersicht Phasel

Bus | Adresse | Typ Gerat

1 1 ABB A43 512 100 CPC Rational 20xGN 1/1

1 2 ABB A43 512 100 Kippkessel

1 3 ABB A43 512 100 Braissiere

1 4 ABB A43 512 100 T15 Kiche

1 5 ABB A43 512 100 Wasserbad Bain Marie

1 6 ABB A43 512 100 Herd

2 1 ABB A43 512 100 Franke 10xGN 1/1

2 2 ABB A43 512 100 Steckdose CEE32

2 3 ABB A43 512 100 Abwaschmaschine

2 4 ABB A44 552 100 mit UV Kiiche Apparate
TM55 400/1

2 5 ABB A44 552 100 mit UV Kiiche Lager
TQ40-B 100/1

2 6 ABB A43 512 100 Hugentobler 10xGN 1/1

3 1 ABB A44 552 100 mit Haupteispeisung
TM55 400/1

3 2 ABB A44 552 100 mit UV Kiiche EG
TQ40-C 200/1

3 3 ABB A43 512 100 Fritteuse 2

3 4 ABB A43 512 100 Fritteuse 3

3 5 ABB A43512 100 Hugentobler 6XxGN 1/1

3 6 ABB A43 512 100 Steckdose Fritteuse 1

Wasserzahler Phase 1

Tabelle A-5: Wasserzahleriibersicht Phase 1

Bus | Adresse | Typ Seriennummer | Gerét
4 1 GWF, UNICOcoder ® MP | 14694216 KW CPC Rational 20xGN 1/1
4 2 GWF, UNICOcoder ® MP | 14694219 KW Hugentobler 10xGN 1/1
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4 3 GWF, UNICOcoder ® MP | 14694212 WW Braissiere / Kippkessel

4 4 GWF, UNICOcoder ® MP | 14694211 KW Braissiere / Kippkessel

4 5 GWEF, UNICOcoder ® MP | 14694218 WW Herd /Bain Marie

4 6 GWF, UNICOcoder ® MP | 14694220 KW Herd /Bain Marie

4 7 GWEF, UNICOcoder ® MP | 14694217 KW Hugentobler 10xGN 1/1 /

Franke 10xGN 1/1

4 8 GWF, UNICOcoder ® MP | 14694215 Geschirrspulmaschine
4 9 GWF, UNICOcoder ® MP | 14694214 Haupanschluss Kaltwasser
4 10 GWEF, UNICOcoder ® MP | 14694213 Hauptanschluss Warmwasser

Energiezahler Phase 2

Hier sind alle elektrischen Energiezéhler aufgelistet

Tabelle A-6: Energiezahleribersicht Phase 2

Bus | Adresse | Typ Seriennummer Gerat

1 1 ABB A44 552 100 55780 Hauptzuleitung

1 2 ABB A44 552 100 55755 VarioCooking Center Frima
311+

1 1 ABB A44 552 100 50607 Geschirrspiilmaschine

1 4 ABB A44 552 100 55750 E-Kombidampfer Typ 101 1

1 5 ABB A44 552 100 55777 E-Kombid&dmpfer Typ 61'

1 6 ABB A44 552 100 55775 VarioCooking Center Frima
211+

1 7 ABB A43 512 100 76698 Kihlung 1

1 8 ABB A43 512 100 76713 Kihlung 2

2 1 ABB A43512 100 42382 VarioCooking Center Frima
112T

2 2 ABB A43 512 100 42389 Universalspule 130.2

2 3 ABB A43512 100 42383 Pizzaofen 1

2 4 ABB A43 512 100 57054 Pizzaofen 2

2 5 ABB A43 512 100 57110 Gastrofit TW400

2 6 ABB A43512 100 42365 E-Kombidédmpfer Typ 101 2

2 7 ABB A43 512 100 42367 E-Kombidédmpfer Typ 61 (Res)
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Bus | Adresse

Typ

Seriennummer

Gerat

2 8 ABB A43 512 100 42393 Pasta-Maschine

3 ABB A43 512 100 42388 Glaserspulmaschine

3 2 ABB A43 512 100 42398 Ofen Miwe Gusto

3 3 ABB A43 512 100 42396 Gerétesteckdosen fur Grill oder
Wok

3 4 ABB A43 512 100 42384 Warmhalte Bain Marie

3 5 ABB A43 512 100 76696 Schockfroster Frigo Jet

3 6 ABB A43512 100 76715 Fritteuse 1

3 7 ABB A43 512 100 76727 Fritteuse 2

3 8 ABB A43 512 100 57108 Fritteuse 3

3 9 ABB A43 512 100 42378 CEE16 im Mobel

Wasserzahler Phase 2

Tabelle A-7: Wasserzahleriibersicht Phase 2

Bus Adresse | Typ Serien- Gerat
nummer

4 1 GWF, UNICOcoder ® MP 14735153 | E-Kombidampfer Typ 101 1 - KW
roh

4 2 GWF, UNICOcoder ® MP 14735158 | E-Kombidampfer Typ 61 - KW roh

4 3 GWF, UNICOcoder ® MP 15191396 | VarioCooking Center Frima 211+ -
KW

4 4 GWF, UNICOcoder ® MP 14694212 | Geschirrsptlmaschine - WW

4 5 GWF, UNICOcoder ® MP 14694218 | E-Kombidampfer Typ 61 - KW
enthértet

4 6 GWF, UNICOcoder ®MP | 14735162 | VarioCooking Center Frima 112 T
-WW

4 7 GWF, UNICOcoder ® MP 14694213 | E-Kombidampfer Typ 101 1 - KW
enthértet

4 8 GWF, UNICOcoder ® MP 14735166 | E-Kombidampfer Typ 101 2 - KW
roh

4 9 GWF, UNICOcoder ® MP 14735159 | Universalspile 130.2 - KW

4 10 GWF, UNICOcoder ® MP 14735157 | VarioCooking Center Frima 112 T
- KW

4 11 GWF, UNICOcoder ® MP 14735152 | Universalspiile 130.2 - WW
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Bus Adresse | Typ Serien- Gerat
nummer
4 12 GWEF, UNICOcoder ® MP 14735161 | VarioCooking Center Frima 211+ -
ww
4 13 GWF, UNICOcoder ® MP 14735154 | E-Kombidampfer Typ 61 (Res) -
KW enthartet
4 14 GWF, UNICOcoder ® MP 14735167 | E-Kombidampfer Typ 61 (Res) -
KW roh
4 15 GWEF, UNICOcoder ® MP 14735163 | VarioCooking Center Frima 311+ -
wWw
4 16 GWF, UNICOcoder ® MP 14735156 | E-Kombidampfer Typ 101 2 - KW
enthartet
4 17 GWEF, UNICOcoder ® MP 14694214 | Geschirrspllmaschine - KW
4 18 GWF, UNICOcoder ® MP VarioCooking Center Frima 311+ -
14735165 | KW
4 19 GWF, UNICOcoder ® MP 14735160 | Gastrofit TW400 - WW
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Anhang C: Messdaten

Kassendaten Phase 1

Mabhlzeiten
date Menu Wihe Pasta Buffet Free Choice Buffet Gastemenu Salatteller Tagestotal Hauptmahlzeiten
24.04.2014 307 0 0 1 72 0 82 462" 380
25.04.2014 673 42 0 6 0 0 67 788" 721
26.04.2014
27.04.2014
28.04.2014 236 0 113 31 0 0 76 456" 380
29.04.2014 316 0 0 1 92 0 77 486" 409
30.04.2014 297 0 0 196 0 0 56 549" 493
01.05.2014
02.05.2014 197 33 0 1 0 0 34 265" 231
03.05.2014
04.05.2014
05.05.2014 295 0 0 6 102 0 98 501" 403
06.05.2014 219 0 0 1 193 0 77 490" 413
07.05.2014 253 0 0 0 164 0 69 486" 417
08.05.2014 304 0 0 0 124 0 68 496" 428
09.05.2014 267 46 0 0 86 0 66 465" 399
10.05.2014
11.05.2014
12.05.2014 413 0 0 24 0 0 72 509" 437
13.05.2014 338 0 1 1 83 0 91 514" 423
14.05.2014 329 0 0 0 72 0 107 508" 401
15.05.2014 423 0 0 3 0 0 85 5117 426
16.05.2014 347 60 1 31 0 0 80 519" 439
17.05.2014
18.05.2014
19.05.2014 328 0 0 41 0 45 78 492" 414
20.05.2014 320 1 1 0 107 10 93 532" 439
21.05.2014 295 0 1 0 107 0 80 483" 403
22.05.2014 316 0 1 0 92 10 85 504" 419
23.05.2014 343 56 0 3 0 0 65 472" 407
24.05.2014
25.05.2014
26.05.2014 310 0 1 25 97 0 84 517" 433
27.05.2014 294 0 0 1 87 0 108 490" 382
28.05.2014 350 0 0 0 65 0 69 484" 415
29.05.2014
30.05.2014 531 31 0 100 0 0 22 684" 662
31.05.2014
01.06.2014
02.06.2014 346 0 0 21 0 0 81 448" 367
03.06.2014 332 0 5 2 67 0 97 503" 406
04.06.2014 325 0 0 2 101 0 94 522" 428
05.06.2014 291 0 0 0 111 0 87 489" 402
06.06.2014 291 63 0 6 0 0 55 415" 360
07.06.2014
08.06.2014
09.06.2014
10.06.2014 247 0 0 1 74 0 99 421" 322
11.06.2014 321 0 0 4 67 0 107 499" 392
12.06.2014 267 0 0 0 78 0 111 456" 345
13.06.2014 294 66 0 5 8 0 104 477" 373
14.06.2014
15.06.2014
16.06.2014 242 0 0 4 122 0 74 442" 368
17.06.2014 290 0 0 0 109 0 79 478" 399
Total 9521.00 323.00 11.00 286.00 2116.00 65.00 2485.00  17813.00 14936.00
Mittelwert 317.37 10.77 0.37 9.53 70.53 217 82.83 493.57 410.73
Standardabv 58.97 22.11 0.95 19.81 52.47 8.33 18.28 45.05 54.39
Maximum 531.00 66.00 5.00 100.00 193.00 45.00 111.00 684.00 662.00
Minimum 219.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 22.00 415.00 322.00
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Energiedaten Phase 1

Energieverbrauch Produktion

Tagesbedarf in KWH

Energie zur Summe
CPC Rational Hugentobler Warmwasserbereitung  |Summe i brauch pro

Datum 20xGN 1/1 T15 Kiiche (Wasserbad Baine Marie |Herd Franke 10xGN 1/1 [10xGN 1/1 Friteuse 2 |Friteuse 3 6xGN 1/1 Friteuse 1 |A9=50 °C Produktion [ohne We Hauptmabhlzeit

24.04.2014 30.18 22.44 34.20 3.63] 29.29( 41.94 32.88 7.35 0.00 0.00 5.27| 5.26, 25.65 238.09] 238.09] 0.626540461

25.04.2014 24.36 53.29 0.26 3.05] 0.00| 31.97 19.26 20.88 0.00 0.00 13.00 4.41 32.62 203.10| 203.10] 0.281697238|

26.04.2014 0.00] 0.00 0.00 0.00] 0.00| 0.00; 0.00| 0.00 0.00 0.00 0.27| 0.07, 0.00| 0.34]

27.04.2014 0.00] 0.00 0.00 0.00] 0.00| 0.00; 0.00| 0.00 0.00 0.00 0.27| 0.08; 0.00| 0.35]

28.04.2014 27.89 59.66 28.18 5.25] 26.07| 31.52 17.45 3.47| 0.00 0.00 13.03 3.75] 24.95 241.22] 241.22] 0.634783004

29.04.2014 29.49 20.80 26.62 4.98] 30.15( 35.37 20.53 3.22 1.76 0.00 8.98 2.78 23.49 208.17| 208.17 0.508982206

30.04.2014 0.00] 30.79 19.56 2.76] 29.34| 37.36 14.43 9.93 7.74] 15.03] 9.68| 4.57, 23.26 204.45| 204.45] 0.414708136|

01.05.2014 0.00] 0.00 0.00 0.00] 0.00 0.00; 0.00| 0.00 0.00 0.00 0.27| 0.08! 0.00| 0.35]

02.05.2014 14.33] 3.34] 10.09] 0.06 27.77|  31.05] 15.67 4.72 0.00 6.08] 13.52 1.70| 23.55 151.88 151.88 0.657497294

03.05.2014 0.00] 0.00| 0.00 0.00] 0.00 0.00; 0.00| 0.00| 0.00 0.00] 0.27| 0.07, 0.00| 0.34]

04.05.2014 0.00] 0.00| 0.00 0.00] 0.00 0.00; 0.00| 0.00| 0.00 0.00] 0.27| 0.08! 0.00| 0.35]

05.05.2014 44.20] 50.63 4.74] 2.85 26.02 38.40 14.83 16.27| 6.74 6.74 12.17| 7.06 25.53 256.18 256.18, 0.635680073

06.05.2014 7.53 41.92 32.69 2.79 2943 3842 23.96| 16.33 0.00] 0.00] 19.48 3.80] 30.36 246.71) 246.71 0.597350484

07.05.2014 40.70] 65.90| 21.01] 3.25 27.93| 34.75 11.31 11.27| 0.00 0.00] 5.80 4.75 49.72 276.39 276.39 0.662807254

08.05.2014 38.76 32.44 28.34 6.92] 32.40( 36.61 8.95 9.06 0.00 12.47| 1241 7.11] 30.41 255.88| 255.88] 0.597859586

09.05.2014 24.25 53.88 21.35 6.28] 26.74|  35.57 22.84 15.15 0.00 0.00 9.69 4.88, 46.41 267.04] 267.04 0.669262949

10.05.2014 0.00] 0.00 0.00 0.00] 0.00| 0.00; 0.00| 0.00 0.00 0.00 0.27| 0.08; 0.00| 0.35]

11.05.2014 0.00] 0.00 0.00 0.00] 0.00| 0.00; 0.00| 0.00 0.00 0.00 0.27| 0.07, 0.00| 0.34]

12.05.2014 0.00] 47.40] 31.64 3.67| 29.09| 35.24 20.86 7.46| 6.86 12.01] 8.87| 3.02] 18.84 224.96| 224.96 0.514786041

13.05.2014 39.82 33.96 28.46 4.64 28.35 37.25 13.87 5.85 0.00 0.00 12.80 3.07, 44.02 252.09] 252.09 0.595961354

14.05.2014 37.15 44.40] 23.00 4.64 28.02| 33.68 18.73 2.27] 0.00 0.00 8.88 4.31] 36.81 241.89] 241.89] 0.603218724

15.05.2014 47.65 56.28 15.36 3.88] 29.21  33.95 20.12 12.50 2.07| 2.03] 13.58 5.01] 41.81 283.45| 283.45] 0.665379923

16.05.2014 21.21 46.23 21.96 3.99] 28.20( 32.31 22.94 26.25 0.00 0.00 19.43 5.97, 38.85 267.34] 267.34 0.608965958|

17.05.2014 0.00] 0.00| 0.00 0.00] 0.00 0.00; 0.00| 0.00| 0.00 0.00] 0.27| 0.07, 0.00| 0.34]

18.05.2014 0.00] 0.00| 0.00 0.00] 0.00 0.00; 0.00| 0.00| 0.00 0.00] 0.26| 0.08! 0.00| 0.34]

19.05.2014 29.65| 53.77 27.99 4.74] 28.34] 36.03 23.41 17.97 5.08] 4.63| 12.92 3.88, 27.86 276.27| 276.27 0.667307199

20.05.2014 18.38 66.14) 38.62 3.28 26.58 34.39 35.37] 12.86| 5.15 8.76 10.56| 4.49 27.04) 291.62 291.62 0.664284833

21.05.2014 19.43] 43.88] 15.43 5.23 27.68 33.61 25.55] 0.00 0.00] 3.52 17.93 4.21 31.75 228.22 228.22 0.566306245

22.05.2014 61.67 57.85 22.77 3.70] 29.47| 38.75 18.81 4.78 0.00 1.06| 9.29 4.35] 58.27 310.77| 310.77| 0.741692323

23.05.2014 18.22] 42.51 8.00] 4.17, 28.13| 32.39 31.55 13.43 6.77| 14.05] 12.56 5.98, 31.40 249.16| 249.16| 0.612192875

24.05.2014 0.00] 0.00 0.00 0.00] 0.00| 0.00; 0.00| 0.00 0.00 0.00 0.28| 0.07, 0.00| 0.35]

25.05.2014 0.00] 0.00 0.00 0.00] 0.00| 0.00; 0.00| 0.00 0.00 0.00 0.28 0.07, 0.00| 0.35]

26.05.2014 62.70 36.41 13.56| 4.51] 27.54| 34.36 26.80 7.60] 0.00 0.00 12.54 4.00| 43.96| 273.98| 273.98] 0.632756351

27.05.2014 3233 24.51 23.74 4.69] 29.07| 43.39 23.70 8.00 0.00 0.00 8.77| 4.33] 35.30 237.83] 237.83] 0.622588314

28.05.2014 18.47| 36.72 27.94 3.66 29.65 36.52 23.32 2.23 0.00 13.93] 10.38 4.54 3291 240.27| 240.27| 0.578974632

29.05.2014 0.00] 0.00 0.00 0.00] 0.00| 0.00; 0.00| 0.00 0.00 0.00 0.27| 0.07, 0.00| 0.34]

30.05.2014 32.94 12.83 19.36 3.08] 0.00| 30.14] 13.51 16.69 0.00 10.07| 6.32 1.87 20.59 167.40 167.40 0.252864174

31.05.2014 0.00] 0.00 0.00 0.00] 0.00 0.00; 0.00| 0.00| 0.00 0.00] 0.27| 0.07, 0.00| 0.34]

01.06.2014 0.00] 0.00| 0.00 0.00] 0.00 0.00; 0.00| 0.00| 0.00 0.00] 0.27| 0.07, 0.00| 0.34]

02.06.2014 29.39 31.21 27.11 3.04] 26.17| 36.67 23.93 4.47 4.63| 8.07| 7.93 3.84] 28.09 234.55| 234.55] 0.6390948|

03.06.2014 83.23| 32.85 19.86 4.28] 28.54| 37.22 12.35 6.28 0.00] 4.50] 6.10 5.81] 38.50 279.52 279.52 0.688465859

04.06.2014 50.70| 54.42 20.52| 3.33 28.30[ 38.01 27.49 4.61 0.00] 1.20 13.71 5.73 27.97| 275.99 275.99 0.644839921

05.06.2014 67.14 22.55 25.25] 2.47 27.76| 38.66 19.97| 5.74 0.00 0.00] 10.21 4.87 56.12 280.74 280.74 0.698351817

06.06.2014 45.66| 41.50] 23.42 3.33] 25.52( 33.08 19.23 16.15 213 2.62] 1243 3.81] 35.18 264.06| 264.06| 0.733506752

07.06.2014 0.00] 1.88] 0.60 0.18] 0.00| 0.09; 0.09. 0.27| 0.00 0.00 0.26) 0.07, 0.00| 3.44]

08.06.2014 0.00] 1.88] 0.61 0.17| 0.00| 0.09] 0.08| 0.26 0.00 0.00 0.27| 0.07, 0.00| 3.43]

09.06.2014 0.00] 1.88] 0.60 0.18] 0.00| 0.10] 0.09. 0.26| 0.00 0.00 0.27| 0.08; 0.00| 3.46|

10.06.2014 32.01 35.62 24.94 4.08] 27.86| 31.31 17.90 11.10 4.22 4.68 6.75 3.46, 40.30] 244.23] 244.23] 0.758477873

11.06.2014 35.57 39.46 16.06| 3.94 27.22| 34.66 23.22 14.92 3.26 3.98] 8.26| 3.99, 38.09 252.63| 252.63] 0.644464463

12.06.2014 17.28] 34.48 17.49] 3.07| 26.98| 31.99 21.09 14.28] 5.78] 0.00 4.63 4.23] 29.25 210.55| 210.55] 0.610292311

13.06.2014 2131 24.76 15.97| 2.98] 0.00| 31.41 18.98 19.18 0.00 0.00 14.09 4.38, 21.28 174.34 174.34] 0.467409964

14.06.2014 0.00] 0.00| 0.00 0.00] 0.00 0.00; 0.00| 0.00| 0.00 0.00 0.27| 0.07, 0.00| 0.34]

15.06.2014 0.00] 0.00| 0.00 0.00] 0.00 0.00; 0.00| 0.00| 0.00 0.00] 0.27| 0.07, 0.00| 0.34]

16.06.2014 29.64 10.42 25.75 3.19] 18.79| 36.49 9.59. 9.35 6.94] 6.40] 8.37| 5.15] 25.18 195.26 195.26 0.530598241

17.06.2014 21.45] 59.99 0.30, 3.11 27.50 34.90 27.83 17.72 0.00] 0.00 10.42 4.67 18.14 226.03| 226.03] 0.566500418
Total 1154.69] 1430.88] 763.35) 137.05 919.11] 1269.65 742.49 380.13) 69.13) 141.83) 395.89) 160.43 1183.47| 8748.10] 8732.27| 21.60|
Mittelwert 20.99) 26.02 13.88 2.49 1671 23.08 13.50) 6.91 1.26] 2.58 7.20 2.92 21.52 159.06 242.56) 0.60
Standardabu 20.90) 22.46) 12.25 2.02 13.74| 16.93 10.98] 7.02 236 431 5.80 227 17.54] 118.46 35.40 0.11
Maximum 83.23] 66.14] 38.62] 6.92 32.40 43.39) 35.37] 2625 7.74 15.03 19.48] 7.11 58.27] 310.77] 310.77) 0.76

ini 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.0 0.00 0.00 0.00 0.00 0.26 0.07 0.00 0.34 151.88 0.25
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Wasserdaten Phase 1

Wasserverbrauch Produktion
Tagesbedarf in Liter

Datum KW KW ww KW ww KW KW Summe Summe Energieverbrauch pro
CPC Rational issiere /  [Braissiere /  [Herd /Baine Marie |Herd /Baine |Hugentobler 10xGN 1/1 /|Produktion |Produktion  [Hauptmahlzeit
20xGN 1/1  |10xGN 1/1 i Marie Franke 10xGN 1/1 ohne
Wochenende
24.04.2014 37 4 353 637 88 19 13 1151 1151 3.03
25.04.2014 204 10 561 142 0| 0 30 947 947 1.31
26.04.2014 0 0 0 0 0 0| 0 0
27.04.2014 0 0| 0| 0| 0 0| 0 0|
28.04.2014 302 2 321 270 108 23 13 1039 1039 2.73)
29.04.2014 76 2 312 94 92 2 4 602 602 1.47)
30.04.2014 134 5 283 23 117 35 9 606 606 1.23)
01.05.2014 0 0 0 0 0 0| 0 0
02.05.2014 19 4 315 185 90 0 36 649 649 2.81
03.05.2014 0 0 0 0 0 0| 0 0
04.05.2014 0 0| 0| 0 0| 0 0| 0|
05.05.2014 84 16 359 544 80 0| 36 1119) 1119 2.78
06.05.2014 192 4 404 218 118 2 66 1004 1004 2.43
07.05.2014 356 13 754 363 101 8 6 1601] 1601 3.84
08.05.2014 146 17 460 412 63 4 12 1114 1114 2.60)
09.05.2014 288 16 697 514 101 0 51 1667 1667 4.18
10.05.2014 0 0 0 0 0 0| 0 0
11.05.2014| 0 0| 0| 0 0| 0 0| 0|
12.05.2014 272 0 187 168 137 12 16 792 792 1.81
13.05.2014| 177 1 638 676 119 16 30 1657 1657 3.92
14.05.2014 337 1 535 215 98 24| 47 1257 1257 3.13
15.05.2014 312 3 633 728 86 18 % 1876 1876) 4.40
16.05.2014 244 13 572 255 % 24 38 1242| 1242 2.83)
17.05.2014 0 0 0 0 0 0| 0 0
18.05.2014 0 0| 0| 0 0| 0 0| 0|
19.05.2014 332 12 367 476 112 16 28 1343] 1343 3.24
20.05.2014 410 16 378 162 87| 46| 99 1198 1198 2.73
21.05.2014 168 0 462 157 84 56 84 1011 1011 2.51]
22.05.2014 289 1 860 710 142 37 17 2056 2056 4.91
23.05.2014 112 10 461 182 79 32 133 1009) 1009 248
24.05.2014 0 0 0 0 0 0| 0 0
25.05.2014 0 0 0 0 0 0| 0 0
26.05.2014 90 2 670 691 86 37 94 1670) 1670) 3.86)
27.05.2014 141 3| 483 142 124 18 28 939 939 2.46
28.05.2014 213 1 506 175 60 52 51 1058| 1058| 2.55)
29.05.2014 0 0| 0| 0 0| 0 0| 0|
30.05.2014 62 2 329 178 25 0| 31 627 627 095
31.05.2014 0 0 0 0 0 0| 0 0
01.06.2014 0 0 0 0 0 0| 0 0
02.06.2014 91 3 400 758 83 6 57 1398| 1398 3.81]
03.06.2014 148 1 525 152 137 45| 30 1038 1038 2.56
04.06.2014 191 4 407 219 74 13 78 986 986 2.30
05.06.2014 118 1 839 327 126 21 59 1491 1491 3.71
06.06.2014 219 9 510 128 95 0| 70 1031 1031 2.86)
07.06.2014 0 0| 0| 0 0| 0 0| 0
08.06.2014 1 0 0 0 0 0| 0 1
09.06.2014 0 0 0 0 0 0| 0 0
10.06.2014| 168 3 594 278 99 15 68 1225 1225 3.80
11.06.2014 209 7 553 161 102 21 59 1112| 1112 2.84
12.06.2014 119 5| 430 232 73] 15 49 923 923 2.68]
13.06.2014 108 19 339 159 27 0| 105 757 757 2.03)
14.06.2014| 0 0| 0| 0 0| 0 0| 0|
15.06.2014) 0 0 0 0 0 0| 0 0
16.06.2014| 19| 2 342 204 91 0| 30 688 688 1.87)
17.06.2014) 237 23 282 149 30 8 89 818 818 2.05)
Total 6625 235 17121 11084 3230) 645 1762 40702 40701 100.70
Mittelwert 120.5] 4.3 311.3 201.5] 58.7| 11.7 32.0] 740.0| 1130.6} 2.80
118.6] 5.9 259.8] 223.0] 49.7 15.3 34.7 610.1] 356.6 0.90
4100) 230 860.0 758.0 142.0 56.0 133.0 2056.0 2056.0 491
0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 602.0, 0.95
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Nassabfall Phase 1

Zuriick zur Ubersicht

Erfassung Nassabfall Pfeil anklicken! Betriebs-Nummer: Betriebsname:

@ Warenwert in CHF:I:I

Anzahl Speisereste von Uberproduktion Uberproduktion Uberproduktion Uberproduktion Uberproduktion Total Total Nassabfall Total Nassabfall
Hauptmahlzeiten |Gastetellern in Kg |aus Kiiche in Kg |vom kalten Buffet |[vom Salatbuffet in [Mentuausgabe Freechoice in Kg [Warenwertin |beeinflussbarin pro Hauptmahlzeit
in Kg Kg warm in Kg CHF kg ing

Datum

Sa: 10.05.2014
So: 11.05.2014
Mo: 12.05.2014 500 8.90 6.30 2.30 1.25 18.75 37.50
i: 13.05.2014; 514 6.40] 4.20 2.90 0.90! 14.40 28.02
i: 14.05.2014 508 5.25 8.50 0.60 1.30 3.50! 19.15 37.70
: 15.05.2014 507 3.80 3.10 2.80 4.60! 14.30: 28.21
16.05.2014 519 7.00] 9.50 1.20 4.70 2.80 25.20 48.55]

il

o

9

=

D
Fr:
Sa: 17.05.2014;
So: 18.05.2014;
Mo: 19.05.2014 448 7.95 1.20 2.35 5.30 1.85] 18.65! 41.63]
i: 20.05.2014 512 8.50 8.05 4.20 4.60: 25.35 49.51
i: 21.05.2014 480 11.05 6.25 0.50 1.42 3.25 22.47 46.81
: 22.05.2014 493 9.35 8.05 3.40 8.30 29.10 59.03
23.05.2014 460 9.75 5.00 2.95 1.90 6.20 25.80 56.09

=}

i)

o

9

=

D

Fr:
S
So: 25.05.2014
M

o

24.05.2014

2

: 26.05.2014

o

9

i: 27.05.2014;
Mi: 28.05.2014

Do: 29.05.2014

Fr: 30.05.2014
Sa: 31.05.2014
So: 01.06.2014
Mo: 02.06.2014/

Di: 03.06.2014
Mi: 04.06.2014

2

o

Do: 05.06.2014

Fr: 06.06.2014
Sa: 07.06.2014

So: 08.06.2014
M

: 09.06.2014/
Total Monat 4941 77.95 60.15 7.60 30.22 37.25 213.17 43.14/

o
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Kassendaten Phase 2

Energiedaten Phase 2

Energieverbr.

auch Produktion

Tagesverbrauch in kWh

E- Energie zur
Vario Cooking E idai E Vario Cooking ~ |Vario Cooking Center Kombidzmpfer Geriitesteckdosen fiir Grill Warmwasserbereitung Summe Summe Produktion [Energieverbrauch
Datum  Center Frima 311+ |[Typ 1011 Typ 61 Center Frima 211+ |Firma 112 T Pizzaofen 1 |Pizzaofen2 |Gastrofit TW400 [Typ 1012 Pasta-Maschine [Ofen Wiesheu |oder Wok Warmhalte Bain-Marie |Schockfroster Frigo Jet |CEE16 im Mbel  [9=50 °C ion [ohne pro i
24.04.2015 15.05| 16.29) 25.89 29.29) 0.64] 7.8 0.00 14.70) 9.90) 0.03] 2.59) 051, 3.55) 4.75) 2.35) 1.92] 134.65 134,65 037
25.04.2015 0.00 0.00) 0.13] 0.00 0.00| 0.00 0.00 0.10) 0.43) 0.00) 0.00) 000 0.26] 0.05) 0.00 0.00 097,
26.04.2015 0.00 0.00| 0.12] 0.00 0.00| 0.00 0.00 0.10 0.43] 0.00| 0.01] 0.00 0.26 0.06| 0.70 0.00 1.68
27.04.2015 36.30 28.26 24.47] 11.06 4.79| 0.00 0.00 15.07| 11.11] 0.00| 0.90| 1.28 3.26| 6.97| 0.79 22.39 166.65 166.65) 0.46|
28.04.2015 7.20] 35.46 29.03] 17.18] 0.10| 14.53 8.92] 0.10 13.41] 0.05 2.64] 1.03 5.19| 3.39 2.89 6.40| 147.52| 147.52 0.37|
29.04.2015 13.43] 17.61] 20.70 15.74| 0.89] 0.00 0.00 15.96 10.07| 0.00| 1.57| 0.00| 3.83] 2.57| 1.52] 12.97| 116.86| 116.86) 0.27|
30.04.2015 1045 13.58 18.90 38.65 152 2017 13.24 010 4.60 0.06 2.00 1.27] 235 4.99 1.22 273 135.83 135.83 037
01.05.2015 0.00 0.00) 0.00) 0.00 0.00| 026 0.00 0.09) 0.00) 0.00| 0.01] 0.00 0.25) 0.05) 001 0.00 0.67,
02.05.2015 0.00 0.00) 0.00) 0.00 0.00| 025 0.00 0.10) 0.00) 0.00) 0.00) 000 0.25) 0.05) 0.00 0.00 065
03.05.2015 0.00 0.00) 0.00) 0.00 0.00| 0.26) 0.00 0.10) 0.00) 0.00) 0.01] 0.00) 0.26] 0.05) 060 0.00 1.28]
04.05.2015 19.69] 16.26| 22.95] 17.66 9.33] 8.28, 0.00 14.05 12.54 0.03| 177 115 1.95 4.30| 1.87] 5.93] 137.72 137.72] 0.33]
05.05.2015 19.69] 16.26| 22.95| 17.66) 9.33] 8.28, 7.90| 0.00 12.54 0.03| 1.77| 115 1.95 4.30| 1.87] 0.00 125.64 125.64| 0.30]
06.05.2015 12.70] 27.07| 48.47| 9.67, 4.15] 0.00 0.00 0.06| 14.05] 0.00| 3.10] 0.00 2.79| 11.32] 2.74] 7.62] 143.74 143.74] 0.32]
07.05.2015 4.26 19.47| 21.13 29.69) 2.60| 18.61 16.69| 0.10) 14.91] 0.08| 2.87| 1.10] 1.84| 3.62] 3.20] 3.61] 143.78 143.78 0.34]
08.05.2015 1859 9.54 2577 7.08] 12.33] 0.00 0.00 0.10) 9.99) 0.00| 3.29) 008 1.23 6.18] 2.52] 5.82] 10252 10252 0.29)
09.05.2015 0.00 0.00) 0.00) 0.00 0.00| 0.00 0.00 0.10) 0.43) 0.00| 0.01] 000 0.26] 0.05) 001 0.00 0.86,
10.05.2015 0.00 0.00) 0.00) 0.00 0.00| 0.00 0.00 0.10) 0.44] 0.00) 0.00) 0.0 0.25) 0.05) 054 0.00 1.38]
11.05.2015 26.25| 26.51] 35.00 9.89, 0.00| 0.00 0.00 24.53 10.91] 0.00| 1.63 112 2.55] 5.50| 1.46| 19.48| 164.83 164.83] 0.44]
12.05.2015 28.38 25.61 19.96| 34.50 0.00| 19.02 13.57| 0.12 9.44] 0.00| 2.45] 0.98 2.08| 3.16| 2.91] 10.00| 172.18 172.18 0.44]
13.05.2015 4.61 20.01 30.83] 8.86 5.28| 0.24 0.23 28.29 4.82] 0.53| 2.88| 0.00 0.98| 2.59| 2.05 19.95] 132.15 132.15 0.37|
14.05.2015 0.00 0.00| 0.00| 0.00 0.00| 0.23 0.23 0.12 0.00| 0.00| 0.00| 0.00| 0.26 0.05 0.74 0.00 1.63
15.05.2015 5.03 1381 17.35 6.09 0.00 022 024 012 2.53 0.00 1.83 0.00 174 138 1.09 256 53.99 53.99 033
16.05.2015 0.00 0.00) 0.00) 0.00 0.00| 0.13 0.14 007, 0.00) 0.00) 0.00) 0.00) 0.15) 0.03) 001 0.00 053
17.05.2015 0.00 0.00) 0.00) 0.00 0.00| 021 023 0.11] 0.00) 0.00) 0.01] 000 0.25) 0.05) 131 0.00 2.17|
18.05.2015 17.84) 3073 28.86 2036, 0.01] 020 022 2035, 8.78] 0.00) 131 0387, 2.89) 3.54 043 17.74) 154.13 154.13 0.47)
19.05.2015 8.86 32.52] 30.29 29.91 0.01] 19.84| 17.96| 0.10 11.62| 0.00| 2.07| 0.07| 1.78 3.12 2.36 2.56 163.07| 163.07| 0.43|
20.05.2015 16.71] 33.08] 28.94] 24.35 2.94] 0.07, 0.07 22.40 11.00 0.00| 3.48 0.66| 2.75] 5.46| 2.82 22.91 177.64 177.64 0.46|
21.05.2015 19.67| 24.86 25.94] 30.49 191 19.81 17.53] 0.12 15.80 0.00| 2.30] 0.00 3.32] 4.98| 2.77] 5.18| 174.68 174.68 0.46|
22.05.2015 8.57| 20.18] 27.87 15.31 0.00| 0.22 0.24 30.06 6.46| 0.00| 2.03| 0.00| 291 0.50| 1.50 21.23] 137.08| 137.08 0.42]
23.05.2015 0.00 0.00) 0.00) 0.00 0.00| 022 023 0.09) 0.00) 0.00| 0.00) 000 0.26] 0.05) 0.00 0.00 0385
24,05.2015 0.00 0.00) 0.00) 0.00 0.00| 022 024 0.11] 0.00) 0.00| 0.01] 0.0 0.26] 0.05) 001 0.00 090
25.05.2015 0.00 0.00) 0.00) 0.00 0.00| 022, 024 0.09) 0.00) 0.00) 0.00) 0.00 0.25) 0.05) 071 0.00 1.56)
26.05.2015 2030 23.40 2357 33.14) 113 15.68 12.62] 0.10) 11.75) 0.00) 0.92] 1.0 1.88] 4.09) 1.02] 17.97] 168.62, 168.62 0.44]
27.05.2015 5.09] 28.36 40.72] 12.93 17.96| 0.00 0.00 14.24| 3.86| 0.00| 3.18 0.00 1.60] 2.57| 3.11 15.76 149.38 149.38 0.38|
28.05.2015 12.46| 29.03] 20.81 13.92| 0.00| 19.15 16.02| 0.10 14.42] 0.09] 3.43] 1.28 3.86| 3.34] 3.53] 3.55] 144.99 144.99 0.42]
29.05.2015 1.57| 27.30] 23.55 19.23 2.84] 0.00 0.00 15.82 11.11] 0.00| 3.05 0.00 4.14] 2.55] 2.22] 13.61] 126.99| 126.99 0.37|
0.00 0.00 013 0.00 0.00 0.00 0.00 010 043 0.00 0.01 0.00 0.26 005 0.00 0.00 098
0.00 0.00) 0.11] 0.00 0.00) 0.0 0.00 0.10) 043 0.00) 0.00) 0.00 0.26] 0.05| 0.00 0.00 095,
332.69 535.20] 614.44) 452.65) 7175 173.49 126.76 218.07 238.20) 0.89| 53.12 13.60) 64.15 95.90 5288 241.86 3291.66] 3274.60) 8.86]
Mittelwert 8.76 14.08| 16.17| 11.91 2.05] 4.57, 3.34) 5.74 6.27| 0.02] 1.40 0.36 1.69 2.52] 1.39] 6.36| 86.62] 142.37] 0.39]
Standardaby 9.66 12.59] 14.13] 12.11 3.94) 7.47 6.08| 9.35 5.65| 0.09] 1.27| 0.51 1.40| 2.59| 1.12] 7.78] 72.10 26.73 0.06|
Maximum 36.30 35.46 48.47| 38.65 17.96| 20.17 17.96 30.06 15.80 0.53| 3.48| 1.28 5.19| 11.32] 3.53] 22.91 177.64 177.64 0.47|
ini 000 0.00 0.00 0.00 0.00 000 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 015 003 000 000 053 53.99 027
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Wasserdaten Phase 2

Wasserverbrauch Produktion
Tagesverbrauch in Liter

Gastrofrit TW400 E-Kombiddmpfer Rational |E-Kombiddmpfer |E-Kombiddmpfer |E-Kombidampfer Rational |Vario Cooking |Vario Cooking |Vario Cooking Produktion Energieverbrauch pro

Datum Einbau-Pastakocher [SCC 601 Free Flow Rational Typ 101 [Rational Typ 61 |[Typ 101 (Reserve) Center 311+ [Center 211+ Center 112T Produktion |ohne We Hauptmahlzeit

24.04.2015 69 33 54 85 3 0 0 0 244 244 0.67

25.04.2015 0 0 0 0 0 0 0 0 0

26.04.2015 0 0 0 0 0 0 0 0 0

27.04.2015 24 162 30 139 8 223 0 158 744 744 2.03

28.04.2015 48 0 95 137 12 54 56 74 476 476 1.20

29.04.2015 20 162 31 59 5 79 -18 97 435 435 1.01

30.04.2015 2 0 54 60 4 61 -14 101 268 268 0.73

01.05.2015 0 0 0 1 0 0 0 0 1

02.05.2015 0 0 0 0 0 0 0 0 0

03.05.2015 0 0 0 0 0 0 0 0 0

04.05.2015 2 0 6 47 3 59 43 47 207 207 0.50

05.05.2015 15 0 12 6 2 28 -28 53 88 88 0.21

06.05.2015 22 0 140 48 7 68 63 68 416 416 0.93

07.05.2015 39 0 60 102 7 11 51 105 375 375 0.89

08.05.2015 81 0 124 98 2 69 31 123 528 528 1.47

09.05.2015 0 0 0 1 0 0 0 0 1

10.05.2015 0 0 0 0 0 0 0 0 0

11.05.2015 43 255 95 43 2 102 -22 105 623 623 1.67

12.05.2015 19 0 73 207 3 215 -43 144 618 618 1.58

13.05.2015 4 302 167 76 8 48 -7 78 676 676 1.87

14.05.2015 0 0 0 1 0 0 0 0 1

15.05.2015 2 0 49 13 4 33 11 43 155 155 0.95

16.05.2015 0 0 0 1 0 0 0 0 1

17.05.2015 0 0 0 0 0 0 0 0 0

18.05.2015 17 211 101 97 11 54 40 78 609 609 1.87

19.05.2015 49 0 115 204 8 39 48 5 468 468 1.23

20.05.2015 22 232 59 153 6 57 204 38 771 771 2.01

21.05.2015 49 0 83 52 8 92 74 19 377 377 1.00

22.05.2015 3 306 149 157 6 36 69 6 732 732 2.25

23.05.2015 0 0 0 0 0 0 0 0 0

24.05.2015 0 0 0 1 0 0 0 0 1

25.05.2015 0 0 0 0 0 0 0 0 0

26.05.2015 24 0 35 120] 2 255 150 23 609 609 1.59

27.05.2015 21 153 111 88 5 44 139 31 592 592 1.52

28.05.2015 34 0 59 82 7 65 64 6 317 317 0.91

29.05.2015 65 172 83 189 6 9 99 18 641 641 1.87

30.05.2015 0 0 0 0 0 0 0 0 0

31.05.2015 0. 0 0 1 0| 0. 0, 0 1
Total 674 1988 1785 2268 129 1701 1010 1420 10975 10969 29.97
Mittelwert 17.74 52.32 46.97 59.68 3.39 44.76 26.58 37.37 288.82 476.91 1.30
Standardabv 22.42 96.08 50.31 64.61 3.49 62.61 51.54 46.53 277.21 193.21 0.54
Maximum 81.00] 306.00 167.00 207.00 12.00 255.00 204.00 158.00 771.00 771.00 2.25
Minimum 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 -43.00 0.00 0.00 88.00 0.21
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Nassabfall Phase 2

Erfassung Nassabfall

Datum

Zurick zur Ubersicht
Pfeil anklicken!

Betriebs-Nummer:

Betriebsname: FO (0} d ora

@ Warenwert in CHF:I:I

Anzahl
Hauptmahlzeiten

Speisereste von
Gastetellern in Kg

Uberproduktion
aus Kuche in Kg

Uberproduktion
vom kalten Buffet
in Kg

Uberproduktion
vom Salatbuffet in
Kg

Uberproduktion
Menuausgabe
warm in Kg

Uberproduktion
Freechoice in Kg

Total

Warenwert in

CHF

kg

Total Nassabfall
beeinflussbar in

Total Nassabfall
pro Hauptmahilzeit
ing

: 01.03.2015

=
o

: 02.03.2015

399

8.10

3.00

4.00!

2.80!

107.40

17.90

44.86

g

i: 03.03.2015

459

4.80

5.10

3.20

0.95

84.30

14.05

30.61

K

i: 04.03.2015

470

7.20

7.90

5.30]

6.10]

159.00

26.50

56.38

: 05.03.2015

447

9.90

4.70

8.30!

4.80!

166.20

27.70

61.97

: 06.03.2015

385

7.80

3.40

9.10

5.20

153.00

25.50

66.23

; 07.03.2015

: 08.03.2015

: 09.03.2015

425

4.70]

2.90

6.70

0.90!

91.20

15.20

35.76

i: 10.03.2015

450

10.10

4.80

9.10!

1.40

152.40

25.40

56.44

i: 11.03.2015

402

6.20

1.70

2.40

3.80

84.60

14.10

35.07

. 12.03.2015

439

9.50

3.00

3.80]

5.40]

130.20

21.70

49.43

: 13.03.2015

432

8.70

4.30

7.40

0.40!

124.80

20.80

48.15

; 14.03.2015

. 15.03.2015

: 16.03.2015

i: 17.03.2015

i: 18.03.2015

: 19.03.2015

+ 20.03.2015

; 21.03.2015

: 22.03.2015

: 23.03.2015

i: 24.03.2015

i: 25.03.2015

. 26.03.2015

: 27.03.2015

; 28.03.2015

: 29.03.2015

: 30.03.2015

Di

: 31.03.2015

Total Monat

4308

77.00

40.80

59.30

31.75

1253.10

208.85

48.48
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Anhang C: Menuplane

MENUPLAN 21.04. - 25.04.2014

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
OSTERMONTAG PENNE CINQUEP TANDOORI POULET- SCHWEINS - JUMBO FISCHSTABLI
- T L NI — UBERSC_HENKE[. lﬁHMSC_HNlTZ EL ﬂm:nn_z]-n-mhu-
italienische Petersilie Rahmspinat
= * Joghurt-Gewiirzsanoe Elerspdtzli
z Belidchse Kurkumarels glasierte Riiehli und Erhsh e
E Tagesssalat Blatizpinat mit Zwiebeln TOMATENEUFFE MIT PIKANTE GEMDSESUPPE
IE'::E?:;:::’:;" CHAMPIGNONSUFPE BaSILIKUM
INT 820 EXT 1220 INT &30 EXT 1230 INT 8.2 EXT 12.20 INT 8.20' EXT 12.20
GYROS LAMMHAUFTLI GEERATENES RINDS- KALBS - HAUSGEMACHTE
= - an Kriuter-Kaoblanchmartnsde ENTRECOTE HELDER SCHULTERBRATEN LASAGNE AL FORNO
= — —
= uee Sauce Hollandaise NACH HAUSREZEPT mit gehacktem Rindfleisch,
.'j m:':dﬁ'“ Gemiksereis Duchessekartoffeln ciner lebchiben Thir Tomaten umd frischen Krintern
piie Bohnen Hentn an einer lelchte n L 'n:ennuce 5
mate alen azsnealat
5 12‘::5?:;::::;“" CHAMPIGNONSUPPE mh&rbd;e Earotten FIKANTE GEMDSESUPPE
< TOMATENSUPPE MIT
BasILIKUM
INT 1L5D EXT 17.50 INT 1590 EXT 19.90 INT 13.50 EXT 17.50 INT %50 EXT 13.50
BEST OF BURGER GEERATENE GNOCCHI FRUHLINGS - GETREIDE-PILZ-
- me CHIARA NUDELPFANNE OMELETTE
a Gemisehurger mit Tucchetti, Auberginen und mit Twieheln, Karotten, Frithlings- pefiillt mit Getrelderisotio,
o Cackiailaance Tomaten an einer Ricootasance rwiebeln, Champignon und Champignons und Brocooli.
E Hot-Sauce und frischem Basilikum, Chinakohl, leicht pikant gewiirzt Kokosmilch und Ingwer
£ RINDSBOUILLON MIT Saisonsalat Saisonsalat Saisonsalat
= GEMISESTREIFEN CHAMPIGNONSUPPE TOMATENSUFPE MIT FIKANTE GEMUSESUPPE
BasiLIKUM
INT 1150 EXT 16.50 INT &30 EXT 1230 INT 5.200 EXT 1220 INT .20 EXT 12.200
BESTO OF BURGER FISCHBUFFET SENNEN-SPECKEROSTI HAUSGEMACHTES
- garniert mit Essiggurken, gebratenes Hokifilet mit Zwiebeln und Raclenekise WAHENBUFFET
g Zwiecheln, Tomaten und Kise Calamari frites fiberbacken. “ﬁ!ﬂ'i";ﬂﬁ. 00
] Schlemmerfilet mit Kriuterkraste Sainsonsalat Fruchiwihe Stk 4.50
= Pommes Frites zum Burger Buffet Sance Tantare ToMATENEUFFE MIT
= RINDESBOUILLON MIT CHAMPIGNONSUFPFE BasiLIKUM
= GEMISESTREIFEN
INT 150 EXT 16.50 INT 1L50 EXT 1650 INT 2.50 EXT 13.50

OFFNUNGSZEITEN:
Montag bis Preitag

Mittagsservice

07.30 - 15.30 Uhr

1030 - 13,30 Uhr

SEGELHOF SALATEUFFET Frisch gemacht, intern: klein CHF 4.50 / mittel CHF &.70 { gross CHF 8.70

FPersonalrestaurant Segelhol, SV | Schwelz) AG, 5405 Baden-DEchwil
Prefse I CHF ikl MWST

airrfack sl i it
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MENUPLAN 28.04. - 02.05.2014
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
CHIPOLATA - TRUTENPICCATA PANIERTES 1. MAI GESCHLOSSEN SPAGHETTIPLAUSCH
SPIESSLI ODER TOFUPICCATA SCHWEINS - - Samce Bolagnese mlt
= an einer Zwiehelsauce mit einer Sauce Madére SCHNITZEL Mrsb‘?‘el;ddmln.ﬂmd‘l'm-
Z Paprika-Kartoffelspalten Safranrisotto mit Gemiisewiirfeli Fhtronenschnitz mee Nageoll mit frtachen
L] gedimpfie Bohnen Tagessalat ™ Fri Eriutern
= ommes Frites Reibkdse, Salsonsalat
GRIESSSUPPE LAUCHSUPPE EBuntes Marktgemiise CEMIEESUPPE
GEMISEROUILLON MIT
BACKERBSEN
INT B.20 EXT 12.20 INT 820 EXT 1220 INT &30 EXT LL30 INT 8.20 EXT 1220
ENTENBRUST CON GEBRATENES QUADRACCI ALLA DORSCHENUSPERLI
= ASPARAGI ZANDERFILET ASPARAGI - it eimer Tartarsance
= meh‘l:rﬂh'm'le_mlrnlm an E|:I'IEI'5;IIEI'IT-.ICE Il mit i en Spargeln tranenschnit
& mit grilnen Spargeln Salzkartoffeln uﬁ:rhl.“r:;um und B“m .“r-:lt"h‘_}ﬂﬂ:‘
- Pilawrels Broceoli mit geriisteten Kirschentomaten kit dalt Tl
5 GCRIEEL LTS Sonnenhblumenkernen Reibkise, Mischsalat GEMUSESUPPE
- LAUCHSUPFE GEMUSEBOUILLON MIT
BACKERBSEN
INT 13.B0 EXT 1L7.B0 INT 1L80 EXT 16.B0 INT 10150 EXT I5.50 INT 1 1.50 EXT 15.50
GEMUSEBUFFET GRIECHISCHE FETA BURRITOS HAUSGEMACHTES
. Blattspinat BROTTASCHE gefillt mit knackigem Gemilse - WAHENBUFFET
Ratatouille mit Kriutern talchee T | P— umil Peperoncini Elsewdh
: Blumenkohl mit El ¥ m’dn'l.ﬂh: E:]'l:rlmﬂ:;.;eh Tex-Mex Gemise pnmﬂ;::m
B Karotten Trateikisance Salsa picante
] Mozzarellatomaten Tagessalat GEMISEBROUILLON MIT
= GRIESSSUPPE LAUCHEUPPE BACKERBSEN
INT 7.40 EXT 1140 INT 1050 EXT 14.50 INT &30 EXT 1230
RIGATONI CON GYROS PFANNE GEMUSEBUFFET HAUSGEMACHTES
CARNE DI MANZA Plannengyros mit mariai farbige Gemilseauswahl zum - SALATBUFFET
': ml#hdte;llldﬂebdx Schweinefleisch serviert in einer selber kombinieren farhd h:lumh|
= Tomaten und frischen Kriutem Brattasche GEMISEBOUILLON MIT zum selber kombinieren
: Parmesanspdne, griiner Blattsalat IHT Izld.u:: BACKERBSEN GEMISESUPPE
= GRIESSSUPPE LALCHEUPFE
INT 10.50 EXT 14.50 INT LL50 EXT 14.50 INT 740 EXT 1140 INT .70 EXT 1L.70

OFFNUNGSZEITEN:
Montag bis Freitag

Mittagsservice

07.30 - 15.30 Uhr

1030 - 15,30 Ubr

SEGELHOF SALATHUFFER Frisch gemacht, intern: klein CHF 4.50 / mittel CHF &.70 { gross CHF 8.70

Perasnabrestiurant Segelhaf, SV | Schweiz) AG, S405 Baden-DEobwil
Preks In CHF Inkl. MWET

wrfack el il it
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MENUPLAN 05.05. - 09.05.2014
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
TRUTENSCHNITZEL IN SCHLEMMER FILET BrRATCHUGELI ALPLER MAKKARONI RINDS-
CORNFLAKESPANADE TOMATE & FORSTER ART -dtli'.u-luﬁl:{h-ﬁlb,l-hn GESCHNETZELTES
5 hausgemachter BBQ-Dip MOZZARELLA ODER an einer Filmsance Zwiebeln und Kise iiberbacken TICING ODER
E Mikschelited TOFUPICCATA Kartoffelstnck s GEMUSESTROGANOFF
E Bnhmmllm.lh - glasierte Erbsli GELEE CURRYSUPPE -
TOMATENSUPFE MIT Fiawrels, Brocinl] solt Mandeln LAUCHSUPPFE it frischen Kbt
ERAUTERN GEMUSEBOUILLON MIT Rahmpalenta. Saisonsalat
GEMISESTREIFEN KARTOFFELSUPPE
INT 8.20 EXT 12.20 INT 820 EXT 1220 INT &30 EXT 1230 INT 8.200 EXT 1220 INT 820 EXT 1220
ELSASSER FLAMM- SAUTIERTES AROMATISCHER FELCHENFILET AUS GEBRATENES
ﬁ KUCHEN RINDSENTRECOTE RUCOLA - RISOTTO DEM BODENSEE SCHWEINSSTEAK
% | frisch aus dem Ofen mit Speck, an einer Sauce Béarnaise mit Linsen, Tomatenwiirfeliund | mit 1 gebratenen Patatli, konfierten MADAGASKAR
Ewieheln, und Goarmet-Creme Kartoffelgratin Rucola, verfeiment mit Cherrytomaten und Cipolotti griinen Plefferca
‘::J Saisonsalat Krduter Tomate Mascarpone Saisonsalat an dmhhn.:‘“. Hee
-l TOMATENSUPFE MIT GEMDSEBOUILLON MIT mediterraner Salat GELBE CURRYSUPPE Buntes Markigemiise
- ERAUTERN GEMUSESTREIFEN LAUCHSUPFFE KARTOFFELSUFFE
INT 1150 EXT 15.50 INT 1520 EXT 1990 INT &30 EXT 1250 INT 13.50 EXT 17.50 INT 1 2.90 EXT 1690
OFENFRISCHER INDONESISCHES INDONESISCHES FITNESSTELLER MIT INDONESISCHES
SPARGELGRATIN BUFFET VON BUFFET VON PANIERTEM BUFFET VON
E .ﬂtwm#.hm“ CHRISTINE DE CHRISTINE DE TﬂGﬁHSEHN[TZEL CHRISTINE DE
] H:jmnl.;:dl.iseil:ﬂbﬂdu- BOUEILLE HOUEILLE Salat zum Plinessteller und BBUE[LLE
e . sonsala Acar Manis Asin, Gemilse Corry Acar Manis Asin, Gemiise Curry Pommes Prites Tofu Bumbu Bali, 2wiebeln, roter
- l:lli'l'.r;:::.r: MIT Tumis Sayar Campur, Chinakohl, Tumis Sayur Campur, Chinakohl, GCELBE CURRYSUPFE Chili, Palmzucker, Kokosmilch
Peperoni, und Friihlingsrwicbeln Peperond, und Frihlingsrwicheln umd Sojasauce
INT B.20 EXT 1220 INT 1050 EXT 14.50 INT 1050 EXT 1450 INT 1050 EXT 14.50 INT 1050 EXT 14.50
CURRYWURST INDONESISCHES INDONESISCHES FITNESSTELLER MIT INDONESISCHES
BERLINER ART BUFFET VON BUFFET VON PANIERTER BUFFET VON
';' Poauxses Prites CHRISTINE DE CHRISTINE DE SCHWEIZER CHRISTINE DE
E Saisonsalat BOUVILLE BOUVILLE POULETBRUST BOUVILLE
= TOMATENSUPPE MIT Bahi pangany, plkantes Schweine- | Babi pangang, pikantes Schweine- Salat zum Fitnessteller und Ikan Pedas, Tilapiafilet mit
E fleisch mit Chilischoben fl=izch mit Chilischoten Pommes Frites Tomaten, Limsttenbldtter,
Pepes Ayam, pikantes Pepes Ayam, plkanies GELEE CURRYEUFPFE Frithlingszwicheln umd Chill
bsch mit Zitronengras Pouletfleizch mit Zitronengras
INT 10.50 EXT 14.50 INT IL50EXT 1a.50 INT LL50 EXT l&a50 INT 12,90 EXT 15690 INT L1530 EXT 1650

OFFNUNGSZEITEN:
Montag bis Freitag

Mittagsservice

07.30 - 15.30 Uhr

1030 - 15,30 Ubr

SEGELHOF SALATHUFFER Frisch gemacht, intern: klein CHF 4.50 / mittel CHF &.70 { gross CHF 8.70

Perasnabrestiurant Segelhaf, SV | Schweiz) AG, S405 Baden-DEobwil
Preks In CHF Inkl. MWET

wrfack el il it
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Literatur 57
MENUPLAN 12.05. - 18.05.2014
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SAUTIERTES TRUTEN- TORTELLONI SPINAT- RINDFLEISCHVOGEL RIZ CASIMIR BARLAUCH
SCHNITZEL RICCOTA CINQUE P FORSTER ART Pouletgeschnereelies an elner HACKBRATEN
= an einer Limonen-Sauce an einer Tomatenrahmsauce mit an einer Champignon- Kokoscurryzauce kriftige Rotweinsauce
£ Gemiise-Rels frischem Baxilikum Kahmsance Prichtegumitus i Relsting Kartoffelstock
= Saivonsalat Reibkise, Saisonsalat ez serviert buntes
= Gemiise-Bouillon mit Fideli Fucchetti-Suppe Meniisalat Saisonzala Gemiise-Suppe
Spargel-Suppe Haferkern-Suppe
INT B.200 EXT 12.20 INT 820 EXT 12,20 INT &30 EXT 12 30 INT 8,20 EXT 12,20 INT 820 EXT 12,20
TOGGENBURGER VERHEIRATETE TOGGENBURGER RINDSHUFT VOM UNSER BELIEBTES
= SCHWEINS-CORDON- TOGGENBURGER LAMMGIGOT IM TOGGENBURGER BlO- FiscH DUo
g BLEU BRATWURST KRAUTERMANTEL WEIDE-BEEF gebratenes Eglifilet und
gefiillt mit Schinken, Pantli, Kise Zwiehelsauce Kriftiger Krinterjus Nidl3-Sauce mit Apfel- und Lachswiirfel
- und Knoblauch knusprige Rosti Spinatnudeln mit Kernen Hirnen, Spitrli, mé]' “’mmﬁmm'ﬂ-‘-
- P Frites, Wild flis- Bohnen mit Majoran Ofentomate jerte Karotten attspinat mit Tomaten
- Gemiise Zucchetti-Suppe Spargel-Suppe aferkern-Suppe Fetersilien-Kartoffeln
Gemiise-Bouillon mit Fideli Gemilse-Suppe
INT 13,50 EXT 17.50 TNT 1050 EXT 14.50 INT 13,50 EXT 17.50 INT 1550 EXT 1950 INT 13,50 EXT 17,50
RASSIGE GEMUSE- WEISSWEINRISOTTO PASTA-PFANNE MIT PALATSCHINI TOGGENBURGER
PILZPFANNE MIT DATTWILER DATTWILER TAPENADE CHAS-MAGARONEN
E meherpll‘.:nl;l Paprikazance SPARGELN SPARGELN pﬁﬂtmhﬂu;lh:-'npmrle mit 2wiebeln, Rahmsauce, extra
gel Elerspaizh, b £l - Frische  alla Panna cremiges mediterranes-Risotio Bio Bergkise von der Kfsers]
E Marktgemiise DEttwi Risotta mit Parm 'I nhim“drmm e H:ﬂlmk Saizonzalag Stofel in Unterwassen. Apfelmus
) Gemiive-Bonillon mit Fideli f;ﬂﬁ""ﬂ"!ﬁ:w Faan ler Spargel und frischem Haferkern-Suppe Gemiu—&lppepi
Spargel-Suppe
INT 8.20 EXT 11,40 INT 10,50 EXT 14,50 INT 10,50 EXT 14,50 INT 8,20 EXT 12,20 INT 8,20 EXT 13,50
GEMUSE-BUFFET WEISSWEINRISOTTO PASTA-PFANNE MIT MEDITERRANE HAUSGEMACHTES
Romanesco mit B, Aberbackener MIT DATTWILER DATTWILER POLENTASCHNITTE WAHEN-BUFFET
B e Tomaten, SPARGELN SPARGELN mit Ramati-Tomaten, Mozarella Kise-Wihe 5tk. 5.00
] geds Earosten Dus Samiger Risotto mit Distwiler Penne-Planne alla Panna mit e edierr s Kriters Frucht-Wihe Stk. 4.50
R spargel und Dittwiler § X Tk
E i Bouillon mit Fidel fein llfpdmmn Ruocola und Bil r Haferkern-Suppe
Enhschinken Rohschinken
Zuchetti-Suppe Spargel-Suppe
INT 7.40 EXT 1140 INT 1350 EXT 17.50 INT 13,50 EXT 17.50 INT 8,2i EXT 1140

OFFNUNGSZEITEN:

Perusnabresturant Segelhol, ABE Schweir AG, Segelbofimasse |, 5405 Baden-Darmwil

Preks In CHF Inkl. MwEL.

)
edrtach kecht QH'IIEIS’EBPI
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Literatur
MENUPLAN 19.05. - 25.05.2014
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
GEBRATENE PANGASIUS BEEFEURGER PASTA POULET CORDON-
GRILLSCHNECKE MULLERINNEN ART MADAGASEAR ODER ALL  AMATRICIANA BLEU
= Twichekance 0$S:UHB.:RIGI;'I}‘I‘"E:- TﬂGﬁRSE[{N[TZBL ODER Eﬁ PFOLI th:lb_emndp
F4 L Kartoffel A Pommes Frit
= yoner n s meh-ler::ieferﬂu.l:dt m]lﬁpf:c::..“hnu‘e-:-dm- I'Irblgullh:ipu
= Broccoli-Suppe Schnitlauch-(uarkeauce “”""'MM"H"" o S, Gemiise-Bouillon mit Gemiise-
Gemiisereds, P g Streifen
Erbsen-Suppe mit Minze Karottensuppe mit Ingwer Gemiise-Carry-Suppe
INT 8,20 EXT 12,20 INT 820 EXT 12,20 INT 830 EXT 13,30 INT 8,200 EXT 12,20 INT 8,20 EXT 12,20
KALBSPICCATA ALLA SCHWEINSSTEAK IN SPARGEL QUADRACCI KALESLEBER GEDAMPFTES
= HﬂENn HAUSPANADE an clner Prischiciscsimoe vnnnzuu_:scna ART SAIBLINGS-FILET AN
= mit einem leichten Marsalajus GEBRATEN mit Tomaten und frischem Spinat frisch gebratene Kalbsleber mit KAFIR-LIMETTEN-
G Gmecchi mit hausgemachiem Tiromeschnits S'h““".liﬁ. Erdutern, SAUCE
Pesto - k rige Rist —
< | sautierte Zocchert mit Tomaten pilcite Kictoflelitmitze gedimpftes Broccoli auf Lanch-Gemiise und
= Broccoli-Suppe N 'h:"ﬂp-ﬁ;:'ﬂ‘hi?m Gemiise-Carry-Suppe Basmatireis
- Asuppe Gemiise-Bouillon mit
(semiisestreifen
INT 14,90 EXT 18,90 INT 12,50 EXT 16,50 INT 10,50 EXT 14,50 INT 14,90 EXT 18,90 INT 13,50 EXT 17,50
PASTETLI GARTNER GEBRATENE NUDELN RAVAYA GEKOCHT GRUNES GEMUSESTROGANOFF
ART VON AJITH DE SILVA VON AJITH DE SILVA SPINATCURRY VON i Gasolhne
- — = - AJITH DE SILVA an einer Paprika-Sauce
= gefiillt mit sinem Gemilseragout Sojasprossen, Karottenstreifen, indfisches Gemiisecurry mit
= ‘Trackenrels Stangensellerie und B Rohnen, Eurkxanansdeln, mi Eokos- mit Kartoffelpnocchi, Saisonesalar
E Erbsen-Ribligemiise Sance Sweet & Sour, Gemilsesalat EBlumenkohl, K und Chips, Kokos Sambal Gelin-Boalla mit
o Broceoli-Suppe Erbsen-Suppe mit Minze Fucchett], Minzrels, Welsskabis-Karotten-Salat, Geuiipestretien
hansgemachtes Ananas-Chutney N
;llmﬂrn-f:;qu mit Ingwer Gemiee-Carry-Suppe
INT 8,20 EXT 12,20 T 10,50 EXT 14,50 INT 10,50 EXT 14,50 INT 10,50 EXT 14,50 INT 8,20/ EXT 12,20
GEMUSE-BUFFET RINDS- TANDOORI- CHICKEN INDISCHES SCHWEINS- HAUSGEMACHTES
orlentallsche Tuchetd GESCHNETZELTES VON AJITH DE SILVA GESCHNETZELTES WAHEN-BUFFET
H Kriuwtertomate MADRAS VON AJITH - RED CURRY VON he
& Tandoori-Joghurtsance Kise-Wihe Sth. 5.00
Tandoori-Penchel
g Blumenkohl mit B, ca DE S_IL\rn mﬂh\limdsm:“w AJITH [:_E SILVA Frucht-Wihe Stk. 4.50
- Broceoli-Suppe an Pikant, fruchtiger Currysance K g i I rote Carry-Kokossauce,
= Peperoni-Gemilse und s = Korkumanuodeln,
marinierten Sprossen Welsskabis-Karotien-Salat;
INT 7,40 EXT 11,40 B S BRs L INT 12,50 EXT 16,50 SRS
OFFNUNGSZEITEN: SEGELHOF SALATHUFFET FRISCH GEMACHT intern klein CHF 4.50 { mittel CHF 6.70 / gross CHF 8.70
Montag his Freftag 07.30 - 15.30 Uhr
Mittagsservice 1030 - 13,30 Uhr 5@
elrtach lelcht genlassan

Personalrestaurant Segelhof, ABE Schweiz AG, Segelhofstrasse 1, 5405 Baden-Darrwil

Preks In CHF Inkl. MwEL.
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Literatur 59
MENUPLAN 26.05. - 01.06.2014
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SPAGHETTI TRUTENPICCATA SCHWEINS- AUFFAHRT KALBSERATWURST
BOLOGNESE ODER MILANESE ODER RAHMSCHNITZEL GESCHLOSSEN MOUTARDE
= GEMﬂSE-B_ﬂ LOGMNESE TﬂFUP!CCﬁ‘I‘A ODER P[l.._z&hﬂﬂll'l‘ - tebchter Sent-Jus
£ Rindsgehackies, Tomaten und mit einer Sauce Madére an einer Rahmsance gp..i.ﬂm-'l'd Aarcm
L] Bohnen mit Zwieheln
frische Krinter Safranriso ﬁiﬂpﬁ brat Spdtzli
= lzll:kh!,.ﬁlil: lrnc:u]ll:d‘-t ndeln ' B r.l::_l.ll'ml Griess-Suppe
Lauch-Suppe Tessiner Brotsuppe Eouillon mit Backerbhsen
INT 8,20 EXT 12.20 INT 820 EXT 1220 INT &30 EXT 1230 INT 8,200 EXT 12,20 INT 8,20 EXT 12,20
NIEDERGEGARTER FELCHENFILET AUS SEGELHOF-CLUB AUFFAHRT FISH AND CHIPS
= KALBSSCHULTER- DEM Il{iDEN SEE SANDE\’[CHE GESCH!..CI SSEN i e O Syt
= BRATEN mit gehratenen Frihkarofeln mit rosa gebratenem Beef, Ei, Tartaresauce und Zitronenschnitz
chien Tiromnen- konfierten Cherry-Tomaten und Essiggurken, Eishegsalat saisnnsalat
S mit 'h'"'klf_'b"b“ﬂ " Cipolotti Cocktalbsance, Pommes Frites, Griesz-Suppe
= buntes Worzelgend Saisonsalat Saisonsalat
« Kriuterpolenta Tessiner Erotsuppe Eouillon mit Backerbhsen
Lauch-Suppe
INT 13,80 EXT 17.80 INT 13,50 EXT 17,50 INT 11,90 EXT 15,50 INT 11,00 EXT 15,04
MEXIEANISCHE CREPE LIVE CREPE LIVE AUFFAHRT HAUSGEMACHTES
POULETFLUGELI COOKING COOKING GESCHLOSSEN WAHEN-BUFFET
= pikant mariniert mit Spargeln, Tomaten und mit Spargeln, Tomaten und - Kise-Wihe Stk. 5.00
-] Peperond-Reis, TexMex-Gemikse Frihlingsrwisheln Frithlingsrwieheln Fruchi-Wihe Stk. 4.50
E Salsa Plcante Caprese mit Tomate, Mozzarella Caprese mit Tomate, Mozzarella
: Lauch-Suppe und frischem Basilikum unad frischem Basilikam
Tagessalat Tagessalat
Tessiner Brotsuppe Tessiner Brotsuppe
INT 8,20 EXT 12,20 INT 9,50 EXT 13,50 T 9,50 EXT 13,50
GEMUSE-BUFFET CREPE LIVE CREPE LIVE AUFFAHRT GEMUSEBUFFET
“ﬂt_ph“t COOEKING COOKING GESCHLOSSEN farbige CenBsesiiwahil
E hatueil n'ﬁ';:hm Malibu mnﬁ:;,‘s;mu-, Malibn m:ﬂlr;;ed‘!;dihh-. - mun el "E";_':;:ﬂﬂ"’“
- glasierte Karotten Chicken- Curry, Tagessalat Chicken- Curry, Tagessalat
= Lauch-Suppe ‘hausgemachtes Rhabarber- hausgemachies Rhabarber-
Erdbeer-Kompott Erdbeer-Kompott
Tessiner Brotsuppe Tessiner Brotsuppe
INT 7,40 EXT 1140 ST 9,50 EXT 13,50 T 9,50 EXT 13,50 INT 8,200 EXT 12,20 INT 7,40 EXT 11,40

OFFNUNGSZEITEN:

SEGELHOF SALATHUFFET FRISCH GEMACHT intern klein CHF 4.50 { mittel CHF 6.70 / gross CHF 8.70

Perusnabresturant Segelhol, ABE Schweir AG, Segelbofimasse |, 5405 Baden-Darmwil

Preks In CHF Inkl. MwEL.

)
edrtach kecht QH'IIEIS’EBPI
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Literatur 60
MENUPLAN 02.06. - 08.06.2014
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SCHWEINS- RINDS- LUZERNER CHUGELI SAUTIERTES TRUTEN- SCHWEINS-
SCHNITZEL GESCHNETZELTES PASTETLI ODER SCHNITZEL GESCHNETZELTES
5 WALLISER ART STROGANOFF ODER PILZRAGOUT kriftiger Rotweinkriuterjus ZURCHER ART
E mit Raclettekdse fiberbacken GEMU SESTROGANOFF Ealhshritchigeli an einer Ralncpelents an einer Champlignonrahmsance
nsauce sauce knusprige Résti
= Pilawreis m‘!'"'“'m ';:_T""f", e Trockenreis pikanie fucchettsuppe ﬂm.e?klrrkqelﬂu
bumntes Bohren Erhsli-Ribebligemiise Gemiisesuppe
Eroccoli-Suppe Rindsbouillon mit Fideli
INT B.200 EXT 12.20 INTEZ0EXT 1220 INT &30 EXT 12 30 INT 8,20 EXT 12,20 INT 820 EXT 12,20
ALPSTEIN HOLZENECHT TOAST MARKTFRISCHE GEFULLTE PEPERONI TILAPIAFILET MIT
= | SCHWEIZER POULET- gebratenes Schwelnssteak mit SPARGEL MIT GRIECHISCHE ART MANDELKRUSTE
= SCHENKEL i PANIERTEM mit Rels, $pinat und Fetakise auf Nudelbeet an einer
) RO Saucen Dip (wichelringen, Speck, ; KALESSCHNITZEL auf einer Tomatensugo serviert roten Curry-Sance
- Pommes Frites Salsonsalat an dnu'_llﬂi'el h.:mhmmhtn Eeniﬂ.l-lm
- Ta at Rindsbouillon mit Fideli Thymianhollandaise P e e
= Broccoll-Suppe und Eratkartofeln
Tn-ulrrlnﬂe it Basilikum
INT 10,50 EXT 14.50 INT 1150 EXT 15.50 INT 1 ﬁ"l' II..'; INT 8,20 EXT 12,20 INT 10,50 EXT 14,50
GEMUSE SWEET AND ORECCHIETTE DI CONCHIGLIE ALLA RIGATONI CON FALAFEL MIT
SOUR PUGLIOSI PESTO CASALINGO MELANZANA Couscous
= gebratene Nudeln mit Bi Pasta aus Apulien mit Tomaten, Pasta mit einer hausgemachten Pasta mit Tomaten, Auberginen, orientalische Kichererhsen und
-] Curry Auberginen Spinat, Knoblauch, Peperoncini Pesin Enchlauch und frischen Tomaten
E Broccoli-Suppe und Ricotta, Parmesanspine Parmesans pine Krdutern, Parmesan Joghurt-Dip mit
o Inzalata Verde Inzalata Verde Insalata Verde Minze und Garam Masala
= Rindshouillon mit Fideli Tomatensuppe mit Basililoum pikante Eucchetiisuppe Gemiisesuppe
INT 8,20 EXT 12,20 INT 10,50 EXT 14,50 INT 10,50 EXT 14,50 INT 8,20 EXT 12,20 INT 8,20 EXT 12,20
GEMUSE-BUFFET ORECCHIETTE CON CONCHIGLIE DI RIGATONI CON HAUSGEMACHTES
- SALAME PICCANTE PARMA SAN VITO CARNE DI MANZO WAHEN-BUFFET
T glasierte Karoteen Pasta aus Apulien mit pikanter mit hauchdinn Pasta mit gehacktem Rindfleisch, Kise-Wihe Stk. 5.00
=] Botiis alt Majera Salami aufgeschnittenem Parma und Tomaten und A nen Frucht-Wihe Stk. 4.50
: Antipastigemiise Tomaten, Knohlanch umd siner Parmesan, Inzalata Verde
= Broccoli-Suppe Par pine, Insalata Verde hausgemachien Pesto pikanie Zucchetisuppe
Rindshouillon mit Fideli Parmesanspine, Insalata Verde
Tomatensuppe mit Basililoum
INT 7.40 EXT 1140 INT 1X50 EXT 14.50 INT 13,50 EXT 17.50 INT 1150 EXT 15,50

OFFNUNGSZEITEN:

SEGELHOF SALATHUFFET FRISCH GEMACHT intern klein CHF 4.50 { mittel CHF 6.70 / gross CHF 8.70

Perusnabresturant Segelhol, ABE Schweir AG, Segelbofimasse |, 5405 Baden-Darmwil

Preks In CHF Inkl. MwEL.

)
edrtach kecht QH'IIEIS’EBPI
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Perusnabresturant Segelhol, ABE Schweir AG, Segelbofimasse |, 5405 Baden-Darmwil

Literatur 61
MENUPLAN 09.06. - 15.06.2014
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
PFINGSTMONTAG TORTELLONI MEATBALLS SCHWEINSBRATEN SPARGEL-
GESCHLOSSEN VERDURA AMERICAN STYLE JOSEPHINE ODER FLEISCHKASE
- - Quslivs Fermagl Satce ODER TOFU- GEMIUSEPLATZLI Titrones-Thymisn-Jas
Z mit frischem Ruccola KRAUTER-RAGOUT lebchter Sents Spiralen ‘I'elprxrrn
L] Saisonsalat — an Bie i e e glasierte Karotien
= Broccoli-Suppe an Ketchup-Honig-Sauce semise-Suppe
pikante KartoBelschnitze Brocooli nat Mandels
:rnll Erbesen und Maks Feperoni-Suppe
INT 820 EXT 1220 .Er‘ﬂl’l INT 8,20 EXT 1220 INT 8,20 EXT 12,20
PFINGSTMONTAG LAMMAUFTLI TAGLIATELLE MIT FRIED RICE PANIERTES
= GESCHLOSSEN PROVENCIAL RAUCHLACHS- FRUHLINGSROLLE SCHWEINSSCHNITZEL
g - :I'IIII'EI:III‘IEI_'IIE]..I.I'II'I]IIH STEEIFEN plr.lltﬁhrll_rnﬂ'kzkmk KEL
an Rosmaringus an Limettenrahmsauce m Gemilse und B raditionel] mit KartoFfelsalat
- Teanatcarisntts il Suchotl mit frischem Basilikum yy Sxrmiert mit Krocpek Tomaten ond grimem Salat
= gL rovencls Gurkensalat mit Bill -Karotiensalat Gemiise-Suppe
- cal PpE Champignon-Suppe Pepe uppe
INT 1L30 EXT 16,90 INT 10,50 EXT 15,50 INT %50 EXT 13,50 INT 13,50 EXT 17,50
BRASILIANISCHE WM BRASIL FEITOADA BRASIL FEITOADA BRASIL FEIJOADA GEFULLTE RIESEN-
- KUCHE Im Bohneneintopf mit roten B Bohneneintopf mit roten ok Bohneneintapf mit roten Bohoen CHAMPIGNONS
= SEGELHOF unad Maniok und Maniok und Manick bt frischen Kriutern
= — Brasilianischer Reis mit Erhsen Brasilianischer Reis mit Erhsen Brasilianischer Reis mit Erbsen el CatesiculiiesCriickat v
E ";I'h"d;l‘n?ﬁ :ﬂr:.:lli:-h':: und Tomaten und Tomaten und Tomaten Teatrikbsauce
L Juliano Arantes und Daniel Peperoni, Champignons, Peperant, Champignans, Pepevan, Chupiguens, mediterraner Salat
Franco vorm 10 bis 12, Juni 3004 Broccoli-Suppe Champignon-Suppe Peperoni-Suppe ny Ppe
INT 10,50 EXT 14,50 INT 10,50 EXT 14,50 INT 10,50 EXT 14,50 INT 8,20 EXT 12,20
BRASILIANISCHE WM BIFE A PARMEGIANA BISTECA DE PORCO PICANHA ASSADA HAUSGEMACHTES
- ‘SI: g: ::-J:l Pouletbrust in Tomatensauce COM CEBOLA niedergegarte Rindshuft WAHEN-BUFFET
Mot backene Kokos-Siisskartoffel
z Brasiliantche Kamefelecken "”"dm“mt“"’"m B Ctcntomnate woll CRayown P“""l tm“i:!?i‘ﬂ.
" “'lrlmd? ﬂ:‘; Emﬂi--hd-e Maiskolben mit Kriuterbutter Bohnen-Wirsing-Gemiise Chimichuri-Salsa
= Juliano Arantes lld_ﬁ.l.llel Braceall-Suppe frittierter Maniak Peperoni-Suppe
Franco vom 1L his 12, Juni 2014 Champignon-Suppe
INT 1150 EXT 15.50 INT LL50 EXT 14,50 INT 14,90 EXT 158,90
OFFNUNGSZEITEN: VEGETARISCHES MENU A CHF 5.0 Finden Sie tdglich auf einem der vier Tagesgerichte
Montag bis Freitag 0730 bis 15.50 Uhr SEGELHOF SALATHUFFET FRISCH GEMACHT intern klein CHF 4.50 { mittel CHF 6.70 / gross CHF 8.70
Mittagservice 11230 bix 13:30 Ubr i@
elrhach icht genlasaan

Preks In CHF Inkl. MwEL.

ZHAW Winterthur 2015



Literatur

62

MENUPLAN 20.04. - 26.04.2015

LITTLE ITALY | KITCHEN | WORLD | HOME

DAILY SOUP

hl’l"ﬂ UNGSEIEITEND

Foodorama Coffechar 730 bis 15000 Ulr

Foodorama Restaurant 10230 bis 13:30 Uhr

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
GRILLERATWURST KARTOFFEL-GEMISE- GESCHMORTER RIND- SAUTIERTES SCHWEINS-

BEQ-Senf Dip STROGANOFF FLEISCHVOGEL TRUTENSCHNITZEL RAHMSCHNITZEL
gehrarene Rosmarin-Fatarll mit ar uge an elner kriftgen Blersauce mit elmer Brandysasce mit elmer Rabmsauce

Bohnen mir Zwleheln gehracenen Spatel und Kartoflelsock Gemitse-Rebs Ie Bamer geschwenkoe Nideli
m.l.llﬂt;nl:hnplllnu und gedimpites Warss igenilse wmnd ged Emitte Erbeli umid Hararten
EninEane

INT B30 EXT 1390

o

INT 820 EXT 12,90

INT 6,20 EXT 13,90

INT 8,20 EXT 12,90

INT 8,30 EXT 13,90

GEBACKENES
BLUMENKOHL-
KASEMEDAILLON
nsir Chdnsdchu,

Gemebde-Risocto
ar-Malsgemiise

INT 820 EXT 1290

DiNER vON EMINE
CAKIR

fein geschmbmenes Pouledlesoh
I Elmer Brofrasd e, mit Salat
Toenaren Twlehein und Kabls,
ikt Pomsmes Frites
Cockotall- und Mg harrknash b chisauce

INT 12,50 EXT 1455

AS PANQUECAS
ENCHERAM
milt mediterranem Gemise gefliie:
Eler-Planmkuchen,
Piripirt-Sanze, Thymian. Bets und
Inechetmigemiise

INT &20 EXT 13,05

FROUHLINGSHAFTE
NUDELPFANNE

milt Prithiingsywiebeln, Karotien
Champignanidple and Blrauch an
e

= T

INT & 20 EXT 1290

INDONESISCHES GEMUSE-
CASHEWRAGOUT
mit Bshmen, Broceoll, Tamaten

und exotischen Gewlirpen,
Couscons mit Koreander

INT &30 EXT 1390

ENUSPRIGE POULET
SAMOSA

male W:IELIE-TE Sweet:
Bl und frischens Gemise
garnbert mit Kroepek
Sakkordalar

INT 1130 EXT 14,50

SCHWEINSSTEAK
TANDOORI

Soghart-Chillsauce

INT 1280 EXT 14,68

FORELLENFILET ACILI
EZME VON EMINE CAKIR

mit elmer Sande aus Tomate,
Frithlingsewhebeln mnd Petersille
tirlidscher Pilawreds, Salata

IRT 12,50 EXT 14,50

Mischsalat
AUBERGINE KARNIYARIK
VON EMINE CAKIR

geffllite Anberginen mit

RindshackRetich
Caclk-Samee

Bulgiar mit Tomaren, Salata

INT 18,5 EXT 14,50

WAHENBUFFET
frisch geackene Foodorama-
Kiscwghe

darn wir einen sak 1]
Bilatsalac

INT 8,30 EXT 13,90

ORECCHIETTE ALLA
TRAPANESE

huatis Pasta
mnle Mamd Enoblauch, Pesto
GEmvERe
unid Tomatemwilnfel
Insalata Werde

INT §0.50 EXT 14,50

Pizza TALEGGIO E
MELANZANE

INT 12,50 EXT 1455

MOSCHELI CON
SPUGNOLE E ASPARAGI
VERDI

Imsalacs Verds

INT 1 350 EXT 17,50

Pizza Hawan

it Plzzasasce,
Himrerschinkensoreifen, Ananas
el Mazzarella
Insalata

INT 12,50 EXT 1450

RIGATELLI BROCCOLI E
SALMONE AFFUMICATO
hansgemachte Pasta
an elmer Rahmsance mit Ranchlachs-
Rase

nund Bracoolirdschen
Insalata mista

INT 12, 96 EXT 1650

ERFRISCHENDE
KAROTTENSUPPE MIT
INGWER

GEMUSECREME-SUPPE
MIT KRAUTERN

TOMATENSUPPE MIT
BASILIKUM

SPARGELCREME-SUPPE

GEMUSEERQOUILLON MIT
FLADLI

Foud orama Eestanrant. Coffechar & Lounge, ABR
Sclvweiz AG, Segelhofsrasse 1, 5405 Eaden-DETwil

Frekee in CHF InkL MwSi.
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OFFNUNGSZEITEN! Foodorama Coffeebar 07 30 bis 15,00 Ul

MENUPLAN 27.04. - 03.05.2015

Foodorama Restaorant 1130 bis 13:30 Thr
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
TRUTEN-CORDON BLEU SPAGHETTIPLAUSCH GEBRATENE CHIPOLATA- SAUTIERTES SCHWEINS- 1. MAl GESCHLOSSEN
Sance Madére T —— : mit To Smis;u 5!’.‘HN_HI£L -
] sdmiger Safranrisetn Sauce Mapoli mit frischen Eriwtem an einer Pwhebssauce mit einer Krimerburternsischang
E Mamde Broccoll Sabansalar Paprikaspareli P &5 Friies
E gedim Markrgemise O entamuate
INT 8,20 EXT 13,90 E INT 8,20 EXT 13,98 INT §,20 EXT 13,98 INT & 30 EXT 12,90
ROSTI CALIFORNIA SPANFERKEL & ORIENTALISCHE FALAFEL SPARGELRAVIOLI
a it Pfirisch, frischen Erded l[luhuru;::lrun CHEZ Py S MHDI'I’_EII.I.N
umd Kdse Iberhacken dama Couscnias u:uu?emlc am einer pifigen Shemmysauce
; mm:m::mm bt e b ten umnd Moghar-Dip mi schwarzem ‘um“:l-mﬁmmm
Hlamsala ausgemact Pleffer T
g mﬂnﬂmp Tagessalat
Bunte Salatasswahl
INT 820 EXT 12,90 INT 15,80 EXT 17,60 INT £,20 EXT 13,99 INT &30 EXT 1290
KHAO PHAT Nia PANIERTES ASC ROSA GEBRATENE WAHENBUFFET
- N Bk pai Rl TJLAPl_.u—Iu..EI Entuﬂnuuit ASPERGE tach fome s
= Frilhlingslauch, Sejasauce Tilaplafilet i Hauspanade Porweinsance Kasewihe
E und Sesans-EKanomen Tiranenschniee mit einemn Spargelragoar und darn servieren wir cinen saisonalen
= Korkumares it Sultaninen Cherrylematen servier Hansalat
Z Blattspinat Fllawreks
INT 12,90 EXT 14,90 INT 11,80 EXT 15,60 INT 15,50 EXT 17,50 INT & 30 EXT 12,90
- ORECHIETTE CUBETTI DI PIZZA CON ASPARAGI E FUSILLI ALLA RUSTICANA P1zza RaGu
: Zui’.‘l’.‘:lE'.lTl Pﬂ:Ll} “E:‘ ;:F“u mnd" iﬁ“ﬁ.‘ s5ch,
= b sgenuachite Pasta milt PRELaSauce, =m AcTanCe, Peperonl, Mozzarellau asilikum
- it cremiger Rabhmdauce, grimen Spargein, Pouler, Mozzarella speckamelben, Cham plgeons und Insalata
= Zucchertiwimel und Zwiehe|bruesalse and Qregana Blarpetersilic
ﬂ In s lata Insalita lnsalara
=
=
INT 10,50 EXT 14,80 INT 12,80 EXT 16,60 INT 11,50 EXT 15,50 INT 11,30 EXT 15,50
KAROTTENCREME-SUPPE BOUILLON MIT SPARGELCREME-SUPPE LEICHT PIKANTE
E - BACKERBSEN MIT FRISCHEM PEPERONI-SUPPE
o) - SCHNITTLAUCH -
o —
-
P
=
-
=1

Foud orama Eestanrant. Coffechar & Lounge, ABR
Sclvweiz AG, Segelhofsrasse 1, 5405 Eaden-DETwil

Frekee in CHF InkL MwSi.
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: Foodorama Coffechar 07 30 bis 15,00 Ul
MENUPLAN 04.05. - 10.05.2015 Orevuncszmram
Foodorama Restaurant 10230 bis 13:30 Uhr
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
OFENFRISCHER VEGETARISCHE ALPLER MSC Jumeo SCHWEINS- RINDSGESCHNETZELTES
HACKBRATEN MAKKARONI FiSCHSTABLI RAHMSCHNITZEL Rio GRANDE
= milk einer I;mapnnne ul:nnul'ﬂﬁr&l,m :lll:lelmuf_'l'llm. :lll:mmuu_lahmnm. nlsmrhfﬁl-ms.lm.
E ‘Hartodbelp dres and Schnietlauch Salzkarafleln Birlaschspitel Splraben-Teigwaren
E geildmnpdte Brbsen mbt Gemisewinleli diherbacken mie Bechamisl nnd unid Elaspina mit Zwieben uni glaskerten Karolten mnd Peperanl-
gﬂﬁnu‘m!mm
INT 820 EXT 1290 INT .20 EXT 1288 INT £.30 EXT 12598 INT &30 EXT 1290 INT £.30 EXT 1190
CHILI CON QUORN FoODORAMA BURGER CITRUS FRUHLINGS- GRILLIERTE ZUCCHETTI KAasSCHMIR FROCHTE-
& mlmrnﬂ_ntnmn and ]:humhlj?rlniﬁn-hn R'“E"“ mlm«?blnmm CIJE.H'!’
Feperoncin SETVIETT, Frithi wieheln Jhrmrmcﬂl exodsch
; len Limetzen - Relsring, muit Elshergsalat. Tomaren, Zwicheln Eait ':ﬁ'f:m uux:m-’- Spinat ued Ratacouillegemilse mit “h;zumm
o dazu gehravemes Lauchge nillae und Esskg-Gurken. verfeinern mit einem Zioanen- unid garedert Enlt Granatiplel
= dazu Ponsmes Frites und rassige Melick £ Fp st Bt B Meemusalat
Cocktailsauce @ﬁcﬂm&duﬂ: Parenesanchips
Markrsalat
INT .20 EXT 1290 INT 1250 EXT 16,59 INT £.30 EXT 11598 INT .30 EXT 1290 INT £.30 EXT 1190
GAENG PHED MUH TRUTENPICCATA ROSA GEGARTE BaMIE PHAT Gal WAHENBUFFET
- Sap PAROT ﬁ!‘.PA_tAm Lnuu:u UET gebra FoaktG ctackes frisch gehackene Fi )
= rarres Schweinsgeschuereltes mic miE Samce Madire mit leichtem Rotweln-Jus, N Fober CUrTy-Sance Kisewdhe
E Anane und Kokos, sdEnigens Sabranrots Gl - DOl S1s mit Farfumsels and frischem Genllse daru wilr einen saksonal
Glassudeln mnd Fuccbet-Carry uand Frischesn S pargelragniar und Tomate Provendal Elarsalac
=
=
INT 1150 EXT 19.80 INT 1230 EXT 16.350 INT 15,50 EXT 1750 INT 1160 EXT 19,60 INT £.30 EXT 1190
- ORECHIETTE ALL' PIZZA SPINACHI E FETA ORECHIETTE CON PIZZA PICCANTE CASARECCE ALFREDO
: jmn.u_nu.rn . S — ASPARAGI E PANCETTA it feuriper Chortzo, rkix P
Hams ngem Spinat, wilrzigen Fetakise . Fizzasauce, an MasCarpon ciaude
= mmp:;::ﬂ' unid Mozzarelly %ﬁﬂ._p.,‘;;‘,:‘.":um Mozzarella und Oregans mit Schinkenwirfel and grnen
= Tomatensauce mnd Grana Padano Insakaca Fadana Insalata Erfisen
ﬂ In salata Imsalata Inzalata
=
=
INT 1050 EXT 14.50 INT 1250 EXT 16,59 INT 1280 EXT 1650 INT 1270 EXT 16.70 INT 1190 EXT 15,80
ERBSENSUPPE MIT BLUMENKOHL- TOMATENCREME-SUPPE SPARGELSUPPE MIT RINDSBOUILLON MIT
; FRISCHER MINZE CURRYSUPPE MIT BASILIKUM KERBEL FIDELI
g — — _ — —
w
-
]
=
-
=1

Foud orama Eestanrant. Coffechar & Lounge, ABR
Sclvweiz AG, Segelhofsrasse 1, 5405 Eaden-DETwil

Frekee in CHF InkL MwSi.
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HoME

| Foodorama Coffechar x
MENUPLAN 11.05. - 17.05.2015 Orrvuncszmram R RS- Lk
Foodorama Restaurant 1130 bis 13:30 Uhr
MONTAG DIENSTAG MiTTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SCHWEIZER BaMil GORENG SAUTIERTES AUFFAHRT SCHWEINS-SCHNITZEL
l"nl.u.j-."li_l'_‘uaruqu Fl‘-lﬂ:u"'-_'ﬂﬂlﬂ'ﬂll TtLI'IENsEuNHIHL - W.i.l.l.l!iat ART
mit kedftiger BR{-Sauce, Enic viel frischem Genilse mit einemn Marsala- Jus, it Berg-Boker Aherbacken,
Rosmarnin-Karofein und gerdncheroem Tafu, simlgem Risano Zieromen.Thye ks Jus,
umd (Mentommare dazu servieren wir eleen Salsonsala and Karomen-Erhsengemn e Ofenkarmafleln
. umd Frihlingsgemize
INT B30 EXT 1280 E INT A0 EXT 1290 INT 30 EXT 1290 INT 20 INT 8.30 EXT 1190

LITTLE ITALY | KITCHEN | WORLD |

DAILY SOUP

VEGETARISCHE PAELLA
VALENCIA
it Frivhiingsianch,

JumngpeEn HaFsmemsoreilen
nisd .m.?;f.e“é Mazzarells-Engen
Memin sallat

INT B30 EXT 1290

PANIERTES SCHWEINS-
SCHNITZEL

mit Cocltall-Sance,

ey

INT 1250 EXT 1455

VALESS-GEMUSERAGOUT
mlt bebchier Kerbelsauce,

iR
&

INT B30 EXT 1105

WIR WINSCHEN THNEN
EINEN SCHONEN UND
ERHOLSAMEN FEIERTAG!
IR FOODORAMA-TEAM

VEGETARISCHER
PASTAPLAUSCH
#.II:I‘HA
mit BiFlasch-Rabmcsauce

uE Tomatemauoe
dlarn elmen Salsonsalat

INT £.30 EXT 1190

BEEF MASALA VON AJITH
DE SILVA
fﬂumnm_lu&umiu
it Kurkans-Rels mnd bure
gehratenem Aslagemilise

INT 1250 EXT 1480

Duo voMm WHITE
SNAPPER UND KING
FiscH

mit Limeetten-Dip,
Kokos-Ebly
und sautiertes Lanchgemilise mit
Anamas

INT 1260 EXT |é.60

WAHENBUFFET
m;«m& Fomdaranm-
Elsewihe

darn servieren wir elnen salsonalen
Elartsilkat

INT B30 EXT 1105

DaAs FOODORAMA-TEAM
WIONSCHT [HNEN EIN
SCHONES WOCHENENDE

CASARECCHE ZUCCHETTI
E SALAME

INT 1190 EXT 149,90

P1ZzA PROSCIUTTO E
FuNGHI

Tomatensugo und getackenem
Morrarells

Insakaca

INT 1280 EXT 1485

ORECCHIETTE ALL
AMATRICIANA
Ihawsgemachoe Pasta mi Knsblanch,
Tomarensaude, Speck

i Grana Padans
Imsalara

INT 1170 EXT 14.70

FROHLINGS-
GEMUSESUPPE

TOMATENCREME-SUPPE

BOUILLON MIT FLADLI

BARLAUCH-SUPPE

Foud orama Eestanrant. Coffechar & Lounge, ABR
Sclvweiz AG, Segelhofsrasse 1, 5405 Eaden-DETwil

Frekee in CHF InkL MwSi.
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: Foodorama Coffeehar 9730 bis 1500 Ubr
MENUPLAN 18.05. - 24.05.2015 Orevuncszmram
Foodorama Restaorant 1130 bis 13:30 Thr
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
GEBERATENER POULET- HAUSGEMACHTE MSC 1M OFEN GEGARTES SAFTIGES SCHWEINS- PANIERTES
SPIESS GEMUSELASAGNE KABELJAUFILET SCHNITZEL TRUTENSCHNITZEL
= bebchite Madelr mit Karotten, jusgem Spinat, Erbsen mit Cantadossauce. mit Limaoncells-Sasce. it Tiromenscheitz,
E Patadl nsit Petersilic und Chinakoahl. Salzlcaroffeln I Bumer geschwenkte Tagliaelle Coumtyy Cuts nit Krduter-Sawervabn
E und Wurzelgemiise fiberhacken mit sAmiger Bechansel und gedimstetem Lamich mnd Vichy-Karothen unil O entnm ate
) undd Klise
g Sakeonaslar
INT B30 EXT 1280 INT A0 EXT 1290 INT 30 EXT 1290 INT 8,20 EXT 12.90 INT 8.30 EXT 1190
GEBACKENES SPINAT- TOGGENBURGER TorFu-PAPRIKA-RAGOUT FRUHLINGS-OMELETTE INDISCHES RAVAYA

n MED‘_ILLI}" SIEHWEI;EH-E“!D“H NIW_ [5 ﬂ.lmﬂﬂlﬂ_mﬂmn it Behmen, m;mnl.l..nmrm

Meerrertich-gua Frilhlingsewhebeln, Champignomns, Eerbelsauce und exntlichen Gewlirien,
; it ammﬂ gt mt — nﬂwmm and Tomaten-Bulgur Couscous nit Korcander
& i Id-Malsgem e e f:““w und getwatenen Spall Salsonsalac Blatssalat
= T Ty Frishlingssalat

umd Wikimannditsgemise @f
INT B30 EXT 1180 INT 1580 EXT 17,58 INT 30 EXT 1290 INT 8,20 EXT 12.90 INT 8.30 EXT 1190
SCHWEINS- KENUSPRIGE ENTENBRUST GOLDGELE GEBACKENES ROSA GEGARTE WAHENBUFFET
GESCHNETZELTES — KALBS-PICCATA TOGGENBURGER frisch drme T

E MADRAS iz Drangen. Jus. — RINDSHUFT = - )
=] Kriuter-Galetien mit Portwein-Jus, Kisewdhe
E et Kndors-Baad ' nd glasierte Kefen mit Twiebeln Safran-REsoths it Sanee Hollandatse, daru urﬂm Esomal
= Glosniadeln umd Raraodille grilnen DEmwiler Spargeln Elatteal
; umd Sweet & Sour Genllse umd newe Kaninffeln

INT I L0 EXT 14,50 INT 1550 EXT 17,58 INT 1460 EXT 1560 INT 4.9 EXT 1A.50 INT 8.30 EXT 1190
- RIGATELLI BROCCOLI E PIZZA GEORGINA ORECCHIETTE AGLIO Pizza PROSCIUTTO E FUsIiLLI CARBONARA
: SALMONE .l_!-'!-'uulﬂ.l'l.’l} 'P.u' —u . ORSING E_CH ORIZO ﬁsrtl.t Gl y m“ : .:1““ y
= hausgenuechte Pasta Mazzarella, Speck. hamigemache Pasta it Rishse hinkoen, i nienwiliel, Rahmsauce u
- an elner Rabmsance mit Raochlachs- roten Iwleheln ued Creganda mit Tomaten-Birlauch-Sauce frscheem Dawiler Spargel, Grana Padanc
= Rusie Insakaca and Charizn Morzarella usd Baslikum Tnalata
= und Brocoolintschen Iesalata Insalata
= Inzalata
=

INT 1270 EXT 16,70 INT 1250 EXT 16,58 KT | 180 EXT 1950 INT [ 5.8 EXT 17,60 INT 1155 EXT 15,50

TOMATENCREME-SUPPE PASSIERTE GEMUOSE- SUSSMAISCREME-SUPPE FRISCHE DATTWILER BOUILLON MIT FIDELI

; MIT BASILIKUM SUPPE - SPARGEL-SUPPE -
5 Z — —
w
-
P
=
-
[=]

Foud orama Eestanrant. Coffechar & Lounge, ABR

Schiweiz &G

Segelholsmrasse 1, 5405 Baden-Dacrwil. Preise In CHF
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MENUPLAN 25.05. - 31.05.2015 Orrvuncszmram Fondnrima Coffechar 730 s 1330 Uhr
. - . .
Foodorama Restaorant 1130 bis 13:30 Thr
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Wik wiNSCHEN IHNEN SPAGHETTI-PLAUSCH TRUTEN-CORDON BLEU ENUSPRIGES PASTETLI SCHWEINS-SCHNITZEL
EINEN SCHONEN UND mit Clnghe P Sance, it Apdel- Mecremich-Dip FORSTER ART MADAGASKAR
= ERHOLSAMEN PFINGST- Gemitse-Rahmsauce, gebackenen Kartoffeln sl Brackigell gefali mit griines Pleffer-Sunce,
E MONTAG. [HR Reibikase nnd Markrsalat und Mandedhroccol an elner simigen Plle-Rahmsauce lonuspeig gebracenen Splell
E FOODORAMA-TEAM. mumni-“muumd and grine Bohnen enle Majoran
E INT A0 EXT 1290 INT 30 EXT 1290 INT 8,20 EXT 12.90 INT 8.30 EXT 1190
FoonporRAMA-DONER _ RucoLa- GNOCCHI MALFATTI MAROKKANISCHE
Kk geschm e P fhckech SUSSHARTOFFEL- - o Auberginen, F.u...::-':-lm.
E in elmer Brofasche, mit Sakat. SI’.‘H.EI.'.ITEI bem Elartspinat milt Kichererhsen-Gemilse-Coascous
= m::::ummmuk. it er Toanaten-Sabsa, Mﬂ:ﬂlh‘-q:ﬂm sl m.‘m,?., “:..,,m"_
; Cocictall- und Joghartknohias dhsaude Spiralcn-Teigwaren mit it sdhen
@f and Frilhlingssalat
INT 1250 EXT 16,58 INT 30 EXT 1290 INT 8,20 EXT 12.90 INT 8.30 EXT 1190
VEGETARISCHE SAMOSA MSC FisH AND CHIPS TANDOORI-CHICKEN VON WAHENBUFFET
® mit Sejasance, klasstsch aus der THte serviert ANTH DE SiLva frisch gebackene Foodorama-
] jgehratenen Mid el mit E§ it Tartar-Sauce, Zironenschnitz gebiratene Poulet-Brust Kasewlhe
E und Sweet & Sour-Gem e und Saisomsalat an Tandoork Joguhrisance daru wir einen saksonal
- mit Jasminrels, rischem Wok-Gemdise Elatiaint
= und Kokos-Sanshal
INT D80 EXT 14,58 INT 1080 EXT 1450 INT 1.5 EXT 15,50 INT 8.30 EXT 1190
- PIZZA AMERICANA FUSILLI CON ASPARAGI E Pizza DEL PADRONE CONCHIGLIE BOLOGNESE
: it :Pr:anlmt. Pﬁ:Ll} :lll:H.l;u.llu. Wum
= Speckstreifen, Malskiirmer, ha te Pasta frisch marimlervem Rucol, it Rimdsholognese
- Morzarella und Ovegana :’mm'mdl Rohschinken und Mozzarella mit und Grama Padang
=] Insabaca - w Insalata
ﬂ Pt B ez elnem o
= mnd Grana Padans
- Imsalats
INT 1280 EXT 1668 INT | 260 EXT 1460 INT 13,59 EXT 17.20 INT ILT EXT 1550
KARTOFFELSUPPE MIT GEMUSEBOUILLON MIT LAUCHCREME-SUPPE HAUSGEMACHTE
E PETERSILIE CROUTONS - GEMUSECREME-SUPPE
5 — — _
w
-
P
=
-
[=]

Foud orama Eestanrant. Coffechar & Lounge, ABR

Schiweiz &G

Segelholsmrasse 1, 5405 Baden-Dacrwil. Preise In CHF

Inkl. Mwii
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Anhang E: Schemata

Energiezahler

Adresse

Hauptzuleitung

>E

315A

1.1

%l&%%%%%%%% Kok

VarioCooking Center 311+

Geschirrspiihimaschine

E-Kombidampfer Typ 101 1

E-Kombidampfer Typ 61'

VarioCooking Center 221+

Kihlung 1

Kihlung 2

VarioCooking Center 112+

Universalspiile 130.2

Pizzaofen 1

Pizzaofen 2

Gastrofit TW400

E-Kombidampfer Typ 101 2

ZHAW Winterthur 2015
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>E
3.3

>E
3.4

>E
3.5

R

E-Kombidampfer Typ 61 (Res)

Pasta-Maschine

Glaserspuhlmaschine

Offen Miwe Gusto

Gerétesteckdose fir Grill oder Wok

Warmhalte Bain-Marie

Schockfroster Frigo Jet

Fritteuse 1

Fritteuse 2

Fritteuse 3

CEE 16 im Mdbel

ZHAW Winterthur 2015
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Kaltwasser

YV

YV

KW

%
10

TV
4

Warmwasser

YV
6

%
5

YV
8

CPC Rational 20xGN 1/1

Hugentobler 10xGN 1/1

Braissiere / Kippkessel

Herd / Baine Marie

Hugentobler 6XGN 1/1 / Franke 6xGN 1/1

Gerschirrspulmaschine

Bild 8-1: Anordnung der Gerate und Wasserzahler

%

ww

YV

YV

Braissiere / Kippkessel

Herd / Baine Marie

Bild 8-2: Anordnung der Gerate und Wasserzahler

ZHAW Winterthur 2015
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Kaltwasser enthéartet fH7°C

> V| E-Kombidédmpfer Rational SCC 601

5
> 'V | E-Kombidédmpfer Rational Typ 101
16
TV E-Kombidampfer Rational Typ 61
| (Reserve)
KW 13

> 'V | E-Kombidédmpfer Rational Typ 101
5

> 'V | Geschirrspiilmaschine
17

>V | Universalspiile 130.2
9

Bild 8-3: Anordnung der Gerate und Wasserzahler

Kaltwasser roh

VarioCooking Center 112 T
_VarioCooking Center 211+

% >V > V| VarioCooking Center 311+
10 3 18
> V| E-Kombidampfer Rational SCC 601
5
KW > V| E-Kombidédmpfer Rational Typ 101
8

Z V | E-Kombidampfer Rational Typ 61 (Reserve)
14

> V| E-Kombidampfer Rational Typ 101
1

Bild 8-4: Anordnung der Gerate und Wasserzahler

Warmwasser enthéartet fH7°C

WW fH7°C > 'V | Gastrofrit TW 400 Pastakocher
11
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Bild 8-5: Anordnung der Gerate und Wasserzahler

Warmwasser roh

VarioCooking Center 112 T
_VarioCooking Center 211+

% >V >V | VarioCooking Center 311+
15 12 6
WW >V | Geschirrspiilmaschine
11
> 'V | Universalspile 130.2
4

Bild 8-6: Anordnung der Gerate und Wasserzahler

ZHAW Winterthur 2015



Literatur

Anhang D: Bilder der Zéhler
Elektrozahler vom 06.07.2015

Nachfolgend sind alle Energiemeter mit Uhrzeit und Wirkleistung Import Total.

Bild 8-7: Hauptzuleitung UV TPRHYV, 06.07.2015 14:13
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Bild 8-8: VarioCooking Center 311+ F1022, 06.07.2015 14:13

Bild 8-9: Geschirrspllmaschine F1044, 06.07.2015 14:13

Bild 8-10: E-Kombidampfer Rational Typ 101 1 F1022, 06.07.2015 14:14
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Bild 8-11: E-Kombidampfer Rational Typ 101 2 F1022, 06.07.2015 14:14

Bild 8-12: VarioCooking Center 211+ F1052, 06.07.2015 14:15

ZHAW Winterthur 2015




Literatur

Bild 8-13: VarioCooking Center 112T F2034, 06.07.2015 14:15

Bild 8-14: Universalspiile130.2 F2036, 06.07.2015 14:15
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Bild 8-15: Pizzaofen 1 F2044, 06.07.2015 14:15

Bild 8-16: Pizzaofen 2 F1022, 06.07.2015 14:15
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Bild 8-17: Gastrofrit TW400 F2056, 06.07.2015 14:15

Bild 8-18: CEE16 E-Kombidampfer F3032, 06.07.2015 14:16
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Bild 8-19: CEE16 E-Kombidampfer Typ 61 3044, 06.07.2015 14:17

Bild 8-20: T25 Pastamaschine F3046, 06.07.2015 14:17
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Bild 8-21: Glaserspulmaschine F3056, 06.07.2015 14:17

Bild 8-22: T25 Ofen Wiesheu F3062, 06.07.2015 14:17
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Bild 8-23: T25 Geratesteckdose F3064, 06.07.2015 14:18

Bild 8-24: Warmhalte Bain Marie F4014, 06.07.2015 14:18
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Bild 8-25: Schockfroster F4034, 06.07.2015 14:18

Bild 8-26: CEE16 Fritteuse 1 F4044, 06.07.2015 14:18
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Bild 8-27: Fritteuse F4046, 06.07.2015 14:18

Bild 8-28: CEE32 Fritteuse 3 F4052, 06.07.2015 14:18
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Bild 8-29: CEE16 im Md&bel F4054, 06.07.2015 14:18

Bild 8-30: Kuihlaggregat 1 21F1, 06.07.2015 14:20
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Bild 8-31: Kuhlaggregat 2 25F1, 06.07.2015 14:20

Wasserzahler vom 06.07.2015

Die nachfolgenden Bilder zeigen den Stand der Zéhler zur gegebenen Uhrzeit. Die Nummer unter
dem Barcode ist die Seriennummer die kompatibel ist zu der in den Logdateien.

Bild 8-32: Warmwasserzahler VarioCooking Center 112T, 06.07.2015 13:24
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Bild 8-33: Kaltwasserzéhler VarioCooking Center 211+, 06.07.2015 13:24

Bild 8-35: Kaltwasserzéhler VarioCooking Center 112T, 06.07.2015 13:26
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Bild 8-36: Kaltwasserzéhler VarioCooking Center 311+, 06.07.2015 13:28

Bild 8-37: Warmwasserzahler Gastrofrit TW400 Einbau-Pastakocher, 06.07.2015 13:21
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Bild 8-38: Kaltwasserzéhler VarioCooking Center 311+, 06.07.2015 13:29

Bild 8-39: Kaltwasserzéhler E-Kombidampfer Rational Typ 61, 06.07.2015 13:32
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Bild 8-40: Kaltwasserzéhler enthartet E-Kombidampfer Rational Typ 61, 06.07.2015 13:33

Bild 8-41: Kaltwasserzéhler E-Kombidampfer Rational Typ 101 2, 06.07.2015 13:35
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Bild 8-42: Kaltwasserzéhler E-Kombidampfer Rational Typ 101 1, 06.07.2015 13:36

Bild 8-43: Warmwasserzahler Universalspuile 130.2, 06.07.2015 13:59

Bild 8-44: Kaltwasserzéhler enthartet Universalspuile 130.2, 06.07.2015 13:59
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Bild 8-45: Kaltwasserzahler enthartet E-Kombidampfer Rational Typ 101 2, 06.07.2015 14:05

Bild 8-47: Kaltwasserzéhler enthartet eschirrspUIe, 06.07.2015 14:08
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Bild 8-48: Warmwasserzahler Geschirrspilmaschine, 06.07.2015 14:10

Die beiden fehlenden Zahler sind hinter einem Liftungskanal installiert und lassen sich nicht so fo-
tografieren. Mit einer speziellen Teleskopkamera lassen sich die Seriennummer und der Stand ausle-
sen:

13:50 14735158 00001.841 m* Kaltwasser enthértet E-Kombidampfer Rational SCC 601
13:50 14694218 00009.407 m* Kaltwasser E-Kombiddmpfer Rational SCC 601

Bild 8-49: Die beiden hinteren der Liiftung montierten Zahler
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Anhang F: Elektronischer Anhang Inhaltsverzeichnis

e Phasel
o SV-Daten
= Kassendaten
= Menu-Pléne
o Messdaten

= eData
» eDataMod*
= wData

= wDataMod®
o MessrapportAprilMaiJuniPhasel
e Phase 2
o SV-Daten
= Kassendaten
= Menu-Plane
o Messdaten

= eData
= eDataMod?
= wData

= wDataMod?
o MessrapportAprilMaiPhasell
e Auswertung
o Energieuebersicht0405P1
o Energieuebersicht0405P2
o Falluntersuchung zur Energieeinsparung

! Bereinigung der Zeitzonen von CST zu UTC, Titelzeile mit Masseinheiten erganzt

2 Bereinigung der Zeitzonen von CST zu UTC und Sommerzeit, Titelzeile mit Masseinheiten ergénzt
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