iVario. The Game Changer.

Wydajnosc energetyczna w porownaniu
Z INNymM1 urzadzeniami.

Urzadzenie iVario sie optaca i w petni wykorzystuje swoja moc w ramach dziatalnosci w kazdej
profesjonalnej kuchni. W poréwnaniu z innymi urzagdzeniami iVario ustanawia zupetnie nowe standardy
w zakresie wydajnosci energetycznej i pozwala zaoszczedzi¢ pienigdze. Nawet o 4 razy szybcieji przy
zuzyciu energii mniejszym o 40%. Bezposrednie poréwnanie z tradycyjnymi urzagdzeniami kuchennymi —
oficjalne poréwnanie zgodne z norma DIN 18873.




Wydajnos¢ energetyczna i szybkos¢

Najprostsza metoda oszczednosci energii w duzej kuchni jest wtaczanie urzadzen elektrycznych, dopiero
wtedy, gdy s potrzebne i wytaczanie ich w przerwach w uzytkowaniu.

Nasze urzadzenia odznaczaja sie niezwykle krétkimi czasami rozgrzewania w poréwnaniu ze sprzetami
tradycyjnymi, wspierajgc zardwno restauracje, jak i firmy cateringowe. Dzieki szybkiemu nagrzewaniu
ograniczeniu ulegaja rdwniez czasy oczekiwania i przygotowania. Z wykorzystaniem iVario mozna
produkowac od razu. Nie jest juz konieczne utrzymywanie rozgrzanych urzadzen, aby w razie potrzeby
byly one gotowe do pracy lub aby szybko przyrzadzi¢ dodatkowe porcje. Rozgrzewanie do 200°C (np. aby
podsmazy¢ mieso) trwa mniej niz 2,5 minuty w Pro Li Pro XL (to nawet piec razy szybciej niz w przypadku
tradycyjnej patelni uchylnej).

Wydajnos¢ energetyczna w poréwnaniu z innymi
urzadzeniami

Aby tatwo i rzetelnie oceni¢ poréwnywalnos$¢ zuzycia energii przez urzadzenia o réznych konstrukcjach

i technologiach, opracowany zostat niemiecki szereg norm. Norma DIN 18873 dotyczy w szczegdlnosci
poréwnywalnosci zuzycia energii przez urzadzenia termiczne w duzych i komercyjnych kuchniach i zawiera
testy w oparciu o powszechne praktyki. Dzieki niej poréwnanie urzadzen zostato ustandaryzowane.

Firma RATIONAL jako pierwszy producent publikuje dane zuzycia energii zgodnie ze stosownymi czesciami
normy — Czes¢ 3: Frytownice, Czes¢ 5: Patelnie uchylne i zwykte, Czesc 6: Uchylne i zwykte patelnie
ci$nieniowe w bazie danych HKI CERT™.

Tym samym firma RATIONAL daje zielone swiatto dla poréwnywania zuzycia energii w urzadzeniach iVario
z duzymi urzadzeniami kuchennymi w kategorii ciepta kontaktowego. Celem jest szybkie i bezptatne
informowanie wszystkich zainteresowanych stron o odpowiednich danych dotyczacych zuzycia energii,
zgodnie z wytycznymi norm. RATIONAL ma tym samym duzy wkfad w informowanie uzytkownikéw
korncowych i inwestoréw o konsekwencjach wyboru danego urzadzenia.

Firma RATIONAL przejeta wiodaca pozycje nie tylko w kwestii udostepniania danych, ale rowniez
w oferowaniu produktéw, w tym iVario, charakteryzujgcych sie wysoka wydajnoscia.

* https:/ /grosskuechen.cert.hki-online.de/de/geraete-nach-hersteller /liste?hersteller=106



HKI Cert - przeglad danych
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iVario 2-XS Pro 2-S ProL Pro XL
Frytowanie — DIN 18873-3:2018-02
kaczne zuzycie energii [kWh] 9,159 13,607 12,942 19,733
taczne zuzycie energii na kg mrozonych frytek 1,015 0,986 1,078 1,096
[kWh/kg]
Smazenie — DIN 18873-5:2016-02
taczne zuzycie energii na kg mrozonego miesa 0,406 0,406 0,417 0,408
mielonego [kWh/kg]
Gotowanie pod cisnieniem — DIN 18873-6:2016-02
taczne zuzycie energii na kg produktu = 0,160 0,144 0,147
spozywczego [kWh/kg]
Dane dla iVario zgodnie z norma DIN 18873 mozna znalez¢ pod adresem:
www.grosskuechen.cert.hki-online.de
Poréwnanie danych z innymi urzadzeniami
Energia i czas Urzadzenie Patelnia iVario Pro L Rdznica
wielofunkcyjne uchylna 27 kW
2GN, 17,5 kW 2GN, 15 kW
Frytowanie*
Zuzycie energii na kg frytek 1,457 _ 1,078 O 26% mniej
[kWh/kg]
llos¢ frytek na godzine 7.4 _ 23,7 2,2 razy szybciej.
[kg/hl
Smazenie**
Zuzycie energii do rozgrzania 0,067*** 0,047 0,026 46-62% mniej
urzadzenia [kWh/dm?]
Rozgrzanie (czas do 9,8*** 9,5 2,8 2,4-2,5 razy szybciej
osiggniecia statej
temperatury) [min.]
taczne zuzycie energii na kg 0,57*** 0,48 0,42 13-27% mniej
mrozonego miesa mielonego
[kWh/kg]
Gotowanie™*
Rozgrzewanie wody [kWh/ 0,094*** 0,099 0,089 5-10% mniej
kgl
Rozgrzewanie wody [min] 35,25***(1001) 27,41(701) 17,32 (100 1) 0,4-0,5 razy szybciej
*wg DIN 18873-3:2011-12 **wg DIN 18873-5:2011-02 *** obliczenia niezaleznego instytutu badawczego



Badania wydajnosci rozgrzewania zimnej wody wykazaty wyjatkowe wyniki iVario w wysokosci 93%.
Wynik ten jest jedyny w swoim rodzaju dla urzadzen kuchennych (nowoczesne kotty i patelnie uchylne
osiagaja od 70% do 85%, kuchenki 60%, a kuchenki indukcyjne do 90%).

Znaczng poprawe wydajnosci energetycznej osiggnieto dzieki mozliwosci zamkniecia komory
przyrzadzania izolowang pokrywa. Dzieki temu z urzadzenia nie ulatuje ciepto.

Stowarzyszenie HKI (Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V.) w swoich wytycznych
zwigzanych z wydajnoscig energetyczng w duzych kuchniach ,Ochrona klimatu, redukcja kosztéw” zaleca
przy wyborze urzadzenia zwraca¢ uwage na jak najbardziej wydajna technologie grzewczga. Zaleca przy tym
réowniez wybor urzadzen z optymalna regulacja temperatury i mozliwie najdokfadniejszym i rownomiernym
dostosowaniem temperatury, aby urzadzenia byty rozgrzewane wyfacznie wtedy, gdy jest taka potrzeba.
Firma RATIONAL stosuje inteligentne sterowanie urzagdzeniem: m.in. na koniec przyrzadzania grzanie jest
natychmiast wytgczane lub krétko po rozgrzaniu urzadzenia, jesli potrawy nie zostaty zatadowane.
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