iVario. The Game Changer.

(Gazowa patelnia uchylna 1 kociot gazowy
kontra 1Vario Pro.

Jak wyglada poréwnanie iVario z tradycyjnymi urzgdzeniami gazowymi?
Aby udzieli¢ odpowiedzi na to pytanie, zespot produktowy iVario przeprowadzit 3-miesieczne badanie w
kuchni szkolnej we Francji, w ktérej codziennie przygotowywano 750 positkdw. Wyniki méwia same za siebie.




iVario Pro.
Wyniki méwia same za siebie.

O 73,5% mnigjsze zuzycie energii.
O 55% krotszy czas gotowania.
O 6/% mniejsze zuzycie wody.
O 50% mniejsza przestrzen.

iVario to zaawansowane urzadzenie wielofunkcyjne,
ktdre zastepuje tradycyjne patelnie, kotty, frytownice i

sprzet do gotowania pod cisnieniem. iVario osigga wiecej

w krétszym czasie przy zachowaniu statej wysokiej
jakosci i umozliwia znacznie bardziej wydajng produkcje.

Liczne funkcje sprawiaja, ze iVario to inwestycja, ktéra
sie opfaca. Jedng z najwiekszych zalet w poréwnaniu

z tradycyjnymi urzadzeniami elektrycznymi jest
oszczednos$¢ energii.

Ale jak wyglada poréwnanie iVario z tradycyjnymi
urzadzeniami gazowymi?

Aby odpowiedzie¢ na to pytanie, przeprowadziliSmy
3-miesieczne badanie w kuchni jednej ze szkét srednich
we Francji produkujacej 750 positkéw dziennie.

iVario. The Game Changer. RATIONAL

Patelnie 1 kotty uchylne w
porownaniu z 1vario Pro.

Po uzyskaniu zgody szefa kuchni i lokalnego dziatu
administracji, ktdry jest wiascicielem urzadzenia, Dziat
Zarzadzania Produktem zainstalowat 5 miernikéw
gazu w celu precyzyjnego pomiaru ilosci gazu
zuzytego przez 5 urzadzen gazowych podczas
produkgji:

> 1 patelnia uchylna 3 GN, 1301

> 1 patelnia uchylna 2 GN, 70|

> 1 nieuchylny kociot 150 |

> 1 nieuchylny kociot 130 |

> T kuchenka gazowa z 4 palnikami

Zespot produktowy iVario przeprowadzit kilka préb
gotowania w laboratorium zaktadowym, przyrzadzajac
potrawy w tych samych ilosciach i wykorzystujac te
same przepisy co szefowie kuchni w szkole.

Wyniki badania.

Na podstawie pordwnania tygodniowej produkgji
iVario zuzywa srednio o 73,5% mniej energii (w kWh)
niz urzadzenia gazowe!

Dodatkowo czas gotowania zostat zredukowany o
55%, co w zaleznosci od ceny kWh obu rodzajow
energii, moze zapewnic trwate oszczednosci i pomaoc
W przejsciu z gazu na energie elektryczna.

Wszystkie informacje na temat tego badania i kalkulacji
s3 dostepne w Dziale Zarzadzania Produktem iVario

w Wittenheim. Zespot produktowy iVario oferuje
mozliwos¢ symulacji czasu amortyzacji, w tym kosztow
wymiany gazu na energie elektryczng i inwestycji w
urzadzenia iVario.



iVario. The Game Changer.
Poréwnanie. Przeglad.

Istniejaca kuchnia z konwencjonalng technologia Wersja kuchni z iVario Pro, 750 porcji

gotowania, 750 porgcji.
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Oszczednosé miejsca
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> 4 x palnik gazowy: 21 kW

> iVario Pro 2-S:2 x 251 —21 kW — 2 x 19 dm?

> Patelnia uchylna 2 GN: Gaz 15,7 kW — 701, 45 dm? > iVario Pro L P: 100 | - 27 kW — 39 dm?
> Patelnia uchylna 3 GN: Gaz 24,5 kW — 1301, 63,4 dm’ > iVario Pro XL P: 150 | — 41 kW — 59 dm”?

> Kociot: Gaz 24 kW - 150 |
> Kociot: Gaz 17,5 kW — 130 |

> 3 x frytownica: Elektryczna 67,5 kW — 3 x 25|

Jednodniowy plan produkcji.

750 porcji. Urzadzenia gazowe a iVario (z ci$nieniem). Dzisiejsze menu z 90 kg gulaszu wotowego + 45 kg makaronu.

Istniejacy plan produkcji kuchni

i Poczatek produkcji> Obstuga
|

Patelnia uchylna na gaz 1301 (3
GN)

Patelnia uchylna na gaz 70 | (2 GN)

Kociot na gaz 150 |

Gulasz wotowy, 70 |: 250 min

Makaron: 214 min.

iVario Pro L z ciSnieniem 100 |

iVario Pro XL z ci$nieniem 150 |

Projekt kuchni z planem produkcji iVario Pro

Gulasz wotowy 80 I: 141 min.

Gulasz wotowy 120 I: 141 min.
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Oszczednos<¢ energii i czasu.

Srednie zuzycie energii i skumulowane czasy przyrzadzania.

Srednie zuzycie energii [kWh,/750 positkdw] Sredni skumulowany czas gotowania / 750 porcj
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Konwencjonalna
25 technologia gotowa-
nia zasilana gazem
0 168 kWh

100
iVario Pro z zasilaniem

iVario Pro z zasilaniem Konwencjonalne sprze-

elektrycznym 0 ty kuchenne zasilane elektrycznym:

209 minut

44,3 kWh

gazem: 463 minuty
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