iVario. The Game Changer.

Energeticka ucinnost v porovnani s
Jinymi1 varnymi zarizenimi.

V bézném provozu kuchyné se multifunkéni panev iVario jednoduse vyplati a dokazuje svou vykonnost.

V porovnani s jinymi zafizenimi nastavuje iVario z hlediska energii zcela jasné nova mefitka

a Setfi penize. Az 4krat rychlejsi pfiprava a zaroven az o 40 % nizSi spotfeba energie.

A to podle oficidlniho, normou DIN 18873 standardizovaného srovnani s béznymi kuchyfiskymi spotrebici.




Energeticka ucinnost a rychlost

Nejjednodussi zplsob, jak Setfit energii v komerénich kuchynich, je zapnuti elektrickych spotrebicli pouze
tehdy, kdyz se pouzivaji a nasledné jejich okamzité vypnuti.

Nase zafizeni, at uz v segmentu restauraci nebo hromadného stravovani, se oproti b&Zznym zafizenim
vyznacuji extrémné rychlymi ¢asy ohrevu. Rychlé ¢asy zahfivani zkracuji dobu ¢ekani a piipravy béhem
vareni. S iVario mUzete zahdjit pripravu pokrm( témér okamZzité. Jiz neni nutné nechavat spotrebice
predehfaté, aby bylo v pfipadé potieby ihned k dispozici horké varné zafizeni nebo aby bylo mozné pfipravit
druhou varku. Napfiklad doba ohfevu na 200 °C (pro restovani masa) je u iVario Pro L a XL kratsi nez

2,5 minuty (to az pétkrat rychlejsi nez u bézné sklopné panve).

Energeticka ucinnost v porovnani s jinymi zarizenimi

Aby bylo mozné snadno a spolehlivé posoudit a srovnat spotieby energie rliznych technologii a zafizent,
byla v Némecku vyvinuta fada norem. Norma DIN 18873 se zabyva zejména srovnanim spotieby energie
tepelnych spotrebicl ve velkych a komer¢nich kuchynich a zahrnuje testy zalozené na kuchynské praxi. To
umoziiuje srovnavani zafizeni standardizovanym zplsobem.

Spole¢nost RATIONAL je prvnim vyrobcem svého produktového sortimentu, ktery zvefejiiuje udaje
o spotiebé energie v souladu s prislusnymi normami — Cast 3: Fritézy, ¢ast 5: Sklopné panve a statické panve
a Cast 6: Sklopné tlakové zafizeni a statické tlakové zafizeni v databazi HKI CERT.*.

Se zafizenim iVario tak RATIONAL umoziiuje srovnavani spotieby energie kuchyriskych spotrebict
komer¢nich kuchyni v kategorii kontaktniho tepla. Cilem je informovat vSechny zajemce rychle a nezavisle
o nakladech na spotiebu energie podle normativnich pokynt. RATIONAL tak vyznamné prispiva k
objasiiovani dopad( vybéru komeréni kuchynské technologie koncovym spotrebitelim a investoriim.

RATIONAL je nejen lidrem v poskytovani dat, ale také z hlediska energetické Gc¢innosti produktd, jez vyrabi,
multifunkéni panve iVario.

* https://grosskuechen.cert.hki-online.de/de/geraete-nach-hersteller /liste?hersteller=106



Strucny prehled udaji HKI Cert

Cl—"

iVario

2-XS

Pro 2-S

ProL

Pro XL

Fritovani — DIN 18873-3:2018-02

Celkova spotieba energie [kWh]

Celkova spotieba energie na kilogram hluboce
zmrazenych bramborovych hranolkt [kWh/kg]

Smazeni/restovani — DIN 18873-5:2016-02

Celkova spotieba energie na kilogram chlazeného

mletého masa [kWh/kg]

Vareni v tlaku — DIN 18873-6:2016-02

Celkova spotreba energie na kilogram potravin

[kWh,/kg]

9,159
1,015

0,406

13,607

0,986

0,406

0,160

1

Pod nasledujicim odkazem naleznete zjiSt&né hodnoty pfistroje iVario dle normy DIN 18873:

www.grosskuechen.cert.hki-online.de

Porovnani udaju s jinymi zafizenimi

2,942
1,078

0,417

0,144

19,733
1,096

0,408

0,147

Energie a ¢as

Multifunkéni varné
zarizeni 2 GN, 17,5 kW

Sklopna panev
2GN, 15 kW

iVario Pro L
27 kW

Rozdil

Fritovani*

Energie na kg bramborovych
hranolka [kWh/kg]

Bramborové hranolky za
hodinu [kg/h]

Smazeni**

Energie na predehrev
[kWh/dm?]

Predehrev (doba do dosazeni
stabilni teploty) [min]

Celkova spotreba energie na
kilogram chlazeného mletého
masa [kWh/kg]

Vareni**
Ohfivéani vody [kWh/kg]
Ohfivani vody [min]

* podle DIN 18873-3:2011-12

1,457

7,4

0,067***

9'8***

0'57***

0,094***
35,25*** (100 1)

0,047

9,5

0,48

0,099
27,41(701)

** podle DIN 18873-5:2011-02

*kk

1,078

23,7

0,026

2,8

0,42

0,089
17,32 (1001)

0 26 % méné

2,2krat rychleji

046-62 % méné

2,4-2,5krét rychleji

0 13-27 % méné

5-10% méné

0,4-0,5krat rychleji

stanoveno nezdavislym zkusebnim tstavem



Testy ucinnosti pfi ohfevu studené vody prokazaly mimoradny stupen ucinnosti zafizeni iVario az 93 %.
U komer¢nich kuchyriskych spotiebici je to zatim ojedinélé (moderni sklopné panve a kotle dosahuiji
ucinnosti 70 % az 85 %, sporaky kolem 60 %, indukéni sporaky az 90 %).

Znacny narlist energetické ucinnosti je dosazen uzavienim varné nadoby izolovanym vikem. Teplo tak
nemUze unikat z nadoby na vareni.

HKI (sdruzeni HKI (Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V.) doporucuje ve svych smérnicich
pro energetickou Gc¢innost v komerénich kuchynich ,Ochrana klimatu a snizeni naklad(* zvazit pri vybéru
spotrebicl co nejucinnéjsi technologii vytapéni. Mélo by se zdUlraznit, Ze optimalni regulace teploty s co
nejpresné&jsi a nejrovnomeérnéjsi regulaci teploty je vhodné&jsi, protoZe se ohiiva pouze tehdy, kdyz je
potreba. RATIONAL zde pomaha s inteligentnim fizenim zafizeni a vypne ohrev na konci vareni ihned nebo
kratce po predehfati v pfipadé, Ze zafizeni neni napInéno.
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