Trucos y consejos.

/0onas problematicas con
respecto a la energia.

Retos de la gastronomia.

80 %

de los costes de
energia anuales
se deben a un
funcionamiento
ineficiente.

2.5Xx

Mmayor consumo
de energia por
superficie que
otros comercios

Evaluacion y analisis™

Potencial de ahorro energético Eficiencia de coccidn

G ﬁ6 %

A mas rapido
L
;,..)..)..)..)..)..)..)‘

L

* En comparacion con un vaporizador combinado
de RATIONAL de 6 anos de antigliedad

Medidas: modernizacion.

Con iCombi Pro. Certificado con el nhuevo Energy Star.
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® (Lo sabias?
Segun la EPA, los vaporizadores
combinados que han obtenido la
certificacion ENERGY STAR son de
media un 30 % mas eficientes que los
modelos estandar.

iCombi live.

Registrate aqui

CheflLine

Ayuda de cocinero a cocinero.

rational-online.com RATIONAL



https://www.rational-online.com/es_es/eventos/rational-live/icombi-live/
https://www.rational-online.com/es_es/servicios/contacto/
https://www.rational-online.com/es_es/eventos/rational-magazine/ahorro-de-energia/

