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* par rapport a un four mixte RATIONAL de 6 ans

Solution : modernisation.

Avec iCombi Pro. Doté de la nouvelle certification Energy Star.
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© Le saviez-vous?
D'apres I'EPA, les fours mixtes qui ont
obtenu le label ENERGY STAR, sont en
moyenne 30 % plus efficaces que les
modeles standard.

iCombi live.

S'inscrire ici

CheflLine

Aide entre chefs.
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