Wskazowki i porady.

Problematyczna kwestia
energii.

Wyzwanie w gastronomii.
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WYyZzsze zuzycie
energii na
powierzchnie

niz w przypadku
innych budynkow
komercyjnych
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Analiza stanu obecnego®
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* w poréwnaniu z 6-letnim piecem konwekcyjno-
parowym RATIONAL

Dziatania: modernizacja.

Z iCombi Pro. Z nowym certyfikatem Energy Star.

| " ‘Produkty

P péﬁierowape

g 7°/o 9 7°/o
Q 60 Q 64

23 % 7 %

® Czy wiesz, ze...?
Wedtug EPA piece konwekcyjno-
parowe, ktore zostaty wyroznione
ENERGY STAR, s3 srednio o 30%
bardziej wydajne niz modele
standardowe.

iCombi live.

Do rejestracji

CheflLine

Pomoc kucharzy dla kucharzy.
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https://www.rational-online.com/pl_pl/doswiadczenia/rational-live/icombi-live/
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