Cozinhas fantasmas.
Rapido e flexivel para
O seu Negocio.




Estar a frente do jogo
Regras, estratégias,
movimentos. A RATIONAL
oferece tudo a partir de
uma so fonte. Para cozinhas
fantasma.

Ja conhece as regras.
A corrida esta ganha.

Propagam-se rapidamente e sao as novas estrelas no céu da
gastronomia, conhecida pela inovacao e flexibilidade. Cozinhas
fantasmas ou dark kitchens. A revolucao impulsionada por
digitalizacao no setor de F&B.

Parte da raiz principal: cozinhar. Porque aqui se nao oferece
qualidade, ja perdeu antes de comecgar. E nao pode ganhar.
Porque a regra de ouro é que a comida deve ser especialmente
projetada para a entrega, deve ser facil de executar e deve
responder rapidamente as tendéncias. Com um plano, um
conhecimento do conceito e techologia de ponta, toda a gente
pode aventurar-se nesta nova tendéncia e sair vitorioso.



® Menos é mais
Um contacto, mais
ideias. Para um
negdcio rentavel.

Tudo o que precisa.

Para todos os seus planos.

O conceito dos pratos, o conceito de producao, o conceito de
implantacao, formacao, apoio operacional... tudo de uma uUnica
fonte. Porque cozinhar ja ndo tem a ver com aquecer alimentos.
Tem de fazer mais, torna-lo flexivel, rapido e oferecer qualidade
e variedade. Porque ninguém pode dar-se ao luxo de ficar atras
da tendéncia. Com quase 50 anos de experiéncia em cozinhas
grandes e pequenas, na Europa, América e Asia, os especialistas
da RATIONAL ja viram de tudo, incluindo cozinhas fantasmas.



© Qual é a vantagem?
Uma solucao
personalizada que
da resposta as suas
necessidades.

Se pode imagina-lo,

pode fazé-lo.

Um ou mais locais? Producao ou cozinhas satélite?
Menos ou mais de 2.000 refei¢oes por dia?
Especializado ou nao? Cozinha asiatico, europeia ou
americana? Ou todos juntos ou em paralelo? Prépria
marca ou marcas com licenca? Sao todas perguntas
introdutérias que tém um Unico objetivo: que a
producao das suas cozinhas seja tao flexivel e eficiente
quanto possivel.



® Retorno do
investimento
O conhecimento
RATIONAL e a sua
gestao garantem um
negaocio rentavel.

Aconselhamento e apoio
empresarial.

Para aproveitar ao maximo o seu
Investimento.

Tecnologia, cozinha, conceito de comida. Tudo deve encaixar
para deixar que o seu equipamento se encaixe hum conceito
de cozinha fantasma bem sucedido. Cozinha. E por isso que
os especialistas da RATIONAL trabalham consigo para analisar
a situacao atual da sua cozinha, otimizar o seu conceito se for
necessario, organizar a producao e dar formacao a sua equipa
nos equipamentos para que tudo corra bem. Assim, vocé a sua
equipa trabalham com mais facilidade e eficiéncia. E inspira os
seus clientes com alimentos de excelente qualidade.
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Comecou a revolucao.
Na sua cozinha.

® Asua vantagem: Tudo o que tem é um espago. Ou varios. O que precisa agora é
Uma ideia que se de uma ideia de como seriam as cozinhas. Quem esta dentro de
cada espago? Quem pode fazer o qué? Quem € responsavel por
. ) que tarefa? E é exatamente ai que os especialistas da RATIONAL
cozinha bem projetada. podem ajudar. Caso as instalacdes ainda estejam em fase de
planificacao, se o espaco ja esta disponivel. Pode ver aqui como
isto fica mais concretamente.
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Exemplo de um plano de
cozinha multi marca
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Inteligente, versatil,
NOS espacgos mais pequenos.

O 1iCombi Pro.

Em menos de aproximadamente 1 m?, o iCombi Pro
mostra o que pode ser feito com a combinagao

de calor e vapor. Cozinhar, selar, grelhar, cozinhar

a vapor, assar. Para 200 ou 2.000 encomendas.
Gragas aos seus processos de cozinha inteligente

e gestao climdtica, tudo ocorre automaticamente
com precisao, mesmo com alimentos diferentes ' m
ao mesmo tempo. Mesmo com trabalhadores R
temporarios. Sem controlo ou supervisdao. Durante
24 horas. A um clique de distancia.

iCombi Fro

® Orresultado:
Muita liberdade e flexibilidade
para todos os seus pratos.
E a certeza de atingir os seus
objetivos tal como imagina.




Tudo é rendimento e
flexibilidade.

Em todos os aspetos.
A 1Vario Pro.

Um equipamento de cozinha inteligente
que sela numa cuba ou frita batatas fritas
na outra, num unico sistema de cozinha.
Substitui tantos aparelhos individuais
como panelas, basculantes ou fritadeiras.
Este economiza espaco, reduz custos de
investimento e garante excelente qualidade
alimentar. Com poucos ou muitos pedidos.
Na cozinha de producao, na cozinha satélite.
Com precisao, produtividade, velocidade e
flexibilidade.

® Oresultado:
Grande eficiéncia e
maior produtividade.
Flexibilidade para preparar
a comida que deseja.




® Nao se preocupe
Tudo funciona sem
problemas.
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Sempre ao seu servico.

Os ingredientes adequados para
O seu éxito.

Conceito de servico

Ninguém se pode dar ao luxo de falhar. E porisso que a
RATIONAL trabalha no mundo inteiro com parceiros de servico
certificados que estarao rapidamente no local se precisar. E
oferece pacotes de manutencao e servigos personalizados..

De CAPEX a OPEX - aluguer e financiamento

Em paises selecionados, a RATIONAL trabalha em conjunto
com especialistas em financiamento internacional para oferecer
modelos de aluguer aliciantes. Cada oferta é individual.

Cada oferta é adaptada com precisao aos seus desejos e
necessidades.



// “Seja com que fornecedor trabalhemos,
passamos por uma fase de fazer primeiro
ainvestigacao sobre a empresa e depois
trazer o seu produto para uma avaliagao, e
assim foi o que aconteceu com a RATIONAL.
Quando realmente o experimentamos num
cenario real, vimos um impacto mensuravel
na eficiéncia que podiamos ganhar.”

Mo Mirza, diretor de produto de Kitopi
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