ﬂ — RATIONAL

Obtenga una A+
en sus Almuerzos!

Perfeccione sus comidas
con el 1ICombi Pro e 1Vario Pro.

iAccessorios RATIONAL
gratis para escuelas K-12!




Alimentos K-12 que pasan la prueba.

¢Por qué es RATIONAL
ideal para su escuela?

Lo sepa o no lo sepa, cada vez que alguien come de su cocina,

su operacion esta siendo evaluada. La administracion, facultad,
padres y estudiantes - balancear el sabor, nutricién, valory
eficiencia son imperativos para impresionar a estos criticos. Sea
el mejor de la clase y mejore su programa de cocina ofreciendo
alimentos nutritivos, deliciosos, y costeables con la asistencia del
RATIONAL iCombi Pro e iVario Pro.

Por mas de 30 anos, RATIONAL ha trabajado con escuelas y
distritos escolares a través de Estados Unidos para cumplir

con requerimientos federales de operaciones de alimentos.
maximizar presupuestos, y hacer deliciosa comida que aumente

la participacion en los programas de desayunos y almuerzos.
Preferido por directores de alimentos K-12 y personal de cocina
por su eficiencia, versatilidad, y facil manejo del RATIONAL iCombi
Pro e iVario Pro:

> Producen grandes volumenes de comida consistentemente.
> Mejoran la seguridad y la eficiencia en la cocina.

Preparan alimentos nutritivos y deliciosos.

> Capturan y documentan datos HACCP.
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Ademas, el iCombi Pro elimina la necesidad de la limpieza manual
con su variedad de programas de limpieza, incluyendo el nuevo,
completamente autdnomo iCareSystem AutoDose para modelos
iCombi Pro seleccionados.

Si su escuela estd buscando avanzar sus programas alimenticios,
RATIONAL también podria ser ideal para usted.




¢Qué es un iCombi Pro?

Vaporera + Horno de Conveccion +
Inteligencia de Coccion.

El iCombi Pro cubre hasta el 90% de todas las aplicaciones de
coccidn. Utilizando tecnologia de combinacidn lider en el mercado,
el iCombi Pro puede asar, hornear, rostizar, cocer a la parrilla, cocer
al vapor y escalfar — todo en una sola unidad que se limpia sola, y
ahora aun mas con el lanzamiento del iCareSystem AutoDose para
modelos iCombi Pro seleccionados.

> Prepare una amplia variedad de comidas en un solo dispositivo
> Cocine diferentes comidas al mismo tiempo

> Logre excepcionales resultados con solo presionar un botdn

> Reduzca los tiempos de coccidn en un 50%

> Mejore la relacion coste-eficiencia en la cocina

¢Qué es un iVario Pro?

Sartén para Estofados + Sartén
Basculante + Inteligencia de Coccion.

El iVario Pro luce como un sartén basculante, ipero hace mucho
mas! Sobrepasa y reemplaza muchos equipos convencionales con
su capacidad para hervir, asar, y freir.

> Su velocidad y poder reducen el precalentamiento y los tiempos
de coccion

> La medicidn inteligente de temperatura ajusta los parametros de
coccidn para asegurar resultados consistentes

> Le notifica cuando la comida requiere su atencién, dandole
libertad a usted y a su equipo para atender otras tareas




Rentabilidad.

Y

De cualquier forma que lo vea, V.
esta inversion se paga sol:

El iCombi Pro y el iVario Pro no son solo intelige
trata de cocinar. También son ahorradores. Ellos
consumo energético, espacio, materia prima, y.g

nombrar algunos.

O /0% g

Gastos energéticos reducidos
hasta un 70%*

Los cortos tiempos de
precalentamiento eliminan la
necesidad de un modo de espera.
Colocar lotes en el iCombi Pro, y en
zonas de coccidn especificas en la
iVario Pro — dos grandes formas de
ahorrar energia.

O 30%

30%* Menos espacio

Juntos, el iCombi Pro y el iVario
Pro pueden reemplazar hasta el
90% de todos los equipos de
cocina convencionales. Adids
sartenes basculantes, ollas y
freidoras — Bienvenida la libertad
de movimiento.

* Comparado con tecnologias de coccidn convencionales. R

cuando se
Orran labo
5 por solo
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1-2 Horas
porDia (& §

Tiempos de trabajo reducidos®

Digales adi6s a actividades
rutinarias como rotar bandejas,
chequear y reajustar temperaturas
en el horno. Ahorre tiempo con la
funcién de limpieza ultrarrapida
del iCombi Pro y la superfacil
de limpiariVario Pro. Le libera
1-2 horas de cada dia.
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Reduce el uso de materia prima

hasta un 25%"* :ﬂ

El iCombi Pro ajusta sus propios
procesos de coccidn precisamente,
lo cual reduce la coccidn y las
pérdidas en cortes. Y nada se
quema o se hierve demas en la
iVario Pro, asi que no hay riesgo de
arruinar lotes. Lo cual reduce su uso
de materia prima en un 25%.

Oferta especial K-12.

Accesorios gratis con su compra.

Las escuelas K-12 y los distritos escolares con compras que
califiquen recibiran los siguientes accesorios de manera gratuita.

iCombi Pro
Reciba de forma gratuita canastas CombiFry® y rejillas de
acero inoxidable con la compra del iCombi Pro.
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Modelo Nuimero de Numero de rejillas
canastas CombiFry de aceroinoxidable

iCombi Pro XS 1 1
iCombi Pro 6-half size 2 1
iCombi Pro 6-full size 3 3
iCombi Pro 10-half size 3 2
iCombi Pro 10-full size 5 5
iCombi Pro 20-half size 5 5
iCombi Pro 20-full size 10 10

iVario Pro
Reciba de forma gratuita canastas para herviry brazos para
elevacién/descenso con la compra de su iVario Pro.

Modelo Numero de Nulmero de canastas
brazos para hervir

iVario Pro 2-S 2 2

iVario Pro L 1 2

iVario Pro XL 1 B

Calificaciones para la promocion:
> La oferta es valida sdlo para nuevas érdenes en unidades iCombi Pro y/o iVario
> Las érdenes deben realizarse antes de Diciembre 31, 2024.



iHaga su orden para su escuela K-12 hoy!

Asegure sus accesorios gratis.

Cocine mas emocionantes y nuevos items del menu
con menos espacio, desechos, energia, labor y estrés.

Ver para creer — iVenga y cocine con nosotros!

Aprenda mas acerca del iCombi Pro y la iVario Pro
de RATIONAL -y registrese para un evento En Vivo
de Cocina RATIONAL gratuito — dirijase a
rational-online.com/es-us/k-12.
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RATIONAL USA
1707 Golf Road
Suite C-120, Commercium
Rolling Meadows, IL 60008

Tel. 888-320-7274 (Toll Free)
Fax 847-755-9583

info@rational-online.us

rationalusa.com o f
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